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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie za-
pozna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne
urzadzen, stale rozwijamy je technologicznie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji
moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

Aktualna instrukcja obstugi kazdego urzadzenia, dostepna jest na stronie internetowej
www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Pro-
ducent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji
bez zgody producenta jest zabronione.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Uwaga! Jezeli patelnia zostata uszkodzona podczas transportu nie wolno jej podtgczaé!

Przed pierwszym uruchomieniem patelni nalezy doktadnie zapoznaé¢ sie z instrukcjg obstugi i zale-

ceniami bezpieczenstwa

Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urza-

dzenia lub zranienie oséb.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i

niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajgcego przed kontaktem
z wodg lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub
zostato zalane wodg, nalezy natychmiast wyciagnaé wtyczke z gniazda zasilajacego, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyt-

kowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym

punkcie naprawczym.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, a takze z dala od

otwartego zrodta ognia. Jezeli chcesz odtgczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajgcego, zawsze chwytaj

za wtyczke, nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajacy.

 Zabezpiecz przewdd zasilajgcy (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z gniazda

zasilajacego lub sie o niego nie potknat.

Jezeli przewod zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu to powinien by¢ wymieniony. Nieodtgczalny przewod

zasilajagcy moze byé wymieniony w specjalistycznych zaktadach naprawczych lub przez wykwalifi-

kowang osobe.

Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone

fizycznie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnos$ci ruchowej, a takze osoby niepo-

siadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczgcej wtasciwego uzytkowania urzadzenia.

Wyzej wymienione osoby moga obstugiwaé urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzial-

nej za bezpieczenstwo.

Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je

od zrddta zasilania, wyciggajac wtyczke z gniazda zasilajagcego.

* UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajgcego jest podtgczona do gniazda zasilajgcego, urzadze-

nie caty czas pozostaje pod napigciem.

Niedozwolone jest witgczanie urzadzenia podczas gdy misa jest pusta oraz wlewanie wody, gdy

zawartos$¢ misy jest goragca, gdyz spowoduje to nieodwracalne i nagte uszkodzenie dna misy.

Nalezy zapewni¢ tatwos$é dostepu do wytgczenia wtyczki nieodtgczalnego przewodu zasilajgcego.

Podtaczenie patelni do instalacji gazowej lub butli z gazem ptynnym oraz jej regulacje musi wy-

kona¢ wytgcznie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne zaswiadczenie

kwalifikacyjne ,E” w zakresie eksploatacji urzadzen i instalacji energetycznych.

Urzadzenie jest przystosowane do gazu i cisnienia podanego na tabliczce znamionowej.

Producent zastrzega sobie mozliwo$é wprowadzenia zmian w celu unowoczes$nienia urzadzenia i

statego polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie beda jednak stwarzaty
4.



trudnosci dla uzytkownikow.

Materiaty, z ktérych jest wykonane opakowanie nadajg sie do wykorzystania jako surowce wtérne.
Podczas uzytkowania misa nagrzewa sie. Zachowaé ostroznos$é, aby unika¢ dotykania goracych
elementoéw.

Nie stawia¢ naczyn bezposrednio na pokrywie
Nie uderzaé w pokretto zaworu.

Podczas gotowania na wodzie uwazaé podnoszac pokrywe — mozliwo$é oparzenia gorgca para.
Stosowac rekawice ochronne
Nie nalezy pozostawia¢ patelni bez nadzoru podczas eksploatacji. Rozgrzane oleje i ttuszcze moga
ulec samozaptonowi z powodu przegrzania.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do systemu ekwipotencjalnego. Odpowiedni zacisk znajduje sie w
poblizu wejscia kabla (puszki podtaczeniowej).

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU: Nie wolno uzywaé otwartego ognia (np.: zapalaé¢
zapatek, pali¢ papieroséw, itp.), wtgczac¢ i wytgczaé odbiornikdw elektrycznych (dzwonek lub wiacznik
oswietlenia) oraz uzywac innych urzadzen elektrycznych i mechanicznych powodujacych powstawa-
nie iskry elektrycznej lub udarowej. W takim przypadku nalezy natychmiast zamkng¢ zawér na butli z
gazem lub kurek odcinajacy instalacje gazowa oraz przewietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwac
osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

* W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamkna¢
doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego oraz odtgczyé urzadzenie od zasilania elektryczne-
go przy pomocy zabezpieczenia pragdowego.

W przypadku zapalenia si¢ gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy za-

rzuci¢ mokry koc na butle w celu jej ostudzenia oraz zakreci¢ zawor na butli. Po ostudzeniu nalezy

butle wynie$é na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtérnej eksploatacji uszkodzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu urzadzenia nalezy zamkna¢ zawér gtéwny na

instalacji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.

* Nie otwiera¢ zaworu na przytagczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy
wszystkie zawory gazu na urzadzeniu sg zamkniete.

* Wytaczac zasilanie gazem urzadzenia na panelu sterowania oraz zamyka¢ zawoér odcinajacy po

zakonczeniu eksploatacji i w trakcie czyszczenia.

2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA
Patelnia nie jest przeznaczona do smazenia na gtebokim ttuszczu (np.frytek)

Patelnia gazowa wychylna linii 700 model 974... przeznaczona jest do profesjonalnego uzytku w punk-
tach zbiorowego zywienia, barach, restauracjach itp. Urzadzenie jest przeznaczone do smazenia i pie-
czenia migs oraz ryb a ponadto do sporzadzania sosow.

Patelni nie nalezy uzytkowac inaczej jak przewiduje to instrukcja obstugi.

W celu dodatkowych pytan nalezy skonsultowac¢ sie z dziatem technicznym firmy.
3. DANE TECHNICZNE

Wyposazenie urzadzenia (strona 2): 1 -Pokrywa patelni, 2 - Rgczka pokrywy patelni, 3 - Przycisk wyta-
czenia palnika (klawisz zaworu z biatg kropa), 4 - Przycisk wtaczenia palnika pilota (klawisz zaworu z
czerwong iskrg), 5 - Pokretto regulacyjne termostatu, 6 - Przycisk generatora iskry, 7 - Reset termosta-
tu bezpieczenstwa, 8 - Wizjer ptomienia pilota, 9 -Korba podnoszenia misy , 10 - Przytgcze gazu 1/2",
11 - Kostka przytaczeniowa , 12 - Tabliczka znamionowa, 13 - Zacisk ekwipotencjalny, 14 - odptyw
wody 16mm, 15 - zawér wody, 16 - przytagcze wody 3/4”

Parametry techniczne urzadzenia
Numer katalogowy 9740010, 9740030, 9740040
Wysokosé 850 mm
Szerokosé 800 mm
Glebokosé 700 mm
Moc gazowa 17 kW
Wydajnosé ~200 kotl./h
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Pojemnos$é misy ok. 571
Powierzchnia misy 0,35 m?
Waga 125 kg
Napiecie 230V 50Hz
Stopien ochrony przed woda P21

4.
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OBSLUGA URZADZENIA
Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usung¢ folie ochronng z urzadzenia . Powierzchnie ze-
wnetrzne i wewnetrzne umyé ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajgcego , stosowanego do
mycia naczyn kuchennych .Nie stosowaé srodkéw $ciernych i innych , ktére mogtyby zarysowaé
powierzchnie. Do mycia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki . Po umyciu urzadzenia, pozostawi¢ je
do catkowitego wyschniecia , nastepnie podtaczy¢ do sieci.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sie upewni¢ ze pomieszczenie w ktdérym stoi urzadzenie
jest dobrze wentylowane, ilo$¢ powietrza wyciggajacego jest wystarczajgca i nie jest zaktécana. W
przypadku watpliwo$é prosze skontaktowac sie z serwisem. Uzytkownik koricowy jest odpowie-
dzialny za czyszczenie urzadzenia i eksploatacje zgodnie z instrukcja.
Uzywacé urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem tzn: do gotowania i smazenia migsa, ryb, do dusze-
nia potraw. Nie uzywac patelni jako frytownicy, ogdlnie jako urzadzenia do smazenia na gtebokim
tluszczu. Olej po nagrzaniu powyzej temperatury 230°C moze ulec zaptonowi i spowodowac pozar.
Dzieki wyposazeniu urzadzenia w regulator temperatury mozna obniza¢ lub zwiekszaé wartos¢
temperatury w zakresie od 50 do 300°C. Urzadzenie zostato dodatkowo zaopatrzone w ogranicznik
temperatury ustawiony na 360°C zabezpieczajgcy mise przed przegrzaniem, co moze sie zdarzy¢
w przypadku uszkodzenia regulatora temperatury. Po zadziataniu termostatu bezpieczenstwa urza-
dzenie moze by¢ ponownie uruchomione po schtodzeniu patelni i po zresetowaniu termostatu bez-
pieczenstwa — czerwony przycisk na panelu sterujgcym
Urzadzenie wyposazono w zapalarke elektryczng (generator iskry) utatwiajagca codzienng eksplo-
atacje — uruchamianie palnika gtéwnego
W momencie gdy urzagdzenie osiggnie wybrang warto$¢é temperatury zawér termostatyczny odcina
do ptyw gazu do palnika gtéwnego. Po ostudzeniu misy (spadku temperatury) zawér automatycznie
otwiera doptyw gazu i temperatura misy wzrasta
Bardzo wazne jest przeprowadzenie procesu ,wypalenia sie” patelni podczas pierwszego uzycia.
Nalezy to zrobi¢ nastepujgco (podczas pierwszego podtgczenia urzadzenia):

» wlaé do misy odpowiednia (2-3cm) ilo$¢ wody;

* ustawi¢ temperature za pomoca pokretta na 100°C

* po nagrzaniu odczeka¢ ok. 15min, urzadzenie wytaczyé, wylaé pozostalg wode, wytrze¢

do sucha recznikiem papierowym, a nastepnie mozna przystgpi¢ do smazenia.

Podczas rozgrzewania patelni nalezy pamietaé¢ o zamknieciu pokrywy misy.
Ostroznie otwieraé pokrywe — mozliwos¢ poparzenia goraca parg — uzywac rekawic ochronnych
Podczas smazenia powinno si¢ kontrolowaé¢ temperature misy poprzez regulator temperatury
(aby zapobiec przypieczeniu potraw lub niedogrzaniu).
Przed wyjeciem produktéw z misy nalezy wytgczy¢ urzadzenie.
W celu usuniecia ptynnych pozostatosci z misy, nalezy uzy¢ korby stuzgcej do obrécenia misy i
wylaé jej zawartos¢ do wczesniej przygotowanego zbiornika, tylko po uprzednim ich wystudzeniu.

.1. Uruchomienie urzadzenia

W celu uruchomienia patelni nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie zostato podtgczone do zrédta zasilania
elektrycznego a nastepnie wigczyé ptomien pilota kontrolnego (pilot kontrolny zapobiega niekontrolo-
wanemu wyptywowi gazu). W tym celu nalezy:

Aby napetni¢ mise wodg - otworz pokrywe nr 1 oraz uzyj recznego pokretta (nr 15) umieszczonego
na przednim panelu (rys. 1). Zwrd¢ szczegdlng uwage aby nie wla¢ zbyt duzej ilosci wody i spowo-
dowa¢ zalanie urzadzenia.

Ustawi¢ pokretto zaworu w pozycji gwiazdki

Wcisna¢ klawisz na zaworze oznaczony czerwong gwiazdka, trzymajac klawisz nalezy uruchomic
generator iskry (zielony przycisk)

Przez otwor kontrolny w panelu sprawdzamy dziatanie pilota — ptomien powinien Swiecic¢ sie ja-
snym niebieskim kolorem. Trzymajac klawisz na zaworze przez okoto 20 sekund rozgrzewamy ter-
mopare.

Po rozgrzaniu termopary puszczamy klawisz na zaworze, ptomien pilota nie gasnie — urzadzenie
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gotowe do pracy. Jezeli ptomien pilota gasnie wracamy do punktu pierwszego.
* Pokrettem gtéwny ustawiamy orientacyjne warto$¢ temperatury misy wedtug tabeli.

POZYCJA TEMPERATURA °C
1 90

115

150

185

210

230

270

8 300

* Po osiggnieciu zadanej temperatury zaw6r odcina doptyw gazu do palnika. Jak misa ostygnie zawor

wigcza doptyw gazu i podgrzewa mise — utrzymuje stat temperature misy

W celu catkowitego wytaczenia patelni nalezy obréci¢ pokretto do pozycji gwiazdki a nastepnie wci-

snac¢ klawisz na zaworze gazowym oznaczony biatym kétkiem. Ptomien kontrolny zgasnie.

* W celu obrécenia misy patelni nalezy roztozyé korbe a nastepnie krecac nig obréci¢ mise do zqda-
nej pozycji.

* Misy nie nalezy napetnia¢ powyzej poziomu zaznaczonego na wewnetrznej $ciance. Zaznaczony
poziom zapobiega wylaniu zawartosci misy przez lejek podczas gotowania. Zwré¢é szczegodlng
uwage aby nie wlaé zbyt duzej iloSci wody i spowodowaé zalanie urzadzenia.

* Nie wolno wiaczaé urzadzenia, gdy misa jest pusta, ani wlewaé wody, gdy zawarto$é misy jest
goraca, poniewaz spowoduje to nieodwracalne i nagte uszkodzenie dna miski.

N|jojoa|h|w|N

Korba podnoszenia misy patelni Maksymalny poziom wody

UWAGA! Uzytkowanie niniejszego urzadzenia jako frytownicy jest zabronione. Grozi pozarem.



5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od Zrédta
napigcia i gazu.

Codzienna konserwacja polega na opréznieniu misy i umyciu jej za pomocg szmatki zwilzonej w wo-
dzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu suchg szmatka. Podczas czyszczenia nalezy
unikaé:

* pozostawionej zywnosci na elementach z stali nierdzewnej (sdl, ocet, kwasek cytrynowy) — moze to

spowodowa¢ uszkodzenie powierzchni

* uzywania ostrych gabek, szczotek lub skrobakéw

* mycia urzadzenia myjka cisnieniowa

* uzywania substancji zracych (kwas solny) do czyszczenia podtogi

Raz na miesiac nalezy sprawdzi¢, czy:

* Podtgczenia gazowe i elektryczne sg wykonane prawidtowo

* kabel zasilajgcy nie zostat uszkodzony

* wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.

* uktad wentylacyjny pomieszczenia pracuje prawidtowo

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentu-
| alnych usterek elementdw i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany perso-
28 nel techniczny (serwis techniczny) zobowigzany jest do jej usuniecia.

W przypadku gdy pokrywa misy opada (nie zatrzymuje sie w wybranym przez uzytkownika punkcie
nachylenia) nalezy zawota¢ serwis.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzagdzenia moga by¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Za niskie ci$nienie gazu

Pilot palnika gtéw- Zapchana dysza pilota Prosze wezwaé

nego nie dziata Uszkodzony zawér gazu SERWIS
Zadziatat termostat bezpieczenstwa.

Nie mozna wig- Uszkodzona termopara lub Zle podtgczona termopara Prosze wezwaé

czy¢ patelni Uszkodzony zawér gazu SERWIS

Za niskie ci$nienie gazu

Palnik gtéwny nie Prosze wezwac

dziata. Zapchana dysza palnika gtéwnego SERWIS
Uszkodzony zaw6r gazu
Z6tty ptomien pal- | Zta ilo$¢ powietrza dostarczana do palnika gtdwnego Prosze wezwaé
nika gtéwnego Zabrudzony palnik gtéwny SERWIS
Nieprawidtowo umieszczony czujnik termostatu Prosze wezwac
Zbyt niska tempe- regulacyjnego. SERWIS
ratura misy ) o Prosze wezwac¢
Brak iskry na pilocie SERWIS
. o - Podtacz urzadzenie do
Brak iskry na Sprawdz czy urzadzenie jest podtgczone do sieci sieci 230V - wtyczka
pilocie Uszkodzony generator iskry Prosze wezwac

Sprawdz potgczenia przewodow SERWIS

7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikow o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym.
* Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej
same]j ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swdj koszt.
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* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Paristwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa
ze wzgleddéw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

* 0Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci prze-
wiezienia swojego sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzysta¢ z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary
pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji

oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obo-

wigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu
I zbiorki w celu whasciwego jego przetworzenia.

8. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji. W przypadku stwierdzenia uszkodzen wyni-
kajgcych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegajg one naprawie gwarancyjnej. Gwa-

rancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak wy-
tadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia [%
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicz-

nych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad. Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy

jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz ele-

menty ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy
uszkodzone mechanicznie.



Vielen Dank, dass Sie unser Produkt gekauft haben. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem
ersten Gebrauch sorgfaltig durch. Um Ihnen die besten technischen Losungen fiir lhre Geréate bieten
zu konnen, entwickeln wir sie technologisch standig weiter. Aus diesem Grund kdnnen die Bilder und
Zeichnungen in diesem Handbuch von dem Gerét, das Sie gekauft haben, abweichen.

HINWEIS: Bewahren Sie dieses Handbuch an einem sicheren Ort auf, der fiir das Personal zugédnglich
ist. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die technischen Parameter des Gerats zu @ndern. Die
Vervielfaltigung dieses Handbuchs ist ohne die Zustimmung des Herstellers verboten.

1. SICHERHEITSHINWEISE

Achtung: Wenn die Schale beim Transport beschadigt wurde, darf sie nicht angeschlossen werden!
Bevor Sie die Pfanne zum ersten Mal in Betrieb nehmen, lesen Sie die Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise sorgfaltig durch.

Unsachgemaéle Handhabung und Missbrauch kénnen zu schweren Schaden am Gerét oder zu Ver-
letzungen von Personen fiihren.

Das Gerat darf nur fir den Zweck verwendet werden, fir den es konzipiert wurde.

Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung fiir Schaden, die durch unsachgeméfe Handhabung
und Verwendung des Gerats entstehen.

Schiitzen Sie das Gerat und den Stecker des Netzkabels wahrend des Gebrauchs vor Wasser oder
anderen Flissigkeiten. Sollte das Geréat versehentlich ins Wasser fallen oder mit Wasser geflutet
werden, ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat von einem Fach-
mann Uberpriifen.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu lebensbedrohlichen Verletzungen fiihren.

Offnen Sie das Gehause des Geréats niemals selbst.

Stecken Sie keine Gegensténde in die Offnungen des Gerategehiuses.

Beriihren Sie den Stecker des Netzkabels nicht mit nassen Handen.

Wenn das Gerét herunterfallt oder anderweitig beschadigt wird, lassen Sie es immer von einer
spezialisierten Reparaturwerkstatt tberpriifen und eventuell reparieren, bevor Sie es weiter be-
nutzen.

Reparieren Sie das Gerét niemals selbst - dies kdnnte Sie in Lebensgefahr bringen.

Es ist verboten, dass nicht fachlich ausgebildete Personen Anderungen und Reparaturen dur-
chftihren.

Schiitzen Sie das Netzkabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heiRen Gegensténden und halten
Sie es von offenen Flammen fern. Wenn Sie das Gerat aus der Steckdose ziehen wollen, fassen Sie
immer am Stecker, ziehen Sie niemals am Netzkabel.

Sichern Sie das Netzkabel (oder Verlangerungskabel), damit niemand es versehentlich aus der Stec-
kdose zieht oder dariiber stolpert.

Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, sollte es ersetzt werden. Ein nicht abnehmbares Netzkabel
kann in Fachwerkstéatten oder durch eine qualifizierte Person ersetzt werden.

Uberpriifen Sie die Funktion des Gerats wihrend des Gebrauchs.

Erlauben Sie Minderjahrigen, korperlich oder geistig behinderten oder in ihrer Mobilitat einge-
schrankten Personen oder Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse iber die korrek-
te Verwendung des Geréts nicht, das Gerat zu benutzen. Die oben genannten Personen diirfen das
Gerat nur unter Aufsicht einer fiir die Sicherheit verantwortlichen Person betreiben.

Wenn das Gerat nicht benutzt wird oder gerade gereinigt wird, trennen Sie es immer vom Stromnetz,
indem Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

HINWEIS: Wenn der Stecker des Netzkabels mit der Steckdose verbunden ist, steht das Gerat immer
unter Spannung.

Es ist nicht erlaubt, das Gerat einzuschalten, wahrend die Schissel leer ist, oder Wasser auszu-
gieBen, wahrend der Inhalt der Schiissel heil ist, da dies zu irreparablen und pl6tzlichen Schaden
am Boden der Schissel fiihrt.

Achten Sie darauf, dass der Stecker des nicht abnehmbaren Netzkabels zum Ausschalten leicht
zuganglich ist.

Der Anschluss der Schale an das Gasnetz oder die Fliissiggasflasche und ihre Einstellung darf nur
von einem zugelassenen Gasinstallateur mit einer aktuellen ,E"-Qualifikation fiir den Betrieb von
Energiegeraten und -anlagen durchgefiihrt werden.

Das Gerét ist fir das Gas und den Druck geeignet, die auf dem Typenschild angegeben sind.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung Anderungen vorzunehmen,
die der Modernisierung des Geréts und der stindigen Verbesserung der Qualitat dienen. Diese An-
derungen werden jedoch keine Schwierigkeiten fiir die Nutzer mit sich bringen.
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Die Verpackungsmaterialien sind recycelbar.

Die Schissel wird wahrend des Gebrauchs heil. Achten Sie darauf, dass Sie keine heillen Teile

beriihren.

Geschirr nicht direkt auf den Deckel stellen.

Klopfen Sie nicht auf den Knopf des Ventils.

Wenn Sie auf Wasser kochen, miissen Sie beim Anheben des Deckels vorsichtig sein, da Sie sich am

heillen Dampf verbriihen konnen. Schutzhandschuhe tragen.

« Lassen Sie die Pfanne wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt. Erhitzte Ole und Fette kénnen
sich aufgrund von Uberhitzung spontan entziinden.

» Das Gerdt muss an das Potentialausgleichssystem angeschlossen werden. Die entsprechende

Klemme befindet sich in der Ndhe der Kabeleinfiihrung (Verteilerdose).

IM FALL EINES VERDAMMTEN GASSTOPPENS: Verwenden Sie keine offene Flamme (z. B.: Stre-
ichhdlzer anziinden, rauchen usw.), schalten Sie keine elektrischen Gerate ein und aus (Klingel- oder
Lichtschalter) und verwenden Sie keine anderen elektrischen oder mechanischen Geréte, die einen
elektrischen Funken oder einen Schlag erzeugen. SchlieRen Sie in diesem Fall sofort das Ventil der
Gasflasche oder den Absperrhahn der Gasanlage, liiften Sie den Raum und rufen Sie eine autorisierte
Person zur Behebung der Ursache.

Im Falle der Entziindung von Gas, das aus einer undichten Anlage austritt, muss die Gaszufuhr sofort
mit einem Absperrventil abgesperrt und das Gerat mit einer Stromschutzvorrichtung vom Stromnetz
getrennt werden.

e Wenn aus einem undichten Gasflaschenventil austretendes Gas Feuer fangt, werfen Sie eine nasse
Decke iiber die Flasche, um sie abzukiihlen, und drehen Sie das Ventil der Flasche ab. Nach dem Ab-
kiihlen sollte die Flasche in einen offenen Bereich gebracht werden. Es ist verboten, einen defekten
Zylinder wieder in Betrieb zu nehmen.

 SchlieBen Sie das Hauptventil der Gaszufuhr, wenn Sie das Gerat mehrere Tage lang nicht benutzen,
und schlieRen Sie das Ventil der Gasflasche nach jedem Gebrauch.

« Offnen Sie nicht das Ventil am Gasanschluss oder das Ventil an der Gasflasche, ohne sich vorher zu
vergewissern, dass alle Gasventile des Gerats geschlossen sind.

 Schalten Sie die Gaszufuhr zum Gerat am Bedienfeld ab und schlieBen Sie das Absperrventil nach
dem Betrieb und wahrend der Reinigung.

2. ZWECK DES GERATS

Die Pfanne ist nicht zum Frittieren (z.B. von Chips) geeignet.

Gas-Skillet der Linie 700, Modell 974... ist fiir den professionellen Einsatz in der Gemeinschaftsverpfle-
gung, in Bars, Restaurants usw. bestimmt. Das Gerét ist zum Braten und Rosten von Fleisch und Fisch
sowie zur Zubereitung von SofRen bestimmt.

Die Pfanne darf nicht anders verwendet werden als in der Gebrauchsanweisung angegeben.

Bei weiteren Fragen wenden Sie sich bitte an unsere technische Abteilung.

3. TECHNISCHE DATEN

Gerateausstattung (Seite 2): 1 - Pfannendeckel, 2 - Griff des Pfannendeckels, 3 - Brenner-Aus-Taste

(Ventilschlissel mit weiRem Punkt), 4 - Zindbrenner-Ein-Taste (Ventilschliissel mit rotem Funken),
5 - Thermostat-Einstellknopf, 6 - Funkenerzeuger-Taste, 7 - Riickstellung des Sicherheitsther-
mostats, 8 - Ziindflammenanzeige, 9 - Kurbel zum Anheben der Schale, 10 - 1/2" Gasanschluss,
11 - Anschlusswiirfel, 12 - Typenschild, 13 - Potentialausgleichsklemme, 14 - 16mm Wasserausgang,
15 - Wasserventil, 16 - 3/4” Wasseranschluss

Technische Daten des Gerits
Katalognummer SL3980SE, SL3980SP
Hohe 850 mm
Breite 800 mm
Tiefe 700 mm
Strom aus Gas 17kW
Kapazitat ~200 kotl./h
Fassungsvermogen der Schale ok. 571




Oberflache der Schale 0,35 m?
Gewicht 125 kg
Spannung 230V 50Hz
Grad des Schutzes gegen Wasser 1P21

4. BETRIEB DES GERATS

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch die Schutzfolie vom Gerédt. Waschen Sie die Innen- und
Aulenseite des Gerdts mit warmem Wasser und einem fir die Reinigung von Kiichenutensilien
geeigneten Entfettungsmittel und verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere Reinigungsmittel,
die die Oberflache verkratzen kdnnten. Verwenden Sie zur Reinigung nur ein feuchtes Tuch. Lassen
Sie das Gerat nach dem Waschen vollstandig trocknen und schlieBen Sie es dann an das Stromnetz
an.
Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Geréts, dass der Raum, in dem das Gerat steht,
gut beliiftet ist, der Abluftstrom ausreichend ist und nicht behindert wird. Im Zweifelsfall wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst. Der Endbenutzer ist fiir die Reinigung des Gerats und den Betrieb
geman den Anweisungen verantwortlich.
Benutzen Sie das Gerat bestimmungsgemaR, d.h. zum Kochen und Braten von Fleisch, Fisch und
Schmoren von Speisen. Verwenden Sie die Pfanne nicht als Fritteuse, sondern generell als Frittier-
gerét. Ol kann sich bei einer Temperatur von iiber 230 °C entziinden und einen Brand verursachen.
Durch die Ausstattung des Gerats mit einem Temperaturregler kann der Temperaturwert zwischen
50 und 300°C gesenkt oder erhoht werden. Das Gerat ist auRerdem mit einem Temperaturbegrenzer
ausgestattet, der auf 360°C eingestellt ist, um die Schiissel vor Uberhitzung zu schiitzen, was bei
einer Beschadigung des Temperaturreglers passieren kann. Wenn der Sicherheitsthermostat aus-
geldst hat, kann das Gerat wieder in Betrieb genommen werden, nachdem die Pfanne abgekdihlt ist
und der Sicherheitsthermostat zuriickgesetzt wurde - rote Taste auf dem Bedienfeld.
Das Gerét ist mit einem elektrischen Ziinder (Funkenerzeuger) ausgestattet, um den taglichen
Betrieb zu erleichtern - Starten des Hauptbrenners.
Wenn das Gerat den gewahlten Temperaturwert erreicht, unterbricht das Thermostatventil den Gas-
fluss zum Hauptbrenner. Sobald die Schale abgekiihlt ist (Temperaturabfall), 6ffnet das Ventil auto-
matisch die Gaszufuhr und die Temperatur der Schale steigt.
Es ist sehr wichtig, die Pfanne bei der ersten Verwendung auszubrennen”. Dies sollte wie folgt ge-
schehen (wenn das Gerét zum ersten Mal angeschlossen wird):

* GieBen Sie eine angemessene Menge (2-3 cm) Wasser in die Schiissel;

¢ die Temperatur am Drehknopf auf 100°C einstellen

¢ nach dem Aufheizen ca. 15 Minuten warten, das Gerat ausschalten, das restliche Wasser

abgieBen, mit einem Papiertuch abtrocknen und dann mit dem Frittieren beginnen.

Denken Sie beim Erhitzen der Pfanne daran, den Deckel der Pfanne zu schlieRen.
Offnen Sie den Deckel vorsichtig - Verbrennungsgefahr durch den heiBen Dampf - tragen Sie
Schutzhandschuhe
Wahrend des Bratens sollte die Temperatur der Pfanne tiber den Temperaturregler kontrolliert wer-
den (um ein Uber- oder Untergaren der Speisen zu vermeiden).
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie Produkte aus der Schiissel nehmen.
Um die Flissigkeitsreste aus der Schiissel zu entfernen, drehen Sie die Schiissel mit der Kurbel und
gielen Sie den Inhalt erst nach dem Erkalten in den vorbereiteten Behélter.

4.1. Inbetriebnahme des Gerits

Um die Pfanne in Betrieb zu nehmen, tberpriifen Sie, ob das Gerat an die Stromversorgung ange-
schlossen ist, und schalten Sie dann die Flamme der Ziindflamme ein (die Ziindflamme verhindert
einen unkontrollierten Gasfluss). Um dies zu tun:

Um die Schiissel mit Wasser zu fiillen, 6ffnen Sie den Deckel Nr. 1 und betétigen Sie den Drehknopf
(Nr. 15) an der Vorderseite (Abb. 1). Achten Sie besonders darauf, dass Sie nicht zu viel Wasser
einfiillen und das Gerét liberfluten.

Stellen Sie den Drehknopf des Ventils auf die Sternposition

Driicken Sie den mit einem roten Stern gekennzeichneten Knopf auf dem Ventil, halten Sie den
Knopf gedriickt und starten Sie den Funkengenerator (griiner Knopf).

Priifen Sie durch die Kontroll6ffnung in der Schalttafel den Betrieb der Ziindflamme - die Flamme
sollte hellblau leuchten. Halten Sie die Taste am Ventil etwa 20 Sekunden lang gedriickt, um das
Thermoelement zu erhitzen.

Sobald sich das Thermoelement erwarmt hat, lassen wir den Schliissel am Ventil los, die Ziindflam-

-12-



me geht nicht aus - das Gerat ist betriebsbereit. Wenn die Ziindflamme erlischt, kehren wir zum

ersten Punkt zuriick.

* Stellen Sie mit dem Hauptknopf die ungeféahre Schiisseltemperatur gemaR der Tabelle ein.

ITEM

TEMPERATUR °C

90

115

150

185

210

230

Njoja|h|lwN

270

8

300

* Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet das Ventil die Gaszufuhr zum Brenner ab.
Wahrend die Pfanne abkiihlt, schaltet das Ventil die Gaszufuhr ein und heizt die Pfanne auf - so

bleibt die Temperatur der Pfanne konstant.

e Um die Pfanne vollsténdig auszuschalten, drehen Sie den Drehknopf in die Sternstellung und driic-
ken Sie dann die mit einem weilRen Kreis markierte Taste auf dem Gasventil. Die Kontrollflamme

erlischt.

e Zum Drehen der Schiissel klappen Sie die Kurbel aus und drehen dann die Schiissel durch Drehen

in die gewiinschte Position.

* Die Schiissel sollte nicht tiber den an der Innenwand markierten Stand hinaus gefiillt werden.
Der markierte Fillstand verhindert, dass der Inhalt der Schiissel wéahrend des Kochens durch den
Trichter auslduft. Achten Sie besonders darauf, dass Sie nicht zu viel Wasser einfiillen und das

Geriat iiberfluten.

* Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn die Schiissel leer ist, und gieBen Sie kein Wasser ein, wenn
der Inhalt der Schiissel heil} ist, da dies zu irreparablen und plotzlichen Schaden am Boden der

Schiissel fiihrt.

Kurbel zum Anheben der Pfanne
ACHTUNG: Die Verwendung dieses Gerits als Fritteuse ist verboten. Es besteht Brandgefahr.

5. WARTUNG UND REINIGUNG

Trennen Sie das Gerat von der Strom- und Gasversorgung, bevor Sie Wartungsarbeiten durchfiihren.

Die tagliche Wartung besteht darin, die Schiissel zu entleeren und sie mit einem in Wasser mit Spiil-
mittel angefeuchteten Tuch zu reinigen und anschlieRend mit einem trockenen Tuch abzuwischen. Bei

der Reinigung vermeiden:
Reinigung des Gerats mit einem Hochdruckreiniger

Uberpriifen Sie das einmal im Monat:
* Gas- und Elektroanschliisse sind korrekt

Maximaler Wasserstand

Essensreste auf Edelstahlteilen (Salz, Essig, Zitronenséure) - dies kann die Oberfldche beschadigen
Verwendung von scharfen Schwammen, Biirsten oder Schabern

Verwendung von atzenden Substanzen (Salzsé&ure) zur Reinigung des Bodens



 das Versorgungskabel nicht beschadigt ist
* alle Komponenten des Gerats ordnungsgemal funktionieren
* das Raumliiftungssystem korrekt funktioniert

Das Gerat muss einmal im Jahr gewartet werden, um den Verschleil} zu tiberpriifen und eventuelle
Mangel an Bauteilen und Komponenten festzustellen. Wird eine Stérung festgestellt, so ist qualifizier-
tes technisches Personal (technischer Dienst) verpflichtet, diese zu beseitigen.

Wenn der Schiisseldeckel herunterfallt (nicht an dem vom Benutzer gewéahlten Kipppunkt anhélt), ru-
fen Sie den Kundendienst.

Die monatliche Wartung, die jahrliche Instandhaltung und die Reparaturen am Gerat diirfen nur von
qualifiziertem Fachpersonal (Technischer Dienst) durchgefiihrt werden.

6. PROBLEMBEHEBUNG

Gasdruck zu niedrig

Pilotdiise verstopft Bitte rufen Sie
Gasventil defekt SERVICE

Sicherheitsthermostat ausgelost.

Die Pf 4 ich Defektes Thermoelement oder falsch angeschlosse- Bi fen Si
ie Pfanne lasst sic nes Thermoelement itte rufen Sie

nicht einschalten - SERVICE
Defektes Gasventil

Die Fernbedienung
fiir den Hauptbrenner
funktioniert nicht

Gasdruck zu niedrig

Der Hauptbrenner - Bitte rufen Sie
funktioniert nicht. Hauptbrennerdiise verstopft SERVICE
Defektes Gasventil
Gelbe Flamme des Schlechte Luftzufuhr zum Hauptbrenner Bitte rufen Sie
Hauptbrenners Hauptbrenner verschmutzt SERVICE
Bitte rufen Sie

Falsch platzierter Regelthermostatfiihler.
Schiisseltemperatur zu P 9 SERVICE

niedri i i
g Kein Funke an der Ziindflamme Bitte rufen Sie

SERVICE
Das Gerat an das
Priifen Sie, ob das Geréat an das Stromnetz ange- 230V-Netz an-
Kein Funke auf der schlossen ist. schlieBen - Stec-
Fernbedienung ker einstecken
Defekter Funkenerzeuger Bitte rufen Sie
Kabelverbindungen priifen SERVICE

7. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemiBe Vorgehensweise mit verbrauchten
elektrischen und elektronischen Geraten.

* Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschift, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickgelas-
sen werden. Jedes Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerét kostenlos entgegenzu-
nehmen, soweit ein neues Geréat derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten zum Geschéft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen

iber die sich in lhrer unmittelbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite

oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sol-

Ite eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmdoglich sein, ist der Servi-

cedienst dazu verpflichtet, das Gerat kostenlos entgegenzunehmen.

* Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit
oder keine Mdglichkeit haben, Ihr Gerat zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kdnnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangie-
ren.
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Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir
drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet,
dass nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort.
Aus diesem Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsméaRig de-
I onjert oder wiederverwertet wird.

8. GARANTIE

Unter Haftung des Verkaufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schéaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Ga-
rantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein be-
schadigte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaR abgenutzt werden z.B.: Brenner,
Gummidichtungen und jegliche mechanisch beschadigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unter-
liegen auch Bauelemente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschadigt wurden.

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge.



Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use.

Reproduction of this manual without the consent of the manufacturer is prohibited.

The photos and drawings are for illustrative purposes only and may differ from the purchased device.

CAUTION: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves
the right to change the technical parameters of the device without prior notice.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

Caution! If the pan has been damaged during transport, it must not be connected!

Please read this instruction manual and safety guidelines carefully before starting the pan.
Incorrect operation and improper use may result in serious damage to the device or injuries to
persons.

The device should only be used for the purpose for which it was designed.

The manufacturer assumes no liability for any damages caused by incorrect operation and im-
proper use of the device.

During operation the device and the power cable plug must be protected against contact with water
or other liquids. If the device accidentally falls into water or is flooded, it is necessary to immediately
pull out the plug from the socket, and then commission the inspection of the device to an authorized
technician.

Failure to follow this instruction may cause life-threatening situations.

Never open the housing of the device by yourself.
Do not insert any objects into the openings in the housing of the device.
Do not touch the power cable plug with wet hands.
In case the device falls or is damaged in any other way, before further use it is always necessary for
it to be inspected and possibly repaired at a specialized repair point.
Never try to repair the device by yourself - it could lead to life-threatening situations.
It is prohibited for any changes and repairs to be performed by persons other than trained profes-
sionals.
Protect the power supply cable from contact with sharp or hot objects and keep it away from open
flames. If you want to disconnect the device from the electrical socket, always grab it by the plug
and never pull by the cord.
Secure the cable (or extension cord) to ensure that no one pulls it from the socket by mistake and
that no one trips over the cable
If the power cord is damaged, it should be replaced. The inseparable power cord may be replaced
by a specialist repair shop or by a qualified person.
Control the operation of the device during use.
It is prohibited for the device to be used by minors, people with physical or mental disabilities and
people with impaired mobility, as well as persons without the appropriate experience and know-
ledge regarding the proper use of the device. Such persons can operate the device only under the
supervision of a person responsible for safety.
If the device is not currently in use or is cleaned, it is necessary to always unplug it from the power
source by removing the plug from the socket.
CAUTION: If the plug of the power cord is connected to the electrical socket, the device remains
energized.
Is not allowed to turn on the appliance when the bowl is empty or to pour water when the contents
of the bowl are hot, as this will cause irreparable and sudden damage to the bottom of the bowl.
Ensure easy access to disconnect the plug of the inseparable power cord.
The pan must be connected to the LPG system or LPG tank and adjusted by an authorized gas ap-
pliance installer who holds a current ,E” qualification certificate for the operation of the equipment
and power installations.
The appliance is adapted to the gas type and pressure stated on the rating plate.
The manufacturer reserves the right to make changes to update the device and to continually impro-
ve quality without prior notice. These changes will not, however, create difficulties for users.
The materials from which the package is made are suitable for use as secondary raw materials.
The bowl heats up during use. Exercise caution in order to avoid touching the hot parts.
Do not place dishes directly on the cover
Do not hit the valve knob.
When cooking in water, maintain caution while raising the lid - possibility of burns with hot steam.
Wear protective gloves
Do not leave the pan unattended during operation. Hot oils and fats may spontaneously ignite due
to overheating.

-16-



* The device must be connected to the equipotential system. The appropriate clamp is located near
the cable entry (junction box).

IN CASE OF SUSPECTED GAS ESCAPE: Do not use open flames (e.g.: light matches, smoke cigaret-
tes, etc.), turn on or off electrical appliances (bell or light switch), or use other electrical and mechanical
devices that cause an electric or shock hazard. In this case, immediately shut down the gas tank valve
or shut off the gas system and vent the room, and then call a qualified person to remove the cause.

* Inthe event of gas escaping from a leaky installation, immediately shut off the gas supply by means
of a shut-off valve and disconnect the appliance from the power supply with current protection.

In the event of gas leaking from a leaky gas tank valve place a wet blanket on the tank to cool it
down and close the valve on the tank. After cooling down, take the tank outdoors. It is forbidden to
reuse damaged tanks.

In the case of a few days of downtime, close the main valve on the gas system, or, if using a gas
tank, close after each use.

Do not open the valve on the gas connection or the tank valve without first checking that all gas
valves on the unit are closed.

Turn off the gas supply on the control panel and close the shut-off valve after use and during cle-
aning.

2. PURPOSE OF THE DEVICE
The frying pan is not designed for deep frying (e.g. fries)

Tilting gas frying pan of the 700 line, model 974... is designed for professional use in catering outlets,
bars, restaurants, etc. The appliance is intended for frying and roasting meat and fish, and for the pre-
paration of sauces.

The pan should not be operated in a manner that is not provided for in the user manual.

For additional questions, please consult our technical department

3. TECHNICAL DATA

Unit's equipment (page 2): 1 -Pan cover, 2 - Pan cover handle, 3 - Burner off switch (valve key with
white dot), 4 - Pilot burner ignition button (valve key with red spark), 5 - Thermostat adjustment knob,
6 - Spark generator button, 7 - Safety thermostat reset, 8 - Pilot light, 9 - Bowl raising handle, 10 - 1/2
inch gas connection, 11 - Terminal box , 12 - Rating plate, 13 - Equpotential’'s bolt, 14- water outlet
16mm, 15 - water valve, 16 - water connection 3/4”

Technical parameters of the device
Catalog number 9740010, 9740030, 9740040
Height 850 mm
Width 800 mm
Depth 700 mm
Gas power 17kW
Performance ~200 burgers/h
Bowl capacity approx. 57 |
Bowl surface 0,35 m2
Weight 125 kg
Voltage: 230V 50Hz
Water protection degree 1P21

4. DEVICE OPERATION

 Before first use, please remove the protective film from the device. Wash interior and exterior sur-
faces with warm water and a degreasing agent, which is used for washing kitchen utensils. Do not
use abrasive cleaners or others that could scratch the surface. Only use a damp cloth for cleaning.
After washing the device, leave it to dry completely, then reconnect to the mains.

» Before use, make sure that the room where the appliance is in is well ventilated, the amount of
exhaust air is sufficient and is not disturbed. If in doubt, please contact our service. The end user is
responsible for cleaning and using the unit in accordance with the manual.

* Use the appliance in accordance with its intended purpose: cooking and frying meat, fish, stewing
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food. Do not use the pan as a fryer, or generally as a deep fryer appliance. After heating above the
temperature 230°C, the oil may ignite and cause fire.
With the device equipped with a temperature controller, you can increase or decrease the tempera-
ture within the range from 50 to 300°C. The appliance is additionally equipped with a temperature
limiter set to 360°C to protect the bowl against overheating, which may happen if the temperature
controller is damaged. After the safety thermostat has been triggered, the appliance can be restar-
ted after the pan has cooled down and after resetting the safety thermostat - red button on the
control panel
The unit is equipped with an electric igniter (spark generator) to facilitate daily operation - starting
the main burner
When the device reaches the desired temperature, the thermostatic valve cuts off the gas supply
to the main burner. After the bowl has cooled down (temperature dropped), the valve automatically
opens the gas supply and the temperature of the bowl increases
It is very important to carry out the process of ,burning” the pan during first use. This should be
done as follows (during the first connection):

* pour the appropriate (2-3cm) amount of water in the bowl

 use the knob to set the temperature at 100°C

 please wait for approx. 15 min after the heating up, turn off the appliance, pour out rema-

ining water, wipe dry with a paper towel and then proceed with frying

Be sure to close the lid of the bowl while the pan warms up.
Carefully open the cover - possibility of burns with hot steam - use protective gloves
While frying, control the temperature of the bowl using the temperature controller (to prevent
burning or undercooking the food).
Turn the appliance off before removing the products from the bowl.
In order to remove the residual liquid from the bowl, use a crank to tilt the bowl and pour its contents,
once cool, into the previously prepared tank

4.1. Starting the appliance

In order to run the pan, make sure that the appliance is connected to a power supply (if such a con-
nection is provided) and then light up the control pilot flame (control pilot prevents uncontrolled gas
leaks). To do this:

In order to fill the bowl with water - open pan cover number 1 and use manual water valve number 15
at front panel (Fig 1). Please paid attention to prevent overflowing, flooding the device.

Set the valve knob to the position marked with asterisk

Press the key on the valve marked with red star, hold the key to activate the spark generator (green
button)

Through control hole in the panel, check the operation of the pilot - the flame should be lit with a
bright blue color. Hold the button on the valve for about 20 seconds to heat up the thermocouple.
When the thermocouple is warmed up, release the button on the valve; if the pilot flame does not go
out - the unit is ready for use. If the pilot flame goes out, return to the first step.

Use the main dial to set the approximate temperature of the bowl as per the table.

POSITION TEMPERATURE °C
1 90
115
150
185
210
230
270
8 300

Once the set temperature has been reached, the valve cuts off the gas supply to the burner. As the
bowl cools down, the valve engages the gas supply and heats up the bowl - keeps the constant
temperature of the bowl.

To turn off the pan completely, turn the knob to the asterisk position and then press the button on
the gas valve, marked with a white circle. The control flame will go out.

-18-
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* To rotate the bowl of the pan, unfold the crank and then rotate it to tilt the bowl to the desired po-
sition.

* The bowl should not be filled above the level marked on the inner wall. The marked level prevents
the bowl from overflowing through the funnel while cooking. Please paid attention to prevent over-
flowing, flooding the device.

* Is not allowed to turn on the appliance when the bowl is empty or to pour water when the contents
of the bowl are hot, as this will cause irreparable and sudden damage to the bottom of the bowl.

Pan lifting crank Maximum water level E

CAUTION!! Using this appliance as a deep fryer is prohibited. This may cause a fire.

5. MAINTENANCE AND CLEANING
Before starting any maintenance work, disconnect the device from voltage and gas.

Daily maintenance involves emptying the bowl and washing it with a cloth dampened in water with a
dishwashing liquid and then wiping with a dry cloth. When cleaning, avoid:

* leaving food on stainless steel surfaces (salt, vinegar, citric acid) - may damage the surface

* using sharp sponges, brushes or scrapers

* cleaning the appliance with pressure washer

* using caustic (hydrochloric) substances to clean the floor

Once a month, please check whether:

» All gas and electrical connections are executed properly

* the power cord hasn't been damaged

* all the components of the device are working properly.

* the room ventilation system works properly

Once a year the device should be inspected by the technical service in order to check the degree of
wear and to identify possible faults of the components and parts of the device. In case any faults are
detected, they have to be removed by qualified technical personnel (technical service).

If the lid of the bowl drops down (does not stop at a user-selected point of inclination), notify the
maintenance service.

Monthly maintenance, annual service and repair of the device should only be carried out by qualified
technical personnel (technical service).



6. TROUBLESHOOTING

The main burner
pilot does not
work

Gas pressure too low

The nozzle of the pilot is clogged

Gas valve defective

Safety thermostat was triggered.

Please call MAINTE-
NANCE

The pan cannot be
turned on

Thermocouple broken or poorly connected

Gas valve defective

Please call MAINTE-
NANCE

The main burner
does not work.

Gas pressure too low

Main burner nozzle clogged

Gas valve defective

Please call MAINTE-
NANCE

Main burner flame

Wrong amount of air supplied to the main burner

Please call MAINTE-

burns yellow Soiled main burner NANCE
Incorrect placement of the thermostat regulator Please call MAINTE-

Bowl temperature sensor. NANCE
too low Gas valve defective Please call MAINTE-

NANCE

Connect your device to
a 230V network - plug

Please call MAINTE-
NANCE

Make sure the unit is connected to the mains
No spark on the

pilot Spark generator defective
Check the wiring connections

E 7. DISPOSING OF USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-
ment

* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation
to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the
same quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on
the municipal website or bulletin board of the municipal office.

* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for
technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.

* Return used equipment without leaving your house. If you don't have the time or ability to transport
your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste. This could cause high
fines.

The symbol of the crossed-out garbage garbage can on the product, its packaging or

instructions means that the product must not be disposed of in regular waste conta-

iners. It is the user's responsibility to take the used equipment to a designated collec-
I tion point for proper treatment.

8. WARRANTY
The seller shall be liable under the warranty or guarantee. Damage resulting from the formation of
lime scale deposits in the device are not subject to repair under the warranty. Warranty exchange does
not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating elements damaged by lime scale,
screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all kinds of mechanically damaged
elements. Any damage of components resulting from improper use is also excluded from the warranty.
The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairs.
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Nous vous remercions d’avoir acheté notre produit. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant
de I'utiliser pour la premiére fois.

Afin de vous offrir les meilleures solutions techniques pour vos appareils, nous les développons conti-
nuellement sur le plan technologique. C'est pourquoi les images et les dessins figurant dans le présent
manuel peuvent différer de I'appareil que vous avez acheté.

REMARQUE: Conservez le manuel dans un endroit slr et accessible au personnel. Le fabricant se
réserve le droit de modifier les parametres techniques de I'appareil. La reproduction du manuel sans
I'accord du fabricant est interdite.

1. CONSIGNES DE SECURITE

* Attention : si la machine a pates a été endommagée pendant le transport, ne la branchez pas !

* Avant d'utiliser la machine a pates pour la premiére fois, lisez attentivement le mode d’emploi et les
recommandations de sécurité.
Une utilisation incorrecte et une mauvaise manipulation peuvent endommager gravement I'appareil
ou blesser des personnes.
L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage pour lequel il a été congu.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une manipulation et une
utilisation incorrectes de I'appareil.
Lors de I'utilisation, protégez I'appareil et la fiche du cordon d'alimentation de tout contact avec
de I'eau ou d’autres liquides. Si I'appareil tombe dans I'eau par inadvertance ou est inondé d’eau,
débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant et faites vérifier I'appareil par un spécia-
liste.
L'alimentation en eau doit étre raccordée conformément a la norme EN1717 et aux réglementations
internes de votre pays.
Le non-respect de ces instructions peut entrainer des blessures mortelles.

* N'ouvrez jamais vous-méme le boitier de I'appareil.

* N’insérez pas d'objets dans les ouvertures du boitier de I'appareil.

* Ne touchez pas la fiche du cordon d'alimentation avec des mains mouillées.

* Sil'appareil tombe ou est endommagé, faites-le toujours inspecter et éventuellement réparer par un
centre de réparation spécialisé avant de continuer a I'utiliser.
Ne réparez jamais I'appareil vous-méme, vous pourriez mettre votre vie en danger.
Il est interdit aux personnes n‘ayant pas regu une formation professionnelle d'effectuer des modifi-
cations et des réparations.
Protégez le cordon d’alimentation de tout contact avec des objets pointus ou chauds et éloignez-le jga
des flammes nues. Si vous souhaitez débrancher I'appareil de la prise de courant, saisissez toujours
la fiche, ne tirez jamais sur le cordon d’alimentation.
Fixez le cordon d'alimentation (ou la rallonge) de maniére a ce que personne ne le retire par erreur
de la prise de courant ou ne trébuche dessus.
Si le cordon d’'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé. Un cable d’alimentation non amo-
vible ne peut étre remplacé que dans des ateliers de réparation spécialisés ou par une personne
qualifiée.
Vérifiez le fonctionnement de I'appareil pendant son utilisation.
* Les mineurs, les personnes souffrant d'un handicap physique ou mental, les personnes a mobilité
réduite ou les personnes n‘ayant pas l'expérience et les connaissances suffisantes pour utiliser
correctement I'appareil ne doivent pas utiliser I'appareil. Les personnes susmentionnées ne peuvent
utiliser I'appareil que sous la surveillance d’'une personne responsable de la sécurité.
Si l'appareil n'est pas utilisé ou s'il est en cours de nettoyage, il faut toujours le débrancher en reti-
rant la fiche de la prise de courant.
* REMARQUE : Si la fiche du cordon d'alimentation est branchée sur une prise de courant, I'appareil

reste sous tension a tout moment.
¢ La fiche du cable d'alimentation inamovible doit étre facilement accessible pour la mise hors ten-

sion.
* Le raccordement de la machine a pates au systéme de gaz ou a la bouteille de gaz liquide et son
réglage doivent étre effectués uniquement par un installateur d’appareils a gaz agréé disposant
d’un certificat de qualification en cours de validité pour I'exploitation d'équipements et d'installa-
tions énergétiques.
L'appareil est adapté au gaz et a la pression indiqués sur la plaque signalétique.
Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications afin de moderniser I'appareil et d’en
améliorer continuellement la qualité, sans préavis. Toutefois, ces modifications ne créeront pas de
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difficultés pour les utilisateurs.

Les matériaux d’'emballage sont recyclables.

* La table de cuisson et le plan de travail deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas

toucher les parties chaudes.

Ne posez pas de plats directement sur la table de cuisson.

Ne frappez pas le bouton du robinet.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement.

L'appareil doit étre raccordé au systéeme équipotentiel. La borne appropriée est située prés de I'en-

trée du cable (boite de jonction).

* Seules les parties de I'appareil mentionnées dans le mode d’emploi peuvent étre réglées. Les autres
composants ne peuvent pas étre réglés.

* Le compartiment de I'appareil doit étre nettoyé quotidiennement de tout dépot. Avant de mettre
I'appareil en marche, assurez-vous qu'il y a suffisamment d'eau dans le réservoir. Lappareil est
équipé d’un thermostat de sécurité qui coupe I'alimentation en gaz s'il n'y a pas assez d’eau dans
le réservoir.

* La cuve de la machine a pates est équipée d'un tuyau de trop-plein (évacuation de I'eau excédenta-
ire dans les égouts). une attention particuliére doit étre portée pour éviter le débordement de I'eau
- 'inondation de I'appareil

En cas de suspicion de fuite de gaz, ne pas: utiliser une flamme nue (par exemple, allumer des allu-
mettes, fumer des cigarettes, etc.), allumer et éteindre des appareils électriques (sonnette ou interrup-
teur) et utiliser d'autres appareils électriques et mécaniques qui provoquent une étincelle électrique ou
un choc. Si cela se produit fermez immédiatement le robinet de la bouteille de gaz ou le robinet d'arrét
du systeme de gaz et aérez la piece, pws appelez une personne autorisée pour remédier a la cause.

* Si le gaz s’échappant du systéme qui fuit prend feu, coupez immédiatement I'alimentation en gaz
a l'aide du robinet d’arrét et déconnectez I'appareil de I'alimentation électrique a I'aide du dispo-
sitif de protection contre le courant.

* Si le gaz s’échappant du robinet de la bouteille de gaz qui fuit prend feu, placez une couverture
humide sur la bouteille pour la refroidir et fermez le robinet de la bouteille. Une fois refroidie, la
bouteille doit étre transportée dans un endroit dégagé. Il est interdit de remettre en service une
bouteille défectueuse.

Fermez le robinet principal de I'alimentation en gaz lorsque vous n'utilisez pas I'appareil pendant
plusieurs jours, et lorsque vous utilisez une bouteille de gaz aprés chaque utilisation.

N'ouvrez pas le robinet du raccordement au gaz ou le robinet de la bouteille sans avoir vérifié au
préalable que tous les robinets de gaz de l'appareil sont fermés.

Coupez l'alimentation en gaz de I'appareil au niveau du panneau de commande et fermez le robinet
d’arrét a la fin de I'utilisation et pendant le nettoyage.

2. OBJECTIF DU DISPOSITIF
La poéle ne convient pas pour la friture (par exemple, les frites).

La poéle a gaz de la ligne 700, modele 974... est destinée a un usage professionnel dans les établisse-
ments de restauration collective, les bars, les restaurants, etc. Lappareil est destiné a frire et a rotir la
viande et le poisson, ainsi qu’a préparer des sauces.

La poéle ne doit pas étre utilisée a d'autres fins que celles spécifiées dans le mode d’emploi.

Pour toute question supplémentaire, veuillez consulter notre service technique.

3. DONNEES TECHNIQUES

Equipement de I'appareil (page 2): 1 - Couvercle de la casserole, 2 - Poignée du couvercle de la cas-
serole, 3 - Bouton d’arrét du brdleur (clé du robinet avec point blanc), 4 - Bouton d’allumage du brdleur
pilote (clé du robinet avec étincelle rouge), 5 - Bouton de réglage du thermostat, 6 - Bouton du généra-
teur d'étincelles, 7 - Réarmement du thermostat de sécurité, 8 - Voyant flamme pilote, 9 - Manivelle de
levage de la cuve, 10 - Raccordement gaz 1/2", 11 - Cube de raccordement, 12 - Plaque signalétique,
13 - Borne équipotentielle, 14 - Purgeur d’'eau 16mm, 15 - Robinet d'eau, 16 - Raccordement eau 3/4".

Spécifications techniques de I'appareil
Numéro de catalogue 9740010, 9740030, 9740040
Hauteur 850 mm
Largeur 800 mm
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Profondeur 700 mm

Puissance du gaz 17 kW

Capacité ~200 cotelettes/h

Capacité de la cuve ok. 571

Surface du bol 0,35 m2

Poids 125 kg

Tension 230V 50Hz

Degré de protection contre I'eau 1P21

4.

4

FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL
Retirez le film protecteur de I'appareil avant la premiere utilisation. Lavez l'intérieur et I'extérieur de
I'appareil avec de I'eau chaude et un produit dégraissant adapté au nettoyage des ustensiles de
cuisine. Utilisez uniquement un chiffon humide pour le nettoyage. Aprés avoir lavé I'appareil, laisse-
z-le sécher complétement, puis branchez-le sur le secteur.
Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous que la piéce dans laquelle il est placé est bien
ventilée, que le flux d'air évacué est suffisant et qu'il n’est pas obstrué. En cas de doute, contactez le
service apres-vente. Lutilisateur final est responsable du nettoyage de I'appareil et de son utilisation
conformément aux instructions.
Utilisez I'appareil comme prévu, c’est-a-dire pour cuire et frire de la viande, du poisson et pour bra-
iser des aliments. N'utilisez pas la poéle comme friteuse, ou plus généralement comme dispositif de
friture. Lhuile, lorsqu’elle est chauffée a plus de 230°C, peut s’enflammer et provoquer un incendie.
En équipant I'appareil d’'un régulateur de température, la valeur de la température peut étre réduite
ou augmentée entre 50 et 300°C. Lappareil est également équipé d’un limiteur de température fixé
a 360°C pour protéger la cuve d’'une surchauffe, ce qui peut se produire si le régulateur de tempéra-
ture est endommagé. Une fois que le thermostat de sécurité s’est déclenché, I'appareil peut étre
remis en marche aprés refroidissement de la casserole et réinitialisation du thermostat de sécurité
- bouton rouge sur le panneau de commande.
Lappareil est équipé d’un allumeur électrique (générateur d'étincelles) pour faciliter le fonctionne-
ment quotidien - démarrage du brileur principal
Lorsque l'appareil atteint la valeur de température sélectionnée, le robinet thermostatique coupe
I'arrivée de gaz au braleur principal. Une fois que la cuvette a refroidi (baisse de température), la
vanne ouvre automatiquement l'arrivée de gaz et la température de la cuvette augmente.
Il est trés important d’effectuer le ,burn out” de la casserole lors de la premiére utilisation. Cette
opération doit étre effectuée comme suit (lorsque I'appareil est branché pour la premiére fois):
 Verser une quantité appropriée (2-3 cm) d’eau dans le bol ;
* régler la température sur 100°C a l'aide du bouton de commande
« apres le chauffage, attendez environ 15 minutes, éteignez I'appareil, videz I'eau restan-
te, essuyez-la avec une serviette en papier et vous pouvez commencer a frire.
Lorsque vous faites chauffer la casserole, n‘oubliez pas de fermer le couvercle.
Ouvrez le couvercle avec précaution - la vapeur chaude peut provoquer des briilures - utilisez des
gants de protection.
Lors de la friture, la température de la poéle doit étre contrélée a I'aide du régulateur de tempéra-
ture (pour éviter que les aliments ne soient trop chauds ou pas assez cuits).
Eteindre I'appareil avant de retirer les produits du bol.
Pour retirer les résidus liquides de la cuve, tourner la cuve a l'aide de la manivelle et verser le conte-
nu dans le récipient préalablement préparé, seulement aprés qu'il ait refroidi.

.1. Mise en service de I'appareil

Pour démarrer la poéle, vérifiez que I'appareil est bien raccordé au réseau électrique, puis allumez la
flamme de la veilleuse de contréle (la veilleuse de controle permet d'éviter un débit de gaz incontrolé).
Pour ce faire, procédez comme suit

Pour remplir la cuvette d’eau - ouvrez le couvercle n° 1 et utilisez le bouton manuel (n° 15) situé sur

le panneau avant (fig. 1). Veillez a ne pas verser trop d’eau et a ne pas inonder I'appareil.

Placez le bouton de la vanne en position étoile

Appuyer sur le bouton de la vanne marqué d’'une étoile rouge, tout en maintenant le bouton enfoncé,

démarrer le générateur d’étincelles (bouton vert).

Par le trou de controle du panneau, vérifiez le fonctionnement de la veilleuse - la flamme doit étre

d’un bleu vif. En maintenant la touche de la vanne enfoncée pendant environ 20 secondes, faites
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chauffer le thermocouple.
e Apres avoir réchauffé le thermocouple, relachez le bouton de la valve, la flamme de la veilleuse ne
s'éteint pas - I'appareil est prét a fonctionner. Si la flamme pilote s’éteint, nous revenons au premier
point.
Utiliser le bouton principal pour régler la température approximative de la cuvette selon le tableau.

POSITION TEMPERATURE °C
1 90
115
150
185
210
230
270
8 300

Lorsque la température réglée est atteinte, la vanne coupe I'alimentation en gaz du brileur. Lorsque
la casserole refroidit, le robinet rétablit I'alimentation en gaz et réchauffe la casserole, ce qui permet
de maintenir la température de la casserole a un niveau constant.

Pour éteindre complétement la casserole, tournez le bouton en position étoile, puis appuyez sur le
bouton du robinet de gaz marqué d’'un cercle blanc. La flamme témoin s’éteint.

Pour tourner la cuve de la poéle, dépliez la manivelle et tournez la cuve dans la position souhaitée
en la faisant tourner.

La cuve ne doit pas étre remplie au-dela du niveau indiqué sur la paroi intérieure. Le niveau marqué
empéche le contenu de la cuve de se déverser par I'entonnoir pendant la cuisson. Veillez a ne pas
verser trop d’eau et a ne pas inonder I'appareil.

Ne mettez pas I'appareil en marche lorsque la cuve est vide et ne versez pas d'eau lorsque le
contenu de la cuve est chaud, car cela endommagerait soudainement et irrémédiablement le fond
de la cuve.

Njojla|h|wN

Manivelle de levage du bac Niveau d'eau maximum

ATTENTION : Lutilisation de cet appareil comme friteuse est interdite. Risque d'incendie.
5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
PLappareil doit étre débranché de I'alimentation électrique et du gaz avant toute opération d’entretien.

L'entretien quotidien consiste a vider la cuvette et a la laver avec un chiffon imbibé d'eau additionnée
de produit vaisselle, puis a I'essuyer avec un chiffon sec. Lors du nettoyage, il convient d’éviter
* les aliments laissés sur les piéces en acier inoxydable (sel, vinaigre, acide citrique) - cela peut en-
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dommager la surface
* |'utilisation d'éponges, de brosses ou de grattoirs pointus
* nettoyer I'appareil a I'aide d'un nettoyeur haute pression
* utiliser des substances corrosives (acide chlorhydrique) pour nettoyer le sol
Une fois par mois, vérifiez-le:
* Les raccordements au gaz et a I'électricité sont corrects
¢ |e cable d'alimentation n‘est pas endommagé
* tous les composants de 'appareil fonctionnent correctement
* le systeme de ventilation de la piece fonctionne correctement

L'appareil doit étre entretenu une fois par an afin de vérifier I'état d'usure et de détecter d’'éventuels
défauts des composants et des piéces. Si un dysfonctionnement est détecté, un personnel technique
qualifié (service technique) est nécessaire pour y remédier.

Si le couvercle du bol tombe (ne s’arréte pas au point d'inclinaison choisi par l'utilisateur), faites appel
au service technique.

Lentretien mensuel, I'entretien annuel et les réparations de I'appareil ne peuvent étre effectués que par
du personnel technique qualifié (service technique).

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

La télécommande
du brdleur princi-
pal ne fonctionne
pas

Pression de gaz trop faible

Buse de pilotage obstruée

Vanne de gaz défectueuse

Thermostat de sécurité déclenché

Appeler le SERVICE

La casserole ne
peut pas étre
allumée

Thermocouple défectueux ou mal raccordé

Vanne de gaz défectueuse

Appeler le SERVICE

Le brileur princi-
pal ne fonctionne
pas.

Pression de gaz trop basse

Gicleur du brdleur principal bouché

Soupape a gaz défectueuse

Appeler le SERVICE

Flamme jaune du
brileur principal

Mauvaise alimentation en air du bridleur principal

Braleur principal encrassé

SERVICE D'APPEL

Température de la

Capteur du thermostat de contréle mal positionné.

SERVICE D'APPEL

cuvette trop b

Pas d'étincelle sur la télécommande

Appeler le service

Pas d'étincelle sur
la télécommande

Vérifier que l'appareil est raccordé au réseau élec-
trique

Raccorder I'appareil au
réseau 230 V - bran-
cher

Générateur d'étincelles défectueux

Vérifier les connexions du cablage

Appeler le SERVICE

7. ELIMINATION DES EQUIPEMENTS USAGES

Informations destinées aux utilisateurs sur le traitement approprié des déchets d'équipements élec-

triques et électroniques.

* Laissez I'ancien équipement dans le magasin ou vous achetez le nouvel équipement. Chaque ma-
gasin est tenu d'accepter gratuitement I'ancien équipement si vous lui achetez un nouvel équipe-
ment du méme type et de la méme quantité. La condition est que vous apportiez I'équipement au
magasin a vos propres frais.

* Apportez votre ancien équipement a un point de collecte. Vous trouverez des informations sur le

point de collecte le plus proche sur le site web de la municipalité.

Déposez I'équipement dans un centre de service. Si la réparation de I'appareil n'est pas rentable ou
techniquement impossible, le centre de service est tenu de I'accepter gratuitement.

Retourner I'équipement usagé sans quitter son domicile. Si vous n'avez pas le temps ou la possi-
bilité d'apporter votre équipement a un point de collecte, vous pouvez faire appel a des entreprises
spécialisées.
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N'oubliez pas: n’éliminez pas les déchets d'équipements avec d'autres déchets. Vous vous exposez
a de lourdes amendes.

Le symbole de la poubelle barrée sur le produit, son emballage ou ses instructions signi-
fie que le produit ne doit pas étre jeté dans les conteneurs de déchets normaux. Il incom-
be a I'utilisateur d'apporter I'équipement usagé a un point de collecte désigné en vue d'un

I (raitement approprié.

8. GARANTIE

Le vendeur est responsable au titre de la garantie.

Les dommages résultant de dépdts de calcaire dans I'appareil ne sont pas couverts par la garantie. La
garantie ne couvre pas non plus les dommages causés par des forces extérieures telles que la foudre,
la modification de la tension d'alimentation, le réglage incorrect de la tension, I'alimentation a partir
d’une prise de courant inappropriée, les dommages mécaniques, thermiques et chimiques causés a
I'appareil et les défauts qui en découlent.

La garantie ne couvre pas les éléments tels que : les ampoules, les éléments en caoutchouc, les élé-
ments chauffants endommagés par le calcaire, les vis et les éléments soumis a une usure naturelle,
par exemple les brlleurs, les joints en caoutchouc et toutes sortes d’éléments endommagés méca-
niquement.
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Gracias por adquirir nuestro producto. Lea atentamente este manual de instrucciones antes de utili-
zarlo por primera vez.

Queda prohibida la reproduccién de este manual sin el consentimiento del fabricante.

Las fotos y los dibujos son meramente ilustrativos y pueden diferir del aparato adquirido.
PRECAUCION: El manual debe guardarse en un lugar seguro, a disposicién del personal. El fabricante
se reserva el derecho de modificar los pardmetros técnicos del aparato sin previo aviso.

1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Atencion Si el cocedor de pasta se ha danado durante el transporte, jno debe conectarse!
Lea atentamente este manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad antes de poner en
marcha el cocedor de pasta.
Un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado pueden provocar graves dafios en el aparato o
lesiones a las personas.
El aparato sélo debe utilizarse para el fin para el que ha sido disefiado.
El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios causados por un funcionamiento
incorrecto y un uso inadecuado del aparato.
Durante el funcionamiento, el aparato y el enchufe del cable de alimentacién deben protegerse con-
tra el contacto con agua u otros liquidos. Si el aparato cae accidentalmente al agua o se inunda, es
necesario desenchufarlo inmediatamente de la toma de corriente y encargar la revision del aparato
a un técnico autorizado.
El sistema de agua debe conectarse de acuerdo con la norma EN1717 y con la normativa nacional.
incumplimiento de estas instrucciones puede poner en peligro la vida del usuario.
No abra nunca la carcasa del aparato por su cuenta.
No introduzca ninguin objeto en las aberturas de la carcasa del aparato.
No toque el enchufe del cable de alimentacién con las manos mojadas.
En caso de que el aparato se caiga o resulte dafado de cualquier otro modo, antes de seguir uti-
lizandolo siempre es necesario que sea inspeccionado y posiblemente reparado en un punto de
reparacion especializado.
No intente nunca reparar el aparato usted mismo, ya que podria poner en peligro su vida.
Esta prohibido que cualquier cambio o reparacion sea realizado por personas que no sean profe-
sionales capacitados.
Proteja el cable de alimentacién del contacto con objetos afilados o calientes y manténgalo alejado
de las llamas. Si desea desconectar el aparato de la toma de corriente, agarrelo siempre por el
enchufe y nunca tire del cable.
Asegure el cable (o alargador) para que nadie tire de él por error y para que nadie tropiece con el
cable.
Si el cable de alimentacion esta danado, debe sustituirse. El cable de alimentacién inseparable
puede ser sustituido por un taller especializado o por una persona cualificada.
Controle el funcionamiento del aparato durante su uso.
Esta prohibido que el aparato sea utilizado por menores, personas con discapacidad fisica o psiqu-
ica y personas con movilidad reducida, asi como por personas sin la experiencia y los conocimien-
tos adecuados sobre el uso correcto del aparato. Estas personas soélo pueden utilizar el aparato
bajo la supervision de una persona responsable de la seguridad.

Si el aparato no se utiliza en ese momento o se limpia, es necesario desconectarlo siempre de la
fuente de alimentacion retirando el enchufe de la toma de corriente.
PRECAUCION: Si el enchufe del cable de alimentacién esta conectado a la toma de corriente, el
aparato permanece bajo tension.
Garantice un facil acceso para desconectar el enchufe del cable de alimentacion inseparable.
El cocedor de pasta debe ser conectado al sistema de GLP o al depdsito de GLP y ajustado por un
instalador de aparatos de gas autorizado que posea un certificado de cualificacion vigente para el
funcionamiento del equipo y las instalaciones de alimentacion.
El aparato esta adaptado al tipo de gas y a la presién indicados en la placa de caracteristicas.
El fabricante se reserva el derecho a realizar cambios para actualizar el aparato y mejorar conti-
nuamente la calidad sin previo aviso. No obstante, estos cambios no crearan dificultades a los
usuarios.
Los materiales con los que esta fabricado el aparato son aptos para su uso como materias primas
secundarias.
La placa de coccidn y la encimera se calientan durante el uso. Tenga cuidado para evitar tocar las
partes calientes.
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No coloque la vajilla directamente sobre la encimera

No golpee el mando de la vélvula.

No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.

El aparato debe estar conectado al sistema equipotencial. La abrazadera adecuada se encuentra
cerca de la entrada de cables (caja de empalmes)

Sélo los componentes del aparato mencionados en el manual de instrucciones estan sujetos a
normativas. Los demas componentes estan sujetos a la normativa

La cdmara del aparato debe limpiarse diariamente de depdsitos. Asegurese de que hay suficiente
agua en el depésito antes de poner en marcha el aparato. El aparato esta equipado con un termo-
stato de seguridad, que cortara el suministro de gas en caso de falta de agua en el depdsito.

La camara esta equipada con un tubo de rebose. Preste atencion para evitar que se desborde e
inunde el aparato.

En caso de sospecha de escape de gas, no: Encienda cerillas, fume cigarrillos, encienda o apague
aparatos eléctricos (timbre o interruptor de la luz) o utilice otros dispositivos eléctricos y mecanicos
que provoquen un riesgo eléctrico o de descarga. En este caso, cierre inmediatamente la vélvula del
depésito de gas o cierre la instalacién de gas y ventile la habitacién; a continuacion, llame a una perso-
na cualificada para que elimine la causa.

2.

En caso de escape de gas de una instalacién con fugas, cierre inmediatamente el suministro de gas
mediante una valvula de cierre.

En caso de escape de gas por la valvula de un depdsito de gas con fugas Coloque una manta
himeda sobre el depdsito para enfriarlo y cierre la valvula del depésito. Una vez enfriado, saque el
depésito al exterior. Esta prohibido reutilizar los tanques dafiados.

Cierre la valvula principal del sistema de gas o, si utiliza un depésito de gas, ciérrela después de
cada uso.

No abra la vélvula de la conexién de gas ni la vélvula del depédsito sin comprobar antes que todas
las vélvulas de gas del aparato estan cerradas.

Cierre el suministro de gas en el panel de control y cierre la valvula de cierre después del uso y
durante la limpieza.

FINALIDAD DEL DISPOSITIVO

La poéle ne convient pas pour la friture (par exemple, les frites).
La poéle a gaz de la ligne 700, modele 974... est destinée a un usage professionnel dans les établisse-

m

ents de restauration collective, les bars, les restaurants, etc. Lappareil est destiné a frire et a rotir la

viande et le poisson, ainsi qu'a préparer des sauces.
La poéle ne doit pas étre utilisée a d'autres fins que celles spécifiées dans le mode d’emploi.
Pour toute question supplémentaire, veuillez consulter notre service technique.

A 3.

DATOS TECNICOS

i Equipamiento del aparato (pagina 2): 1 - Tapa de la cuba, 2 - Mango de la tapa de la cuba, 3 - Bot6n de
apagado del quemador (llave de vélvula con punto blanco), 4 - Botén de encendido del quemador piloto
(llave de valvula con chispa roja), 5 - Pomo de ajuste del termostato, 6 - Boton generador de chispa,
7 - Puesta a cero del termostato de seguridad, 8 - Visor de la llama piloto, 9 - Manivela de elevacion de

la

cuba, 10 - Conexion de gas 1/2”, 11 - Cubo de conexidn, 12 - Placa de caracteristicas, 13 - Terminal
equipotencial, 14 - Desaglie de agua 16mm, 15 - Valvula de agua, 16 - Conexién de agua 3/4".

Especificaciones técnicas del dispositivo

Numero de catalogo 9740010, 9740030, 9740040

Altura 850 mm

Anchura 800 mm

Profundidad 700 mm

Potencia de gas 17 kW

Capacidad ~200 chuletas/h

Capacidad de la cuba ok. 571

Superficie de la cuba 0,35m2

Peso 125 kg

Tension 230V 50Hz

Grado de proteccion contra el agua 1P21
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4. FUNCIONAMIENTO DEL DISPOSITIVO

Retire la pelicula protectora del aparato antes de utilizarlo por primera vez. Lave el interior y el
exterior del aparato con agua caliente y un producto desengrasante adecuado para la limpieza de
utensilios de cocina . Utilice sélo un pafio himedo para la limpieza . Después de lavar el aparato,
déjelo secar completamente y conéctelo a la red eléctrica.
Antes de poner en marcha el aparato, asegurese de que la habitacién en la que esta colocado esta
bien ventilada, el caudal de aire de salida es suficiente y no estd obstruido. En caso de duda, pén-
gase en contacto con el servicio técnico. El usuario final es responsable de la limpieza del aparato
y de su funcionamiento conforme a las instrucciones.
Utilice el aparato segun lo previsto, es decir, para cocinar y freir carne, pescado y para estofar ali-
mentos. No utilice la sartén como freidora, en general como aparato para freir grasa. El aceite,
cuando se calienta a mas de 230°C, puede inflamarse y provocar un incendio.
Equipando el aparato con un regulador de temperatura, se puede reducir o aumentar el valor de la
temperatura entre 50 y 300°C. El aparato también esta equipado con un limitador de temperatura
ajustado a 360°C para proteger la cuba contra el sobrecalentamiento, que puede producirse si se
dafa el regulador de temperatura. Una vez disparado el termostato de seguridad, el aparato se pu-
ede volver a poner en marcha después de que la cubeta se haya enfriado y se haya restablecido el
termostato de seguridad (botén rojo del panel de control).
El aparato estd equipado con un encendedor eléctrico (generador de chispas) para facilitar el fun-
cionamiento diario - arranque del quemador principal
Cuando el aparato alcanza el valor de temperatura seleccionado, la vélvula termostatica corta el
flujo de gas al quemador principal. Una vez que la cuba se ha enfriado (descenso de temperatura),
la valvula abre automéaticamente el suministro de gas y la temperatura de la cuba aumenta.
Es muy importante realizar el proceso de ,quemado” de la cacerola durante el primer uso. Esto debe
hacerse de la siguiente manera (cuando se conecta el aparato por primera vez):

« vierta una cantidad adecuada (2-3 cm) de agua en el recipiente;

* ajustar la temperatura en el mando de control a 100 °C

* después de calentar, espere unos 15 minutos, apague el aparato, vierta el agua restan-

te, seque con una toalla de papel y ya puede empezar a freir.

Al calentar la sartén, recuerde cerrar la tapa de la sartén.
Abra la tapa con cuidado - posibles quemaduras por el vapor caliente - utilice guantes protectores.
Al freir, la temperatura de la sartén debe controlarse mediante el regulador de temperatura (para
evitar que los alimentos se calienten demasiado o queden poco hechos).
Apague el aparato antes de retirar los productos del recipiente.
Para retirar los restos de liquido del bol, gire el bol con la manivela y vierta el contenido en el reci-
piente previamente preparado, sélo después de que se haya enfriado.

4.1. Puesta en marcha del aparato

Para poner en marcha la olla, compruebe que el aparato estd conectado a la red eléctrica y, a continu-
acion, encienda la llama del piloto de control (el piloto de control impide el flujo incontrolado de gas).
Para ello

Para llenar el recipiente con agua, abra la tapa n° 1y utilice el botén manual (n° 15) situado en el
panel frontal (fig. 1). Tenga especial cuidado para no verter demasiada agua y provocar la inunda-
cion de la unidad.

Coloque el mando de la valvula en la posicién de estrella.

Pulse el botén de la valvula marcado con una estrella roja, mientras mantiene pulsado el botén,
ponga en marcha el generador de chispas (botén verde)

A través del orificio de control en el panel compruebe el funcionamiento del piloto - la llama debe
brillar con un color azul brillante. Manteniendo pulsada la tecla de la valvula durante unos 20 segun-
dos, caliente el termopar.

Después de calentar el termopar suelte el botén de la valvula, la llama piloto no se apaga - el dispo-
sitivo esta listo para funcionar. Si la llama piloto se apaga volvemos al primer punto.

Ajuste con el botén principal la temperatura aproximada de la cuba segun la tabla.

-29-




PUNTO TEMPERATURA °C
1 90
115
150
185
210
230
270
8 300

Cuando se alcanza la temperatura fijada, la valvula corta el suministro de gas al quemador. Cuando
la olla se enfria, la véalvula abre el suministro de gas y calienta la olla, manteniendo constante la
temperatura de la olla.

Para apagar completamente la olla, gire el mando a la posicion de estrella y, a continuacion, pulse el
botdn de la vélvula de gas marcado con un circulo blanco. La llama indicadora se apagara.

Para girar la cubeta de la sartén, despliegue la manivela y, a continuacién, gire la cubeta hasta la
posicion deseada haciéndola girar.

La cubeta no debe llenarse por encima del nivel marcado en la pared interior. El nivel marcado im-
pide que el contenido de la cubeta se derrame por el embudo durante la coccidn. Tenga especial
cuidado de no verter demasiada agua y provocar que el aparato se inunde.

No encienda el aparato cuando el recipiente esté vacio ni vierta agua cuando el contenido del re-
cipiente esté caliente, ya que causaria daios irreparables y repentinos en el fondo del recipiente.

N|joja|lh|w|N

Manivela de elevacion del plato Nivel maximo de agua

PRECAUCION: Queda prohibido el uso de este aparato como freidora. Riesgo de incendio.
5. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Desconecte el aparato de la red eléctrica y del gas antes de realizar cualquier operacién de manteni-
miento.

El mantenimiento diario consiste en vaciar la cuba y lavarla con un pafio humedecido en agua con
detergente liquido y, a continuacién, pasar un pafio seco. Durante la limpieza, evite:

restos de comida en las piezas de acero inoxidable (sal, vinagre, acido citrico): pueden dafiar la
superficie

uso de esponjas, cepillos o rascadores afilados

limpiar el aparato con un limpiador a presién

utilizar sustancias corrosivas (acido clorhidrico) para limpiar el suelo
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Una vez al mes, compruébalo:

* las conexiones eléctricas y de gas son correctas

* el cable de alimentacién no esta dafhado

* todos los componentes del aparato funcionan correctamente

* el sistema de ventilacién de la habitacién funciona correctamente

El aparato debe revisarse una vez al afio para comprobar su desgaste y detectar posibles averias en
componentes y piezas. Si se detecta alguna averia, se requiere personal técnico cualificado (servicio
técnico) para subsanarla.

Si la tapa de la cuba se cae (no se detiene en el punto de inclinacion seleccionado por el usuario),
llame al servicio técnico.

El mantenimiento mensual, la revisién anual y las reparaciones del aparato s6lo pueden ser realizadas
por personal técnico cualificado (servicio técnico).

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

El mando a distan-
cia del quemador
principal no
funciona

Presion de gas demasiado baja

Boquilla piloto obstruida

Vaélvula de gas defectuosa

Termostato de seguridad activado

Llamar al SERVICIO

La olla no puede
encenderse

Termopar defectuoso o mal conectado

Valvula de gas defectuosa

Llamar al SERVICIO

El quemador prin-
cipal no funciona

Presion de gas demasiado baja

Boquilla del quemador principal obstruida

Valvula de gas defectuosa

Servicio de llamadas

Llama amarilla
del quemador
principal

Suministro de aire incorrecto al quemador principal

Quemador principal sucio

SERVICIO DE LLAMA-
DAS

Temperatura de la
cuba demasiado
baja

Sensor del termostato de control mal colocado

SERVICIO DE LLAMA-
DAS

No hay chispa en el mando a distancia

Llamar al SERVICIO

No hay chispa
en el mando a
distancia

Compruebe que el aparato esta conectado a la red
eléctrica

Conectar el aparato
alaredde230V-
enchufar

Generador de chispas defectuoso

Comprobar las conexiones del cableado

Llamar al SERVICIO

7. ELIMINACION DE EQUIPOS USADOS

Informacion para los usuarios sobre los principios correctos de eliminacion de residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos.

* Deje el aparato viejo en la tienda donde vaya a comprar un aparato nuevo. Cada tienda tiene la
obligacion de llevarse tu aparato viejo gratuitamente si compras un aparato nuevo del mismo tipoy
en la misma cantidad. La tnica condicion es entregar el aparato en la tienda a tu cargo.

Lleve el aparato usado a un punto de recogida. Encontraras informacién sobre el punto més cerca-
no en la web municipal o en el tablén de anuncios de la oficina municipal.

* Deje el aparato en el punto de servicio. Si la reparacion del aparato es antieconémica o imposible
por razones técnicas, el servicio esta obligado a aceptar el aparato gratuitamente.

Devuelva el aparato usado sin salir de casa. Si no tiene tiempo o capacidad para transportar su
aparato a un punto de recogida, puede recurrir a los servicios de empresas especializadas.

Recuerde No elimine los equipos usados junto con los residuos domésticos. Esto podria dar lugar a
multas elevadas.
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El simbolo del cubo de basura tachado en el producto, su embalaje o las instrucciones
significa que el producto no debe desecharse en los contenedores de basura habitu-
ales. Es responsabilidad del usuario llevar el equipo usado a un punto de recogida de-

I signado para su tratamiento adecuado.
8. GARANTIA
El vendedor serd responsable en virtud de la garantia.

Los dafios resultantes de la formacién de depdsitos de cal en el aparato no estan sujetos a repara-
cion en virtud de la garantia.

La garantia no cubre elementos tales como: bombillas, componentes de goma, elementos calefac-
tores dafiados por la cal, tornillos y elementos sometidos a desgaste natural, por ejemplo, juntas de
goma y todo tipo de elementos dafiados mecanicamente. También quedan excluidos de la garantia
los dafios de los componentes derivados de un uso inadecuado.

La garantia queda anulada automaticamente en caso de rotura del precinto de garantia o de repa-
raciones independientes.

-32-



Dékujeme vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed prvnim pouzitim si prosim peclivé prectéte tento
navod k obsluze.

Abychom vam mohli poskytnout nejlepsi technicka feseni pro vase spotrebice, neustale je technolo-
gicky vyvijime. Z tohoto dlivodu se obrazky a ndkresy v tomto navodu mohou lisit od pfistroje, ktery jste
si zakoupili.

UPOZORNENI: Tento navod k obsluze uchovavejte na bezpe¢ném misté, které je pfistupné personalu.
Vyrobce si vyhrazuje pravo na zménu technickych parametrd zafizeni. Reprodukce této prirucky bez
souhlasu vyrobce je zakazana.

1. BEZPECNOSTNIi POKYNYA

Upozornéni: Pokud byl strojek na téstoviny béhem prepravy poskozen, nezapojujte jej!

Pred prvnim uvedenim strojku na téstoviny do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze a bez-
pecnostni doporuceni.

Nesprévna obsluha a nespravné pouziti mohou zplsobit vaZzné poskozeni spotiebice nebo zranéni
osob.

Spotrebi¢ se smi pouzivat pouze k iceliim, pro které byl zkonstruovan.

Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za skody zplsobené nespravnou obsluhou a pouzivanim spo-
trebice.

Pfi pouzivani chrante spotiebi¢ a zastrcku napdjeciho kabelu pred kontaktem s vodou nebo jinymi
tekutinami. Pokud by spotrebi¢ neimysiné spadl do vody nebo byl vodou zaplaven, okamzité vy-
tahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte spotrebi¢ zkontrolovat odbornikem.

Privod vody musi byt pfipojen v souladu s normou EN1717 a v souladu s vnitfnimi predpisy vasi
zemé.

Nedodrzeni téchto pokynii miize mit za nasledek ohroZeni Zivota.

Nikdy sami neotvirejte kryt spotrebice.

Do otvorl krytu spotfebice nevkladejte zadné predmeéty.

Nedotykejte se zastrcky napajeciho kabelu mokryma rukama.

Pokud spotrebi¢ spadne nebo je jinak poskozen, vzdy jej pfed dal§im pouzivanim nechte zkontrolo-
vat a pripadné opravit ve specializovaném servisnim stredisku.

Spotrebic¢ nikdy neopravujte sami - miiZe to ohrozit vas Zivot.

Je zakdazano, aby Upravy a opravy provadély osoby, které nejsou odborné vyskoleny.

Chranite napdjeci kabel pfed kontaktem s ostrymi nebo horkymi pfedméty a pred otevienym ohném.
Pokud chcete spotrebi¢ odpojit ze zasuvky, vzdy uchopte zastrcku, nikdy netahejte za napajeci ka-
bel.

Zajistéte napdjeci kabel (nebo prodluzovaci kabel) tak, aby jej nikdo omylem nevytahl ze zasuvky
nebo o néj nezakopl.

Pokud se napéjeci kabel poskodi, mél by byt vyménén. Neodstranitelny napajeci kabel miZze byt
vyménén ve specializovanych opravnach nebo kvalifikovanou osobou.

Béhem pouzivani spotrebice kontrolujte jeho funkénost.

Nedovolte, aby spotrebi¢ obsluhovaly nezletilé osoby, télesné nebo mentalné postizené osoby nebo
osoby bez dostate¢nych zkuSenosti a znalosti spravného pouzivani spotrebice. VysSe uvedené oso-
by mohou spotfebi¢ obsluhovat pouze pod dohledem osoby odpovédné za bezpecnost.

Pokud spotfebi¢ pravé nepouzivate nebo jej pravé Cistite, vzdy jej odpojte od elektrické sité vy-
tazenim zastréky ze zasuvky.

POZNAMKA: Pokud je zastréka napajeciho kabelu pripojena k zasuvce, z(istéava spotfebié stale pod
napétim.

Zastrcka neodnimatelného privodniho kabelu musi byt snadno pristupna pro vypnuti.

Pripojeni strojku na téstoviny k plynovému systému nebo k lahvi na kapalny plyn a jeho sefizeni
smi provadét pouze autorizovany montér plynovych zafizeni s plathym osvédcenim o kvalifikaci
pro provoz energetickych zarizeni a instalaci.

Spotrebic je vhodny pro plyn a tlak uvedeny na typovém stitku.

Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét zmény za i¢elem modernizace zafizeni a neustalého zlep$o-
vani kvality, a to bez pfedchoziho upozornéni. Tyto zmény vSak nebudou uZivatelim plsobit potize.
Obalové materidly jsou recyklovatelné.

Varna deska a pracovni plocha se béhem pouzivani zahfivaji. Dbejte na to, abyste se nedotykali
horkych &asti.

Nepokladejte nadobi pfimo na varnou desku.

Nenardzejte na knoflik ventilu.

Nenechavejte spotfebi¢ béhem provozu bez dozoru.
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Spotrebi¢ musi byt pfipojen k ekvipotencidlnimu systému. Prislusna svorka se nachazi v blizkosti
kabelového vstupu (rozvodné krabice).
Sefizovat Ize pouze ty ¢4sti spotfebicCe, které jsou uvedeny v navodu k obsluze. Ostatni souc¢asti
sefizovani nepod|éhaji.
Prostor spotrebice je tfeba denné Cistit od pfipadnych usazenin. Pred spusténim spotfebice se uj-
istéte, Ze je v nadrzi dostatek vody. Pfistroj je vybaven bezpecnostnim termostatem, ktery prerusi
privod plynu, pokud v nadrzi neni dostatek vody.
* Nadrz strojku na téstoviny je vybavena prepadovou trubkou (odvadéjici prebytec¢nou vodu do kanali-
zace). Je tfeba vénovat zvlastni pozornost tomu, aby nedoslo k preteceni vody - zaplaveni pfistroje.
V pfipadé podezieni na unik plynu se nedoporucuje: pouzivat otevieny ohen (napf. zapalovat zépal-
ky, kourit cigarety apod.), zapinat a vypinat elektrické spotfebiCe (zvonek nebo vypinac) a pouzivat
jina elektricka a mechanicka zafizeni, ktera zplsobuji jiskfeni nebo Uraz elektrickym proudem. Pokud
k tomu dojde, okamzité uzavrete ventil plynové lahve nebo uzaviraci kohout plynového systému a
vyvétrejte mistnost, poté zavolejte oprdvnénou osobu, ktera odstrani pficinu.
Pokud se plyn unikajici z netésného systému vzniti, okamzité uzavrete pfivod plynu uzaviracim ven-
tilem a odpojte spotrebic od elektrické sité proudovym chranicem.
Pokud se plyn unikajici z netésného ventilu plynové lahve vzniti, pfehod'te pfes Idhev mokrou deku,
aby se ochladila, a uzavrete ventil na lahvi. Po ochlazeni |dhev odneste na volné prostranstvi. Pos-
kozenou lahev je zakdzano znovu provozovat.
Pokud spotrebi¢ nékolik dni nepouzivate, uzavrete hlavni ventil na pfivodu plynu a po kazdém
pouziti uzavrete ventil na plynové lahvi.
Neotvirejte ventil na plynové pripojce ani ventil na lahvi, aniz byste se predtim presvédcili, ze jsou
vSechny plynové ventily na spotrebici uzavieny.
Po ukonceni provozu a béhem ¢isténi vypnéte pfivod plynu do spotrebi¢e na ovladacim panelu a
uzavrete uzaviraci ventil.
2. UCEL ZARIZENI
Panev neni vhodna pro smazeni (napf. hranolki).
Plynova panev fady 700, model 974.... je uréena pro profesionalni pouziti v zafizenich hromadného
stravovani, barech, restauracich apod. Je uréena ke smazeni a grilovani masa a ryb a k pfipravé omacek.
Panev se nesmi pouzivat jinym zplisobem, nez je uvedeno v navodu k pouZziti.
V piipadé dal$ich dotaz(i se obratte na nase technické oddélen.

3. TECHNICKE UDAJE

Vybaveni spotiebice (strana 2): 1 - viko misy, 2 - rukojet vika misy, 3 - tlacitko vypnuti horaku (kli¢
ventilu s bilou teckou), 4 - tlacitko zapaleni pilotniho horédku (kli¢ ventilu s Cervenou jiskrou), 5 - knoflik
nastaveni termostatu, 6 - tlacitko generatoru jiskry, 7 - Bezpe¢nostni reset termostatu, 8 - Kontrolka
pilotniho plamene, 9 - Rukojet pro zvedani nadrze, 10 - Plynova pfipojka 1/2", 11 - Pfipojovaci naboj,
12 - Jmenovka, 13 - Svorka pro vyrovnani potencial, 14 - Vypousténi vody 16 mm, 15 - Vodni ventil,
16 - Vodni pripojka 3/4".

N Technické specifikace zafizeni

b Katalogové ¢islo 9740010, 9740030, 9740040
Vyska 850 mm
Sitka 800 mm
Hloubka 700 mm
Vykon plynu 17 kW
Kapacita ~200 kotlet /h
Kapacita misy ok. 57|
Povrch misy 0,35 m2
Hmotnost 125 kg
Napéti 230V 50Hz
Stupen ochrany proti vodé IP21
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4. PROVOZ ZARIZENI

Pred prvnim pouzitim odstrante ze spotfebi¢e ochrannou folii . Vnitfni i vnéjsi stranu spotrebice
omyjte teplou vodou a odmastovacim prostfedkem vhodnym pro ¢isténi kuchynského nacini . K
Cisténi pouzivejte pouze vihky hadfik . Po umyti nechte spotrebic zcela vyschnout a poté jej pripojte
k elektrické siti.
Pred spusténim spotrebice se ujistéte, ze mistnost, ve které je spotrebi¢ umistén, je dobre vétran3,
proudéni odpadniho vzduchu je dostate¢né a neni znemoznéno. V pfipadé pochybnosti se obratte
na servisni oddéleni. Za ¢isténi jednotky a jeji provoz v souladu s ndvodem k obsluze odpovida
koncovy uzivatel.
Spotrebi¢ pouzivejte v souladu s jeho uréenim, tj. k vafeni a smazeni masa, ryb a k duseni potravin.
Nepouzivejte panev jako fritézu, obecné jako fritovaci zafizeni. Olej se pfi zahrati nad 230 °C mUze
vznitit a zpUsobit poZar.
Vybavenim spotfebice reguldtorem teploty Ize snizit nebo zvysSit hodnotu teploty v rozmezi 50 az
300 °C. Pristroj je také vybaven omezovacem teploty nastavenym na 360 °C, ktery chrani misu pred
prehratim, k némuz mize dojit pfi poskozeni regulatoru teploty. Jakmile dojde k aktivaci bezpec-
nostniho termostatu, Ize pfistroj znovu spustit po vychladnuti misy a resetovani bezpe¢nostniho
termostatu - Cervené tlacitko na ovladacim panelu.
Spotiebi¢ je vybaven elektrickym zapalovacem (generatorem jisker), ktery usnadiuje kazdodenni
provoz - spusténi hlavniho horaku
Jakmile spotrebi¢ dosahne zvolené hodnoty teploty, termostaticky ventil prerusi privod plynu do
hlavniho horéaku. Jakmile se misa ochladi (pokles teploty), ventil automaticky otevie pfivod plynu a
teplota misy se zvysi.
Je velmi dlezité provést proces ,vyhoreni” misy pfi prvnim pouziti. Ten by mél byt proveden nasle-
dujicim zplsobem (pfi prvnim pfipojeni spotiebice):

* nalijte do misy pfimérené mnoZstvi vody (2-3 cm);

* nastavte teplotu na ovladacim knofliku na 100 °C.

* po zahrati pockejte priblizné 15 minut, vypnéte pristroj, vylijte zbylou vodu, otrete ji

papirovou utérkou do sucha a poté miiZete zacit smazZit.

Pfi zahfFivani panve nezapomente zavfit viko panve.
Viko otevirejte opatrné - hrozi popaleni horkou parou - pouzivejte ochranné rukavice.
Pfi smazeni je tfeba regulovat teplotu panve pomoci regulatoru teploty (aby se jidlo pfili§ neza-
hfalo nebo nedovafilo).
Pred vyjmutim vyrobki z misy spotiebi¢ vypnéte.
Chcete-li z misy odstranit zbytky tekutin, otocte misou klickou a obsah vylijte do predem pfipravené
nadoby az po vychladnuti.

4.1. Uvedeni zarizeni do provozu

Chcete-li panev spustit, zkontrolujte, zda je spotrebic pripojen k elektrické siti, a poté zapnéte plamen
kontrolniho pilota (kontrolni pilot zabraruje nekontrolovanému proudéni plynu). Za timto uc¢elem pro-
vedte nasledujici ukony

* Pro naplnéni misy vodou - oteviete kryt ¢. 1 a pouzijte rucni knoflik (¢. 15) umistény na prednim
panelu (obr. 1). Dbejte zvy$ené opatrnosti, abyste nenalili pfilis mnoho vody a nezptsobili zaplaveni
pfistroje.

Nastavte knoflik ventilu do polohy hvézdicky.

Stisknéte tlacitko na ventilu oznacené Cervenou hvézdickou a pfi jeho drzeni spustte generétor
jisker (zelené tlacitko).

Kontrolnim otvorem v panelu zkontrolujte ¢innost pilota - plamen by mél z&fit jasné modrou barvou.
Podrzenim tla¢itka na ventilu po dobu asi 20 sekund zahfejte termoclanek.

Po zahrati termoc¢lanku uvolnéte tlacitko na ventilu, pilotni plamen nezhasne - zafizeni je pfipraveno
k provozu. Pokud pilotni plamen zhasne, vratime se k prvnimu bodu.

Pomoci hlavniho knofliku nastavte pfibliznou teplotu misy podle tabulky.
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POLOHA TEPLOTA °C
1 90
115
150
185
210
230
270
8 300

Po dosazeni nastavené teploty ventil prerusi pfivod plynu do horéku. Jakmile panev vychladne, ven-
til zapne pfivod plynu a panev ohfeje - udrzuje tak stéalou teplotu panve.

Chcete-li panev zcela vypnout, otoc¢te knoflikem do polohy hvézdicky a poté stisknéte tlacitko na
plynovém ventilu oznacené bilym kole¢kem. Kontrolni plaminek zhasne.

Pro otoceni misy panve odklopte klicku a poté otocenim misy do pozadované polohy.

Misa by neméla byt naplnéna nad troven vyznacenou na vnitfni sténé. Vyznacena hladina zabrariu-
je vyliti obsahu misy pres nalevku béhem vareni. Dbejte zvySené opatrnosti, abyste nenalili prilis
mnoho vody a nezpUsobili zaplaveni spotrebice.

Nezapinejte spotiebic, kdyz je misa prazdna, ani nenalévejte vodu, kdyz je obsah misy horky, pro-
toze by doslo k nevratnému a nahlému poskozeni dna misy.

N|joja|lh|w|N

Klika pro zvedani panve Maximalni hladina vody

UPOZORNENI: Pouziti tohoto spotiebice jako fritézy je zakazano. Nebezpeéi pozaru.
5. UDRZBA A CISTENI

Pred provadénim jakékoli udrzby odpojte spotfebi¢ od elektrické sité a pfivodu plynu.

Kazdodenni Gdrzba spociva ve vyprazdnéni misy a jejim umyti hadfikem navlhéenym ve vodé s mycim
prostiedkem a nasledném otfeni suchym hadfikem. Pri ¢iSténi se vyvarujte:

* potraviny ponechané na nerezovych dilech (stl, ocet, kyselina citronova) - mohou poskodit povrch.

 pouzivani ostrych houbicek, kartacl nebo skrabek

* CiSténi spotrebice tlakovou myckou

* pouzivani korozivnich latek (kyselina chlorovodikovd) k ¢isténi podlahy

Jednou za mésic to zkontrolujte:

* Plynové a elektrické pripojky jsou spravné

* privodni kabel neni poskozen

 vSechny soucdsti spotrebice funguji spravné

 systém vétrani mistnosti funguje spravné
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Spotrebi¢ musi byt jednou roéné podroben servisu, aby se zkontrolovalo opotfebeni a zjistily pfipadné
zavady na soucastech a dilech. Pokud je zjisténa jakakoli zavada, je k jejimu odstranéni zapotrebi kva-
lifikovany technicky persondl (technicky servis).

Pokud viko misy spadne (nezastavi se v bodé naklonu zvoleném uzivatelem), zavolejte servis.

Mési¢ni idrzbu, ro€ni servis a opravy spotrebi¢e smi provadét pouze kvalifikovany technicky personal
(technicky servis).

6. RESENi PROBLEMU

Prili§ nizky tlak plynu
Dalkové ovladani Pilotni tryska je ucpana
hlavniho horaku P - = vadna Hovor SERVIS
nefunguje ynovd armatura je vadna

Bezpecnostni termostat se vypnul
; Vadny termoclanek nebo nespravné pfipojeny ter-

Panev nelze moélanek Volani SERVIS
zapnout - . -

Vadny plynovy ventil

Prilis nizky tlak plynu
Hlavni horak " . > -
nefunguje. Ucpana tryska hlavniho hofaku Voléni SERVICE

Vadny plynovy ventil
Zluty plamen Spatny prlvodlvzdvulch.u do hvlgvvrjlh? hofaku VOLAT SLUZBU
hlavniho horaku Hlavni hofak je znecistény
PFilis nizka teplota | Nespravné umisténé Cidlo regulacniho termostatu. VOLAT SLUZBU
mis

Y Na dalkovém ovladaci neni jiskra Volani SERVIS
Pripojte spotrebic k
. | Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ pfipojen k elektrické siti. | siti 230 V - zapojte do
Na dalkovém ovla- zasuvky
daCi neni jiskra Vadny generator jiskry
- — " Zavolejte SERVIS
Zkontrolujte zapojeni kabelaze

7. LIKVIDACE POUZITEHO ZARIZENi

Informace pro uzivatele o spravném nakladani s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi.

* Staré vybaveni nechte v obchodé, kde si koupite nové vybaveni. Kazdy obchod je povinen pfijmout
staré vybaveni zdarma, pokud si u néj zakoupite nové vybaveni stejného typu a mnozstvi. Podmin-
kou je, Zze vybaveni pfivezete do prodejny na vlastni naklady.

* Staré vybaveni odvezte na shérné misto. Informace o nejblizsSim misté najdete na webovych stran-
kéach obce.

 Zarizeni odevzdejte v servisnim stredisku. Pokud je oprava zafizeni neekonomicka nebo technicky
nemozng, servisni stredisko je povinno jej bezplatné pfijmout.

* Pouzité zafizeni vratte, aniz byste opustili domov. Pokud nemate ¢as nebo moznost odvézt zafizeni
na sbérné misto, Ize vyuzit sluzeb specializovanych firem.

(]

Nezapomeiite: Nevyhazujte odpadni zarizeni spolecné s ostatnim odpadem. Mohly by vam za to
hrozit vysoké pokuty.

Symbol preskrtnutého odpadkového kose na vyrobku, jeho obalu nebo v navodu zna-
men3, ze vyrobek se nesmi vyhazovat do béznych odpadkovych nadob. Uzivatel je povi-

nen odnést pouzité zafizeni na uréené shérné misto k fddnému zpracovani.
]
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8. ZARUKA

Prodejce nese zaruéni nebo pozaruéni odpovédnost.

Poskozeni zplisobené usazeninami vapniku ve spotrebici nepodléha zarucni opravé. Zaruka se rovnéz
nevztahuje na: poskozeni zplsobené vnéjsimi vlivy, jako je blesk, zména napajeciho napéti, nespravné
nastaveni napéti, napajeni z nevhodné zasuvky, mechanické, tepelné, chemické poskozeni zafizeni a
jimi zplisobené zavady.

Zaruka se nevztahuje na tyto prvky: zarovky, gumové prvky, topné prvky poskozené vodnim kamenem,
Srouby a prvky podléhajici pfirozenému opotrebeni, napr. hofaky, gumova tésnéni a vSechny druhy me-
chanicky poskozenych prvk.
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Dakujeme vam za zakipenie nasho vyrobku. Pred prvym pouzitim si pozorne preéitajte tento navod
na pouzitie.

Aby sme vam mohli poskytnut najlepsie technické rieSenia pre vase spotrebice, neustéle ich techno-
logicky vyvijame. Z tohto dévodu sa obrazky a nakresy v tomto ndvode mozu lisit od spotrebica, ktory
ste si zakupili.

UPOZORNENIE: Tento navod uchovavajte na bezpeénom mieste, ktoré je pristupné pre personal.
Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmenu technickych parametrov zariadenia. Reprodukcia tohto navodu
bez suhlasu vyrobcu je zakazana.

1. BEZPECNOSTNE POKYNY
* Poznamka: Ak bol strojéek na cestoviny pocas prepravy poskodeny, nezapajajte ho!

* Pred prvym uvedenim strojceka na cestoviny do prevadzky si pozorne precitajte ndvod na obsluhu
a bezpecnostné odporucania.
Nesprévna obsluha a pouzivanie m6zu sposobit vazne poskodenie spotrebita alebo zranenie oséb.
Spotrebi¢ sa smie pouzivat len na Gcely, na ktoré bol navrhnuty.
Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za $kody spésobené nesprévnou obsluhou a pouZivanim
spotrebica.
* Pri pouzivani chrante spotrebi¢ a zastrcku napdjacieho kabla pred kontaktom s vodou alebo inymi
kvapalinami. Ak by spotrebi¢ nahodou spadol do vody alebo bol zaplaveny vodou, okamzite vytiah-
nite zastrcku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ skontrolovat odbornikom.
Privod vody musi byt pripojeny v stlade s normou EN1717 a v stlade s vnitornymi predpismi vasej
krajiny.
NedodrZanie tychto pokynov méZe mat za nasledok ohrozenie Zivota.
Nikdy neotvarajte kryt spotrebi¢a sami.
Do otvorov v kryte spotrebica nevkladajte ziadne predmety.
Nedotykajte sa zastrcky napajacieho kabla mokrymi rukami.
Ak spotrebi¢ spadne alebo sa inak poskodi, pred dal§im pouzivanim ho vZdy nechajte skontrolovat
a opravit v §pecializovanom servisnom stredisku.
Spotrebi¢ nikdy neopravujte sami - mohlo by to ohrozit vas Zivot.
Je zakazané nechat vykonavat nastavenia a opravy osobami, ktoré nie st odborne vyskolené.
Napéjaci kabel chrante pred kontaktom s ostrymi alebo horicimi predmetmi a pred otvorenym
ohfiom. Ked' chcete spotrebi¢ odpojit zo zasuvky, vzdy uchopte zastrcku, nikdy netahajte za na-
pajaci kabel.
Napéjaci kabel (alebo predlzovaci kdbel) zaistite tak, aby ho nikto nahodne nevytiahol zo zasuvky
alebo on nezakopol.
Ak sa napdjaci kabel poskodi, je potrebné ho vymenit. Neodstranitelny napdjaci kabel méze byt
vymeneny v Specializovanom servise alebo kvalifikovanou osobou.
Skontrolujte funkénost spotrebi¢a pocas jeho pouzivania.
Nedovolte, aby spotrebi¢ obsluhovali neplnoleté osoby, telesne alebo mentalne postihnuté osoby
alebo osoby bez dostatoénych skisenosti a znalosti spravneho pouzivania spotrebi¢a. Uvedené
osoby méZu spotrebi¢ obsluhovat len pod dohladom osoby zodpovednej za bezpeénost.
Ak spotrebic nepouzivate alebo ho Cistite, vzdy ho odpojte od elektrickej siete vytiahnutim zastrcky
zo zasuvky.
POZNAMKA: Ked je zéstréka napéajacieho kabla pripojena do zasuvky, spotrebié zostéva pod na-
patim.
Zastréka neodnimatelného napajacieho kabla musi byt l'ahko pristupna na vypnutie.
Pripojenie strojéeka na cestoviny k plynovej stistave alebo k fl'asi na kvapalny plyn a jeho nasta-
venie smie vykonavat len autorizovany plynarensky instalatér s platnym osvedéenim o odbornej
sposobilosti na obsluhu energetickych zariadeni a instalacii.
Spotrebic je vhodny pre plyn a tlak uvedeny na typovom Sstitku.
Vyrobca si vyhradzuje prdvo na zmeny s cielom modernizovat zariadenie a neustéle zlepSovat kva-
litu bez predchadzajliceho upozornenia. Tieto zmeny v§ak nespdsobia pouzivatelom ziadne nepri-
jemnosti.
Obalové materidly su recyklovatelné.
Varna doska a pracovna plocha sa poc¢as pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotykali
hordcich ¢asti.
Neumiestnujte riad priamo na varnt dosku.
Nedotykajte sa gombika ventilu.
Pocas prevadzky nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
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Spotrebi¢ musi byt pripojeny k ekvipotencidlnemu systému. Prislusna svorka sa nachadza v blizko-
sti kablového vstupu (rozvodnej skrinky).

Nastavovat sa moZzu len tie Casti spotrebica, ktoré st uvedené v ndvode na obsluhu. Ostatné Casti
nie su predmetom nastavovania.

Priestor spotrebic¢a sa musi denne Gistit od vSetkych usadenin. Pred spustenim spotrebi¢a sa uisti-
te, Ze je v nadrzi dostatok vody. Spotrebi¢ je vybaveny bezpeénostnym termostatom, ktory prerusi
privod plynu, ak v nadrzi nie je dostatok vody.

* Na&drz strojceka na cestoviny je vybavena prepadovou rdrkou (na odvadzanie prebytocnej vody do
kanalizacie). Je potrebné dbat na osobitnd opatrnost, aby nedoslo k preteceniu vody - zaplaveniu
strojceka.

V pripade podozrenia na tnik plynu sa neodportca: pouZivanie otvoreného ohna (napr. zapalovanie
zapaliek, fajcenie cigariet atd'), zapinanie a vypinanie elektrickych spotrebi¢ov (zvoncéek alebo vypinac)
a pouzivanie inych elektrickych a mechanickych zariadeni, ktoré sposobuju iskry alebo traz elektrickym
pradom. Ak k tomu dojde, okamzite zatvorte ventil pIynovej flase alebo uzatvaraci ventil plynového
systemu a vyvetrajte miestnost, potom zavolajte opravnent osobu, aby odstranila pric¢inu.

* Ak sa plyn unikajici z netesného systému vznieti, okamzite uzavrite prlvod plynu pomocou uza-
tvaracieho ventilu a odpojte spotrebic od elektrlckej siete pomocou prepétovej ochrany.

Ak sa plyn unikajtci z netesného ventilu plynovej flase vznieti, hodte na flasu mokru deku, aby sa
ochladila, a zatvorte ventil na fl'asi. Po vychladnuti flasu odstrante na volné priestranstvo. Posko-
denu flasu je zakazané znovu prevadzkovat.

Ak spotrebi¢ nepouzivate niekolko dni, po kazdom pouziti zatvorte hlavny ventil privodu plynu a
zatvorte plynovu flasu.

Neotvdrajte ventil na plynovej pripojke ani ventil na tlakovej flasi bez toho, aby ste sa predtym uistili,
Ze vSetky plynové ventily na spotrebici su uzavreté.

Na konci prevadzky a pocas Cistenia vypnite privod plynu do spotrebi¢a na ovladacom paneli a
zatvorte uzatvaraci ventil..

2. UCEL ZARIADENIA

Panvica nie je vhodna na fritovanie (napr. hranoléekov).

Plynovéa panvica modelu 700 line 974... je ur¢ena na profesiondlne pouzitie v stravovacich zariade-
niach, baroch, restauraciach atd. Pristroj je urCeny na smazenie a opekanie masa a ryb, ako aj na
pripravu omacok.

Panvica sa nesmie pouzivat inym spésobom, ako je uvedené v navode na pouzitie.

V pripade dal$ich otazok sa obratte na nase technické oddelenie.

3. TECHNICKE UDAJE

Vybavenie jednotky (strana 2): 1 - kryt panvice, 2 - rukovat krytu panvice, 3 - vypina¢ horéaka (kI'a¢
ventilu s bielou bodkou), 4 - tlacidlo zapalovania pilotného horédka (kIG¢ ventilu s ¢ervenou iskrou),
5 - gombik nastavenia termostatuy, 6 - tlacidlo generatora iskier, 7 - reset bezpe¢nostného termostatu,
8 - kontrolka pilotného horaka, 9 - rukovat zdvihania misy, 10 - plynové pripojka 1/2 palca, 11 - svor-
kovnica, 12 - menovity stitok, 13 - skrutka ekvipotencidlu, 14 - vyvod vody 16 mm, 15 - vodny ventil,
16 - vodna pripojka 3/4" "

Technické Specifikacie zariadenia
Katal6gové ¢islo 9740010, 9740030, 9740040
Vyska 850 mm
Sirka 800 mm
Hibka 700 mm
Plynova sila 17 kW
Kapacita ~200 kotl./h
Kapacita misy ok. 57|
Povrch misy 0,35 m2
Hmotnost 125 kg
Napitie 230V 50Hz
Stupeii ochrany proti vode IP21
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4. PREVADZKA ZARIADENIA

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebi¢a ochrannu féliu. Vnutro a vonkajSok spotrebi¢a umyte
teplou vodou a odmastovacim prostriedkom vhodnym na ¢istenie kuchynského néradia . Na Ciste-
nie pouZivajte len vihkud handricku . Po umyti nechajte spotrebic tplne vyschnit a potom ho pripojte
k elektrickej sieti.
Pred uvedenim spotrebic¢a do prevadzky sa uistite, Ze miestnost, v ktorej je spotrebi¢ umiestneny, je
dobre vetrang, pridenie odsavaného vzduchu je dostato¢né a nie je blokované. V pripade pochyb-
nosti sa obratte na servisné oddelenie. Kone¢ny pouzivatel je zodpovedny za Cistenie jednotky a jej
prevadzku v stlade s navodom na obsluhu.
Spotrebi¢ pouzivajte v stlade s jeho urCenim, t. j. na varenie a vyprazanie méasa, ryb a na dusenie
potravin. NepouzZivajte panvicu ako fritézu, vSeobecne ako fritovaci pristroj. Olej sa pri zahriati nad
230 °C moze vznietit a sposobit poZziar.
Vybavenim spotrebica reguldtorom teploty je mozné znizit alebo zvysit hodnotu teploty v rozmedzi
50 az 300 °C. Pristroj je vybaveny aj obmedzovacom teploty nastavenym na 360 °C, ktory chrani
misu pred prehriatim, ku ktorému méZe dojst v pripade poskodenia regulatora teploty. Po spusteni
bezpeénostného termostatu je mozné zariadenie znovu spustit po vychladnuti misy a resetovani
bezpecnostného termostatu - cervené tlacidlo na ovlddacom paneli
Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym zapalovacom (generatorom iskier) na ulahcenie kaZzdodennej
prevadzky - spustenie hlavného horédka
Ked' spotrebi¢ dosiahne zvolend hodnotu teploty, termostaticky ventil prerusi privod plynu do
hlavného hordka. Po ochladeni misy (pokles teploty) ventil automaticky otvori privod plynu a teplota
misy sa zvysi.
Je velmi doélezité vykonat proces ,vyhorenia” misy po¢as prvého pouzitia. Tento postup by sa mal
vykonat nasledovne (pri prvom pripojeni spotrebica):

 do misky nalejte primerané mnozstvo vody (2-3 cm);

* nastavte teplotu na ovladacom gombiku na 100 °C

 po zahriati pockajte priblizne 15 minut, vypnite zariadenie, vylejte zvySna vodu, utrite

do sucha papierovou utierkou a potom méZete zacat fritovat.

Pri zohrievani panvice nezabudnite zatvorit veko panvice.
Pokrievku otvarajte opatrne - je mozné popalenie horticou parou - pouzivajte ochranné rukavice
Pri vyprazani by sa mala teplota panvice kontrolovat pomocou regulatora teploty (aby sa jedlo
prilis neprehrialo alebo nedovarilo).
Pred vybratim vyrobkov z misky spotrebi¢ vypnite.
Ak chcete odstranit zvysky tekutin z misky, otocte klukou misku a obsah vylejte do vopred priprave-
nej nddoby az po vychladnuti.

4.1. Uvedenie zariadenia do prevadzky

Ak chcete panvicu spustit, skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ pripojeny k elektrickej sieti, a potom zapnite
plamen kontrolného pilota (kontrolny pilot zabraruje nekontrolovanému pradeniu plynu). Na tento Gcel:

Ak chcete naplnit misku vodou - otvorte kryt ¢. 1 a pouzite ruény gombik (¢. 15) umiestneny na
prednom paneli (obr. 1). Dbajte na to, aby ste nenaliali prilis vela vody a nesposobili tak zaplavenie
pristroja.

Nastavte gombik ventilu do polohy hviezdy

Stlacte tlacidlo na ventile oznacené cervenou hviezdickou, pricom drzte tlacidlo, spustite generator
iskier (zelené tlacidlo)

Cez kontrolny otvor v paneli skontrolujte ¢innost pilota - plamer by mal svietit jasnou modrou far-
bou. Podrzanim tla¢idla na ventile priblizne 20 sekind zahrejte termoclanok.

Po zahriati termoélanku uvolnite tlacidlo na ventile, pilotny plamen nezhasne - zariadenie je
pripravené na prevadzku. Ak pilotny plamen zhasne, vratime sa k prvému bodu.

Pomocou hlavného gombika nastavte priblizni teplotu misky podla tabulky.

_4] -



POLOHA TEPLOTA °C
1 90
115
150
185
210
230
270
8 300

Po dosiahnuti nastavenej teploty ventil prerusi privod plynu do horéka. Ked' panvica vychladne, ven-
til zapne privod plynu a zohrieva panvicu - udrziava konstantnu teplotu panvice.

Ak chcete panvicu Uplne vypnut, oto¢te gombik do polohy hviezdiCky a potom stlacte tla¢idlo na
plynovom ventile oznacené bielym kruhom. Kontrolny plamen zhasne.

Ak chcete oto¢it misu panvice, odklopte kluku a potom oto¢enim misy do poZadovanej polohy.
Misa by nemala byt naplnena nad drover vyznacenu na vnitornej stene. Oznacena Urover zabrariu-
je vyliatiu obsahu misy cez lievik pocas varenia. Dbajte najma na to, aby ste nenaliali priliS vela
vody a nesposobili tak zaplavenie spotrebica.

Nezapinajte spotrebic, ked' je misa prazdna, ani nenalievajte vodu, ked' je obsah misy horuci, pre-
toze to sposobi nenapravitelné a nahle poskodenie dna misy.

N|joja|lh|w|N

Klucka na zdvihanie panvy Maximalna hladina vody
UPOZORNENIE: Pouzivanie tohto spotrebica ako fritézy je zakazané. Nebezpecenstvo pozZiaru.

2 5. UDRZBA A CISTENIE

Pred vykonanim akejkolvek udrzby odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a privodu plynu.
Kazdodenna Udrzba spociva vo vyprazdneni misy a jej umyti handrickou navlhéenou vo vode s
prostriedkom na umyvanie riadu a naslednom utreti suchou handri¢kou. Pri €isteni sa vyhnite:

* potraviny ponechané na Castiach z nehrdzavejucej ocele (sol, ocot, kyselina citrénovd) - mézu

poskodit povrch

* pouzivanie ostrych hub, kefiek alebo Skrabiek

« Cistenie spotrebica tlakovym ¢isticom

 pouzivanie korozivnych latok (kyselina chlorovodikova) na Cistenie podlahy

Raz za mesiac to skontrolujte:

* Pplynové a elektrické pripojky st spravne

e privodny kabel nie je poskodeny

* vSetky komponenty spotrebi¢a funguju spravne

* systém vetrania miestnosti funguje spravne
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Spotrebi¢ sa musi raz roéne podrobit servisnej prehliadke, aby sa skontrolovalo jeho opotrebenie a
zistili sa pripadné poruchy komponentov a Casti. Ak sa zisti akakolvek porucha, na jej odstranenie je
potrebny kvalifikovany technicky personal (technicky servis).

Ak veko misy spadne (nezastavi sa v bode naklonenia zvolenom pouzivatelom), zavolajte servis.

Mesacnu udrzbu, rocny servis a opravy spotrebica méze vykonavat len kvalifikovany technicky per-
sonal (technicky servis).

6. RIESENIE PROBLEMOV

Dialkové ovla-
danie hlavného
horéaka nefunguje

Prili§ nizky tlak plynu

Pilotna dyza je upchata

Poskodeny plynovy ventil

Bezpecnostny termostat sa spustil

Hovor SERVIS

Panvica sa neda
zapnuat

Chybny termoclanok alebo nespravne pripojeny
termoclanok

Poskodeny plynovy ventil

Volajte sluzbu SERVICE

Hlavny horak

Prili§ nizky tlak plynu

Hlavna dyza horéka je upchata

Volajte sluzbu SERVICE

nefunguje.
Chybny plynovy ventil

Zlty plameni Nespravny privod vzduchu do hlavného horaka ZAVOLAJTE NA SLUZ-
hlavného horaka Hlavny horak je znecisteny BU SERVICE

Nespravne umiestneny snimac regulaéného termo- ZAVOLAJTE NA
Teplota misky je statu. SLUZBU
prilis nizka o ) - . Volajte na sluzbu

Ziadna iskra na dialkovom ovladani SERVIS

Na dialkovom
ovladani nie je
iskra

Skontrolujte, Ci je spotrebic pripojeny k elektrickej
sieti

Pripojte spotrebi¢ k
sieti 230 V - zapojte do
zasuvky

Chybny generéator iskier

Skontrolujte zapojenie kablov

Zavolajte SERVIS

7. LIKVIDACIA POUZITEHO ZARIADENIA

Informacie pre pouzivatelov o spravhom zaobchadzani s odpadom z elektrickych a elektronickych

zariadeni.

* Staré zariadenie nechajte v obchode, kde si kipite nové zariadenie. Kazdy obchod je povinny prijat
staré zariadenie bezplatne, ak si v iom kupite nové zariadenie rovnakého typu a mnozstva. Pod-
mienkou je, Ze zariadenie do predajne priveziete na vlastné néklady.

 Staré zariadenie odneste na zberné miesto. Informacie o najblizSom mieste najdete na webovej
stranke obce.

* Zariadenie nechajte v servisnom stredisku. Ak je oprava zariadenia nehospodarna alebo technlcky
nemozna, servisné stredisko je povinné ho bezplatne prijat. m

* Pouzité zariadenie vratte bez toho, aby ste opustili domov. Ak nemate ¢as alebo moznost odniest
zariadenie na zberné miesto, méiete vyuzit sluzby $pecializovanych spolo¢nosti.

Pamaitajte: Nevyhadzujte odpad zo zariadenia spolu s inym odpadom. Mohli by vam za to hrozit vy-
soké pokuty.

Symbol preskrtnutého odpadkového kosa na vyrobku, jeho obale alebo ndvode znamens3,
Ze vyrobok sa nesmie vyhadzovat do beznych nadob na odpad. PouZivatel je zodpovedny
za to, aby pouzité zariadenie odovzdal na ur¢ené zberné miesto na riadne spracovanie.
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8. ZARUKA

Predajca nesie zaru¢nu alebo pozaruéni zodpovednost.

Poskodenie sposobené usadeninami vapnika v spotrebici nepodlieha zaru¢nej oprave. Zaruka sa tiez
nevztahuje na: poskodenie spésobené vonkajsimi vplyvmi, ako je blesk, zmena napdjacieho napétia,
nespravne nastavenie napétia, napajanie z nevhodnej zasuvky, mechanické, tepelné, chemické posko-
denie zariadenia a nimi spésobené zavady.

Zaruka sa nevztahuje na prvky, ako su: ziarovky, gumové prvky, vykurovacie prvky poskodené vodnym
kamenom, skrutky a prvky podliehajtice prirodzenému opotrebovaniu, napr. horaky, gumové tesnenia a
vSetky druhy mechanicky poskodenych prvkov.

-44.



Instrukcje dla instalatora
Anleitung fir den Installateur
Instructions for the installer
Instructions pour l'installateur
Instrucciones para el instalador
Pokyny pro instalatéra
Pokyny pre instalatéra



1. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Obudowa urzadzenia zostata wykonana ze stali nierdzewnej. Powierzchnia robocza urzadzenia za-
mocowana jest na stelazu z czterema nézkami, za pomoca ktérych mozna wypoziomowac patelnie.
Poziomowanie jest mozliwe w zakresie + 20mm.

Gtéwnymi elementami urzadzenia sg: misa wykonana ze stali nierdzewnej oraz palnik gtéwny o mocy
17kW.

Z przodu urzadzenia znajduje sie panel sterowania, na ktérym umieszczone zostaty regulator tem-
peratury, termostat bezpieczenstwa, przycisk generatora iskry. Korba zamocowana na krawedzi misy
stuzy do wychylania misy. Ponadto misa posiada gérng pokrywe zainstalowang na zawiasach, ktéra
mozna unies¢ za pomocg przymocowanego do niej uchwytu. Pokrywa wyposazona jest w system sa-
mobalansujgcy ktéry mozna regulowaé poprzez nacigg dwéch sprezyn. Dostep do naciggu po zdjeciu
ostony czotowe;j.

2. INSTALACJA PATELNI
* Patelnie nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni w pomieszczeniu zamknietym przy wytaczonym
pradzie zasilania. Nastepnie nalezy ja wypoziomowaé za pomoca nézek.

|
o

Noézka regulowana

 Patelnie nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby umozliwi¢ do niej dostep przynajmniej od strony fronto-
wej. Za urzadzeniem powinna znajdowac sie $ciana wykonana z materiatéw niepalnych.

* Urzadzenie moze by¢ zestawiane w cigg urzadzen. W przypadku, gdy urzadzenie nie jest zesta-
powinny by¢ wykonane z materiatéw niepalnych, a urzadzenie ustawione w odlegtosci 10 cm od
kazdej Sciany.

* Gniazdo zasilajgce powinno posiadaé aktualne pomiary zwigzane z bezpieczefnstwem przez pora-
zeniem pradem elektrycznym.

UWAGA! Niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia podczas gdy misa jest pusta oraz wlewanie wody,
gdy zawarto$¢é misy jest goraca, gdyz spowoduje to nieodwracalne i nagte uszkodzenie dna misy.

Urzadzenie jest sprzedawane na konkretny rodzaj gazu co jest poswiadczone na tabliczce znamio-
nowej. Wszelkie zmiany dotyczace rodzaju gazu moga by¢ wykonane tylko przez osobe posiadajaca
odpowiednie uprawnienia oraz musza zosta¢ wpisane w karte gwarancyjng dotaczong do urzadzenia.

3. PODLACZENIE

3.1. Warunki przytaczenia do sieci elektrycznej

* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napieciu wskazanemu na tablicz-
ce znamionowej urzadzenia

* Aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ podtgczenia przewodu zasilajacego
do skrzynki zaciskowej znajdujacej sie na tylnej Scianie urzadzenia Przewdd zasilajacy z wtyczka
NIE JEST czescia zestawu i nalezy go dokupic.

» Urzadzenie obowigzkowo nalezy przytgczy¢ do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne za
pomocg sruby ekwipotencjalnej znajdujacej sie z tytu urzadzenia. Jest ona oznaczona nastepuja-
cym symbolem: (IEC 60417-5021).

Aby przylaczyé¢ urzadzenie do instalacji wyréwnujacej potencjaly elektryczne nalezy:
» odkreci¢ nakretke na srubie
* wprowadzi¢ przewdéd ekwipotencjatu
* przykreci¢ nakretke do oporu
* drugi koniec przewodu ekwipotencjalnego podtgczyé do szyny wyréwnawcze;j.
- 46 -



Podtaczenie urzadzenia do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne.

Przewdd zasilajgcy powinien byé przewodem gietkim, olejoodpornym, z zytg uziemiajacg, o powtoce
polichloroprenowej (typ HO7RN-F 3G1,5 mm? - moze by¢ przygotowany przez wytworce i dostepny u
niego lub w specjalistycznych zaktadach naprawczych!

230V

PE — przewdd ochronny (zétto-zielony)
N - przewdd neutralny (niebieski)
L1- przewéd fazowy (pozostate kolory)

Podtaczenie urzadzenia do instalacji elektrycznej

* Podtgczenia urzadzenia do sieci elektrycznej moze dokonac¢ wytgcznie osoba z uprawnieniami elek-
trycznymi.

* Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do gniazda jednofazowego zasilanego pradem elektrycznym 230V
50Hz wyposazonego w wytgcznik z zabezpieczeniem réznicowo-prgdowym In=30mA za pomoca
wtyczki lub bezposrednio do instalacji zasilajacej

3.2. Warunki podtaczenia do sieci gazowej

Pomieszczenia przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi odpowiada¢ wytycznym
zawartym w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki Przestrzennej i Budownictwa w sprawie warunkéw
technicznych jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie ( Dz. U. z dnia 15 czerwca 2002 r.).

W pozostatych krajach musza by¢ przestrzegane przepisy dotyczace instalacji urzadzen zasilanych
paliwami gazowymi.

Patelnie nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajgcym tatwy do niej dostep, w oddaleniu od przedmiotéw
palnych i $cian.

 Kubatura pomieszczenia kuchennego powinna spetnia¢ zaleznos¢ : moc urzadzenia(W) / (podzieli¢
przez) kubatura pomieszczenia (m?) < 175 W/m3.

* Urzadzenia dostosowane do spalania gazu propan - butan nie moga by¢ instalowane ponizej po-
ziomu gruntu(np. piwnice) a takze w pomieszczeniu nie moze by¢ wiecej niz dwie 11 kg butle z
propanem - butanem.

* Butle nalezy umieszcza¢ w odlegtosci co najmniej 1,5 m od urzadzen promieniujgcych ciepto (grzej-
niki, piece itp.) z wytagczeniem zestawu z szafkami na butle.

Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak zaprojektowa-
ny, aby miescit tylko jedng butle o maksymalnej tadownosci wynoszacej 20 kg. Catkowite obcigzenie
cieplne urzadzenia (suma obcigzen wszystkich palnikéw) nie powinna przekraczaé 12 kW.

* Butli nie umieszczaé w sgsiedztwie innych urzadzen powodujgcych iskrzenie.

* Butle umieszczaé w pozycji pionowej oraz zabezpieczaé przed uderzeniem, przewréceniem przy-

padkowym przemieszczeniem.

* Temperatura pomieszczen, w ktérych instaluje sie butle nie moze przekracza¢ 35 °C.

Patelnia moze by¢ przytaczona do butli z propanem-butanem lub instalacji gazowej tylko przez osobe
posiadajaca uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje patelni na inny rodzaj gazu

powinien wykona¢ autoryzowany instalator.
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Proces instalacji i zmiany dysz musi zostaé poswiadczony odpowiednimi zapisami w karcie gwaran-
cyjnej dotagczonej do urzadzenia.

Patelnia na gaz ptynny powinna by¢ podtgczona do przewodu gietkiego (przewdd do gazu propan —
butan posiadajacy znak bezpieczenstwa ,B”) za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci co
najmniej 50 cm. Przewdd powinien byé na obu koricach zabezpieczony przed zsunieciem opaskami
zaciskowymi. Dtugos¢ przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 m i nie moze by¢ wieksza niz 1,5 m.

Patelnia na gaz ziemny (E) powinna by¢ przytaczona do instalacji gazowej wewnatrz budynku na
sztywno lub przy pomocy elastycznych przewodéw metalowych posiadajgcych aktualny znak bezpie-
czenstwa. Urzadzenie ma konncowke przytaczenia z gwintem R 1/2".

Podczas pierwszej instalacji urzadzenia i po kazdej zmianie rodzaju zasilania (inny rodzaj gazu), musi
by¢ zweryfikowane ci$nienie zasilania za pomocg manometru. Kréciec do sprawdzenia ci$nienia za-
silania jest na rurze zasilajacej przed zaworem. Cisnienie powinno miesci¢ sie miedzy wartosciami
granicznymi zamieszczonymi w tabeli 3.2.

3.3. Podtaczenie urzadzenia do sieci wodnej

Przytacze wody znajduje sie pod urzadzeniem (nr 16 na rysunku)

Zasilanie wodne nalezy podtaczy¢ do wylotu 3/4”.

wartosc¢ cisnienia wody powinna zawiera¢ sie pomiedzy 2-4 bary

W przypadku, gdy cisnienie jest wyzsze nalezy zainstalowac¢ reduktor cisnienia

uzyj gtéwnego zaworu. Powinien by¢ zainstalowany w tatwo dostepnym miejscu (nie za urzadze-
niem)

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane zgodnie z EN 1717 i obowigzujgcymi krajowymi przepisami
wodnymi.

10. Przytacze gazu 1/2"
E 11. Kostka przytaczeniowa
12. Tabliczka znamionowa

12 13. Zacisk ekwipotencjalny
16. Przytacze wody 3/4”

Widok na tyt urzadzenia
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Patelnia przystosowana jest do zasilania nastepujgcymi paliwami gazowymi:

Kategoria gazu Typ gazu Cisnienie zasilania Kraj przeznaczenia
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR.IE IT. LT, LV, PT. SI.
SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT. SI. SK
CY,CH, CZ, ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
11I2E+3+ G20, G30/G31 (20725, 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I2H G20 25 mbar HU

Moc cieplna palnika patelni: 17 kW

2H - rodzina 2 grupa H
2E - rodzina 2 grupa E
2lw - rodzina 2 grupa LW
3B/P - rodzina 3 grupa B/P
3B/P - rodzina3 grupa B/P
3P - rodzina 3 grupa P

Tabela 3.2

(20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
(20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
(20mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G27)
(37mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
(50mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
(37mbar) - gaz propan (G31)
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4. ADAPTACJA URZADZENIA NA INNY RODZAJ GAZU:

1. Wymieni¢ dysze w palniku gtéwnym - Srednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sg w
tabeli 3.1.

Dysza gtéwna

2. Odkreci¢ wkret mocujacy tulejke w korpusie palnika, wysunag¢ lub wsuna¢ tulejke w korpus do
takiego potozenia, w ktérym ptomien palnika przy petnej mocy pali sie rownym niebieskim ptomie-
niem i ,nie zrywa sie” — zgodnie z tabelg 3.1, nastepnie nalezy dokreci¢ wkret mocujacy tulejke.

3. Wyregulowa¢ przeptyw minimalny palnika gtéwnego w zaworze sterujgcym — nalezy wykrecic¢
dwa obroty wkret umieszczony obok pokretta na zaworze gazu (C).

A — Miejsce probkowania cisnienia
zasilania

B - Miejsce prébkowania cisnienia
zasilania palnika gtéwnego

C - Wkret regulacyjny ptomier mini-
malny palnika gtéwnego
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4. Ustawi¢ odpowiednig dysze w pilocie palnika gtéwnego. W tym celu nalezy odkreci¢ zabezpiecze-
nie i wymieni¢ dysze pilota ptomienia wedtug tabeli 3.1.

Dysza pilota

Uwaga dla serwisu: Przy wymianie termostatu zabezpieczajgcego kapilare nalezy wsungé w gniazdo
na gteboko$¢ 180mm, natomiast przy wymianie zaworu Minisit kapilare nalezy wsungé¢ w gniazdo na
gtebokos$¢ 120mm

Uwaga: Po zmianie na inny rodzaj gazy nalezy pamigtac o:
* wymianie uszczelek

* sprawdzeniu szczelnosci

* sprawdzi¢ poprawnos¢ pracy palnikéw

* zmianie danych na tabliczkach

5. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Numer Nazwa czesci Numer Nazwa czesci
1 Palnik 13 Termostat bezpieczenstwa
2 Elektroda 14 Wigcznik/krancéwka
3 Termopara 15 Sprezyna wigcznika
4 Regulator powietrza 16 Korba
5 Dysza palnika gtéwnego 17 No6zka
6 Kolanko dyszy 18 Generator iskry
7 Pilot palnika gtéwnego 19 Zawoér wody
8 Dysza pilota 20 Redukcja
9 Sprezyna pokrywy 21 Nakretka zaworu
10 Pokretto 22 Pokretto
11 Zawor termostatyczny 23 Doptyw wody
12 Wigcznik
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. Przycisk
. Regulator iskrownika
. Elektroda

. Termostat bezpieczenstwa
. tacznik krancowki

o U h WODN =

. Termopara

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Pilot palnika gtéwnego nie
dziata

Cisnienie gazu jest za niskie

Dysza pilota jest zapchana.

Zawor gazu jest uszkodzony.
Zadziatat termostat bezpieczenstwa.

Nie utrzymuje sie ptomien
pilota

Uszkodzona termopara lub niewystarczajagco podgrzewana przez
ptomien pilota.
Zadziatat termostat bezpieczenstwa.




L

Cisnienie gazu jest za niskie
Dysza palnika gtéwnego jest zapchana
Zawor gazu jest uszkodzony.

Palnik gtéwny nie dziata.

Zta ilo$¢ powietrza dostarczana do palnika gtéwnego — niezbedna
regulacja tulei przy dyszy palnika gtéwnego
Zabrudzony palnik gtéwny — otwory

Z6tty ptomien palnika
gtéwnego

Nieprawidtowo umieszczony czujnik termostatu regulacyjnego.

Zla temperatura plyty Zawor gazu jest uszkodzony.

Brak iskry na pilocie Sprawdz czy urzadzenie jest podtgczone do sieci

Sprawdz potgczenia przewodow

8. WYMIANA PODSTAWOWYCH KOMPONENTOW

Gtéwne elementy patelni mozna wymieni¢ po usunieciu panelu i obudowy przedniej. Wszystkie czyn-
nosci musza by¢ wykonywane przez wykwalifilkowany personel techniczny. Przed rozpoczeciem prac
nalezy zamknaé doptyw gazu do urzadzenia i odtaczy¢ zasilanie elektryczne. Odczekaé az urzadzenie
ostygnie.

a. Zawor termostatyczny gazu

odkrecic¢ rure miedziana o $rednicy 10mm od gtéwnego palnika, klucz 17

odkreci¢ rure miedziana o $rednicy 6mm od pilota palnika, klucz 9

odkreci¢ termopare bezpieczenstwa, klucz 9

wyja¢ czujke zaworu z gniazda w dnie misy

odkreci¢ zawér gazu od wspornika

przykreci¢ nowy zawér, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA: Po wymianie zaworu termostatycznego kapilara musi by¢ wtozona do gniazda na gtebokosé
120 mm.
b. Termopara bezpieczenstwa
» odkre¢ termopare z zawory termostatycznego, klucz 9
* odkre¢ pilota z misy palnika
» odkre¢ termopare z pilota
* wymien termopare, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA: Po wymianie termostatu bezpieczenstwa kapilara musi by¢ wiozona do gniazda na gtebo-
kosé 180mm.
c. Elektroda
* usun przewod wysokiego napiecia z elektrody
 odkre¢ pilota z misy palnika
» odkrec elektrode
* wymien elektrode, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
d. Wiacznik zaptonu
» odtgcz przewody elektryczne z wigcznika zaptonu
* wyjmij przetacznik z panela przedniego
* wymien wytgcznik, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

e. Generator iskry
* otworz puszke w ktorej jest generator — odkre¢ pokrywe
* odfacz generator od przewoddw zasilajacych
* wymien generator, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
f. Palnik gtéwny
» odkre¢ ostone zwezki Venturiego
» odkrec¢ sruby mocujgce palnik do misy
* odkre¢ kolanko mocujace dysze palnika gtéwnego
* wymien palnik, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
g. Termostat bezpieczenstwa
* wyjmij czujke termostatu bezpieczenstwa z gniazda w dnie ptyty
 odtgcz przewody elektryczne od termostatu
* wymien termostat, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA: Po wymianie elementow instalacji gazowej nalezy przeprowadzi¢ badanie szczelnosci ukta-
du czujnikiem gazu.
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1. DIE CHARAKTERISTIK DES BAUS DES GERATES

Das Gehduse des Gerétes ist aus rostfreiem Stahl gefertigt. Die Arbeitsfliche des Geréates ist an einem
Gestell mit vier Beinen befestigt, mit deren Hilfe man die Pfanne ausnivellieren kann. Das Ausnivellieren
istin einem Bereich von = 20mm maglich. Die Hauptelemente des Gerates sind: der aus rostfreiem Sta-
hl gefertigte Tiegel und der Hauptbrenner mit einer Leistung von 17kW. Vorne am Gerét befindet sich
ein Steuerungspanel, auf dem sich der Temperaturregler, das Sicherheitsthermostat, der Knopf des
Funkengenerators befinden. Die am Rande des Tiegels befestigte Kurbel dient dem Kippen des Tiegels.
Aulerdem besitzt der Tiegel einen Oberdeckel, der an Scharnieren befestigt ist und den man mit Hilfe
eines montierten Griffes hochheben kann. Der Deckel ist mit einem sich selbst ausnivellierenden Sys-
tem ausgestattet, den man durch das Spannen/Anziehen zweier Federn regulieren kann. Der Zugang
zum Anziehen der Federn ist nach dem Abnehmen der frontalen Verkleidung méglich

2. DIEINSTALLATION DER PFANNE
 Die Pfanne sollte an einer stabilen Oberflache im geschlossenen Raum bei ausgeschaltetem Strom
aufgestellt werden Dann sollte sie mit Hilfe der FiiBe ausnivelliert werden.

Ausnivellieren des Gerites E

* Die Pfanne sollte auf solche Weise aufgestellt werden, dass sie zumindest von der Frontseite zu-
ganglich ist.

* Das Geréat kann in einer Reihe von Gerédten gestapelt werden. Wenn das Gerat nicht mit anderen
Geréten der gleichen Reihe aufgereiht wird, miissen die an das Geré&t angrenzenden Wénde (Riick-
seite und Seite) aus nicht brennbarem Material bestehen und das Gerat muss 10 cm von jeder Wand
entfernt stehen.

» Die Steckdose sollte liber die aktuellen Messungen verfiigen, die mit der Stromschlag-Sicherheit
zusammenhangen.

ACHTUNG! Es ist verboten, das Gerat einzuschalten, wenn der Tiegel leer ist und das Wasser hinein-
zugieBen, wenn der Inhalt des Tiegels heil ist, da dies eine pl6tzliche und irreversible Beschadigung
des Bodens des Tiegels verursachen wird. Das Gerat wird passend zu einer konkreten Gasart verkauft,
die auf dem Leistungsschild ausgewiesen ist. Jegliche Veranderungen beziiglich der Gasart konnen
nur durch eine Person ausgefiihrt werden, die entsprechende Zulassungen besitzt und miissen in die
dem Gerat beigefiigte Garantiekarte eingetragen werden.

3. ANSCHLUSS

3.1. Die Regeln des Anschlusses an das Stromnetz

* Es sollte geprift werden, ob die Spannung im Stromnetz der auf dem Leistungsschild des Geréates
angegebenen Spannung entspricht

* Um das Gerét an das Stromnetz anzuschlieRRen, sollte der Stromkabel an den Klemmkasten, der
sich auf der hinteren Seite des Gerétes befindet, angeschlossen werden. Der Stromkabel samt dem
Stecker ist KEIN TEIL des Sets und muss zusitzlich gekauft werden.

* Das Gerat muss unbedingt mit Hilfe einer Aquipotential-Schraube, die sich hinten am Gerét befindet
an eine Einrichtung zum Potentialausgleich angeschlossen werden. Sie ist mit folgendem Symbol

markiert: | (IEC 60417-5021).

Um das Gerat an die Einrichtung zum Potentialausgleich anzuschlieBen sollte man:
* Die Mutter von der Schraube abschrauben
« Die Aquipotential-Leitung einsetzen
¢ Die Mutter daran festschrauben
« Das zweite Ende der Aquipotential-Leitung sollte an die (Potential-) Ausgleichsschiene angeschlos-
sen werden
-55-



Der Anschluss des Gerates an die Einrichtung zum Potentialausgleich
Das Stromkabel sollte ein biegsames, 6lbestandiges Kabel mit der Erdungsader und mit einer Poly-
chloropren-Hidille sein (typ HO7RN-F 3G1,5 mm?) — es kann durch den Hersteller vorbereitet werden und
ist direkt bei ihm oder in den speziellen Reparaturbetrieben erhaltlich

PE - Schutzleitung (gelb-griin)
N - Nullleiter (blau)
L1, L2, L3 - Phasenleitung (die restlichen Farben)

Anschluss des Gerates an die elektrische Installation

* Der Anschluss des Gerdtes an das Stromnetz kann nur durch eine Person mit entsprechender Zu-
lassung im Bereich der Elektrik durchgefiihrt werden.

» Das Gerét sollte an eine Einphasen-Steckdose mit einer Stromversorgung von 230 V 50 Hz, die mit
einem Ausschalter mit Fehlerstromschutz 1Tn=30 mA ausgestattet ist, mit Hilfe des Steckers oder
unmittelbar an die Stromversorgungsinstallation angeschlossen werden

3.2. Bedingungen des anschlusses an das gasnetz

Die fiir die Installation der Gasgeréate vorgesehenen Rdume miissen mit den Richtlinien in der Verord-
nung des Ministers fir Raumwirtschaft und Bauwesen in der Sache der technischen Bedingungen,
denen die Gebaude und ihre Anordnung entsprechen sollten (Gesetzblatt vom15. Juni 2002) tiberein-
stimmen.

In den verbliebenen Landern miissen die Vorschriften eingehalten werden, die die Installation der
Geréte betreffen, die mit Gas-Brennstoffen versorgt werden.

Die Pfanne sollte an einer Stelle aufgestellt werden, die einen leichten Zugang zu ihm ermadglicht, in
sicherer Entfernung von brennbaren Gegenstanden und Wanden.

* Die Kubatur des Kiichenraumes sollte dem folgenden Verhaltnis entsprechen: die Leistung des
Gerates (W) / (geteilt durch) die Kubatur des Raumes (m?) < 175 W/m?.

* Die Gerate, die zum Verbrennen des Propan-Butan-Gases vorgesehen sind kdnnen nicht
unterhalb der der Ebene des Grundes (z.B. Keller) installiert werden, und es dirfen auch im
Raum nicht mehr als zwei 11 kg-Flaschen mit Propan-Butan sein.

 Die Flaschen sollten in einem Abstand von mindestens 1,5 m von den Warme ausstrahlenden
Geraten (Heizkérper, Ofen u.d.) aufgestellt werden, mit Ausnahme der Kombination der
Flaschen mit den Flaschenschranken

Achtung: wenn das Gerit ein Fach fiir die Aufbewahrung der Gasflasche hat, sollte er so geplant
sein, dass er nur eine Flasche mit einer maximalen Ladekapazitat von 20 kg in sich aufnehmen kann.
Die gesamte Warmebelastung des Gerates (die Summe der Belastungen aller Brenner) darf nicht 12
kW Gberschreiten.
* Die Flaschen nicht in der Nachbarschaft anderer Funken erzeugender Gerate aufbewahren.
 Die Flaschen in senkrechter Position aufbewahren und vor Schlagen, Umkippen und zufélliger Ver-
lagerung bewahren.

Die Temperatur der Rdume, in denen die Flasche installiert wird darf nicht 35 °C tberschreiten.
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Der Herd kann an die Gasinstallation oder an Gasflaschen nur durch eine Person angeschlossen
werden, die eine Zulassung fiir die Ausfiihrung der Installationsdienstleistungen hat Die Umstellung

des Herdes auf eine andere Gasart sollte ein autorisierter Installateur durchfiihren.

Der Prozess der Installation und der Veranderung der Diisen muss durch entsprechende Eintragungen

in die dem Gerat beigefiigte Garantiekarte bescheinigt werden.

Die Pfanne fiir das Fliissiggas sollte an eine biegsame Leitung (Leitung fiir den Propan-Butan-Gas, die
das Sicherheitszeichen ,B" besitzt), unter der Vermittlung eines nahtlosen Stahlrohrs mit einer Léange
von mindestens 50cm angeschlossen werden. Die Leitung sollte an beiden Enden mit Klemmschellen

vor dem Verrutschen gesichert werden. Die Lange der Leitung sollte nicht kleiner als 1,2 m und nicht
groBer als 1,5m sein.

Die Pfanne fiir den Erdgas (E) sollte an die Gasinstallation innerhalb des Hauses auf steife Weise oder
mit Hilfe der elastischen Metallleitungen, die das aktuelle Sicherheitszeichen besitzen angeschlossen

werden. Das Gerat hat ein Anschlussende mit einem R 1/2"-Gewinde.

Wahrend der ersten Installation des Gerétes und nach jeder Veradnderung der Speisung (andere Gas-
-Art), sollte der Druck der Speisung mit Hilfe eines Manometers gepriift werden. Der Stutzen zur Uber-
priifung des Druckes der Speisung ist am Versorgungsrohr vor dem Ventil angebracht. Der Druck sollte

sich zwischen den zwei in der Tabelle 3.2 angegebenen Grenzwerten befinden

3.3. Anschluss des gerats an das wassernetz
Der Wasseranschluss befindet sich unterhalb des Gerates (Nr. 16 im Bild)
SchlieBen Sie die Wasserversorgung an den 3/4"-Ausgang an.
Der Wasserdruck sollte zwischen 2-4 bar liegen

Das Gerit muss in Ubereinstimmung mit EN 1717 und den geltenden nationalen Wasserrichtlinien

Wenn der Druck héher ist, muss ein Druckminderer installiert werden verwenden Sie das Hauptven-

til. Er sollte an einer leicht zuganglichen Stelle (nicht hinter dem Gerat) installiert werden

installiert werden

ol

13

Riickansicht des Gerits

-57-

10.
11.
12.
12 13.
16.

1/2” Gasanschluss
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Die Pfanne ist an die Versorgung mit folgenden Gas-Brennstoffen angepasst:

Gas-Kategorie Gasart Versorgungsdruck Bestimmungsland
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
I1I2E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
II2E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I1I2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR,IE IT.LT. LV, PT, SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT. SI. SK
CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
II2E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20725, 28-30/37) BE, FR
mbar
12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
[I2E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU

Tabelle 3.2
Thermische Leistung des Pfannenbrenners: 17 kW

2H - Gasfamilie 2 Gruppe H (20mbar) - methanreicher Erdgas (G20)
2E - Gasfamilie 2 Gruppe E (20mbar) - methanreicher Erdgas (G20)
2Lw - Gasfamilie 2 Gruppe L (20mbar) - stickstoffreiches Erdgas (G27)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (37mbar) - Propan-Butan-Gas (G30/G31)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (50mbar) - Propan-Butan-Gas (G30/G31)
3P - Gasfamilie 3 Gruppe P (37 mbar) - Propangas (G31)
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4. UMSTELLUNG DER PFANNE AUF ANDERE GASART:

1. Die Diise im Hauptbrenner austauschen — die Durchmesser der Diisen fiir den entsprechenden
Gas sind in tabelle 3.1

Hauptdiise

2. Die die Muffe in dem Brenner-Gehduse befestigende Schraube abschrauben, die Muffe aus
dem Gehéuse herausziehen oder in es hineinschieben bis sie in einer Lage ist, in der das Feuer
des Brenners bei voller Leistung gleichméRig mit blauer Flamme brennt und ,nicht abbricht”

- gemal Tabelle 3.1; als ndchstes sollte man die die Muffe befestigende Schraube fest anzie-
hen.

3. Den Mindestzulauf zum Hauptbrenner in dem Steuerungsventil regulieren — man sollte die

neben dem Drehknopf an dem Gasventil (C) befindliche Schraube um zwei Umdrehungen ab-
schrauben

A - Die Stelle fiir die Druckentnahme

B - Die Stelle fiir die Entnahme des
Drucks am Hauptbrenner

C - Regulierende Schraube minima-
le Flamme des Hauptbrenners
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4. Die entsprechende Diise im Kontrollbrenner des Hauptbrenners einstellen Dazu sollte die Ab-
sicherung abgeschraubt werden und die Diise des Kontrollbrenners gemaR Tabelle 3.1 ausge-
tauscht werden.

?

111

Die Diise des Kontrollbrenners E

Bemerkung fiir den Service: beim Austausch des die Kapillare absichernden Thermostats sollte man
den Sockel 180mm tief hineinschieben, dagegen bei dem Austausch des Minisit-Ventils sollte die Ka-
pillare 120mm tief in den Sockel hineingeschoben werden

Achtung: Nach der Anderung der Gasart sollte man Folgendes beachten:
 Austausch der Dichtungen

* Priifung der Dichtigkeit

* Priifung des richtigen Funktionierens der Brenner

 Anderung der Daten in den Tabellen

5. DIE AUFSTELLUNG DER ERSATZTEILE

- Leth

Pos. Bezeichnung des Teils Pos. Bezeichnung des Teils
1 Brenner 13 Sicherheitsthermostat
2 Elektrode 14 Ein/Aus-Schalter

3 Thermoelement 15 Feder schalten

4 Luftregler 16 Korba

5 Hauptbrennerdiise 17 Messer

) Disenknie 18 Funkenerzeuger

7 Fernsteuerung des Hauptbrenners | 19 Wasserventil

8 Pilotdlise 20 Reduktion

9 Deckelfeder 21 Ventilmutter

10 Das Zifferblatt 22 Das Zifferblatt

11 Thermostatisches Ventil 23 Wasserversorgung
12 Schalter
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. Knopf

. Regler des Ziindfunkengebers
. Elektrode

. Sicherheitsthermostat

. Endschalter

. Thermoelement

o g A WN =

7. PROBLEMLOSUNGEN

Der Gasdruck ist zu niedrig

Die Dise des Kontrollbrenners ist verstopft.
Das Gasventil ist beschéadigt.

Das Sicherheitsthermostat wurde aktiviert

Der Kontrollbrenner des
Hauptbrenners funktioniert
nicht

* Beschadigtes oder durch die Pilotflamme unzureichend au-
fgewarmtes Thermoelement
Das Sicherheitsthermostat wurde aktiviert.

Die Pilotflamme wird nicht
aufrechterhalten

Der Gasdruck ist zu niedrig
Die Diise des Hauptbrenners ist verstopft
Das Gasventil ist beschadigt.

Der Hauptbrenner funktioniert
nicht.
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Gelbe Flamme des Hauptbren-
ners

Falsche an den Hauptbrenner gelieferte Luftmenge — es ist
eine Regulierung der Muffen an der Diise des Hauptbrenners
erforderlich

Verschmutzter Hauptbrenner - Offnungen

Falsche Temperatur des
Tiegels

Falsch angeordneter Sensor des Regelthermostats
Das Gasventil ist beschadigt

Kein Funke an den Pilotflam-
menbrenner

Priifen Sie, ob das Geréat an das Stromnetz angeschlossen ist
Priifen Sie die Leitungsanschliisse

8. AUSTAUSCH GRUNDLEGENDER BESTANDTEILE

Die Hauptelemente der Pfanne kann man nach der Entfernung des Panels und der vorderen Ver-
kleidung austauschen. Alle MaRnahmen miissen durch ein entsprechend qualifiziertes technisches
Personal ausgefiihrt werden. Vor dem Beginn der Arbeit sollte man den Gaszufluss zum Geréat ver-

schliefen und den Strom abschalten. Abwarten, bis das Geréat abkiihlt.

a. Das Gasthermostatventil

Schliissel 9

chfiihren

ACHTUNG: Nach dem Austausch des thermostatischen Ventils muss die Kapillare 1720mm tief in den

Sockel hineingelegt werden
b. Das Thermoelement

sfiihren

ACHTUNG: Nach dem Austausch des Sicherheitsthermostats muss die Kapillare 180mm tief in den

Sockel hineingelegt werden
c. Elektrode

das kupferne Rohr mit dem Durchmesser 12 mm von dem Hauptbrenner abschrauben, Schliissel 17
* das kupferne Rohr von einem Durchmesser von 6mm von dem Kontrollbrenner abschrauben,

das Sicherheitsthermoelement abschrauben, Schliissel 9

den Sensor des Ventils aus dem Sockel am Boden des Tiegels herausnehmen

das Gasventil von dem Tragarm abschrauben

einen neuen Ventil anschrauben, die verbleibenden MalRnahmen in umgekehrter Reihenfolge dur-

das Thermoelement von dem Thermostatventil abschrauben, Schliissel 9

den Kontrollbrenner von dem Brennergehause abschrauben

das Thermoelement von dem Kontrollbrenner abschrauben

das Thermoelement austauschen, die verbleibenden MaRnahmen in umgekehrter Reihenfolge au-

* die Hochspannungsleitung aus der Elektrode entfernen
 den Kontrollbrenner von dem Brennergehause abschrauben

« die Elektrode abschrauben

« die Elektrode austauschen, die ibrigen MaRnahmen in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren

d. Sicherheitsthermostat

» den Sensor des Sicherheitsthermostats aus dem Sockel am Boden des Tiegels herausnehmen
« die Stromleitungen von dem Thermostat abschalten
» das Thermostat austauschen, die restlichen Tatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben

e. Der Einschalter der Ziindung

« die Stromleitungen von dem Einschalter der Ziindung abschalten
* den Umschalter aus dem vorderen Panel herausnehmen
 den Einschalter austauschen, die iibrigen MalBRnahmen in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren

f. Funkengenerator

¢ den Kasten 6ffnen, in der sich der Generator befindet
* den Generator von den Stromleitungen abschalten
» den Generator austauschen, die restlichen Téatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben

g. Der Hauptbrenner

ACHTUNG: Nach dem Austausch der Elemente der Gasinstallation sollte eine Untersuchung der

die Verkleidung der Venturidiise abschrauben

die den Brenner an den Tiegel befestigenden Schrauben abschrauben

das die Diise des Hauptbrenners befestigende Kniestlick abschrauben

den Brenner austauschen, die restlichen Tatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben

Dichtheit des Systems mit dem Gasmelder durchgefiihrt werden.
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1. CHARACTERISTIC OF THE DEVICE

The housing is made of stainless steel. The working surface of the appliance is mounted on a frame
with four legs, which can be used to level the pan. Leveling is possible within the range of +10mm.

The main elements of the appliance are: bowl made of stainless steel and 17kW main burner.

On the front of the appliance, there is a control panel, with a temperature controller, safety thermostat,
spark generator button. The crank mounted on the edge of the bowl is used for tipping the bowl. Moreo-
ver, the bowl has a lid installed on hinges, which can be lifted using the handle attached to it. The cover
is equipped with a self-balancing system that can be adjusted by the tension of two springs. Access to
the tension is possible after removing the front cover.

2. PAN INSTALLATION

* The pan should be placed on a stable surface indoors while power supply is out. Then it must be
leveled using the adjustable feet.

Adjustable foot

* The pan should be set in such a way as to allow access, at least from the front.

* The device can be put together in a string of devices. If the device is not put together in a string with
other devices of the same line, the walls adjacent to the device (back and side) should be made of
non-combustible materials, and the device should be set at a distance of 10 cm from each wall.

* The power outlet should have an up-to-date readings related to electric shock protection.

CAUTION! Is not allowed to turn on the appliance when the bowl is empty or to pour water when the
contents of the bowl are hot, as this will cause irreparable and sudden damage to the bottom of the
bowl.

The appliance is sold for a specific type of gas, as certified on the rating plate. Any changes to the
type of gas can only be made by a qualified person and must be included in the warranty card attached
to the appliance.

3. CONNECTION
3.1. Conditions for connection to mains

* You must check if voltage in grid is equal to the grid indicated on device's rating plate
* To plug the device in electricity network you must perform plugging of the power cord in the terminal
box placed on the back wall of the device. The power cord with a plug IS NOT the part of the set
and you must buy it.
* You must necessarily join the device to the installation of equalising electrical potentials with the
help of equipotential bolt placed in the back of the device. It is marked by the following symbol:
(IEC 60417-5021).

To join the device to the installation of equalising electrical potentials, you must:
* Remove the nut from the bolt
¢ Introduce equpotential’s cable
 Tighten the nut until it stops
* You must plug the second end of equipotential cable in the countervailing rail.j.
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Connection of the device with installation of equalising electrical potentials.

The power cord should be flexible, oil-resistant, earthed, polychloroprene-coated (typ HO7RN-F 3G1,5
mm?)- it can be made by the manufacturer and available from him or in specialist repair shops!

230V

PE - protective wire (yellow-green)
N - neutral wire (blue)
L1 - phase wires (other colors)

Connecting the unit to the mains.
* Only an authorized technician with a certificate for electrical works may connect the device to the

electrical grid.
* The appliance should be connected to a 230V 50Hz one-phase socket equipped with a circuit bre-

aker In=30mA by means of a plug or directly to the power supply

3.2. Conditions for connecting to the gas network

The premises for the installation of gas appliances must comply with the guidelines contained in the
Ordinance of the Minister of Spatial Management and Construction on the technical conditions to be
met by buildings and their location (Journal of Laws of 15 June 2002).

In other countries, the regulations for the installation of gas-fueled equipment must be observed.

The pan should be placed in a location that is easily accessible, away from combustible objects and
walls.

* The volume of the kitchen space should meet the dependence: appliance power (W) / (divided by)

cubic volume of the room (m?) < 175 W/m3.
* Appliances adapted for propane-butane gas combustion cannot be installed below ground level

(e.g. cellars) and there must be no more than two 11 kg propane-butane cylinders in the room.
 The cylinders should be located at least 1.5 m (5 ft) from heat emitters (heaters, stoves, etc.), except

for the set with cylinder cabinets.
Caution: If the device has a gas cylinder compartment, the compartment should be designed to fit
only one cylinder with a maximum load of 20 kg. The total thermal load of the device (sum of all burner
loads) should not exceed 12 kW.

* Do not place the cylinder near any appliances that generate sparks.

* The cylinders should be stored in a vertical position and protected against impact, overturning,
accidental displacement.

* The temperature in the rooms where cylinders are installed must not exceed 35 °C.

The pan may be connected to a propane-butane tank or gas installation only by a person authorized
to perform installation services. Adaptations of the pan to another type of gas must be carried out by
an authorized fitter.

The installation and replacement of nozzles must be certified by the relevant warranty card accompa-
nying the product.
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LPG pan should be connected to a hose (hose for propane-butane with safety mark ,B”) via seamless
steel tubing with a length of at least 50 cm. The cable should be secured with clamps at both ends
against slipping. The length of the hose cannot be less than 1.2 m and cannot exceed 3.0 m.

Pans running on natural gas (E) should be connected to the gas network inside the building rigidly or

by means of flexible metal hoses with an updated safety mark. The device has a connection end with
R 1/2" thread.

During the first installation of the device and after each change of supply (another type of gas), the
supply pressure must be verified with a manometer. The spigot for pressure checks is on the supply
pipe before the valve. The pressure should be between the limit values given in Table 3.2
3.3. Water connection

» Water connection is under the unit (Fig number 16)

* the water supply pipe should be connected to outlet 3/4” pipe

* the water pressure shold be between 2-4 bars

« if the pressure is higher, use the pressure reducer

* use the main valve. It should be instaled in easily accessible place (not behind the device)

The appliance should be installed in accordance with EN 1717 and the national water regulations in
force

10. Gas connection 1/2"

11. Terminal box

H i 12. Data plate
12 13. Equpotential’s bolt
16. Water connection 3/4"
@ @ 11 13

The view from the back
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The pan is designed for supply with the following gas fuels:

Gas categorie Gas type Supply pressure Destination country
112ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
11I2E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I13P(B/P) G30/G31-G31 (37,37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I13P G31 37 mbar PL
13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
112E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I2H G20 20 mbar éERCIg IgI'HL'I'CEVElgTGS?
SK, AT, CH
I12H38/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DI EE-FIL RO,
138/P G30/G31 30 mbar BG, DK £E Pl NO. RO,
12H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar $EY |$,H|_'T,CE\'/,E;§iGsE|;,' A
CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
II2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
13B/P G30/G31 30 mbar NL
I12H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I2H G20 25 mbar HU
Table 3.2

Pan burner thermal power: 17 kW

2H
2E
2Lw
3B/P
3B/P
3P

- family 2 group H
- family 2 group E
- family 2 group L
- family 3 group B/P
- family 3 group B/P
- family 3 group P

(20mbar) - high-methane natural gas (G20)
(20mbar) - high-methane natural gas (G20)
(20mbar) - nitrogen-rich natural gas (G27)
(37mbar) - propane-butane (G30/G31)
(50mbar) - propane-butane (G30/G31)
(37mbar) - propane (G31)
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4. ADAPTING THE PAN TO ANOTHER GAS TYPE:

1. Replace nozzles in the main burner - the nozzle diameters for the respective gas are given
table 3.1.

Main nozzle

2. Remove the screw that secures the bushing in the burner body, pull or push the sleeve into the
body to such a position in which the flame at full power burns a blue and does not break up - as
shown in Table 3.1, then tighten the screw that secures the busing.

3. Adjust the minimum flow of the main burner in the control valve - by loosening the screw loca-
ted next to the knob on the gas valve (C) by two rotations.

A - Place of sampling supply
pressure

B - Place for sampling supply
o pressure of main burner

C - Adjustable screw for the main
burner minimal flame
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4. Set the appropriate nozzle on the main burner pilot. To this end, unscrew the protection and
replace the flame pilot nozzle in accordance with Table 3.1.

Pilot flame nozzle

Note for maintenance staff: When replacing the safety thermostat, insert the capillary in the socket by
180mm; whereas when replacing the minisit valve, insert the capillary in the socket by 1720mm

Note: When changing to another type of gas, remember to:

* replace gaskets

* checking for leaks

« verify correct operation of burners
* change the data on the plates

5. LIST OF SPARE PARTS

NO. Part name: NO. Part name:

1 Burner 13 Safety thermostat
2 Electrode 14 Switch/limit switch
3 Thermocouple 15 Switch spring

4 Air regulator 16 Crank

5 Main burner nozzle 17 Foot

6 Nozzle elbow 18 Spark generator
7 Main burner pilot 19 Water valve

8 Pilot nozzle 20 Reduction

9 Cover spring 21 Valve nut

10 Knob 22 Knob

11 Thermostatic valve 23 Water inlet

12 Switch
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1. Button
@ @ 2. Spark regulator
& oo 3. Electrode
4. Safety thermostat
5. Limit switch coupler
6. Thermocouple
7. TROUBLESHOOTING
The main burner pilot does * Gas pressure is too low
not work * The pilot nozzle is clogged.
¢ The gas valve is defective.
» Safety thermostat was triggered..
The pilot's flame is not * Broken thermocouple or insufficiently heated by the pilot flame.
retained  Safety thermostat was triggered.
The main burner does not * Gas pressure is too low
work. * The main burner nozzle is clogged
* The gas valve is defective.
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Main burner flame burns * Wrong amount of air supplied to the main burner - requires adjust-
yellow ment of the sleeve at the main burner nozzle
Soiled main burner - holes

Incorrect placement of the thermostat regulator sensor.
* The gas valve is defective

No spark on the pilot * Make sure the unit is connected to the mains
* Check the wiring connections

8. REPLACEMENT OF BASIC COMPONENTS

Main components of the pan can be replaced after removal of the panel and the front cover. All ope-
rations must be performed by qualified technicians. Before beginning work, close the gas supply to the
unit and disconnect the power supply. Wait until the appliance has cooled down
a. Gas thermostatic valve

unscrew the copper tube with a diameter of 12mm from the main burner, key 17

unscrew the copper tube with a diameter of 6mm from the burner pilot, key 9

unscrew the safety thermocouple, key 9

remove the valve sensor from the socket at the bottom of the bowl

unscrew the gas valve from the bracket

screw in the new valve, reverse the other steps

DANGER: after replacing the thermostatic valve, the capillary must be inserted into the socket at a
depth of 120mm.

b. Safety thermocouple
* unscrew the thermocouple from the thermostatic valve, key 9
* unscrew the pilot from the burner bowl
* unscrew the thermocouple from the pilot
* replace the thermocouple, reverse the other steps
DANGER: After replacing the safety thermost, the capillary must be inserted into the socket at a depth
of 180mm.
c. Electrode
* remove the high voltage cable from the electrode
* unscrew the pilot from the burner bowl
* unscrew the electrode
* replace the electrode, reverse the other steps
d. Safety thermostat
» remove the safety thermostat detector from the socket at the bottom of the bowl
* disconnect electrical wires from the thermostat
* replace the thermostat, reverse the other steps
e. Ignition switch
* disconnect electrical wires from the ignition switch
* remove the switch from the front panel
* replace the switch, reverse the other steps
f. Spark generator
 open the box where the generator is
* disconnect the generator from the power wires
* replace the generator, the reverse other steps
g. Main burner
* unscrew the Venturi cover
* unscrew the screws fixing the burner to the bowl
* unscrew the elbow mounting the main burner nozzle
* replace the burner; reverse the other steps

DANGER: After replacing the gas system components, test the system for tightness with a gas de-
tector.

Wrong bowl temperature
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1. CARACTERISTIQUES DE CONCEPTION DE LAPPAREIL

Le boitier de I'appareil est en acier inoxydable. La surface de travail de I'appareil est montée sur un
cadre muni de quatre pieds permettant de niveler le plateau. La mise a niveau est possible dans une
plage de + 20 mm.

Les principaux composants de |'appareil sont la casserole en acier inoxydable et le brileur principal
de 17 kW.

Un panneau de commande situé a I'avant de I'appareil abrite le régulateur de température, le thermo-
stat de sécurité et le bouton du générateur d'étincelles. Une manivelle fixée sur le bord de la cuvette
permet de l'incliner. En outre, la cuve est équipée d'un couvercle supérieur monté sur charniéeres, qui
peut étre soulevé a l'aide d’'une poignée qui y est fixée. Le couvercle est équipé d'un systéme d'auto-
-équilibrage qui peut étre réglé en tendant deux ressorts. Laccés a la tension se fait aprés avoir retiré
le couvercle avant.

2. INSTALLATION
* Lacasserole doit étre placée sur une surface stable dans une piece fermée, I'alimentation électrique
étant coupée. Elle doit ensuite étre mise a niveau a l'aide des pieds.

Pied réglable

* Le bac doit étre placé de maniére a ce que l'on puisse y accéder au moins par I'avant. Il doit y avoir
un mur en matériaux non combustibles derriére I'appareil.

* Lappareil peut étre aligné dans une série d'appareils. Si I'appareil n'est pas aligné avec d'autres
appareils, les murs adjacents a l'appareil (arriére et c6té) doivent étre faits de matériaux incombu-
stibles et I'appareil doit étre placé a 10 cm de chaque mur.

 La prise de courant doit avoir des mesures de courant relatives a la sécurité contre les chocs élec-
triques.

ATTENTION : Il est interdit d’allumer I'appareil lorsque la cuvette est vide ou de verser de I'eau lor-
sque le contenu de la cuvette est chaud, sous peine d'endommager irrémédiablement et soudaine-
ment le fond de la cuvette.

Lappareil est vendu pour un type de gaz spécifique qui est certifié sur la plaque signalétique. Toute
modification du type de gaz ne peut étre effectuée que par une personne qualifiée et doit &tre consi-
gnée sur la carte de garantie fournie avec I'appareil.

3. CONNEXION

3.1. Conditions de raccordement au réseau électrique
* Vérifier que la tension du réseau correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil.
* Pour raccorder I'appareil au réseau électrique, il est nécessaire de brancher le cable d'alimentation a
la boite a bornes située a I'arriére de I'appareil Le cable d’alimentation avec fiche ne fait. PAS partie
du kit et doit &tre acheté.
* |l est obligatoire de connecter 'appareil au systéme de liaison équipotentielle électrique a I'aide de
la vis de liaison équipotentielle située a I'arriere de I'appareil. Elle est marquée du symbole suivant:
(IEC 60417-5021).

Pour raccorder I'appareil a un systéme de liaison équipotentielle électrique, il faut:
 dévisser I'écrou de la vis

* insérer le fil de liaison équipotentielle

* revisser |'écrou jusqu’a la butée

* connecter l'autre extrémité du cable d'équipotentialité au bus d’équipotentialité.
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Raccorder I'appareil a un systéme de liaison équipotentielle électrique.

Le cable d'alimentation doit étre un cable flexible, résistant a I'huile, avec un conducteur de mise a la
terre et une gaine en polychloropréne (type HO7RN-F 3G1,5 mm?) - il peut étre préparé par le fabricant
et disponible auprés de lui ou dans les ateliers de réparation spécialisés !

PE - conducteur de protection (jaune-vert)
N - fil neutre (bleu)
L1 - fil de phase (autres couleurs)

Raccordement de I'appareil au systéme électrique
 Lappareil ne peut étre raccordé au réseau électrique que par une personne ayant une qualification
en électricité.
* L'appareil doit étre raccordé a une prise monophasée alimentée en courant électrique de 230V 50Hz
équipée d’un disjoncteur avec protection contre le courant résiduel In=30mA au moyen d'une fiche
ou directement au systeme d'alimentation.

3.2. Conditions de raccordement au réseau de gaz

Les locaux destinés a l'installation d’appareils a gaz doivent respecter les directives énoncées dans
le reglement du ministre de 'aménagement du territoire et de la construction relatif aux conditions
techniques auxquelles doivent répondre les batiments et leur emplacement (Journal officiel du 15 juin
2002).

Dans d’autres pays, les réglementations relatives a I'installation d’appareils utilisant des combustibles
gazeux doivent étre respectées.

La poéle a frire doit étre placée dans un endroit permettant d'y accéder facilement, loin des objets
combustibles et des murs.

* La capacité cubique du local de cuisson doit étre conforme a la relation : puissance de I'appareil (W)

/ (divisée par) capacité cubique (m?) < 175W/m?.

* Les appareils a gaz propane-butane ne doivent pas étre installés au-dessous du niveau du sol (par
exemple, dans les caves) et il ne doit pas y avoir plus de deux bouteilles de propane-butane de 11
kg dans la piéce.

* Les bouteilles doivent étre placées a au moins 1,5 m des appareils émettant de la chaleur (radiateu-
rs, cuisiniéres, etc.), a I'exclusion des armoires a bouteilles.

Remarque: si l'appareil est équipé d'un compartiment pour les bouteilles de gaz, ce compartiment doit
étre congu pour contenir une seule bouteille avec une charge maximale de 20 kg. La charge thermique
totale de I'appareil (la somme des charges de tous les brileurs) ne doit pas dépasser 12 kW.

* Les bouteilles ne doivent pas étre placées a proximité d'autres équipements provoquant des étin-

celles.

* Les bouteilles doivent étre placées en position verticale et protégées contre les chocs, les bascule-
ments et les déplacements accidentels.

* Latempérature des locaux ou les bouteilles sont installées ne doit pas dépasser 35 °C.

La poéle a frire ne peut étre raccordée a une bouteille de propane-butane ou a une installation de gaz
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que par un installateur agréé. La conversion de la poéle a un autre type de gaz doit étre effectuée par
un installateur agréé.

Linstallation et le remplacement des buses doivent étre certifiés par les mentions appropriées sur la
carte de garantie fournie avec I'appareil.

Le bac a GPL doit étre raccordé a un tuyau (un tuyau pour le gaz propane-butane portant la marque de
sécurité ,B”) par l'intermédiaire d’un tuyau en acier sans soudure d’au moins 50 cm de long. Le tuyau
doit étre fixé aux deux extrémités avec des colliers de serrage pour éviter qu'il ne glisse. La longueur du
tuyau ne doit pas étre inférieure a 1,2 m ni supérieure a 1,5 m.

Le bac a gaz naturel (E) doit étre raccordé a l'installation de gaz a l'intérieur du batiment, soit de

maniére rigide, soit a I'aide de tuyaux métalliques flexibles portant une marque de sécurité en vigueur.
Lunité est dotée d’'une extrémité de raccordement avec un filetage R 1/2".

Lors de la premiére installation de I'appareil et apres toute modification du type d’alimentation (chan-
gement de type de gaz), la pression d'alimentation doit étre vérifiée a I'aide d'un manometre. Lembout
pour la vérification de la pression d'alimentation se trouve sur le tuyau d'alimentation avant le robinet.
La pression doit étre comprise entre les limites indiquées dans le tableau 3.2.

3.3. Raccordement de I'appareil a I'alimentation en eau

* Le raccordement a 'eau est situé sous I'appareil (n° 16 sur le schéma).

* Lalimentation en eau doit étre raccordée a la sortie 3/4".

* La pression de I'eau doit étre comprise entre 2 et 4 bars.

* Sila pression est plus élevée, un réducteur de pression doit étre installé.

« utiliser la vanne principale. Il doit étre installé dans un endroit facilement accessible (pas derriére

I'appareil).

L'appareil doit étre installé conformément a la norme EN 1717 et aux réglementations nationales ap-
plicables en matiére d'eau.

10. Raccordement au gaz 1/2

[+4
E 11. Cube de raccordement =
12. Plaque signalétique

12 13. Borne équipotentielle

16. Raccordement eau 3/4
0 @ 11 13

Vue arriére
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La poéle convient aux combustibles gazeux suivants:

Catégorie de gaz

Type de gaz

Pression d'alimentation

Pays de destination

I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37,37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
13P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR.IE. IT. LT, LV, PT. SI.
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IEIT. LT, LV, PT. SI. SK
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU
Tableau 4.2

Puissance thermique du braleur de casseroles: 17 kW

2H - famille 2 groupe H
2E - famille 2 groupe E
2lw - famille 2 groupe LW
3B/P - famille 3 groupe B/P
3B/P - famille 3 groupe B/P
3P - famille 3 groupe P
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(20mbar) - gaz naturel a haute teneur en méthane (G20)
(20mbar) - gaz naturel a haute teneur en méthane (G20)
(20mbar) - gaz naturel azoté (G27)

(37mbar) - gaz propane-butane (G30/G31)

(50mbar) - gaz propane-butane (G30/G31)

(37mbar) - gaz propane (G31)




4. CONVERSION DE L'APPAREIL A UN AUTRE TYPE DE GAZ
1. Remplacer les gicleurs du brileur principal - les diamétres des gicleurs pour le gaz approprié
sont indiqués dans le tableau 3.1.

Buse principale

2. Dévisser la vis de fixation du manchon dans le corps du brileur, glisser ou faire glisser le manchon
dans le corps jusqu'a une position ou la flamme du brdleur a pleine puissance brile avec une
flamme bleue uniforme et ,ne se brise pas” - selon le tableau 3.1, puis serrer la vis de fixation du

manchon.

3. Régler le débit minimum du brdleur principal au niveau de la vanne de contréle - retirer la vis située
a coté du bouton de la vanne de gaz (C) de deux tours.

A - Point d'échantillonnage de la
pression d'alimentation

e B - Point d’essai de la pression d'ali-
mentation du brileur principal
C - Vis de réglage de la flamme mini-
male du brileur principal
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4. Réglez le bon gicleur sur la veilleuse du brileur principal. Pour ce faire, dévissez le dispositif de
sécurité et remplacez le gicleur de la veilleuse de flamme conformément au tableau 3.1.

1R
=0 xoREg

Buse pilote

Note pour le service : Lors du remplacement du thermostat de sécurité, le capillaire doit étre inséré
a 180 mm de profondeur dans le manchon, tandis que lors du remplacement de la vanne Minisit, le
capillaire doit étre inséré a 120 mm de profondeur dans le manchon.

Note: Lorsque vous passez a un autre type de gaz, n'oubliez pas:

* remplacement des joints

« vérifier I'absence de fuites

* vérification du fonctionnement des brileurs

* modification des données sur les plaques

5. LISTE DES PIECES DETACHEES

Nombre Nom de la piéce Nombre Nom de la piéce
1 Braleur 13 Thermostat de sécurité
2 Electrode 14 Interrupteur marche/arrét
3 Thermocouple 15 Ressort de l'interrupteur
4 Régulateur d'air 16 Manivelle
5 Gicleur du braleur principal 17 Pied
6 Coude du gicleur 18 Générateur d'étincelles
7 Pilote du brdleur principal 19 Valve a eau
8 Gicleur de la veilleuse 20 Réduction
9 Ressort du couvercle 21 Ecrou de soupape
10 Bouton 22 Bouton
11 Soupape thermostatique 23 Alimentation en eau
12 Interrupteur

-79-




.

O\@

. Bouton
. Régulateur d'écartement
. Electrode

. Thermostat de sécurité
. Interrupteur de fin de course

A

. Thermocouple

7. RESOLUTION DE PROBLEMES

La veilleuse du brileur
principal ne fonctionne pas

La pression du gaz est trop faible
La buse de pilotage est obstruée.
La vanne de gaz est défectueuse.
Le thermostat de sécurité s’est déclenché.

La flamme de la veilleuse
n'est pas maintenue

Thermocouple défectueux ou insuffisamment chauffé par la flam-
me pilote.
Le thermostat de sécurité s’est déclenché.

Le braleur principal ne
fonctionne pas.

La pression du gaz est trop faible
La buse du brdleur principal est obstruée
La vanne de gaz est défectueuse.
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Flamme jaune du brileur Mguva|se alimentation en air du b(uleur prlnglpal réglage néces
rincipal saire du manchon de la buse du brdleur principal

princip « Brileur principal encrassé - trous

Mauvaise température de * Le capteur du thermostat de contréle est mal positionné.

la plaque * Le robinet de gaz est défectueux.

Pas d'étincelle sur la télé-  Vérifier que I'appareil est connecté au réseau

commande * Vérifier les connexions des cables

8. LEREMPLACEMENT DES COMPOSANTS ESSENTIELS

Les principaux composants de la casserole peuvent étre remplacés en retirant le panneau et le boitier
avant. Tous les travaux doivent étre effectués par du personnel technique qualifié. Avant de commen-
cer les travaux, fermez I'alimentation en gaz de I'appareil et débranchez I'alimentation électrique. Lais-
sez |'appareil refroidir.

a. Vanne de gaz thermostatique
 dévisser le tuyau en cuivre de 10 mm du brdleur principal, clé de 17
* dévisser le tuyau en cuivre de 6 mm du brdleur de la veilleuse, clé de 9
 dévisser le thermocouple de sécurité, clé de 9
 dévisser le capteur de la vanne de son sieége au fond de la cuvette
 dévisser la vanne de gaz du support
* visser la nouvelle vanne, effectuer les étapes restantes dans l'ordre inverse

NOTE : Aprés le remplacement de la vanne thermostatique, le capillaire doit étre inséré a 120 mm de
profondeur dans le siége.

b. Thermocouple de sécurité
» dévisser le thermocouple de la vanne thermostatique, clé de 9
 dévisser la veilleuse de la cuvette du brileur
» dévisser le thermocouple de la veilleuse
* remplacer le thermocouple en effectuant les étapes restantes dans l'ordre inverse

NOTE: Aprés avoir remplacé le thermostat de sécurité, le capillaire doit étre inséré a 180 mm de
profondeur dans le socle.

c. Electrode
* retirer le cable haute tension de I'électrode
e dévisser la veilleuse de la cuvette du brileur
 dévisser I'électrode
» remplacer I'électrode en effectuant les étapes restantes dans l'ordre inverse

d. Commutateur d’allumage
» débrancher les fils électriques du commutateur d’allumage
* retirer le commutateur du panneau avant
» remplacer le commutateur en suivant les étapes suivantes dans l'ordre inverse.

e. Générateur d'étincelles
 ouvrir le boitier du générateur - dévisser le couvercle
» débrancher le générateur des fils d’alimentation électrique
* remettre le générateur en place en effectuant les étapes suivantes dans l'ordre inverse

f. Brileur principal
 dévisser le couvercle du tube venturi
 dévisser les vis qui fixent le brlleur a la cuvette
 dévisser le coude qui fixe le gicleur principal du brlleur
» remplacer le brilleur en effectuant les étapes suivantes dans l'ordre inverse

g. Thermostat de sécurité
* retirer le détecteur du thermostat de sécurité de la prise située dans la partie inférieure de la plaque
» débrancher les fils électriques du thermostat
» remplacer le thermostat en suivant les étapes suivantes dans l'ordre inverse.

REMARQUE : Apreés avoir remplacé les composants du systéme de gaz, il convient de vérifier I'étan-
chéité du systéeme a l'aide d’un capteur de gaz.
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1. CARACTERISTICAS DE DISENO DEL DISPOSITIVO

La carcasa del aparato es de acero inoxidable. La superficie de trabajo del aparato estda montada
sobre un bastidor con cuatro patas con las que se puede nivelar la cubeta. La nivelacion es posible
dentro de un margen de + 20 mm.

Los principales componentes del aparato son la cubeta de acero inoxidable y el quemador principal
de 17 kW.

Hay un panel de control en la parte frontal de la unidad que aloja el regulador de temperatura, el
termostato de seguridad y el botén del generador de chispas. Una manivela fijada al borde de la cuba
sirve para inclinarla. Ademas, la cuba tiene una tapa superior instalada sobre bisagras, que se puede
levantar mediante un asa fijada a ella. La tapa esta equipada con un sistema de autoequilibrado que
puede ajustarse tensando dos muelles. Se accede a la tension tras retirar la tapa frontal.

2. INSTALACION DE LA BANDEJA
* La olla debe colocarse sobre una superficie estable en una habitacién cerrada con la alimentacién
desconectada. A continuacion, debe nivelarse con las patas.

Pata ajustable

* El recipiente debe colocarse de forma que se pueda acceder a él al menos por la parte frontal. De-
tras del aparato debe haber una pared de material incombustible.

 El aparato puede estar alineado en una serie de aparatos. Si el aparato no estda alineado con otros
aparatos en la misma linea, las paredes adyacentes al aparato (trasera y lateral) deben ser de ma-
teriales incombustibles y el aparato debe colocarse a 10 cm de cada pared.

* Latoma de corriente debe tener medidas de corriente relacionadas con la seguridad contra descar-
gas eléctricas.

ATENCION: No esta permitido encender el aparato cuando la cuba esta vacia ni verter agua cuando el
contenido de la cuba esta caliente, ya que esto causaria dafos irreparables y repentinos en el fondo
de la cuba.

) . . . . o

¥i| E| aparato se vende para un tipo especifico de gas que esta certificado en la placa de caracteristicas.
Cualquier cambio en el tipo de gas sdlo puede ser realizado por una persona cualificada y debe con-
star en la tarjeta de garantia suministrada con el aparato.

3. CONEXION DEL DISPOSITIVO

3.1. Condiciones de conexion a la red eléctrica

e Compruebe que la tensién de red coincide con la indicada en la placa de caracteristicas del aparato.

 Para conectar el aparato a la red eléctrica es necesario conectar el cable de alimentacién a la caja
de bornes situada en la parte trasera del aparato. +.

* Es obligatorio conectar el aparato al sistema de conexién equipotencial eléctrica mediante el tornil-
lo de conexién equipotencial situado en la parte trasera del aparato. Esta marcado con el siguiente
simbolo: (IEC 60417-5021).

Para conectar el aparato a un sistema de conexién equipotencial eléctrica:
* desenroscar la tuerca del tornillo

* inserte el cable de conexion equipotencial

* vuelva a enroscar la tuerca hasta el tope

* conecte el otro extremo del cable equipotencial al bus equipotencial.
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Conectar el aparato a un sistema de conexion equipotencial eléctrica.

El cable de alimentacion debe ser un cable flexible, resistente al aceite, con conductor de puesta a
tierra, con cubierta de policloropreno (tipo HO7RN-F 3G1,5 mm?) - jpuede prepararlo el fabricante y
adquirirlo en su establecimiento o en talleres especializados!

PE - conductor de proteccion (amarillo-verde)
N - conductor neutro (azul)
L1 - conductor de fase (otros colores)

Conexion del aparato a la red eléctrica
 El aparato sélo debe ser conectado a la red eléctrica por una persona con cualificacion eléctrica.
 El aparato debe conectarse a una toma monofésica alimentada con corriente eléctrica de 230V
50Hz equipada con un interruptor automatico con proteccién diferencial In=30mA mediante un
enchufe o directamente a la red eléctrica.

3.2. Condiciones de conexion a la red de gas

Los locales destinados a la instalacion de aparatos de gas deben cumplir las directrices establecidas
en el Reglamento del Ministro de Ordenacién del Territorio y Construccién sobre las condiciones técni-
cas que deben reunir los edificios y su emplazamiento (Diario Oficial de 15 de junio de 2002).

En otros paises, deben respetarse las normas relativas a la instalacion de aparatos que utilizan com- '-u’_}
bustibles gaseosos.

Coloque la sartén en un lugar de fécil acceso, lejos de objetos combustibles y paredes.

¢ La cilindrada del local de coccion debe cumplir la relacién: potencia del aparato (W) / (dividir por)

la cilindrada (m3) < 175 W/m3.

* Los aparatos de gas propano-butano no deben instalarse por debajo del nivel del suelo (por ejem-

plo, sétanos) y no debe haber més de dos bombonas de propano-butano de 11 kg en el local.

* Las bombonas deben colocarse a una distancia minima de 1,5 m de los aparatos que irradien calor

(radiadores, cocinas, etc.), con exclusion de los armarios para bombonas.

Nota: Si el aparato tiene un compartimento para bombonas de gas, este compartimento debe estar
disefiado para alojar una sola bombona con una carga méaxima de 20 kg. La carga térmica total del
aparato (la suma de las cargas de todos los quemadores) no debe superar los 12 kW.

* Los cilindros no deben colocarse cerca de otros equipos que provoquen chispas.

* Las botellas deben colocarse en posicion vertical y protegidas contra golpes, vuelcos y desplaza-

mientos accidentales.

* Latemperatura del local donde se instalen las botellas no debe superar los 35 °C.

La sartén sélo puede ser conectada a una bombona de propano-butano o a una instalacién de gas
por un instalador autorizado. La conversion de la sartén a otro tipo de gas debe ser realizada por un
instalador autorizado.

El proceso de instalaciéon y cambio de las boquillas debe certificarse con las anotaciones correspon-
dientes en la tarjeta de garantia que acompafia al aparato.
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El recipiente de GLP debe conectarse a una manguera (una manguera para gas propano-butano con
la marca de seguridad ,B”) mediante un tubo de acero sin soldadura de al menos 50 cm de longitud. La
manguera debe fijarse en ambos extremos con abrazaderas para evitar que se deslice. La longitud de
la manguera no debe ser inferior a 1,2 m ni superior a 1,5 m.

El recipiente de gas natural (E) debe conectarse al suministro de gas del interior del edificio de forma

rigida o con tubos metdlicos flexibles con marca de seguridad vigente. La unidad tiene un extremo de
conexion con rosca R 1/2".

Al instalar el aparato por primera vez y después de cualquier cambio en el tipo de suministro (distinto
tipo de gas), debe comprobarse la presion de suministro con un mandémetro. La espita para comprobar

la presién de suministro se encuentra en la tuberia de suministro antes de la valvula. La presion debe
situarse entre los limites indicados en la tabla 3.2.

3.3. Conexion del aparato al suministro de agua

» Latoma de agua se encuentra debajo del aparato (n°® 16 en el dibujo).

* El suministro de agua debe conectarse a la salida de 3/4".

 La presion del agua debe estar comprendida entre 2 y 4 bares.

* Sila presion es superior, debera instalarse un reductor de presién

* en la vélvula principal. Debe instalarse en un lugar de facil acceso (no detras del aparato).

La unidad debe instalarse de acuerdo con la norma EN 1717 y la normativa nacional aplicable en
materia de aguas.

10. Conexién de gas 1/2
5 11. Conexién cubo

12. Placa de caracteristicas
12 13. Borne equipotencial

16. Conexion de agua 3/4
® @ 5

Vista trasera
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El recipiente es apto para los siguientes combustibles gaseosos:

Categoria de gas Tipo de gas Presion de suministro Pais de destino
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR.IE IT. LT, LV, PT. SI.
SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT. SI. SK
CY,CH, CZ, ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
11I2E+3+ G20, G30/G31 (20725, 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I2H G20 25 mbar HU

Cuadro 3.2

Potencia térmica del quemador: 17 kW

2H -familia 2 grupo H

2E -familia 2 grupo E
2lw -familia 2 grupo LW
3B/P -familia 3 groupa B/P
3B/P -familia 3 groupa B/P
3P -familia 3 grupo P

(20mbar) - gas natural con alto contenido en metano (G20)
(20mbar) - gas natural con alto contenido en metano (G20)
(20mbar) - gas natural nitrogenado (G27)

(37mbar) - gas propano-butano (G30/G31)

(50mbar) - gas propano-butano (G30/G31)

(37mbar) - gas propano (G31)
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4. CONVERSION DEL APARATO A OTRO TIPO DE GAS:

1. Sustituya las boquillas del quemador principal - los didmetros de las boquillas para el gas cor-
respondiente se indican en la Tabla 3.1.

Boquilla principal
2. Desenrosque el tornillo de fijacion del manguito en el cuerpo del quemador, deslice o introduzca el
manguito en el cuerpo hasta una posicion en la que la llama del quemador a plena potencia arda
con una llama azul uniforme y ,no se rompa” - segun la tabla 3.1, a continuacién apriete el tornillo
de fijacion del manguito.

3. Ajuste el caudal minimo del quemador principal en la valvula de control: retire dos vueltas el tor-
nillo situado junto al pomo de la valvula de gas (C).

A - Punto de muestreo de la presion
de alimentacioén
° B - Punto de prueba de la presion de
alimentacion del quemador principal
C - Tornillo de ajuste de la llama mi-
nima para el quemador principal
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4. Ajuste la boquilla correcta en el piloto del quemador principal. Para ello, desenrosque el cierre de
seguridad y sustituya la boquilla del piloto de llama segun la Tabla 3.1.

1R
=0 xoREg

Boquilla piloto

Nota para el servicio técnico: Al sustituir el termostato de seguridad, el capilar debe introducirse a 180
mm de profundidad en el asiento, mientras que al sustituir la valvula Minisit, el capilar debe introducirse
a 120 mm de profundidad en el asiento.

Nota: Cuando cambie a otro tipo de gas, recuerde

* sustitucion de juntas

» comprobacién de fugas

e comprobar el funcionamiento de los quemadores

e cambiar los datos de las placas
5. LISTA DE PIEZAS DE RECAMBIO

Numero Nombre de la pieza Numero Nombre de la pieza
1 Quemador 13 Termostato de seguridad
2 Electrodo 14 Interruptor de encendido/apagado
3 Termopar 15 Muelle interruptor
4 Regulador de aire 16 Manivela
5 Boquilla del quemador principal 17 Pie
6 Codo de boquilla 18 Generador de chispa
7 Piloto quemador principal 19 Vélvula de agua
8 Boquilla piloto 20 Reduccién
9 Muelle de la tapa 21 Tuerca de valvula
10 Pomo 22 Pomo
11 Valvula termostatica 23 Suministro de agua
12 Interruptor
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. Regulador de chispa
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. Electrodo

. Termostato de seguridad
. Final de carrera

719

. Termopar

7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

El piloto del quemador
principal no funciona

Presién de gas demasiado baja

La boquilla del piloto estd obstruida.

La vélvula de gas esta defectuosa.

El termostato de seguridad se ha disparado.

La llama piloto no se
mantiene

Termopar defectuoso o insuficientemente calentado por la llama
piloto.
Termostato de seguridad disparado.

El quemador principal no
funciona

Presién de gas demasiado baja
La boquilla del quemador principal esta obstruida
La vélvula de gas esta defectuosa
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Llama amarilla del quema- . Sur_nlnlstro de aire deficiente _aI quemador prmmp_al - ajuste nece-
dor principal sario del manguito de Ia' boquﬂ[a del quemador principal
* Quemador principal sucio - agujeros
Mala temperatura de la » Sensor del termostato de control mal colocado.
placa * Valvula de gas defectuosa.
No hay chispa en el mando * Compruebe que el dispositivo esta conectado a la red
a distancia ¢ Compruebe las conexiones de los cables

8. SUSTITUCION DE COMPONENTES ESENCIALES

Los principales componentes del plato pueden sustituirse retirando el panel y la carcasa frontal. To-
dos los trabajos deben ser realizados por personal técnico cualificado. Antes de iniciar los trabajos,
cierre el suministro de gas del aparato y desconecte la alimentacidon eléctrica. Deje que el aparato se
enfrie.

a. Valvula termostatica de gas
» desenroscar el tubo de cobre de 10 mm del quemador principal, llave 17
» desenroscar el tubo de cobre de 6 mm del quemador piloto, llave 9
» desenroscar el termopar de seguridad, llave 9
» desenroscar el sensor de la valvula de su asiento en el fondo de la cuba
» desenroscar la valvula de gas del soporte
e enrosque la nueva valvula, realice los pasos restantes en orden inverso

NOTA: Después de sustituir la valvula termostatica, el capilar debe introducirse a 120 mm de pro-
fundidad en el asiento.

b. Termopar de seguridad
» desenroscar el termopar de la valvula termostatica, llave 9
 desenroscar el piloto de la cuba del quemador
» desenroscar el termopar del piloto
* sustituya el termopar siguiendo los pasos restantes en orden inverso

NOTA: Después de sustituir el termostato de seguridad, el capilar debe introducirse a 180 mm de
profundidad en el zécalo.

c. Electrodo
* retire el cable de alta tension del electrodo
» desenroscar el piloto de la cuba del quemador
* desenroscar el electrodo
* vuelva a colocar el electrodo, realizando los pasos restantes en orden inverso

L d. Interruptor de encendido
» desconecte los cables eléctricos del interruptor de encendido
« retire el interruptor del panel frontal
* vuelva a colocar el interruptor, siguiendo los pasos restantes en orden inverso

e. Generador de chispas
* abra la caja del generador - desatornille la tapa
» desconecte el generador de los cables de alimentacion
* vuelva a colocar el generador, realizando los pasos restantes en orden inverso

f. Quemador principal
» desenroscar la tapa del tubo venturi
» desenroscar los tornillos que fijan el quemador a la cuba
 desenroscar el codo que fija la boquilla principal del quemador
* vuelva a colocar el quemador, realizando los pasos restantes en orden inverso

g. Termostato de seguridad
« retire el detector del termostato de seguridad de la toma situada en la parte inferior de la placa
» desconecte los cables eléctricos del termostato
« vuelva a colocar el termostato, siguiendo los pasos restantes en orden inverso

NOTA: Después de sustituir los componentes del sistema de gas, debe comprobarse la estanqueidad
del sistema con un sensor de gas.
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1. KONSTRUKCNIi VLASTNOSTI ZARIiZENI

Kryt jednotky je vyroben z nerezové oceli. Pracovni plocha spotfebiée je upevnéna na ramu se ¢tyfmi
nozi¢ckami, pomoci kterych Ize panev vyrovnat. Nivelace je mozna v rozmezi + 20 mm.

Hlavnimi souc¢éastmi jednotky jsou panev z nerezové oceli a hlavni hofak o vykonu 17 kW.

Na predni strané jednotky se nachazi ovladaci panel, na kterém je umistén regulator teploty, bezpecno-
stni termostat a tlacitko generatoru jisker. K naklapéni misy se pouziva klika pripevnéna k okraji misy.
Kromé toho ma misa na pantech instalované horni viko, které Ize zvednout pomoci pfipevnéné rukojeti.
Viko je vybaveno samovyvazovacim systémem, ktery Ize nastavit napnutim dvou pruzin. Pfistup k nap-
nuti je mozny po sejmuti predniho krytu.

2. INSTALACE PANVE
* Panev by méla byt umisténa na stabilnim povrchu v uzaviené mistnosti s vypnutym napdajenim. Poté
by méla byt vyrovnana pomoci nozicek.

Nastavitelna noha

* Panev by méla byt umisténa tak, aby k ni byl pfistup alespon z predni strany. Za spotrebi¢em by
meéla byt sténa z nehoflavych materidld.

* Spotfebi¢ mlze byt fazen do rady spotfebici. Pokud spotiebi¢ neni fazen s jinymi spotrebici ve
stejné fadé, mély by byt stény sousedici se spotiebi¢em (zadni a boéni) z nehoflavych materiall a
spotrebi¢ umistén 10 cm od kazdé stény.

* Elektricka zdsuvka by méla mit méreni proudu tykajici se bezpeénosti pred urazem elektrickym pro-
udem.

UPOZORNENI: Neni dovoleno zapinat spotfebi¢, kdyz je misa prazdna, ani nalévat vodu, kdyz je obsah
misy horky, protoze by doslo k nevratnému a nahlému poskozeni dna misy.

Spotrebi¢ se prodava pro uréity typ plynu, ktery je certifikovan na typovém stitku. Jakékoli zmény
typu plynu smi provadét pouze kvalifikovana osoba a musi byt zaznamenany v zaruénim listu do-
daném se spotirebicem.

3. PRIPOJENI ZARIZENI

3.1. Podminky pfipojeni k elektrické siti
* Zkontrolujte, zda sitové napéti odpovida napéti uvedenému na vyrobnim stitku spotrebice.

* Pro pfipojeni spotfebice k elektrické siti je nutné pfipojit napdjeci kabel ke svorkovnici umisténé na
zadni strané spotrebice. Napajeci kabel se zastrékou NENI souéasti sady a je nutné jej dokoupit.
 Spotiebic je nutné pripojit k systému vyrovnani elektrickych potenciall pomoci Sroubu pro vyrovnani
potenciall umisténého na zadni strané spotiebice. Je oznacen nasledujicim symbolem: (IEC

60417-5021).

Pfipojeni spotfebice k systému vyrovnani potencial:

* vysroubujte matici na Sroubu

* vloZte vodi¢ pro vyrovnani potencidld

 nasroubujte matici zpét, kam az to pljde

* pripojte druhy konec ekvipotencidlniho vodice k ekvipotencialni sbérnici.

Pfipojeni spotiebice k systému vyrovnani potencialti.
-9 -
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Napdjeci kabel by mél byt ohebny, olejivzdorny kabel s uzemnovacim vodi¢em, s polychloroprenovym
plastém (typ HO7RN-F 3G1,5 mm2) - m(ize byt pfipraven vyrobcem a k dostani u néj nebo ve speciali-
zovanych opravnach!

PE - ochranny vodi¢ (Zlutozeleny)
N - nulovy vodi¢ (modry)
L1 - fazovy vodi¢ (jiné barvy)

Pripojeni spotrebice k elektrické siti

* Spotrebi¢ smi k elektrické siti pfipojovat pouze osoba s elektrotechnickou kvalifikaci.

* Pristroj by mél byt pfipojen k jednofazové zasuvce napajené elektrickym proudem 230V 50Hz vy-
bavené jisticem s proudovym chrani¢em In=30mA pomoci zastrcky nebo pfimo k napéjecimu sys-
tému.

3.2. Podminky pro pripojeni k plynarenské siti

Prostory uréené pro instalaci plynovych spotfebi¢l musi splfiovat pokyny stanovené v nafizeni mi-
nistra uzemniho planovani a vystavby o technickych podminkach, které musi splhovat stavby a jejich
umisténi (Sbirka zakonu ze dne 15. ¢ervna 2002).

V ostatnich zemich je tfeba dodrzovat predpisy pro instalaci spotiebicl na plynna paliva.

Panev umistéte na snadno pfistupné misto, mimo hoflavé pfedméty a stény.

* Objem varné mistnosti by mél odpovidat vztahu: vykon spotiebice (W) / (déleno) objemem (m3) <
175W/m3.

Plynové spotiebiCe na propan-butan nesmi byt instalovany pod Urovni terénu (napf. ve sklepé) a v
mistnosti nesmi byt vice nez dvé 11kg lahve na propan-butan.

 Lahve musi byt umistény nejméné 1,5 m od spotiebicl vyzafujicich teplo (radiatory, sporaky atd.),

s vyjimkou skfinék na lahve.

Poznamka: Pokud mé spotfebi¢ prostor pro plynovou lahev, mél by byt tento prostor navrzen tak, aby
pojal pouze jednu ldhev s maximalnim zatizenim 20 kg. Celkové tepelné zatizeni spotiebiCe (soucet
zatizeni vSech horaku) by nemélo prekrocit 12 kW.

* Tlakové lahve by nemély byt umistény v blizkosti jinych zafizeni, ktera zpsobuji jiskieni.

* Tlakové lahve by mély byt umistény ve vzpfimené poloze a chranény pfed ndrazy, pfevracenim a

nahodnym posunutim.

* Teplota v prostordch, kde jsou lahve instalovany, nesmi prekrog¢it 35°C.

Panev smi k propan-butanové lahvi nebo plynovému zafizeni pfipojit pouze autorizovany montér.
Prestavbu panve na jiny typ plynu by mél provadét autorizovany montér.

Postup instalace a vymény trysek musi byt potvrzen pfislusnymi zaznamy v zaru¢nim listu pfilozeném
ke spotrebici.

Pénev na LPG by méla byt pfipojena k hadici (hadice na propan-butan s bezpec¢nostni znackou ,B")
prostiednictvim bezesSvé ocelové trubky o délce nejméné 50 cm. Hadice musi byt na obou koncich
zajisténa hadicovymi svorkami, aby se zabranilo jejimu sklouznuti. Délka hadice nesmi byt mensi nez
1,2mavétsinez 1,5m.

Panev na zemni plyn (E) musi byt pfipojena k plynovému zafizeni uvnitf budovy bud pevné, nebo po-
moci ohebnych kovovych trubek s aktualni bezpe¢nostni znackou. Jednotka ma pfipojovaci konec se
zavitem R 1/2".
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Pfi prvni instalaci spotiebice a po kazdé zméné typu pfivodu (jiny druh plynu) je tfeba ovéfit pfivodni
tlak pomoci manometru. Hrot pro kontrolu pfivodniho tlaku je na pfivodnim potrubi pred ventilem. Tlak
by se mél pohybovat mezi meznimi hodnotami uvedenymi v tabulce 3.2.

3.3. Pripojeni spotrebice k pfivodu vody

* Pripojka vody se nachazi pod spotiebicem (€. 16 na obrazku).

 Privod vody by mél byt pripojen k 3/4” vyvodu.

* Tlak vody by se mél pohybovat mezi 2-4 bary.

* Pokud je tlak vys$si, mél by byt nainstalovan redukéni ventil.

* pouzijte hlavni ventil. Mél by byt instalovan na snadno pfistupném misté (ne za spotfebi¢em).

Jednotka by méla byt instalovana v souladu s normou EN 1717 a platnymi ndrodnimi predpisy o vodé.

g 10. Plynova pripojka 1/2"
E 11. Blok konektord

(") 12. Jmenovka

13. Ekvipotencialni svorka
16. Pripojeni vody 3/4”

e @ 11 13

Pohled zezadu

(]
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Panev je vhodna pro nasledujici plynna paliva:

Tepelny vykon panvového hordku: 17 kW

Kategorie plynu Typ plynu Privodni tlak Zemé urceni
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR.IE IT. LT, LV, PT. SI.
SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT. SI. SK
CY,CH, CZ, ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20725, 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I2H G20 25 mbar HU
Tabulka 4.2

(]

2H
2E
2lw
3B/P
3B/P
3P

- rodina 2 skupina H
- rodina 2 skupina E
- rodina 2 skupina LW
- rodina 3 skupina B/P
- rodina 3 skupina B/P
- rodina 3 skupina P

(20mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
(20mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
(20mbar) - dusikaty zemni plyn (G27)

(37mbar) —plyn propan-butan (G30/G31)

(50mbar) - plyn propan-butan (G30/G31)

(37mbar) - plyn propan (G31)
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4. PRESTAVBA SPOTREBICE NA JINY TYP PLYNU

1. Vymeénte trysky na hlavnim horaku - priméry trysek pro pfislusny plyn jsou uvedeny v tabulce
3.1.

Hlavni tryska

2. OdsSroubujte upeviovaci Sroub objimky v télese hofaku, zasunte nebo zasunte objimku do télesa
do polohy, kdy plamen hordaku pfi plném vykonu hofi rovhomérnym modrym plamenem a ,neldame
se” - podle tabulky 3.1, poté utdhnéte upevnovaci Sroub objimky.

3. Nastavte minimalni pritok hlavniho hoféku na regulacnim ventilu - vySroubujte Sroub umistény
vedle knofliku na plynovém ventilu (C) o dvé otacky.

A - Misto odbéru vzorkl pfivodniho
tlaku

° B - Zku$ebni bod pfivodniho tlaku
pro hlavni horak

C - Sroub pro nastaveni minimaliniho
plamene hlavniho horaku
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4. Nastavte spravnou trysku na pilotnim horaku hlavniho horaku. Za timto i¢elem odsroubuijte pojist-
ku a vyménte trysku pilotniho plamene podle tabulky 3.1.

Pilotni tryska

Poznamka pro servis: Pfi vyméné bezpeénostniho termostatu musi byt kapildra zasunuta 180 mm
hluboko do sedla, zatimco pfi vyméné ventilu Minisit musi byt kapildra zasunuta 120 mm hluboko do
sedla.

Poznamka: Pfi vyméné na jiny typ plynu je tfeba vzit na védomi:

* vyména tésnéni

* kontrola tésnosti

* zkontrolovat ¢innost horaki

* vyménte Udaje na deskach

5. SEZNAM NAHRADNICH DiLU

Cislo Nazev dilu Cislo Nazev dilu
1 Hordak 13 Bezpecnostni termostat
2 Elektrody 14 Vypinac
3 Termoclanek 15 Pruzina spinace
4 Regulator vzduchu 16 Klika
5 Hlavni tryska horaku 17 Nozni
6 Koleno trysky 18 Generator jisker
7 Pilot hlavniho horaku 19 Vodni ventil
8 Pilotni tryska 20 Redukce
9 Pruzina krytu 21 Matice ventilu
10 Knoflik 22 Knoflik
11 Termostaticky ventil 23 Pfivod vody
12 Spinac
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1. Tlagitko
@ S 2. Regulétor jiski§té
1 oo 3. Elektrody
4. Bezpecnostni termostat
5. Koncovy spinac
6. Termoclanek
7. RESENi PROBLEMU
* Tlak plynu je pfili§ nizky
Nefunguje pilot hlavniho * Pilotni tryska je ucpana.
horaku * Plynovy ventil je vadny.

Bezpecnostni termostat se spustil.

Pilotni plamen neni
udrzovan

Termoclanek je vadny nebo neni dostatecné zahfivan pilotnim pla-
menem.
Bezpecnostni termostat sepnul.

Hlavni horak nefunguje.

Tlak plynu je pfili§ nizky
Hlavni tryska horéaku je ucpana
Plynovy ventil je vadny.
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« Spatny pfivod vzduchu do hlavniho hofaku - nutné sefizeni objimky
trysky hlavniho horaku

* Hlavni hordk je znecistény - otvory

* Nespravné umisténé cidlo regulaéniho termostatu.

* Plynovd armatura je vadna.

Na déalkovém ovladaci neni * Zkontrolujte, zda je zafizeni pfipojeno k siti
jiskra * Zkontrolujte pfipojeni kabell

8. VYMENA ZAKLADNICH SOUCASTI

Hlavni souéasti panve lze vyménit sejmutim panelu a pfedniho krytu. Veskeré prace musi provadét
kvalifikovany technicky persondl. Pfed zahajenim praci uzavrete pfivod plynu ke spotfebici a odpojte
privod elektrické energie. Nechte spotfebic vychladnout.

a. Termostaticky plynovy ventil

odsroubujte médénou trubku o prdiméru 10 mm z hlavniho hoféku, kli¢ 17

odsroubujte médénou trubku 6 mm z pilotniho hoféku, kli¢ 9

odsroubujte bezpeénostni termoclanek, kli¢ 9

odsroubujte ¢idlo ventilu z jeho uloZeni na dné misy.

odsroubujte plynovy ventil z podpéry

nasroubujte novy ventil a provedte zbyvajici kroky v opaéném poradi.

POZNAMKA: Po vyméné termostatického ventilu musi byt kapilara zasunuta 120 mm hluboko do
sedla.

Zluty plamen hlavniho
horaku

Spatna teplota desky

b. Bezpecnostni termoclanek
* odsroubujte termoclanek z termostatického ventilu, kli¢ 9
* odsSroubujte pilotni ventil z misky horaku.
 odsroubujte termoc¢lanek z pilota.
* vyménte termoclanek a provedte zbyvajici kroky v opacném poradi.

POZNAMKA: Po vyméné bezpeénostniho termostatu musi byt kapilara zasunuta 180 mm hluboko do
zasuvky.
c. Elektrody
* odpojte vysokonapétovy kabel od elektrody.
» odsroubujte pilot z misy horaku.
* odsroubujte elektrodu
* vymeénte elektrodu a zbyvajici kroky provedte v opacném poradi.

d. Spinac zapalovani
* odpojte elektrické vodice od spinace zapalovani.
* vyjméte spinac z predniho panelu
» vyménte spinac a postupujte podle zbyvajicich krokd v opacném poradi.
e. Generator jisker
* otevrete skfifn generdtoru - odSroubujte kryt
* odpojte generator od napdjecich vodicu.
* vyménte generdtor a provedte zbyvajici kroky v opacném poradi.
f. Hlavni horak
* odsroubujte kryt Venturiho trubice
* vysroubujte Srouby upevnujici hofak k misce.
» odsroubujte koleno, které upevnuje hlavni trysku horaku.
* vyménte horak a provedte zbyvajici kroky v opaéném poradi.
g. Bezpecnostni termostat
* vyjméte bezpecnostni termostaticky detektor ze zasuvky ve spodni ¢asti desky.
* odpojte elektrické vodice od termostatu.
* vyménte termostat a postupujte podle zbyvajicich krok( v opacném poradi.

POZNAMKA: Po vyméné souéasti plynového systému je tfeba systém otestovat na tésnost pomoci
plynového cidla.

-99.

(]



1. KONSTRUKCNE CHARAKTERISTIKY ZARIADENIA

Kryt jednotky je vyrobeny z nehrdzavejlcej ocele. Pracovna plocha spotrebi¢a je namontovand na
rame so Styrmi nozickami, pomocou ktorych mozno panvicu vyrovnat. Vyrovnanie je mozné v rozsahu
+20 mm.

Hlavnymi komponentmi zariadenia su panvica z nehrdzavejlicej ocele a hlavny horék s vykonom 17
kW.

Na prednej strane zariadenia sa nachadza ovladaci panel, na ktorom je umiestneny regulator teploty,
bezpecnostny termostat a tlacidlo generatora iskier. Na vyklopenie misky sa pouziva klucka pripev-
nena k okraju misky. Okrem toho ma misa horné veko instalované na pantoch, ktoré sa dé zdvihnut
pomocou klucéky, ktord je k nemu pripevnena. Veko je vybavené samovyvazovacim systémom, ktory
mozno nastavit napnutim dvoch pruzin. Pristup k napnutiu je mozny po odstraneni predného krytu.

2. INSTALACIA PANVICE
 Panvica by mala byt umiestnena na stabilnom povrchu v uzavretej miestnosti s vypnutym na-
pajanim. Potom by sa mala vyrovnat pomocou noZiciek.

Nastavitelna noha

* Panvica by mala byt umiestnena tak, aby k nej bol pristup aspoii z prednej strany. Za spotrebicom
by mala byt stena z nehorlavych materidlov.

* Spotrebi¢ mo6ze byt zoradeny do radu spotrebicov. Ak spotrebi€ nie je zoradeny s inymi spotrebiémi
v rovnakej rade, steny susediace so spotrebi¢om (zadna a bo¢nd) by mali byt z nehorlavych mate-
ridlov a spotrebi¢ by mal byt umiestneny 10 cm od kazdej steny.

* Elektricka zédsuvka by mala mat merania pridu tykajlce sa bezpecnosti pred Grazom elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Nie je dovolené zapinat spotrebi¢, ked' je misa prazdna, ani nalievat vodu, ked' je ob-
sah misy horici, pretoze to sposobi nenapravitelné a nahle poskodenie dna misy.

Spotrebic¢ sa predava pre urcity typ plynu, ktory je certifikovany na typovom stitku. Akékolvek zmeny
typu plynu méZe vykonavat len kvalifikovana osoba a musia byt zaznamenané v zaruénom liste doda-
nom so spotrebicom.

3. PRIPOJENIE ZARIADENIA

3.1. Podmienky pripojenia k elektrickej sieti

* Skontrolujte, ¢i sietové napétie zodpoveda napétiu uvedenému na vyrobnom stitku spotrebica
Na pripojenie spotrebica k elektrickej sieti je potrebné pripojit napajaci kabel do svorkovnice umiest-
nenej na zadnej strane spotrebi¢a. Napajaci kabel so zastréckou NIE JE stcastou stpravy a je po-

X trebné ho dokipit.

* Je povinné pripojit spotrebic k systému vyrovnania elektrickych potencidlov pomocou skrutky vyro-

vnania potencialov umiestnenej na zadnej strane spotrebica. Je ozna¢end nasledujicim symbolom:
(IEC 60417-5021).

Pripojenie spotrebica k elektrickému systému vyrovnania potencialov:

* odskrutkujte maticu na skrutke

* vloZte vodi¢ na vyrovnanie potencialov

* naskrutkujte maticu spét, pokial to pojde

* pripojte druhy koniec vodi¢a vyrovnania potencialov k zbernici vyrovnania potencialov.
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Pripojenie spotrebica k elektrickému systému vyrovnania potencialov.
Napdjaci kdbel by mal byt ohybny, olejuvzdorny kabel s uzemriovacim vodi¢om, s polychloroprénovym
plastom (typ HO7RN-F 3G1,5 mm?) - méze ho pripravit vyrobca a je k dispozicii u neho alebo v $pecia-
lizovanych opravovniach!

230V

PE - ochranny vodi¢ (Zltozeleny)
N - nulovy vodi¢ (modry)
L1 - fazovy vodic (iné farby)

Pripojenie spotrebica k elektrickej sieti
* Spotrebi¢ moze k elektrickej sieti pripajat len osoba s elektrotechnickou kvalifikaciou.
* Pristroj by mal byt pripojeny do jednofazovej zasuvky napdjanej elektrickym prddom 230 V 50 Hz
vybavenej istiCom s prddovou ochranou In=30 mA pomocou zéstrcky alebo priamo do elektrickej
siete.

3.2. Podmienky pripojenia na plynovd siet

Priestory uréené na instalaciu plynovych spotrebi¢ov musia spifiat usmernenia stanovené v nariadeni
ministra Gzemného planovania a vystavby o technickych podmienkach, ktoré musia spifiat stavby a ich
umiestnenie (Zbierka zdkonov z 15. juna 2002).

V inych krajinach sa musia dodrziavat predpisy tykajlice sa instalacie plynovych spotrebicov.

Panvicu umiestnite na miesto, ktoré umoznuje I'ahky pristup k nej, mimo horl'avych predmetov a stien.

* Objem miestnosti na varenie by mal byt v stlade so vztahom: vykon spotrebic¢a (W) / (delené) ob-

jemom (m?) < 175W/m?.

* Plynové spotrebice na propén-butdn sa nesmu instalovat pod Groviiou terénu (napr. pivnice) a v

miestnosti nesmu byt viac ako dve 11 kg flase na propan-butan.

* Tlakové flase musia byt umiestnené vo vzdialenosti najmenej 1,5 m od spotrebiov vyZarujicich

teplo (radiatory, sporaky atd.), s vynimkou skrifi na flase.

Poznamka: Ak ma spotrebiC priestor na plynovu flasuy, tento priestor by mal byt navrhnuty tak, aby sa
don zmestila len jedna flasa s maximalnym zatazenim 20 kg. Celkové tepelné zatazenie spotrebica
(sucet zatazenia vsetkych horakov) by nemalo presiahnut 12 kW.

* Tlakové flage by sa nemali umiestriovat v blizkosti inych zariadeni, ktoré sposobuju iskrenie.

* Tlakové flase by mali byt umiestnené vo vzpriamenej polohe a chrénené pred narazmi, prevratenim

a ndhodnym posunutim.

* Teplota v priestoroch, kde su flase nainstalované, nesmie prekrocit 35 °C.

Panvicu méZe k propan-butanove;j flasi alebo plynovej instalacii pripojit len autorizovany montaznik.
Prestavbu panvice na iny typ plynu by mal vykonat autorizovany montaznik.

Postup inStalacie a vymeny trysiek musi byt potvrdeny prislusnymi zéznamami v zaru¢nom liste
prilozenom k spotrebicu.

Panvica na LPG by mala byt pripojené k hadici (hadica na propan-butan s bezpe¢nostnou znackou ,B")
prostrednictvom bezsvikovej ocelovej rrky dihej najmenej 50 cm. Hadica musi byt na oboch koncoch
zaistend hadicovymi svorkami, aby sa zabranilo jej skiznutiu. Dizka hadice nesmie byt mensia ako 1,2
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m a vacsia ako 1,5 m.

Panvica na zemny plyn (E) by mala byt pripojena k plynovej instaldcii vo vnitri budovy bud' pevne, ale-
bo pomocou ohybnych kovovych rurok s aktudlnou bezpe¢nostnou znackou. Jednotka ma pripojovaci
koniec so zavitom R 1/2".

Pri prvej inStalacii spotrebica a po kazdej zmene typu privodu (iny druh plynu) sa musi overit privodny
tlak pomocou manometra. Hrot na kontrolu privodného tlaku sa nachadza na privodnom potrubi pred
ventilom. Tlak by sa mal pohybovat medzi limitmi uvedenymi v tabulke 3.2.

3.3. Pripojenie spotrebica k privodu vody

* Pripojka vody sa nachadza pod spotrebi¢om (¢. 16 na obrazku).

* Privod vody by mal byt pripojeny k 3/4” vystupu.

* Tlak vody by sa mal pohybovat v rozmedzi 2 - 4 barov.

* Ak je tlak vy$si, mal by sa nainstalovat redukény ventil pouzit hlavny ventil. Mal by byt nainstalovany
na l'ahko pristupnom mieste (nie za spotrebi¢om).

Jednotka by sa mala instalovat v stlade s normou EN 1717 a platnymi vnutro§tatnymi predpismi o
vode.

10. Pripojenie plynu 1/2"
E 11. Blok konektorov
12. Stitok s ndzvom

12 13. Ekvipotencialna svorka

16. Pripojka vody 3/4”
® @ 5

Pohlad zozadu

-102-



L€ ejjnqeL

LED <- 0ze'L Hilono 8590100 | LX0¢ G¢0> 9L SL60L0D oLz | 00ZL LE LEO
0€9<- . . .
Lve'L HioA0 8590100 | LX0¢ | S¢0> 9L £160L0D | S8L | 00'ZL 0S LED/0€D
0€9<-
LyE'L Hioalo 8590100 | LX0¢ G¢0> 9L 9160100 00Z | 00'ZL LE LED/0€D
0€9<- . . .
Lre'L HioA0 8G90L00 | LX0¢ | S¢0> 9L S§L60L0D 0L | 00ZL | LE/0€E-8C | LED/0ED
r6LC HAaeiseu | /G90L0D | LX OV SC'0> €l 71L60L00 0S€ | 00'ZL 0¢ 129
66L'L Haelseu | /G90L0D LX0v G2'0> €l 99¥LL0OD G6C | 00ZL S¢ 029
66L'L HAaelseu | /G90L0D | LXO¥ G¢0> €L 9910100 G0€ | 00'ZL 0¢ 029
M = g
z ) s : - = >
E) S.M € = 2 3 N .uun 2 o
- = o S [ w [ =1 2 S S,
= = 3 5 =3 < |=5 @ ) N £, &
= (] ~ o 1 ~ o o a [
b Q2 g} o |25 @ S = < Q
N g Sz Wi |8 |83 | Imi |3 2 U W] c ufid
o < m 5 ® mv o & 5 = 2
s = 33 5|38 ] T &, = ol
o T c =3 = w < o o
-1 T ) s S 3 N =3 o
2o 3 3 ) & = 3 s
5% = g 2 =
eqasnods eytejedez uo)An Auazjuz uo)An Aunouspy jejL - ukld

-103 -



.

Panvica je vhodna pre nasledujice plynové paliva:

Kategéria plynu

Typ plynu

Privodny tlak

Krajina urcenia

Tepelny vykon panvicového horaka: 17 kW

2H -rodina 2 skupina H
2E -rodina 2 skupina E
2lw -rodina 2 skupina LW
3B/P -rodina 3 skupina B/P
3B/P -rodina 3 skupina B/P
3P -rodina 3 skupina P

I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
13P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
12H G20 20 mbar GR.IE IT. LT, LV, PT. SI.
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
BG, DK, EE, FI, NO, RO,
I13B/P G30/G31 30 mbar SE. HU
CY, CH, CZ,ES, GB, GR,
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar IE IT. LT, LV, PT. SI. SK
CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
13+ G30/G31 28-30/37 mbar IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU
Tabulka 3.2

(20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
(20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
(20mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G27)
(37mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
(50mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
(37mbar) - gaz propan (G31)




4. PRESTAVBA SPOTREBICA NA INY TYP PLYNU
1. Vymente dyzy na hlavhom horéku - priemery dyz pre prislusny plyn st uvedené v tabulke 3.1.

Hlavna dyza

2. Odskrutkujte upevnovaciu skrutku objimky v telese horaka, zasunte alebo zasunte objimku do
telesa do polohy, v ktorej plamen horaka pri plnom vykone hori rovnomernym modrym plamenom
a ,neldme sa” - podla tabulky 3.1, potom utiahnite upevnovaciu skrutku objimky.

3. Nastavte minimalny prietok hlavného hordka na regulacnom ventile - odstrante skrutku umiest-
nenu vedla gombika na plynovom ventile (C) o dve otacky.

A - Miesto odberu vzoriek privod-
ného tlaku

o B - Skdsobné miesto tlaku v privode
pre hlavny horak

C - Skrutka na nastavenie minimal-
neho plamena hlavného horaka
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4. Nastavte spravnu dyzu na pilotnom horaku hlavného horaka. Na tento ucel odskrutkujte bezpec-
nostnu poistku a vymente pilotnd dyzu plamena podla tabulky 3.1.

Pilotna tryska

Poznamka pre servis: Pri vymene bezpecnostného termostatu musi byt kapilara vloZzena 180 mm
hlboko do sedla, zatial ¢o pri vymene ventilu Minisit musi byt kapilara vlozend 120 mm hlboko do sedla.
Poznamka: Pri prechode na iny typ plynu nezabudnite:

* vymena tesneni

* kontrola tesnosti

* kontrola ¢innosti hordka

* vymena Udajov na doskach

5. ZOZNAM NAHRADNYCH DIELOV

Cislo Nazov &asti Cislo Nazov Easti
1 Horak 13 Bezpecénostny termostat
2 Elektroda 14 Spinac¢ zapnutia/vypnutia
3 Termoclanok 15 Pruzina spinaca
4 Regulator vzduchu 16 Klucka
5 Hlavna dyza horéka 17 Noha
6 Koleno dyzy 18 Generator iskier
7 Pilot hlavného horaka 19 Vodny ventil
8 Pilotna dyza 20 Redukcia
9 Pruzina krytu 21 Ventilovd matica
10 Klucka 22 Klucka
11 Termostaticky ventil 23 Privod vody
12 Spinac
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. Tlagidlo
. Regulétor iskrového miesta

. Elektréda
. Bezpecnostny termostat

. Koncovy spinac

7. RIESENIE PROBLEMOV

o g A WDN =

. Termoclanok

Nefunguje pilot hlavného
horaka

Tlak plynu je prilis nizky

Pilotna tryska je upchata.

Plynovy ventil je poskodeny.
Bezpecnostny termostat sa spustil.

Pilotny plameii nie je
udrziavany

Poskodeny termoclanok alebo nedostatoCne zahriaty pilotnym
plamenom.
Bezpecnostny termostat sa spustil.

Hlavny horak nefunguje.

Tlak plynu je prili§ nizky
Hlavna dyza horéka je upchata
Plynovy ventil je poskodeny.
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e Zly privod vzduchu do hlavného horédka - potrebné nastavenie ob-
jimky dyzy hlavného horaka

* Hlavny horak je znecisteny - otvory

* Nespravne umiestneny snimac regulacného termostatu.

* Plynovy ventil je chybny.

Ziadna iskra na dialkovom * Skontrolujte, ¢i je zariadenie pripojené k sieti

ovladani  Skontrolujte kablové pripojenia

8. VYMENA ZAKLADNYCH KOMPONENTOV

Hlavné komponenty panvice mozno vymenit odstranenim panela a predného krytu. Véetky prace musi
vykonavat kvalifikovany technicky personal. Pred za¢atim prace uzavrite privod plynu do spotrebica a
odpojte elektricky privod. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

a. Termostaticky plynovy ventil
odskrutkujte 10 mm meden rarku z hlavného horaka, kl'a¢ 17
odskrutkujte 6 mm meden rirku z pilotného horaka, kl'ac¢ 9
odskrutkujte bezpeénostny termoclanok, kI'G¢ 9
odskrutkujte snimac ventilu z jeho ulozenia na dne misy
odskrutkujte plynovy ventil z podpery
naskrutkujte novy ventil, ostatné kroky vykonajte v opacnom poradi

POZNAMKA: Po vymene termostatického ventilu musi byt kapilara vloZzena 120 mm hlboko do sedla.

b. Bezpecnostny termoclanok
 odskrutkujte termoclanok z termostatického ventilu, kl'ac¢ 9
 odskrutkujte pilot z misky horaka
* odskrutkujte termo¢lanok z pilota
* vymente termoclanok, pricom ostatné kroky vykonajte v opacnom poradi

POZNAMKA: Po vymene bezpeénostného termostatu musi byt kapilara zasunuta 180 mm hiboko do
zasuvky.

c. Elektroda
* odpojte vysokonapéatovy kébel od elektrody
 odskrutkujte pilot z misky hordka
* odskrutkujte elektrodu
* vymente elektrodu, pricom ostatné kroky vykonajte v opacnom poradi

d. Spinac zapalovania
* odpojte elektrické kable od spina¢a zapalovania
 vyberte spina¢ z predného panela
* vymente spina¢, pricom postupujte podla zostévajucich krokov v opaénom poradi

e. Generator iskier
* otvorte skrinku generatora - odskrutkujte kryt
* odpojte generator od napdjacich kablov
* vymente generator a vykonajte zostavajlce kroky v opa¢nom poradi

f. Hlavny horak
odskrutkujte kryt Venturiho trubice
odskrutkujte skrutky upevnujuce horak k miske
odskrutkujte koleno, ktoré upevnuje hlavna dyzu horaka
vymente hordk, pricom ostatné kroky vykonajte v opacnom poradi

g. Bezpecnostny termostat
 vyberte bezpe¢nostny termostaticky detektor zo zasuvky v spodnej ¢asti dosky
* odpojte elektrické vodice od termostatu
* vymente termostat, pricom postupujte podla zostdvajucich krokov v opa¢nom poradi

POZNAMKA: Po vymene komponentov plynového systému by sa mal systém otestovat na tesnost
pomocou plynového snimaca.

Zlty plamen hlavného
horaka

Zla teplota platne
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