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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z ninigj-
szg instrukcjg obstugi. Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technolo-
gicznie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji mogg rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia. Aktulana
instrukcja obstugi, dostepna jest na stronie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie
produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega
sobie prawo do zmiany parametrow technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.

1.INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

. Niepray\t/)idiowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranie-
nie oséb.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowg obstuga i niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajgcego przed kontaktem z wodg lub innymi pty-
nami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z
kontaktu, a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajgcego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wy-
specjalizowanym punkcie naprawczym.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze
zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

* Chron kabel zasilajgcy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami i chron go z dala od otwartego ognia.
Jezeli chcesz odfgczy¢ urzgdzenie z kontaktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciggnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z kontaktu lub sie o niego nie potknat.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozli-
wosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposéb, tak aby zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i
konserwaciji sprzetu.

 Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtagcz je od zrédta zasila-
nia, wyciggajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga: Jezeli wtyczka kabla zasilajgcego jest podtgczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje pod napie-
ciem.

* Wylacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Nalezy zwroci¢ szczegdlng uwage, aby elementy ubrania oraz inne luzne elementy stroju nie zostaly pochwycone
przez mechanizm urzadzenia.

UWAGA: Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciggtej. Maksymalny czas ciggtej pracy urzadzenia nie moze prze-
kroczy¢ 25 minut, po czym konieczne jest wytgczenie urzadzenia do czasu jego ostygniecia.

2.PRZEZNACZENIE ORAZ ZASTOSOWANIE URZADZENIA
Maszynka do mielenia miesa przeznaczana jest do mielenia surowego i gotowanego miesa, stoniny, ryb. itd.
Maszynka wyposazona jest w automatyczne zabezpieczenia zapobiegajgce niekontrolowanej pracy urzgdzenia.
Gumowe nézki zapobiegajg przesuwaniu sie urzadzenia oraz niwelujg drgania i zmieszajg hatas w trakcie pracy.
2.1. Uzytkowanie niedozwolone
Nie mieli¢ twardych produktéw spozywczych, takich jak orzechy, kosci, nasiona itd.
Nie mieli¢ twardych, witdknistych produktéw np.: imbiru.

3.DANE TECHNICZNE

Napiecie zasilajace 230V

Moc 0.55 kW
Predkosé ostrza 240 obr/min
Wydajnosé do 90 kg/h
Wymiary 417x210x338 mm
Poziom hatasu 74 dB(A)
Waga netto 11,2 kg

Podana wydajnos¢ jest teoretyczna. Doktadna wydajnos¢ uzalezniona jest od rodzaju miesa i sitka.



4.0PIS URZADZENIA

Nakretka

. Sitko

Sitko (tarcza mielaca)

. Nozyk

Wat slimakowy

Komora mielenia

. Tacka

. Popychacz
Sruba blokujaca
Obudowa silnika
Przycisk stop

. Przycisk start

. Przetacznik wigcz/wy- i
acz/rewers
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5.MONTAZ

5.1. Stanowisko pracy

Miejsce instalacji urzadzenia powinno by¢ dobrze os$wietlone i posiada¢ mozliwos¢ podtgczenia do zrddta zasilania pra-
dem elektrycznym. Powierzchnia robocza powinna byé wypoziomowana, sucha i wystarczajgco duza. Instalacje nalezy
przeprowadzi¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi. Z dala od zrédet ciepta (piec, kuchnia itp) oraz z dala od
zrodet wody zagrazajgcych zalaniem urzadzenia.

5.2. Instalacja do Zrédet zasilania

Uwaga: Podtaczenie urzadzenia do zrédta zasilania pragdem elektrycznym powinno by¢ przeprowadzone wytacznie przez
wykwalifikowanych pracownikéw serwisu technicznego.

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato w prawidtowy sposdb podtgczone do linii uziemienia. Przed podtgczeniem

nalezy sie upewni¢, czy wartosci napiecia oraz czestotliwosci w miejscu, gdzie urzadzenie bedzie uzytkowane, sg zgod-
ne z wartosciami podanymi na tabliczce znamionowej. Urzadzenie zostato wyposazone w przewod zasilajacy. Urzadze-
nie nalezy za pomoca w/w. przewodu, podtagczyé do gniazda elektrycznego z zabezpieczeniem réznicowo-pragdowym
zainstalowanego na $cianie.

6.0BSLUGA

6.1. Uwagi

Przed demontazem i montazem urzgdzenia zawsze nalezy odtgczy¢ je od zrdédta zasilania.

Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy trzymac je w obu rekach za obudowe silnika. Nie nalezy trzymac urzadzenia
jedynie za tacke. Podczas przenoszenia urzagdzenia nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, poniewaz jest ono bardzo
ciezkie.

Nigdy nie nalezy wpychaé¢ do otworu wpustowego produktéw przeznaczonych do mielenia za pomoca rak. Zawsze
nalezy uzywac¢ w tym celu Popychacza. Nie nalezy mieli¢ twardych produktéw takich jak kosci czy orzechy.

Nie nalezy mieli¢ w urzadzeniu produktéw posiadajgcych twarde wtdkna takie jak imbir.

Aby unikna¢ blokowania sie produktow w komorze mielenia nie nalezy ich zbyt silnie wpycha¢ do komory. Jezeli urza-
dzenie zablokuje sie z powodu twardych produktéw, ktdre utknety w Wale slimakowym lub na Nozyku nalezy niezwtocz-
nie wytgczy¢ i oczyscic¢ urzadzenie. (patrz punkt 6.7)

Nigdy nie nalezy samodzielnie rozmontowywa¢ urzadzenia lub prébowa¢ dokonaé¢é samodzielnej naprawy. W przypad-
ku uszkodzenia przewodu zasilajgcego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane dostawcy urzadzenia lub jego serwisowi.

6.2. Srodki ochrony indywidualnej
Podczas pracy operator powinien posiada¢, adekwatny do miejsca pracy, stroj ochronny nie posiadajacy luznych ele-
mentow stwarzajgcych ryzyko pochwycenia przez mechanizm urzgdzenia oraz nakrycie gtowy.



6.3. Panel sterowania
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6.4. Przed pierwszym uzycie

Umy¢ wszystkie elementy urzadzenia (oprécz tych elementéw, ktére majg kontakt z pragdem, a, b, c i, d) w cieptej wodzie

z dodatkiem mydta. Przed podtgczeniem urzadzenia do zrédta zasilania nalezy upewnic sig, ze wytgcznik urzadzenia jest
ustawiony w pozycji wytgczonej off.

Przetgcznik

Pozycja REVERSE - bieg wsteczny

Pozycja OFF - wytgczenie pracy urzadzenia

Pozycja ON - Wigczenie pracy urzadzenia

. START - Wigcznik urzadzenia po utracie zasilania z sieci
elektrycznej lub awaryjnym zatrzymaniu

6. STOP - Przycisk awaryjnego zatrzymanie pracy urzadzenia
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poluzuj
lockern
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6.5. Montaz
1. Umiesci¢é Komore mielenia na Sprzegle silnika
2. Trzymajgc Komore mielenia jedng rekg dokrecié¢ Srube blokujgcg w kierunku zgodnym z kierunkiem obrotu wska-
zéwek zegara.
3. Umiesci¢ Wat slimakowy w Komorze mielenia szerszym koricem w kierunku Sprzegta przekrecajgc delikatnie Wat
slimakowy, az znajdzie sie on w odpowiedniej pozycji na Obudowie silnika tak, aby zazebit sie z watem napedowym
urzadzenia.

4. Na bolcu Watu slimakowego umiesci¢ Nozyk ostrzem w kierunku ku przodowi urzgdzenia jak pokazano na rysunku.
* Jezeli Nozyk nie zostanie prawidtowo umieszczony nie bedzie mozliwe zmielenie miesa.

5. Nastepnie po Nozyku umiesci¢ zagdane sitko.
* Otwor w obudowie Tarczy mielgcej nalezy nakierowaé na wystep w Komorze mielenia.

6. Nastepnie szczelnie dokreci¢ Nakretke.
* Nie nalezy przesadnie mocno dokreca¢ Nakretki.

7. Natozy¢ Tacke na Komore mielenia.
* Nalezy zapewni¢ prawidtowy przeptyw powietrza pod spodem Obudowy silnika oraz po jej bokach.

6.6. Mielenie miesa

e Pokroi¢ produkty przeznaczone do mielenia na porcje takiej wielkosci, aby zmiescity sie bez problemu w otworze
wsadowym Komory mielenia.

* Podtaczy¢ do zrédta zasilania, a nastepnie wigczy¢ urzadzenie.
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* Umiesci¢ produkty przeznaczone do mielenia na Tacce.
e Zawsze nalezy uzywac Popychacza.

Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy je wytgczy¢ oraz odtgczy¢ od zrédta zasilania.
UWAGA: Jezeli zmielone mieso nie wydostaje sie gtadko z Komory mielenia lub jego konsystencja nie jest wtasciwa,
ponizej przedstawiono mozliwe przyczyny oraz sposéb postepowania w takiej sytuaciji.
1. Nakretka jest natozona zbyt luzno, co sprawia, ze Nozyk nie pozostaje we wtasciwym kontakcie z Tarczg mielaca.
Nalezy dokreci¢ nakretke.
2. Nakretka jest za mocno dokrecona i blokuje nozyk. Delikatnie poluzowac¢ nakretke.
3. Tarcza mielgca jest zablokowana. Nalezy oczysci¢ Tarcze mielgca.
4. Krawedzie Nozyka s3 tepe. Nalezy naostrzy¢ lub wymieni¢ Nozyk.
6.7. Zator

W przypadku zablokowania silnika oraz w przypadku, gdy mimo pracujacego silnika zmielone migso nie wydostaje sie
z urzadzenia przez Tarcze mielgcg z powodu zatoru spowodowanego przez kos¢ lub inne produkty, nalezy przestawic¢
wiacznik do pozycji REVERSE - bieg wsteczny, aby usung¢ kos¢ lub inne produkty powodujace zator i oczysci¢ urzadze-
nie.

6.8. Awaryjne zatrzymanie pracy urzadzenia / awaria zasilania

Maszynka do miesa zostata wyposazona w awaryjny wytgcznik pracy, oraz zabezpieczenie przed ponownym uruchomie-
niem silnika po zaniku napiecia w sieci.

Awaryjne zatrzymanie nastepuje po wcishieciu czerwonego przycisku na panelu sterowania. Ponowne uruchomienie
urzadzenia bedzie mozliwe po wcisnieciu zielonego przycisku na panelu sterowania. Nalezy pamieta¢, aby w celu unik- P
niecia zagrozenia niechcianego uruchomienia, przetgczy¢ przetgcznik w pozycje OFF (wytgczony). Q.
W przypadku zaniku napiecia w sieci elektrycznej, bgdz po odtgczeniu przewodu zasilajgcego, urzadzenie automatycznie
sie wytgczy. Ponowne uruchomienie, po powrocie zasilania, bedzie mozliwe przez wcisniecie zielonego przycisku.

7.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga: Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtaczyé od zrodta zasilania.

* Przed odejsciem od urzadzenia nalezy zdemontowa¢ mechanizm mielgcy i umyc jego elementy w gorgcej wodzie z
uzyciem detergentu.

* Nie mozna czysci¢ urzadzenia woda pod cisnieniem.

» Wszelkie prace konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ na urzagdzeniu odtgczonym od zrodta zasilania.

* Do czyszczenia urzadzanie nie wolno stosowaé srodkow zracych i Sciernych oraz powodujacych korozje.

Niewielka ilo$¢ oleju spozywczego natozona po umyciu i wysuszeniu urzadzenia na elementy od ,b” do ,i” zapewni od-
powiednie ich smarowanie.

8.LISTA CZESCI ZAMIENNYCH
* Blokada sita
* Slimak
* Tacka na mieso
* Popychacz
* Naktadka przetgcznika
* Przetacznik
* Ostona przetgcznika

9. PROBLEMY, PRZYCZYNY, ROZWIAZANIA

W razie zauwazenia jakichkolwiek niepokojgcych zachowan urzadzenia nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym ser-
wisem lub sprzedawca.

10.USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN
Informacja dla uzytkownikow o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektro-
nicznym
 Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek nieodptatnego przy-
jecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej ilosci. Warunkiem jest dostarcze-
nie sprzetu do sklepu na swoj koszt.
* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Pafistwo na gminnej stronie
internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.
» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze wzgledoéw tech-
nicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.
* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci przewiezienia swojego
sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzysta¢ z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji oznacza, ze produktu
nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzy-

(€90 SPTZEU do wyznaczonego punktu zbiorki w celu wtasciwego jego przetworzenia.
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11.GWARANCJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi bgdz gwaranc;ji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podlegajg one napra-

wie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego,
zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywo-
tanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegajg takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego
rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.

12.DEKLARACJA ZGODNOSCI WZOR
Producent z petng odpowiedzialnoscig deklaruje, ze:
nazwa: Maszynka do mielenia miesa
model: 721128

Spetnia zasadnicze wymagania:

e dyrektywy maszynowej MD 2006/42/EC,

* dyrektywy niskonapieciowej LVD 2014/35/UE

* dyrektywy dotyczgcej kompatybilnosci EMC 2014/30/UE,

* rozporzadzenia dla produktow do kontaktu z zywnoscig FCM 1935/2004,

Spetnia wymagania nastepujgcych norm zharmonizowanych:

* EN 55014-1:2006+A1:2009

* EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
* EN 61000-3-2:2014

* EN 61000-3-3:2013

* EN 60335-1:2012+A11:2014

* EN 60335-2-64:2000+A1:2002

* EN 62233:2008

* EN 1672-1:2014

* EN 12331:2022

Deklaracja ta odnosi sie wytgcznie do maszyny w stanie, w jakim zostata wprowadzona do obrotu i nie obejmuje czesci
sktadowych dodanych przez uzytkownika koricowego lub przeprowadzonych przez niego pézniejszych dziatan. Niniejsza
deklaracja traci waznos¢ w przypadku, gdy uzycie produktu nie jest zgodne z warunkami okreslonymi w obowigzujgcych
przepisach i dokumentacji technicznej produktu.



Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Inbetriebnahme lesen Sie sich bitte sorgfaltig diese Be-
dienungsanleitung durch. Jegliches Kopieren dieser Bedienungsanleitung ohne Zustimmung des Herstellers ist verboten.
Die Bilder und Zeichnungen wurden anschaulich dargestellt und kénnen von lhrem Gerat abweichen.

HINWEIS: Die Bedienungsanleitung soll an einem sicheren und fiir das Personal allgemein zuganglichen Platz aufbewah-
rt werden. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, technische Parameter bei den Geraten ohne Ankiindigung zu d@ndern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

* Fehlbedienung oder unsachgemaRer Gebrauch kdnnen starke Beschadigungen am Gerét oder Menschenverletzung
zur Folge haben.

* Das Gerat kann nur zu dem Zwecke genutzt werden, zu dem es entwickelt wurde.

* Der Hersteller (ibernimmt keinerlei Haftung fiir Schaden, die auf eine fehlerhafte Bedienung oder unsachgeméaRen
Gebrauch zuriickzufiihren sind.

* Bei der Nutzung schiitzen Sie das Gerat und den Stecker des Stromversorgungskabels vor dem Kontakt mit Wasser
oder anderen Flussigkeiten. Fallt das Gerat aus Versehen ins Wasser, sollten Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen
und nachfolgend von einem Fachmann Uberpriifen lassen

Bei Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann Lebensgefahr bestehen.

* Offnen Sie nie selbst das Geh&duse des Gerits.

* Stecken Sie keine Gegenstande in Offnungen im Geh&duse des Geréts.

* Fassen Sie den Stecker des Stromversorgungskabels nie mit nassen Handen an.

* Kontrollieren Sie regelmaRig den Zustand des Steckers und des Kabels. Sind der Stecker oder das Kabel beschadigt,
beauftragen Sie eine Fachservicestelle mit der Reparatur.

e Fallt das Gerat hin oder wird es auf eine andere Weise beschadigt, soll es vor weiterem Gebrauch immer gepriift wer-
den und evtl. in einer Fachservicestelle repariert werden.

 Reparieren Sie nie das Gerat selbst — es besteht Lebensgefahr.

 Schiitzen Sie das Stromversorgungskabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heilRen Gegenstanden und halten Sie es
weit von offenem Feuer fern. Wollen Sie das Gerét aus der Steckdose ziehen, dann halten Sie immer den Stecker in der
Hand, ziehen Sie nie an dem Kabel.

* Sichern Sie das Kabel (oder das Verlangerungskabel) auf solche Weise, so dass es nicht aus Versehen aus der Stec-
kdose gezogen werden kann, oder dass niemand dartiber stolpert.

 Kontrollieren Sie den Betrieb des Gerats wahrend seiner Nutzung.

¢ Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von mindestens 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen
und geistigen Fahigkeiten und mangelnder Erfahrung und Vertrautheit mit dem Geréat benutzt werden, wenn eine Be-
aufsichtigung oder Einweisung in die sichere Benutzung des Gerats erfolgt, so dass die damit verbundenen Risiken
verstanden werden. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Unbeaufsichtigte Kinder sollten keine Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten an den Geraten durchfiihren.

* Wird das Gerat zeiteilig nicht benutzt oder gereinigt, schalten Sie es von der Betriebsspannung ab.

 Vorsicht! Wird der Stecker des Stromversorgungskabels zum Stecker angeschaltet, bleibt das Gerat die ganze Zeit
unter Spannung.

 Schalten Sie das Geréat aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

e Ziehen Sie nie das Gerat mithilfe des Stromversorgungskabels.

* Es sollte besonders darauf geachtet werden, dass sich keine Kleidungsstiicke oder andere lose Kleidungsstiicke im
Mechanismus des Gerats verfangen.

ACHTUNG: Das Gerdat ist nicht flir den Dauerbetrieb ausgelegt. Maximale Dauer des Dauerbetriebs des Gerates bis zu 25
Minuten, dann ist es notwendig, das Gerat auszuschalten, bis es sich abkiihlt.

2.ZWECK UND VERWENDUNG DES GERATS
Der Fleischwolf ist fiir das Zerkleinern von rohem und gekochtem Fleisch, Schmalz, Fisch usw. bestimmt. usw.

Der Fleischwolf ist mit automatischen Sicherheitsfunktionen ausgestattet, die einen unkontrollierten Betrieb der Maschi-
ne verhindern.

GummifiiRe verhindern ein Verrutschen des Gerats und reduzieren Vibrationen und Larm wahrend des Betriebs.
2.1. Unerlaubte Nutzung

Zerkleinern Sie keine harten Lebensmittel wie Niisse, Knochen, Samen usw.

Zerkleinern Sie keine harten, faserigen Produkte wie z. B. Ingwer.

3. TECHNISCHE DATEN

Versorgungsspannung 230V
Leistung 0.55 kW
Drehzahl der Blatter 240 obr/min
Kapazitat bis zu 90 kg/h
Abmessungen 417x210x338 mm
Gerauschpegel 74 dB(A)
Nettogewicht 11,2 kg

Das angegebene Fassungsvermdgen ist theoretisch. Das genaue Fassungsvermogen hangt von der Art des Fleisches
und des Siebs ab.



4. BESCHREIBUNG DES GERATS

Kappe

. Sieb

. Sieb (Schleifscheibe)
. Messer

. Schneckenwelle
Mahlkammer

. Tablett

. StoRel

i. Feststellschraube
j. Motorgehause

k. Stop-Taste
m.Start-Taste

n. Schalter fiir EIN/AUS/
Rucklauf
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5.MONTAGE DES GERATS
5.1. Arbeitsplatz

Der Aufstellungsort des Geréats sollte gut beleuchtet sein und iiber einen Anschluss an eine Stromquelle verfligen. Die
Arbeitsflache sollte eben, trocken und ausreichend groR sein. Die Installation sollte in Ubereinstimmung mit der geltenden
Gesetzgebung erfolgen. Nicht in der Nahe von Warmequellen (Herd, Kiiche usw.) und nicht in der Ndhe von Wasserquel-
len, die das Gerat (iberfluten konnten.

5.2. Installation an Stromquellen

Hinweis: Der Anschluss des Gerats an das Stromnetz darf nur von qualifiziertem technischem Servicepersonal vorge-
nommen werden.

Priifen Sie, ob das Gerat korrekt an die Erdungsleitung angeschlossen ist. Vor dem Anschluss

vergewissern Sie sich, dass die Spannungs- und Frequenzwerte am Einsatzort des Gerats mit den auf dem Typenschild
angegebenen Werten lbereinstimmen. Das Geréat ist mit einem Stromversorgungskabel ausgestattet. Das Gerat muss
Uber das oben genannte Kabel an eine an der Wand installierte Steckdose mit Fehlerstromschutz angeschlossen werden.

6.BETRIEB DES GERATS
6.1. Kommentare
Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, bevor Sie es zerlegen und zusammenbauen.

Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es mit beiden Handen am Motorgehduse fest. Halten Sie das Gerét nicht nur
an der Ablage. Seien Sie beim Bewegen des Gerats besonders vorsichtig, da es sehr schwer ist.

Schieben Sie die zu zerkleinernden Produkte niemals mit den Handen in die Einfiilloffnung. Benutzen Sie dazu immer
den AusstoBer. Zerkleinern Sie keine harten Produkte wie Knochen oder Niisse.
Mahlen Sie keine Produkte mit harten Fasern wie z. B. Ingwer in der Maschine.

Um ein Verstopfen der Mahlkammer zu vermeiden, driicken Sie die Produkte nicht zu fest in die Kammer. Wenn das
Gerat durch harte Produkte, die sich in der Schneckenwelle oder am Schneidwerk festsetzen, blockiert wird, schalten
Sie das Gerat sofort aus und reinigen Sie es. (siehe Abschnitt 6.7)

Nehmen Sie das Gerat niemals selbst auseinander und versuchen Sie nicht, selbst Reparaturen durchzufiihren. Wenn
das Netzkabel des Gerats beschadigt ist, lassen Sie es vom Geratelieferanten oder seinem Kundendienst austauschen.
6.2. Personliche Schutzausriistung

Bei der Arbeit sollte der Bediener Schutzkleidung tragen, die fiir den Arbeitsbereich geeignet ist und keine losen Teile
enthalt, die sich im Mechanismus der Maschine verfangen konnten, sowie eine Kopfbedeckung.



6.3. Bedienfeld
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1. Schalter

2. Stellung REVERSE - Riickwartsgang

3. Stellung OFF - Maschinenbetrieb ausschalten
4

5
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6.4. Vor der ersten Benutzung

Waschen Sie alle Teile des Gerats (auller den Teilen, die mit Strom in Beriihrung kommen, a, b, ¢ und d) in warmem
Seifenwasser. Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlielRen, vergewissern Sie sich, dass der Gerateschalter in der
Position ,Aus” steht.

. Stellung ON - Geratebetrieb einschalten

. START - Gerat einschalten nach Stromausfall oder Not-
-Aus
6. STOP - Not-Aus-Schalter

6.5. Montage
1. Setzen Sie die Mahlkammer auf die Motorkupplung
2. Halten Sie die Mahlkammer mit einer Hand und ziehen Sie die Feststellschraube im Uhrzeigersinn an.

3. Setzen Sie die Schneckenwelle mit dem breiteren Ende in Richtung der Kupplung in die Schleifkammer ein, indem
Sie die Schneckenwelle leicht drehen, bis sie auf dem Motorgehduse sitzt, so dass sie in die Antriebswelle des
Geréts eingreift.

4. Setzen Sie die Klinge auf den Stift der Schneckenwelle, wobei die Klinge wie abgebildet zur Vorderseite der Maschi-
ne zeigt.
* Wenn das Messer nicht richtig positioniert ist, kann das Fleisch nicht zerkleinert werden.

5. Legen Sie dann das gewiinschte Sieb hinter das Messer.
* Das Loch im Mahlscheibengehause sollte auf den Vorsprung in der Mahlkammer gerichtet sein.

6. Ziehen Sie dann die Mutter fest an.
e Ziehen Sie die Mutter nicht zu fest an.

7. Setzen Sie das Tablett auf die Mahlkammer.
 Sorgen Sie fiir einen guten Luftstrom unter der Unterseite des Motorgehauses und an den Seiten.

6.6. Fleischwolf

* Schneiden Sie die zu mahlenden Produkte in Portionen, die grol® genug sind, um leicht in die Einfiill6ffnung der Mahl-
kammer zu passen.

 SchlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an und schalten Sie es dann ein.
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 Legen Sie die zu zerkleinernden Produkte auf das Tablett.
* Verwenden Sie immer den StolRel.

Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen, schalten Sie es aus und trennen Sie es von der Stromquelle.

HINWEIS: Wenn das Hackfleisch nicht gleichmaRig aus der Mahlkammer austritt oder die Konsistenz nicht stimmt, sind
im Folgenden mdgliche Ursachen und AbhilfemaBnahmen aufgefiihrt.

1. Die Mutter ist zu locker angezogen, so dass das Messer keinen richtigen Kontakt zur Schleifscheibe hat. Die Mutter
muss fester angezogen werden.

2. Die Mutter ist zu fest angezogen und blockiert den Fraser. Losen Sie die Mutter behutsam.
3. Die Schleifscheibe ist blockiert. Reinigen Sie die Schleifscheibe.
4. Die Messerschneiden sind stumpf. Schéarfen oder ersetzen Sie das Messer.

6.7. Zator

Im Falle einer Blockierung des Motors und fiir den Fall, dass trotz des laufenden Motors kein Hackfleisch aus dem Gerat
durch die Mahlscheibe austritt, weil es durch Knochen oder andere Produkte blockiert ist, stellen Sie den Schalter auf die
Position REVERSE - Riickwartsgang, um die Knochen oder andere Produkte, die die Blockierung verursachen, zu entfernen
und das Gerat zu reinigen.

6.8. Not-Aus / Stromausfall

Der Fleischwolf ist mit einer Notabschaltung und einem Schutz gegen das Wiedereinschalten des Motors nach einem
Stromausfall ausgestattet.

Die Notabschaltung wird durch Driicken der roten Taste auf dem Bedienfeld aktiviert. Ein Neustart ist durch Driicken der
griinen Taste auf dem Bedienfeld mdglich. Denken Sie daran, den Schalter in die Position OFF zu schalten, um das Risiko
eines ungewollten Anlaufs zu vermeiden.

Im Falle eines Stromausfalls oder wenn das Netzkabel abgezogen wird, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Sobald
die Stromversorgung wiederhergestellt ist, kann das Gerat durch Driicken der griinen Taste wieder eingeschaltet werden.

7.REINIGUNG UND WARTUNG

Hinweis: Vor der Reinigung muss das Gerat ausgeschaltet und von der Stromquelle getrennt werden.
* Bevor Sie das Gerat verlassen, zerlegen Sie das Mahlwerk und waschen Sie seine Bestandteile in heiRem Wasser mit
Spilmittel.
* Das Gerat darf nicht mit unter Druck stehendem Wasser gereinigt werden.
e Alle Wartungsarbeiten miissen an dem vom Stromnetz getrennten Gerat durchgefiihrt werden.
* Verwenden Sie keine dtzenden, scheuernden oder korrosiven Mittel zur Reinigung des Gerats.

Eine kleine Menge Speisedl, die nach dem Waschen und Trocknen des Geréats auf die Komponenten ,b’ bis ,i’ aufgetragen
wird, gewahrleistet eine ausreichende Schmierung.

8.LISTE DER ERSATZTEILE
* Verschluss des Schmutzfangers
* Schnecke
* Fleischwanne
* StoRel
* Kippplatte
* Schalter
e Abdeckung des Schalters

9. PROBLEME, URSACHEN, LOSUNGEN

Wenn Sie ein storendes Verhalten des Gerats feststellen, wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienststelle oder
lhren Handler.

10.ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemaBe Vorgehensweise mit verbrauchten elektrischen und
elektronischen Geraten.
¢ Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschift, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickgelassen werden. Jedes
Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzunehmen, soweit ein neues Gerat der-
selben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene
Kosten zum Geschéft zu bringen.
* Bringen Sie gebrauchte Gerate zur Sammelstelle. Informationen liber den nachstgelegenen Standort finden Sie auf
der Website der Gemeinde.
* Verlassen Sie das Gerat an der Servicestelle. Ist die Reparatur des Gerates aus technischen Griinden unrentabel oder
unmoglich, ist die Servicestelle verpflichtet, das Gerat kostenlos abzunehmen.
¢ Geben Sie gebrauchte Gerate zuriick, ohne das Haus zu verlassen. Wenn Sie keine Zeit oder Gelegenheit haben, lhre
Gerate zur Sammelstelle zu transportieren, kdnnen Sie die Dienste von Fachfirmen in Anspruch nehmen.

Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abfillen entsorgt werden.
Dafiir drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass nach dem Abla-
uf der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem Grund muss es an einen Ort
BN gebracht werden, wo es vorschriftsmaRig deponiert oder wiederverwertet wird.
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11.GARANTIE
Unter Haftung des Verkaufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keiner Garantie unterliegen auch
Beschadigungen, die Folge der Witterungsverhaltnisse wie Entladungen in der Atmosphéare, Wechsel von Versorgun-
gsspannung, unsachgemaRe Einstellung von Werten fiir die elektrische Versorgungsspannung, Stromversorgung an
einer falschen Steckdose, mechanische, thermische, chemische Beschadigungen des Gerats und dadurch entstandene
Mangel, sind.

Keinem Garantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein bescha-
digte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaR abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtungen und
jegliche mechanisch beschadigten Elemente.

12.KONFORMITATSERKLARUNG
Der Hersteller erklart mit voller Verantwortung, dass:
Name: Fleischwolf
Modell: 721128

die grundlegenden Anforderungen der folgenden Richtlinien erfiillt:
* MD 2006/42/EG Maschinenrichtlinie,
* der Niederspannungsrichtlinie LVD 2014/35/EU
* EMV-Vertraglichkeitsrichtlinie 2014/30/EU,
* FCM 1935/2004 Verordnung fir Produkte in Kontakt mit Lebensmitteln,

Erfiillt die Anforderungen der folgenden harmonisierten Normen:
* EN 55014-1:2006+A1:2009

* EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

* EN 61000-3-2:2014

* EN 61000-3-3:2013

* EN 60335-1:2012+A11:2014

* EN 60335-2-64:2000+A1:2002

* EN 62233:2008

* EN 1672-1:2014

* EN 12331:2022

Diese Erklarung gilt nur fiir die Maschine in dem Zustand, in dem sie in Verkehr gebracht wurde, und erstreckt sich nicht
auf vom Endnutzer hinzugefligte Komponenten oder von ihm durchgefiihrte nachtragliche MalRnahmen. Diese Erklarung
verliert ihre Giiltigkeit, wenn die Verwendung des Produkts nicht mit den in den geltenden Vorschriften und der techni-
schen Produktdokumentation festgelegten Bedingungen iibereinstimmt.




Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use. Reproduction of
this manual without the consent of the manufacturer is prohibited. The photos and drawings are illustrative and may
differ from the purchased device.

Caution: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves the right to chan-
ge the technical parameters of the device without prior notice.

1.SAFETY INSTRUCTIONS
* Incorrect operation and improper use may result in serious damage to the device or injuries to persons.
* The device should only be used for the purpose for which it was designed.
* The manufacturer assumes no liability for any damages caused by incorrect operation and improper use of the device.
* During operation the device and the power cable plug must be protected against contact with water or other liquids.
If the device accidentally falls into water, it is necessary to immediately pull out the plug from the socket, and then
commission the inspection of the device by a professional.

Failure to follow this instruction may lead to life-threatening situations.

* Never open the housing of the device by yourself.

* Do not stick any items into the housing of the device.

* Do not touch the power cord plug with wet hands.

* Regularly inspect the condition of the plug and the cable. In the event any damage to the plug or the cable is detected,
it should be repaired in an authorized repair point.

¢ In case the device falls or is damaged in any other way, before further use is always necessary for it to be inspected
and possibly repaired at a specialized repair point.

* Never try to repair the device by yourself - it could lead to life-threatening situations.

* Protect the power cable from contact with sharp or hot objects and keep it away from open flames. If you want to
disconnect the device from the electrical socket, always grab it by the plug and never pull by the cord.

* Secure the cable (or its extension cord) to ensure that no one pulls it from the socket by mistake and that no one trips
over the cable.

 Control the operation of the device during use.

* This equipment may be used by children at least 8 years of age and by persons with diminished physical and mental
capabilities and persons with inexperience and lack of familiarity with the equipment, if supervision or instruction is
provided on how to use the equipment in a safe manner so that the associated risks are understood. Children should
not play with the equipment. Unsupervised children should not perform cleaning and maintenance on the equipment.

« If the device is not currently in use or is cleaned, it is necessary to always unplug it from the power source by removing
the plug from the socket.

e Caution: If the plug of the power cord is connected to the electrical socket, the device remains energized.

 Switch the device off before pulling the plug from the socket.

* Never pull the device by the power cord.

* Take special care that items of clothing and other loose items of clothing are not caught in the mechanism of the
device.

ATTENTION: The device is not designed for continuous operation. Maximum duration of continuous operation of the
device up to 25 minutes, then it is necessary to turn off the device until it cools down.

2.PURPOSE AND APPLICATION OF THE DEVICE
The meat grinder is designed for grinding raw and cooked meat, lard, fish. etc.
The mincer is equipped with automatic safety features to prevent uncontrolled operation of the device.
Rubber feet prevent the device from moving, as well as level out vibrations and mix noise during operation.
2.1. Unauthorized use
Do not grind hard foods such as nuts, bones, seeds, etc.
Do not grind hard, fibrous products such as: ginger.

3. TECHNICAL DATA

Supply voltage 230V
Power 0.55 kW
Blade speed 240 rpm
Performance up to 90 kg/h
Dimensions 417x210x338 mm
Noise level 74 dB(A)

Net weight 11.2 kg

The capacity given is theoretical. The exact capacity depends on the type of meat and strainer.



4.DEVICE DESCRIPTION

Cap

. Screen

. Strainer (grinding disc)
. Knife

. Worm shaft
Grinding chamber
. Tray

. Pusher

i. Locking screw

j. Motor housing

k. Stop button
m.Start button

n. ON/OFF/rewinders
switch
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5. ASSEMBLY
5.1. Workstation

The installation site of the device should be well lit and have the ability to be connected to an electric power source. The
working surface should be level, dry and large enough. The installation should be carried out in accordance with appli-
cable legal regulations. Away from heat sources (stove, kitchen, etc.) and away from water sources that pose a risk of
flooding the device.

5.2. Installation to power source

Note: The connection of the device to an electric power source should be carried out only by qualified technical service
personnel.

Make sure that the device is properly connected to the ground line. Before connecting

make sure that the voltage and frequency values at the place where the device will be used are in accordance with the
values indicated on the nameplate. The device is equipped with a power cord. Using the aforementioned cable, connect
the device to an electrical outlet with residual current protection installed on the wall.
6. OPERATION OF THE DEVICE
6.1. Comments
Always disconnect the device from the power source before disassembling and assembling it.

When moving the device, hold it in both hands by the motor housing. Do not hold the device only by the tray. Be very
careful when moving the unit, as it is very heavy.

Never use your hands to push the products to be ground into the feed slot. Always use the Pusher for this purpose. Do
not grind hard products such as bones or nuts.

Do not grind products with hard fibers such as ginger in the machine.

To avoid blocking products in the grinding chamber, do not push them too hard into the chamber. If the machine gets
blocked due to hard products that get stuck in the Worm Shaft or on the Knife, turn off and clean the machine immedia-
tely. (See section 6.7)

Never disassemble the unit yourself or attempt to make repairs yourself. If the unit’s power cord is damaged, have it
replaced by the unit’s supplier or its service department.

6.2. Personal protective equipment

During work, the operator should wear, appropriate to the workplace, protective clothing that does not have loose parts
that pose a risk of being caught by the mechanism of the device, and headgear.




6.3. Control panel
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6.4. Before first use

PN

5.
from the mains or an emergency stop

6.
ration

Switch

REVERSE position - reverse gear

OFF position - turning off the operation of the device
ON position - switch on device operation

START - Switch on the device after loss of power supply

STOP - Button for emergency stopping of device ope-

Wash all parts of the device (except those parts in contact with electricity, a, b, ¢ and, d) in warm soapy water. Before
connecting the device to a power source, make sure that the device’s switch is set to the off off position.

6.5. Assembly
1. Place the Grinding Chamber on the Motor Clutch

2. Holding the Grinding Chamber with one hand, tighten the Locking Screw in a clockwise direction.

3. Place the Worm Shaft in the Grinding Chamber with the wider end towards the Clutch by gently turning the Worm
Shaft until it is in the correct position on the Motor Housing so that it meshes with the drive shaft of the machine.

4. On the Worm Shaft pin, place the Cutter with the blade towards the front of the machine as shown in the figure.
* If the knife is not properly placed it will not be possible to grind meat.

5. Then place the desired strainer after the Knife.

* Direct the hole in the Grinding Disc housing to the projection in the Grinding Chamber.

6. Then tighten the Nut tightly.
* Do not over-tighten the Nut.

7. Place the Tray on the Grinding Chamber.

* Ensure proper airflow under the underside of the Engine Housing and on its sides.

6.6. Meat grinding

* Cut the products to be ground into portions large enough to fit easily into the feed opening of the Grinding Chamber.

* Connect to the power source, then turn on the appliance.
* Place the products to be ground on the Tray.
* Always use the Pusher.

When you have finished using the machine, turn it off and unplug it from the power source.
NOTE: If the ground meat does not come out smoothly from the Grinding Chamber or its consistency is not right, the
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following are the possible causes and how to handle such a situation.

1. The nutis applied too loosely, so that the Knife does not stay in proper contact with the Grinding Disc. The nut needs
to be tightened.

2. The nutis too tight and blocks the cutter. Gently loosen the nut.

3. The grinding disc is blocked. Clean the Grinding Disc.

4. The edges of the Knife are blunt. Sharpen or replace the Knife.
6.7. Blockage

If the motor is blocked and if, despite the running motor, ground meat does not come out of the machine through the
Grinding Disc due to a blockage caused by bone or other products, flip the switch to the REVERSE - reverse gear position
to remove the bone or other products causing the blockage and clean the machine.

6.8. Emergency stoppage of device operation / power failure

The meat grinder is equipped with an emergency stop switch, and protection against restarting the motor after a power
outage.

The emergency stop occurs when the red button on the control panel is pressed. Restarting the device will be possible
after pressing the green button on the control panel. Be sure to switch the switch to the OFF position to avoid the risk of
unwanted startup.

In the event of a power outage, or if the power cord is disconnected, the device will automatically turn off. Restarting,
after the power returns, will be possible by pressing the green button.

7.CLEANING AND MAINTENANCE

Note: Before cleaning, turn off the device and disconnect it from the power source.
 Before leaving the device, disassemble the grinding mechanism and wash its components in hot water with detergent.
* Do not clean the device with pressurized water.
« All maintenance work must be carried out on the device disconnected from the power source.
* Do not use caustic, abrasive or corrosive agents to clean the device.
A small amount of cooking oil applied after washing and drying the device on components ,b” to ,i” will ensure that they
are properly lubricated.

8.LIST OF SPARE PARTS
¢ Screen lock
e Auger
* Meat tray
e Pusher
 Switch overlay
e Switch
¢ Switch cover

9. PROBLEMS, CAUSES, SOLUTIONS
If you notice any disturbing behavior of the device, contact an authorized service center or dealer.
10.DISPOSING FOR USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equipment

* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation to take your old
equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the same quantity. The only condition is
to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on the municipal websi-
te or bulletin board of the municipal office.

¢ Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for technical reasons,
the service is obliged accept the device free of charge.

* Return used equipment without leaving your house. If you don’t have the time or ability to transport your equipment
to a collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste.
This could cause high fines.

The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction manual means that
the product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obliged to hand over the used equip-
€Nt 10 @ designated collection point for proper processing.

11.WARRANTY

The dealer of the appliance is liable under the guarantee. The guarantee does not cover any damage resulting from the
build-up of limescale inside the appliance. The guarantee also does not cover: damage caused by external forces such as
atmospheric discharge, voltage change, incorrect setting of electrical voltage, power supply from unsuitable power outlet,
any mechanical, thermal, chemical damage and defects resulting from them.

Furthermore, the guarantee does not cover the replacement of exhaustible parts, namely: light bulbs, rubber elements,
heating elements damaged by limescale, glass and other elements that are exposed to any form of wear or usage, for
example; burners, rubber units as well as any breakdowns or mechanical damage of the appliance elements caused by
incorrect storage, transport, maintenance, installation or operation

-15-




12.DECLARATION OF CONFORMITY
The manufacturer declares with full responsibility that:
name: meat mincer
model: 721128

Meets the essential requirements:

* MD 2006/42/EC machinery directive,

¢ LVD low voltage directive 2014/35/EU

* EMC compatibility directive 2014/30/EU,

* FCM 1935/2004 regulation for food contact products,

Meets the requirements of the following harmonized standards:
* EN 55014-1:2006+A1:2009

e EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

* EN 61000-3-2:2014

* EN 61000-3-3:2013

¢ EN 60335-1:2012+A11:2014

* EN 60335-2-64:2000+A1:2002

* EN 62233:2008

* EN 1672-1:2014

* EN 12331:2022

This declaration applies only to the machine as placed on the market and does not cover components added by the end
user or subsequent actions carried out by the end user. This declaration becomes invalid if the use of the product does
not comply with the conditions specified in the applicable regulations and the product’s technical documentation.
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