v.9-10.2024

K stalgast

MAKARONIARKA GAZOWA « GAS-NUDELKOCHER * GAS PASTA COOKER
CUISEUR A PATES A GAZ - COCEDOR DE PASTA A GAS * PLYNOVY VARIC
TESTOVIN - PLYNOVY VARIC CESTOVIN

9745110, 9745130, 9745140

I‘fhnuuuuc

b

‘D- O

-~ Ustalgast

N —
hJ |

v 35-39
w 101-110

d g

Instrukcja obstugi / instrukcje dla instalatora - Instrukcja oryginalna
Gebrauchsanweisung / Anleitung fiir den Installateur - Ubersetzung des Originals
Instruction manual / Instructions for the installer - translation of the original
Manuel d’instruction / Instructions pour I'installateur - traduction de l'original
Manual de instrucciones / Instrucciones para el instalador - traduccion del original
Navod k pouziti / Pokyny pro instalatéra - preklad originalu
Navod na pouzitie / Pokyny pre inStalatéra - preklad originalu



2011




Instrukcja obstugi
Gebrauchsanweisung
Instruction manual
Manuel d’instruction
Manual de instrucciones
Navod k pouziti
Navod na pouzitie



L

Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapo-
zna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi.

Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicz-
nie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga réznié¢ sie od zakupionego urzadzenia.
Instrukcja obstugi kazdego urzadzenia zawierajaca aktualne zdjecia i rysunki, dostepna jest na stro-
nie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Pro-
ducent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji
bez zgody producenta jest zabronione.

1.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Uwaga! Jezeli makaroniarka zostata uszkodzona podczas transportu nie wolno jej podtaczaé!
Przed pierwszym uruchomieniem makaroniarki nalezy doktadnie zapoznac¢ sie z instrukcja obstugi
i zaleceniami bezpieczenstwa

Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urza-
dzenia lub zranienie oséb.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i
niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajgcego przed kontaktem
z wodg lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub
zostato zalane wodg, nalezy natychmiast wyciagnaé wtyczke z gniazda zasilajacego, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Instalacje wodna nalezy podtaczy¢ zgodnie z norma EN1717 oraz zgodnie z wewnetrznymi przepi-
sami obowigzujgcymi w danym kraju.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzyt-
kowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrédta ognia. Jezeli chcesz odtgczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajgcego, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajacy.

Zabezpiecz przewdd zasilajacy (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z gniazda
zasilajgcego lub sie o niego nie potknat.

Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu to powinien by¢ wymieniony. Nieodtgczalny przewod
zasilajacy moze by¢é wymieniony w specjalistycznych zaktadach naprawczych lub przez wykwalifi-
kowang osobe.

Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

Nie nalezy zezwalaé¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone
fizycznie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby niepo-
siadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadzenia.
Wyzej wymienione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzial-
nej za bezpieczenstwo.

Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je
od zZrédta zasilania, wyciggajac wtyczke z gniazda zasilajgcego.

UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajgcego jest podtaczona do gniazda zasilajgcego, urzadze-
nie caty czas pozostaje pod napigciem.

Nalezy zapewnié tatwos$¢ dostepu do wytaczenia wtyczki nieodtaczalnego przewodu zasilajgcego.
Podtaczenie makaroniarki do instalacji gazowej lub butli z gazem ptynnym oraz jej regulacje musi
wykona¢ wytacznie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne zaswiadcze-
nie kwalifikacyjne w zakresie eksploatacji urzadzen i instalacji energetycznych.

Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ciSnienia podanego na tabliczce znamionowej.
Producent zastrzega sobie mozliwo$é wprowadzenia zmian w celu unowoczes$nienia urzadzenia i
statego polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie bedg jednak stwarzaty
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trudnosci dla uzytkownikow.

Materiaty, z ktérych jest wykonane opakowanie nadajg sie do wykorzystania jako surowce wtérne.
Podczas uzytkowania ptyta i blat nagrzewaja sie. Zachowac¢ ostroznos¢, aby unika¢ dotykania go-
racych elementéw.

Nie stawiaé naczyn bezposrednio na ptycie roboczej

Nie uderza¢ w pokretto zaworu.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas eksploatacji.

Urzadzenie musi by¢ podtaczone do systemu ekwipotencjalnego. Odpowiedni zacisk znajduje sie w
poblizu wejscia kabla (puszki podtgczeniowe;j).

Regulacji podlegaja tylko te elementy urzadzenia o ktérych jest mowa w instrukcji obstugi. Pozosta-
te elementy nie podlegaja regulacji

Komore urzadzenia nalezy codziennie czysci¢ z powstatych osadéw. Przed uruchomieniem urza-
dzenia nalezy upewnié sie ze w zbiorniku jest wystarczajgca ilos¢ wody. Urzadzenie wyposazone
jest w termostat bezpieczenstwa ktéry odetnie doptyw gazy w przypadku braku wody w zbiorniku.
Zbiornik makaroniarki jest wyposazony w rure przelewowa (odprowadzanie nadmiaru wody do ka-
nalizacji). nalezy zwrdci¢ szczeg6lng uwage aby nie nastgpito przelanie wody - zalanie urzadzenia

1.1. W razie podejrzenia ulatniania si¢ gazu nie wolno

uzywac otwartego ognia (np.: zapalac¢ zapatek, pali¢ papieroséw, itp.), wkaczaé i wytgczaé odbiorni-
koéw elektrycznych (dzwonek lub wiacznik o$wietlenia) oraz uzywac innych urzadzen elektrycznych
i mechanicznych powodujgcych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej. W takim przypadku
nalezy natychmiast zamkna¢ zawdr na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje gazowa oraz
przewietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwacé osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast za-
mknaé doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego oraz odigczyé urzadzenie od zasilania
elektrycznego przy pomocy zabezpieczenia pradowego.

W przypadku zapalenia si¢ gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy za-
rzuci¢ mokry koc na butle w celu jej ostudzenia oraz zakreci¢ zaw6r na butli. Po ostudzeniu nalezy
butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtornej eksploatacji uszkodzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu urzadzenia nalezy zamknaé zawér gtéwny na
instalacji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.

Nie otwieraé zaworu na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy
wszystkie zawory gazu na urzadzeniu sg zamkniete.

Wytaczac¢ zasilanie gazem urzadzenia na panelu sterowania oraz zamyka¢ zawoér odcinajacy po
zakonczeniu eksploatacji i w trakcie czyszczenia.

2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Makaroniarka gazowa linii 700 przeznaczony jest do profesjonalnego uzytku w punktach zbiorowego
zywienia, barach, restauracjach itp. Urzadzenie jest przeznaczone do obrobki cieplnej produktéw (w
wodzie). Nie wolno uzywa¢ makaroniarki jako frytownicy, grilla lub patelni. Makaroniarki nie nalezy
uzytkowac inaczej jak przewiduje to instrukcja obstugi. W celu dodatkowych pytan nalezy skonsulto-
wac sie z dziatem technicznym firmy.

3. DANE TECHNICZNE
3.1. Budowa urzadzenia (str. 2):

1 - Pokretto zaworu, 2 - Termostat bezpieczenstwa, 4 - Ostona generatora iskry, 5 - Armatur do na-
petniania komory, 6 - Przycisk generatora iskry, 7 - Pokretto napetnienia komory woda, 8 - Wizjer do
sprawdzenie ptomienia pilota, 9 - Zawér spustu wody z komory, 10 - Przytgcze wody 3/4”, 11 - Przyta-
cze gazu 1/2"
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3.2. Parametry techniczne

Numer katalogowy 9745110 9745130 9745140
Wysokosé 850 mm
Szerokos$é 400 mm
Gtebokosé 700 mm
Moc gazowa Nominalna 9,1 kW
Zredukowana 3,9 kW
Pojemnosé zbiornika ok. 26|
Waga 54 kg
Napiecie 230V; 50Hz
Stopien ochrony przed woda IP21
Przystosowane do gazu G20/20mbar G30/37mbar G30/28-30mbar
Tabela 3.1

4 OBSLUGA URZADZENIA

* Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronng z urzadzenia . Powierzchnie ze-
wnetrzne i wewnetrzne umy¢ ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajgcego, stosowanego do
mycia naczyn kuchennych. Nie stosowaé srodkéw sciernych i innych , ktére mogtyby zarysowaé
powierzchnie blatu, obudowy. Do mycia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki. Po umyciu urzadzenia,
pozostawic je do catkowitego wyschniecia, nastepnie podtaczyc¢ do sieci.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sie upewni¢ ze pomieszczenie w ktérym stoi urzadzenie
jest dobrze wentylowane, ilo$¢ powietrza wyciggajgcego jest wystarczajgca i nie jest zaktécana. W
przypadku watpliwos¢ prosze skontaktowaé sie z serwisem. Uzytkownik koncowy jest odpowie-
dzialny za czyszczenie urzadzenia i eksploatacje zgodnie z instrukcjg. W przypadku powtarzajacych
sie problemoéw z urzadzeniem prosimy o kontakt z serwisem Stalgast.

Urzadzenie wyposazono w zapalarke elektryczng (generator iskry) utatwiajaca codzienng eksplo-
atacje uruchamianie palnika gtéwnego

Makaroniarki nalezy uzywaé zgodnie z przeznaczaniem — do gotowania produktéw w wodzie takich
jak makaron, ryz. Nalezy kontrolowa¢ urzadzenie podczas pracy.

Urzadzenie wyposazone jest w reczny zawor wody. Zawoér umozliwia szybkie napetnienie zbiornika
czysta woda.

Urzadzenie wyposazone jest w zawor spustowy, ktéry znajduje sie za drzwiami. Kazdorazowo gdy
wystagpi koniecznos¢ mozna oproézni¢ zbiornik z wody.

Urzadzenie wyposazone jest w termostat bezpieczenstwa — w sytuacji gdy woda z zbiornika zosta-
nie wygotowana lub urzadzenie zostanie wtgczone be wody w zbiorniku, zadziata termostat bezpie-
czenstwa — wytgczy doptyw gazu do palnika gtéwnego. Gdy zadziata termostat nalezy odczekac
az schtodzi sie komora wraz z termostatem, odkreci¢ czerwong nakretke na termostacie i wcisngé
klawisz, uzupetni¢ wode w zbiorniku i ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

UWAGA - nie nalezy chtodzi¢ komory zimna woda - grozi to uszkodzeniem urzadzenia.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowg instalacja, niedo-
ktadnym wykonaniem konserwacji i niewtasciwym uzyciem.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku przemystowego i musi by¢ uzywane przez przeszkolony
personel.

Urzadzenie to nalezy uzytkowac w celu, do ktérego zostato zaprojektowane. Kazde inne uzycie uwa-
zane jest za niewtasciwe.

Nie stosowac urzadzen jako frytownice, poniewaz temperatura oleju nie mogtaby wtedy by¢ kontro-
lowana i przekroczytaby 230 °C tworzac zagrozenie zapalenia oleju.

Nie uzytkowacé urzadzenia kiedy zbiornik jest pusty.

Zabronione jest zmienianie wyciggu z okapéw podczas pracy makaroniarki

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy DOKLADNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
ZNAJDUJACE SIE W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI, ze szczegd6lnym uwzglednieniem przepiséw doty-
czacych bezpieczenstwa.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze zamykac¢ kurki zasilania gazem, zwtaszcza podczas
konserwacji i naprawy.

Przestrzegac¢ skrupulatnie zalecen dotyczacych gotowania, przynajmniej w poczatkowym okresie
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uzytkowania, dopoki praktyka i doswiadczenie nie umozliwig swobodnego stosowania czasu i tem-
peratury.

* Przy pierwszym uruchomieniu nalezy doktadnie umy¢ zbiorniki za pomocg cieptej wody i detergen-
tu, w celu usuniecia pokrywajacej je warstwy oleju zabezpieczajgcego

4.1. Uruchomienie urzadzenia

W celu uruchomienia makaroniarki nalezy wiaczy¢ ptomien pilota kontrolnego (pilot kontrolny zapo-

biega niekontrolowanemu wyciekowi gazu). W tym celu nalezy:

» Ustawi¢ pokretto zaworu w pozycji gwiazdki

» Wecisna¢ pokretto zaworu, trzymajgc pokretto w tej pozycji nalezy uruchomié¢ generator iskry (srebr-
ny przycisk oznaczony gwiazdka)

* Sprawdzi¢ dziatanie pilota przez wziernik znajdujacy sie za drzwiami podstawy — ptomier powinien
Swieci¢ sie jasnym niebieskim kolorem. Trzymajac pokretto zaworu przez okoto 20 sekund rozgrze-
wamy termopare.

* Po rozgrzaniu termopary puszczamy pokretto, ptomien pilota nie gasnie — urzadzenie gotowe do

pracy. Jezeli ptomien pilota gasnie wracamy do punktu pierwszego.

Po osiagnieciu wrzenia wody nalezy zmienié¢ ustawienie zaworu na ptomien oszczedny.

W celu catkowitego wytgczenia urzadzenia nalezy obréci¢ pokretto do pozycji kropki. Ptomier kon-
trolny zgasnie.

5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy wytgczy¢ urzadzenia, poczekaé
az sie ochtodzi i odtgczy¢ urzadzenie od Zrédta napiecia.

Codzienna konserwacja polega na opréznieniu i oczyszczeniu zbiornika .Doktadne czyszczenie urza-
dzenia gwarantuje jego poprawne funkcjonowanie przez dtugi okres czasu. Powierzchnie stalowe na-
lezy czyscié rozcieniczonym w bardzo cieptej wodzie ptynem do mycia naczyn oraz miekka szmatkg. W
celu usuniecia odpornego brudu nalezy uzywaé alkoholu etylowego, acetonu lub innego rozpuszczal-
nika niezawierajgcego fluorowcéw. Nie uzywaé Sciernych srodkéw w proszku ani substancji korozyj-
nych takich jak kwas solny/ chlorowodorowy lub siarkowy. Stosowanie kwaséw moze pogorszy¢ funk-
cjonowanie i bezpieczenstwo urzadzenia. Nie uzywac szczotek ani elementéw wykonanych z metaluy,
poniewaz moga one spowodowa¢ powstanie rdzawych plam. Z tego samego powodu nalezy unika¢
kontaktu z przedmiotami metalowymi. Uwaga na nierdzewne szczoteczki i topatki, ktére, pomimo iz
nie zanieczyszczajg powierzchni, moga je niebezpiecznie zarysowac¢. W przypadku duzego stopnia
zabrudzenia nie wolno absolutnie uzywaé papieru $ciernego; zalecamy uzywanie syntetycznych gabek.

Wyklucza sie rowniez stosowanie substancji czyszczacych srebro oraz zaleca sie zwracanie szczegél-
nej uwagi na opary kwasu solnego lub siarkowego pochodzace na przyktad z mycia podtogi.

Raz na miesiac nalezy sprawdzic:

* podtaczenia gazowe i elektryczne sg wykonane prawidtowo
szczelnos$é instalacji gazowej i wodnej

kabel zasilajgcy nie zostat uszkodzony

wszystkie elementy urzadzenia pracujg prawidtowo.
prawidtowo dziata instalacja wentylacyjna

Raz na rok nalezy serwisowac¢ urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentu-
alnych usterek elementéw i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany perso-
nel techniczny (serwis techniczny) zobowigzany jest do jej usuniecia.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Za niskie cis$nienie gazu
Zapchana dysza pilota
Uszkodzony zawér gazu

Prosze wezwa¢
SERWIS

Pilot palnika gtéwnego
nie dziata

Prosze wykona¢

Zadziatat termostat bezpieczenstwa.
resret termostatu




Uszkodzona termopara lub niewystarczajaco pod- Prosze wezwac
Nie utrzymuje sie pto- grzewana przez ptomien pilota SERWIS

mien pilota 6
P Zadziatat termostat bezpieczenstwa. Prosze wykonac
resret termostatu

Cisnienie gazu jest za niskie
Palnik gtéwny nie dziata Dysza palnika gtéwnego jest zapchana
Zawor gazu jest uszkodzony.

Zta ilo$¢ powietrza dostarczana do palnika
gtéwnych — niezbedna regulacja tulei przy dyszy
palnikach gtéwnych

Prosze wezwaé
SERWIS

Z6tty ptomien palnika Prosze wezwa¢

gtownego SERWIS
Zabrudzone palnik gtéwny — otwory
Podtacz urzadze-
Sprawdz czy urzadzenie jest podtgczone do sieci nie do sieci 230V
Brak iskry na pilocie - wtyczka
Sprawdz potgczenia przewodow Prosze wezwaé
Uszkodzony generator iskry SERWIS
7. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
» Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej
samej ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swéj koszt.
* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.
» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa
ze wzgledéw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.
* 0Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Panstwo czasu lub mozliwosci prze-
wiezienia swojego sprzetu do punktu zbidrki, mozna skorzystaé z ustug specjalistycznych firm.
Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami. Grozg Ci za to wysokie kary
pienigzne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji

oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowigz-

kiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w
I cc|u whasciwego jego przetworzenia.

8. GWARANCJA
Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranciji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajgcych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie
podlegajg one naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku
dziatania sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawi-
dtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,
mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzew-
cze zniszczone kamieniem kottowym, Sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki,
uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.



Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Benutzung mochten wir Sie bitten,
sich griindlich mit der vorliegenden Gebrauchsanweisung bekanntzumachen.

Das Kopieren der vorliegenden Gebrauchsanweisung ist ohne die Genehmigung des Herstellers ver-
boten.

Fotoaufnahmen und Zeichnungen dienen nur dem Uberblick und kénnen sich von dem gekauften
Gerat unterscheiden.

ACHTUNG: Die Gebrauchsanweisung sollte an einem sicheren und fiir das Personal zuganglichen
Ort aufbewahrt werden. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, ohne Ankiindigung die technischen
Parameter der Gerate zu andern.

1. SICHERHEITSHINWEISE

Achtung ! Wenn der Nudelkocher wahrend des Transports beschadigt wurde, darf er nicht ange-
schlossen werden!

Vor dem ersten Betrieb des Nudelkochers sollte man sich genau mit der Bedienungsanleitung und
den Sicherheitshinweisen bekanntmachen.

Eine falsche Bedienung und Nutzung kann eine ernsthafte Beschadigung des Geréates oder die Ver-
letzung von Personen verursachen.

Das Gerét darf ausschliellich zu dem Zwecke verwendet werden, fiir den es projektiert wurde.

Der Hersteller ibernimmt keine Verantwortung fiir die durch eine falsche Bedienung und Nutzung
des Gerates verursachten Schaden.

Sichern Sie wahrend der Nutzung das Geréat und den Stecker des Stromkabels vor dem Kontakt mit
Wasser oder anderen Flissigkeiten. Wenn das Gerat aus Unachtsamkeit ins Wasser fallen sollte
oder mit Wasser ibergossen wurde, sollte man sofort der Stecker aus der Steckdose ziehen und als
ndchstes das Gerat zur Kontrolle einem Spezialisten Uiberlassen.

Die Wasserinstallation sollte gem&R der Norm EN1717 oder gemaR den internen, in dem gegebenen
Land geltenden Vorschriften angeschlossen werden.

Die Nichtbefolgung dieser Anleitung kann Lebensgefahr bedeuten.

Offnen Sie niemals selbsténdig das Gehause des Gerétes. -

Stecken Sie niemals irgendwelche Gegenstande in die Gehduse-Offnungen hinein

Beriihren Sie den Stecker des Stromkabels niemals mit feuchten Handen.

Wenn das Gerat herunterfallt oder anderweitig Schaden nimmt, liberlassen Sie das Gerat immer vor
der weiteren Benutzung einer entsprechenden Reparaturstelle zur Kontrolle und eventuellen Repa-
ratur.

Reparieren Sie das Geréat niemals selbsténdig — das kann lebensgefahrlich sein.

Nicht beruflich geschulte Personen diirfen keine Anderungen und Reparaturen am Gerét vorneh-
men.

Schiitzen Sie das Stromkabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heilen Gegenstanden und halten
Sie ihn fern von der offenen Feuerquelle. Wenn Sie das Geréat von der Steckdose trennen wollen,
ergreifen Sie immer den Stecker, ziehen Sie nie am Stromkabel.

Sichern Sie das Stromkabel (oder das Verlangerungskabel) so ab, dass niemand es versehentlich
aus der Steckdose zieht oder dariiber stolpert.

Wenn das Stromkabel beschadigt wird sollte es ausgetauscht werden. Das nicht abtrennbare
Stromkabel kann in speziellen Reparaturstellen oder durch eine qualifizierte Person ausgetauscht
werden.

Kontrollieren Sie die Funktion des Gerates wahrend der Nutzung.

Man sollte den Minderjahrigen, physisch oder psychisch Kranken und in der Beweglichkeit einge-
schrankten Personen sowie solchen, die keine entsprechende Erfahrung und Wissen beziiglich des
richtigen Nutzens des Gerates besitzen die Bedienung des Gerates untersagen. Die oben genann-
ten Personen dirfen das Gerat nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen Person
bedienen.

Wenn das Gerat gerade nicht benutzt wird oder gerade gereinigt wird, sollten Sie es immer vom
Stromnetz trennen, den Stecker aus der Steckdose ziehen.

ACHTUNG: Wenn der Stecker des Kabels an die Steckdose angeschlossen ist, bleibt das Gerét die
ganze Zeit unter Spannung.

Man sollte einen leichten Zugang zum Ausschalter des Steckers des nicht abtrennbaren Strom-
kabels sicherstellen.

Der Anschluss des Nudelkochers an die Gasinstallation oder an die Gasflasche kann nur durch
einen berechtigten Installateur der Gasgerate mit einer aktuellen Qualifikationsbescheinigung im
Bereich des Betriebes der energiebetriebenen Gerate und Anlagen durchgefiihrt werden.
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Das Gerat ist an den auf dem Leistungsschild angegebenen Gas und Druck angepasst.

Der Hersteller behlt sich die Méglichkeit vor, ohne Vorankiindigung Anderungen einzufiihren, um

das Gerat zu modernisieren und sténdig seine Qualitat zu verbessern. Diese Veranderungen werden

aber den Nutzern keine Schwierigkeiten bereiten.

* Die Materialien, aus denen die Verpackung gefertigt ist eignen sich zur Verwendung als Zweitroh-
stoffe.

* Wahrend der Nutzung erhitzen sich die Platte und das Blatt. Vorsicht wahren, um die Beriihrung mit

heilen Elementen zu vermeiden.

Das Geschirr nicht unmittelbar auf die Arbeitsplatte stellen.

Nicht an den Drehknopf des Ventils schlagen.

Man sollte das Gerét wahrend der Nutzung nicht unbeaufsichtigt lassen.

Das Gerdt muss an das Aquipotentialsystem angeschlossen werden. Der entsprechende Schalter

befindet sich in der Ndhe des Kabeleingangs (des Anschlusskastens).

* Nur diejenigen Elemente des Gerétes unterliegen der Regulierung, von denen in der Bedienungsan-
leitung die Rede ist. Die restlichen Elemente unterliegen nicht der Regulierung.

» Die Kammer des Gerates sollte téglich von den entstandenen Ablagerungen gereinigt werden. Vor

dem Betrieb des Gerates sollte man sicherstellen, ob sich im Becken eine ausreichende Wasser-

menge befindet. Das Gerat ist mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der den Gaszufluss im

Falle des fehlenden Wassers im Becken abschneiden wird.

1.1. Bei verdacht der verfliichtigung des gases darf mann nicht

* Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen, elektrische Einrichtungen (Klingel oder Lichtschalter)
ein- oder ausschalten oder andere elektrische und mechanische Gerate benutzen, die die Entste-
hung eines elektrischen Funkens oder eines durch Schlag entstehenden Funkens verursachen. In
solchem Falle sollte sofort das Ventil an der Gasflasche oder der Absperrhahn der Gasinstallation
geschlossen werden und der Raum geliiftet werden und als nachstes, eine Person herbeigeholt
werden, die zur Beseitigung der Ursache berechtigt ist.

* Im Falle einer Entziindung des aus einer undichten Installation entweichenden Gases sollte der
Gaszufluss sofort mit Hilfe eines Absperrventils abgesperrt werden.

* Im Falle der Entziindung des aus einem undichten Ventil der Gasflasche entweichenden Gases
sollte: auf die Gasflasche eine nasse Decke geworfen werden, um sie abzukiihlen und dann das
Ventil an der Flasche zugedreht werden. Nach der Abkiihlung sollte die Flasche nach drauBen
hinausgetragen werden Es ist verboten, die beschadigte Flasche erneut zu benutzen.

* Bei einer mehrtéagigen Pause in der Nutzung des Gerétes sollte man das Hauptventil an der Gasin-

stallation schlieBen, und bei der Verwendung der Gasflasche sollte man dies nach jeder Nutzung

tun.

Man sollte das Ventil an dem Gasanschluss oder das das Ventil an der Flasche nicht 6ffnen, ohne

vorher zu priifen, ob alle Gasventile am Gerat verschlossen sind.

» Die Gasspeisung des Gerates an dem Steuerungspanel ausschalten und das Absperrventil nach der
Beendung des Betriebes und wahrend der Reinigung schlielen.

2. DIE ZWECKBESTIMMUNG DES GERATES
Der Gas-Nudelkocher der Linie 700 ist fiir den professionellen Gebrauch in der Gemeinschaftsverp-
flegung, in Bars, Restaurants u.a. bestimmt. Das Gerat ist fiir die Warmebearbeitung der Produkte (im

Wasser) vorgesehen Man darf den Nudelkocher nicht als Fritteuse, Grill oder als Pfanne benutzen. Der
Nudelkocher darf nicht anders verwendet werden, als es die Gebrauchsanleitung vorsieht.

Bei zusétzlichen Fragen sollte man sich mit der technischen Abteilung der Firma in Kontakt setzen.
3. DIE TECHNISCHEN DATEN
3.1. Gerateaufbau (seite 2)

1- Drehknopf des Ventils, 2- Sicherheitsthermostat, 4- Blende des Funkengenerators, 5- Armatur fiir
die Fiillung der Kammer, 6- Knopf des Funkengenerators, 7- Knopf zur Fiillung der Kammer mit Wasser,
8- Kontroll6ffnung fiir die Pilotflamme, 9- Ventil fiir Wasserablass aus der Kammer
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3.2. Technische Parameter
Die katlognummer SL47109SE SL47109SP 9745140
Hohe 850 mm
Breite 400 mm
Tiefe 700 mm
Nennleistun 9,1 kW
Gas-le- Reduzi 9
istung e uzierte 3.9 kW
leistung
Volumen des beckens ok. 26 |
Gewicht 54 kg
Spannung 230V; 50Hz
Die schutzstufe gegen P21
wasser
Geeignet fiir gas G20/20mbar G30/37mbar G30/28-30mbar
Tabelle 3.1

. DIE BEDIENUNG DES GERATES

Vor der ersten Ingangsetzung sollte die Schutzfolie vom Geréat entfernt werden. Die dufReren und
inneren Oberflachen sollten mit warmem Wasser mit Zugabe eines Fettlsers, der fiir die Geschi-
rrwasche verwendet wird, abgewaschen werden. Keine Schleifmittel oder andere Mittel verwen-
den, die die Blatt- und Gehduseoberflache kratzen kénnten. Zum Waschen sollte nur ein feuchtes
Wischtuch verwendet werden. Nach dem Waschen des Gerétes, das Geréat stehen lassen, bis es
vollsténdig getrocknet ist und dann ans Stromnetz anschliefen.

Vor der Ingangsetzung des Gerates sollte sichergestellt werden, ob der Raum in dem das Geréat
steht gut geliiftet ist und die Menge der Abzugsluft ausreichend ist und nicht gestért wird. Im
Zweifelsfall, bitte den Service kontaktieren. Der Endnutzer ist fiir die Reinigung des Gerétes und den
Betrieb gemaR der Anleitung zusténdig. Im Falle der sich wiederholenden Probleme mit dem Gerat
bitten wir um Kontakt mit dem Stalgast-Service.

Das Gerat ist mit einem manuellen Wasserventil ausgestattet. Das Ventil ermdglicht ein schnelles
Befiillen des Tanks mit sauberem Wasser

Das Gerét ist mit einem elektrischen Ziinder (Funkengenerator) ausgestattet, der den taglichen
Betrieb durch die Aktivierung des Hauptbrenners erleichtert

Den Nudelkocher soll man gemaR seiner Zweckbestimmung benutzen — zum Kochen solcher Pro-
dukte im Wasser wie Nudeln, Reis. Man sollte das Gerat wahrend des Betriebes kontrollieren.

Das Gerét ist mit einem Ablassventil ausgestattet, das sich hinter den Tiren befindet. Man kann
jedesmalig, wenn es notwendig wird das Becken vom Wasser entleeren.

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet — in Situationen, wenn das Wasser
aus dem Becken herauskocht oder das Gerat ohne Wasser im Becken angeschaltet bleibt wird das
Sicherheitsthermostat aktiviert — er schneidet den Gaszufluss zum Hauptbrenner ab. Wenn das
Thermostat reagiert sollte man abwarten, bis die Kammer zusammen mit dem Thermostat abkiihlt,
die rote Mutter vom Thermostat abschrauben, die Taste eindriicken, das Becken mit Wasser fiillen
und erneut das Gerét in Betrieb setzen.

ACHTUNG - man sollte die Kammer nicht mit kaltem Wasser kiihlen — dies kann das Gerat be-
schadigen

Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir die Schaden, die durch eine unsachgemaRe Installation
und eine ungenau durchgefiihrte Wartung und falsche Nutzung verursacht wurden.

Das Gerét ist fiir einen industriellen Gebrauch vorgesehen und muss durch ein geschultes Personal
benutzt werden.

Das Gerét sollte nicht zu Zwecken verwendet werden, fiir die es nicht projektiert wurde. Jede andere
Verwendung wird als die falsche angesehen.

Die Geréte nicht als Fritteuse benutzen, zumal die Temperatur des Ols dann nicht kontrollierbar wére
und 230 °C {iberschreiten wiirde, so dass eine Gefahr der Anziindung des Ols bestiinde.

Das Gerét nicht nutzen, wenn der Behélter leer ist.

Es ist verboten, wahrend des Betriebes des Nudelkochers die Dunstabzugshaube zu wechseln.

Vor der Ingangsetzung des Gerates sollte man GENAU DIE BEDIENUNGSANLEITUNG LESEN, DIE
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SICH IN DER VORLIEGENDEN BROSCHURE BEFINDET, mit besonderer Beachtung der Sicherheit-
svorschriften.
* Nach der Beendung der Nutzung sollte man immer den Gasversorgungshahn schlielen, insbeson-
dere wahrend der Wartung und Reparatur.
Man sollte die das Kochen betreffenden Ratschldage genau befolgen, zumindest in dem Anfangsze-
itraum der Nutzung, bis die Praxis und die Erfahrung einen geiibten Umgang mit der Zeit und der
Temperatur ermdglichen.
* Bei dem ersten Betrieb sollte man die Behalter sorgféltig mit warmem Wasser und Reinigungsmittel
waschen, um die sie bedeckende Sicherheitsschicht aus Ol zu entfernen.

4.1. Die Inbetriebsetzung des geréates

Zur Inbetriebsetzung des Nudelkochers sollte die Flamme des Kontrollbrenners (Piloten) eingeschal-
tet werden (der Kontrollbrenner verhindert den unkontrollierten Gasausgang). Dazu sollte:

 Der Drehknopf des Ventils auf die Position des Sterns eingestellt werden

e Den Drehknopf des Ventils eindriicken, und, den Drehknopf in dieser Position haltend, den Funken-
generator aktivieren (silberner Knopf mit Sternchen-Markierung)
Die Tatigkeit des Kontrollbrenners durch das Kontrollloch, das sich hinter den Tiren des Unterge-
stells befindet kontrollieren — die Flamme sollte in heller, blauer Farbe leuchten. Indem man den
Drehknopf des Ventils etwa 20 Sekunden lang halt warmt man das Thermoelement auf.
* Nach dem Aufwarmen des Thermoelements, den Drehknopf loslassen, die Pilotflamme erlischt
nicht — das Gerat ist bereit fiir den Betrieb. Wenn die Pilotflamme erlischt, kehren Sie zum ersten
Punkt zuriick.
Nach dem Erreichen des Kochens des Wassers sollte man das Ventil auf Sparflamme umstellen.
Zum ganzlichen Ausschalten des Gerates sollte man den Knopf auf die Position des Punktes
umdrehen. Die Pilotflamme erlischt.

5. WARTUNG

Vor dem Beginn irgendwelcher WartungsmalRnahmen sollte man das Geréat ausschalten, warten, bis
es sich abkiihlt und es von der Spannungsquelle trennen.

Die tagliche Wartung besteht im Entleeren und Reinigen des Behélters. Eine genaue Reinigung des
Gerates garantiert sein richtiges, langzeitiges Funktionieren. Die Stahloberflachen sollte man mit sehr
warmem Wasser mit darin verdiinntem Geschirrspiilmittel und einem weichen Lappen reinigen. Um
hartnackigen Schmutz zu entfernen sollte man den Ethylalkohol, Aceton oder ein anderes Losungsmit-
tel verwenden, das keine Halogene enthélt. Man sollte keine Schleifpulver oder Antikorrosionssubstan-
zen wie Salzs&dure/Chlorwasserstoff- oder Schwefelsédure benutzen. Die Verwendung der Sduren kann
die Funktion und die Sicherheit des Gerates verschlechtern. Keine Biirsten und keine aus Metall gefer-
tigten Elemente verwenden, da sie die Entstehung von Rostflecken verursachen kénnten. Aus demsel-
ben Grund sollte man den Kontakt mit Metallgegenstéanden meiden. Vorsicht bei rostfreien Biirsten und
Spachteln, die obwohl sie die Oberflache nicht verunreinigen sie dennoch gefahrlich zerkratzen kénn-
ten. Bei einem grofRen Grad der Verschmutzung darf man auf keinen Fall das Schleifpapier verwenden;
wir empfehlen die Verwendung von synthetischen Schwammchen.

Es ist ebenfalls untersagt, die Reinigungsmittel fiir Silber zu verwenden und man sollte auch beson-
ders auf die Dampfe der Salz- oder Schwefelsaure achtgeben, die z.B. durch das Waschen des Bodens
entstehen konnten

Einmal im Monat sollte gepriift werden, ob:

« alle Gas- und Stromanschliisse richtig ausgefiihrt sind
Die Dichtigkeit der Gas- und Wasserinstallation

der Stromkabel nicht beschadigt wurde

alle Elemente des Gerétes richtig funktionieren.

Die Liftungsinstallation richtig funktioniert

Einmal im Jahr sollte vom Service der Grad der Abnutzung des Geréates gepriift werden und eventuelle
Fehlfunktionen seiner Elemente und Teile entdeckt werden. Im Falle der Entdeckung irgendwelchen Au-
sfalls ist ein qualifiziertes technisches Personal (technischer Service) zu seiner Behebung verpflichtet.

Die einmal im Monat durchgefiihrten Wartungen, die jéhrlichen Service-Kontrollen und Reparaturen an
dem Geré&t konnen nur durch qualifiziertes technisches Personal (technischen Service) durchgefiihrt
werden.
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6. PROBLEMLOSUNGEN

Zu niedriger Gasdruck
Verstopfte Diise des Kontrollbrenners

Der Kontrollbrenner des Beschadi G T

Hauptbrenners funktio- eschacigtes Gasventl

niert nicht Bitte die Zurilck-

Das Sicherheitsthermostat wurde aktiviert. setzung des Thermo-
stats ausfiihren.

Beschadigtes oder durch die Pilotflamme unzure- | Bitte wenden Sie

Bitte wenden Sie
sich an den SERVICE

— X ichend aufgewarmtes Thermoelement sich an den SERVICE
Die Pilotflamme wird - - ok
nicht aufrechterhalten ) ) o Bitte die Zurlick-

Das Sicherheitsthermostat wurde aktiviert. setzung des Thermo-

stats ausfiihren.

Der Gasdruck ist zu niedrig
Die Diise des Hauptbrenners ist verstopft
Das Gasventil ist beschadigt.

Falsche Luftmenge, die zum Hauptbrenner ge-
liefert wird — es ist die Kontrolle der Muffe an der
Dise des Hauptbrenners notwendig

Bitte wenden Sie
sich an den SERVICE

Der Hauptbrenner funk-
tioniert nicht

Gelbe Flamme des Bitte wenden Sie

Hauptbrenners sich an den SERVICE
Verschmutzter Hauptbrenner - Offnungen
Priifen Sie, ob das Gerat an das Stromnetz ange- Sghhe[&en Sie das
. Gerat ans Netz 230V
Kein Funke an den Pilot- schlossen ist - Stecker
flammenbrenner Priifen Sie die Leitungsanschliisse Bitte wenden Sie
Beschadigter Funkengenerator sich an den SERVICE

7. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgeméBe Vorgehensweise mit verbrauchten
elektrischen und elektronischen Geraten.

* Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschift, wo das neue Geriat gekauft wird, zuriickgelas-
sen werden. Jedes Geschaft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerét kostenlos entgegenzune-
hmen, soweit ein neues Geréat derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten zum Geschaft zu bringen.

* Das alte Gerat sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen
Uber die sich in Ihrer unmittelbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite
oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sol-

Ite eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmdoglich sein, ist der Servi-

cedienst dazu verpflichtet, das Geréat kostenlos entgegenzunehmen.

 Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit
oder keine Mdglichkeit haben, lhr Gerat zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kdnnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangie-
ren.

Achtung! Verbrauchte Geréte diirfen nicht zusammen mit anderen Abfillen entsorgt werden. Dafiir
drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet,
dass nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort.
Aus diesem Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsméaRig de-
BN oniert oder wiederverwertet wird.
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8. GARANTIE
Unter Haftung des Verk&ufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schéaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Ga-
rantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein be-
schadigte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaR abgenutzt werden z.B.: Brenner,
Gummidichtungen und jegliche mechanisch beschadigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unter-
liegen auch Bauelemente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschadigt wurden.

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge.
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Thank you for purchasing our product. Please carefully read this instruction manual before first use.

Reproduction of this manual without the consent of the manufacturer is prohibited.

The photos and drawings are for illustrative purposes only and may differ from the purchased device.

CAUTION: The manual should be kept in a safe place, available to the staff. The manufacturer reserves
the right to change the technical parameters of the device without prior notice.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

Caution! If the pasta cooker has been damaged during transport, it must not be connected!
Please read this instruction manual and safety guidelines carefully before starting the pasta cooker.
Incorrect operation and improper use may result in serious damage to the device or injuries to
persons.

The device should only be used for the purpose for which it was designed.

The manufacturer assumes no liability for any damages caused by incorrect operation and im-
proper use of the device.

During operation the device and the power cable plug must be protected against contact with water
or other liquids. If the device accidentally falls into water or is flooded, it is necessary to immediately
pull out the plug from the socket, and then commission the inspection of the device to an authorized
technician.

The water system must be connected in accordance with EN1717 and with national regulations.

Failure to follow this instruction may cause life-threatening situations.
* Never open the housing of the device by yourself.
Do not insert any objects into the openings in the housing of the device.
Do not touch the power cable plug with wet hands.
In case the device falls or is damaged in any other way, before further use it is always necessary for
it to be inspected and possibly repaired at a specialized repair point.
Never try to repair the device by yourself - it could lead to life-threatening situations.
It is prohibited for any changes and repairs to be performed by persons other than trained profes-
sionals.
Protect the power supply cable from contact with sharp or hot objects and keep it away from open
flames. If you want to disconnect the device from the electrical socket, always grab it by the plug
and never pull by the cord.
Secure the cable (or extension cord) to ensure that no one pulls it from the socket by mistake and
that no one trips over the cable
If the power cord is damaged, it should be replaced. The inseparable power cord may be replaced
by a specialist repair shop or by a qualified person.
Control the operation of the device during use.
It is prohibited for the device to be used by minors, people with physical or mental disabilities and
people with impaired mobility, as well as persons without the appropriate experience and know-
ledge regarding the proper use of the device. Such persons can operate the device only under the
supervision of a person responsible for safety.

If the device is not currently in use or is cleaned, it is necessary to always unplug it from the power
source by removing the plug from the socket.
CAUTION: If the plug of the power cord is connected to the electrical socket, the device remains
energized.
Ensure easy access to disconnect the plug of the inseparable power cord.
The pasta cooker must be connected to the LPG system or LPG tank and adjusted by an authorized
gas appliance installer who holds a current qualification certificate for the operation of the equip-
ment and power installations.
The appliance is adapted to the gas type and pressure stated on the rating plate.
The manufacturer reserves the right to make changes to update the device and to continually impro-
ve quality without prior notice. These changes will not, however, create difficulties for users.
The materials from which the package is made are suitable for use as secondary raw materials.
The hob and worktop heat up during use. Exercise caution in order to avoid touching the hot parts.
Do not place dishes directly on the worktop
Do not hit the valve knob.
Do not leave the appliance unattended during operation.
The device must be connected to the equipotential system. The appropriate clamp is located near
the cable entry (junction box)
Only components of the device referred to in the operating manual are subject to regulations. Other
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components are subject to regulations

The chamber of the appliance should be cleaned of deposits daily. Make sure there is enough water
in the tank before starting the appliance. The appliance is equipped with a safety thermostat, which
will cut off the gas supply in case of lack of water in the tank.

The chamber is equipped with overflow pipe. Please paid attention to prevent overflowing, flo-
oding the device.

.1. In case of suspected gas escape, do not

Light up matches, smoke cigarettes, turn on or off electrical appliances (bell or light switch), or use
other electrical and mechanical devices that cause an electric or shock hazard. In this case, imme-
diately shut down the gas tank valve or shut off the gas system and vent the room, and then call a
qualified person to remove the cause.

In the event of gas escaping from a leaky installation, immediately shut off the gas supply by
means of a shut-off valve.

In the event of gas leaking from a leaky gas tank valve: Place a wet blanket on the tank to cool it
down and close the valve on the tank. After cooling down, take the tank outdoors. It is forbidden
to reuse damaged tanks.

In the case of a few days of downtime, close the main valve on the gas system, or, if using a gas
tank, close after each use.

Do not open the valve on the gas connection or the tank valve without first checking that all gas
valves on the unit are closed.

Turn off the gas supply on the control panel and close the shut-off valve after use and during cle-

aning.

2. PURPOSE OF THE DEVICE

The line 700 gas pasta cooker is designed for professional use in catering, bars, restaurants, etc. The
appliance is designed for thermal processing of products (in water). Do not use the pasta cooker as a

For additional questions, please consult our technical department.

E fryer, grill or frying pan. The pasta cooker should not be used in any manner other than intended in the
manual.

3. TECHNICAL DATA
3.1. Device construction (page 2):

1 - Valve knob, 2 - Safety thermostat, 4 - Spark generator cover, 5 - Fittings for refilling the chamber,
6 - Spark generator button, 7 - Water manual valve, 8 - Pilot flame viewer, 9 - Chamber water drain valve,
10 - Water connection 3/4”, 11 - Gas connection 1/2"

3.2. Technical data

Catalog number 9745110 | 9745130 9745140
Height 850 mm
Width 400 mm
Depth 700 mm
Gas power Rated 9,1 kW
P Reduced 3,9 kW
Container capacity ok. 26 |
Weight 54 kg
Voltage 230V; 50Hz
Water protection degree 1P21
Suitable for gas G20/20mbar G30/37mbar G30/28-30mbar
Table 3.1
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4. DEVICE OPERATION

Before first use, please remove the protective film from the device. Wash the external and internal
surfaces of the body with warm water and a degreasing agent which is used for washing kitchen
utensils. Do not use abrasive cleaners and others which could scratch the surface of the counter-
top, housing. Only use a damp cloth for washing. After washing the device, leave it to dry completely,
then reconnect to the mains.

Before use, make sure that the room where the appliance is in is well ventilated, the amount of
exhaust air is sufficient and is not disturbed. If in doubt, please contact our service. The end user is
responsible for cleaning and using the unit in accordance with the manual. If you have any problems
with your device, please contact Stalgast.

The device is equiped with manual water valve. The valve allows quick filling of the tank with clean
water.

The unit is equipped with an electric igniter (spark generator), which is on the panel to facilitate daily
operation - starting the main burner

Use the pasta cooker in accordance with its intended purpose - for cooking in water products such
as pasta, rice. You must control the appliance during operation.

The appliance is equipped with a drain valve located behind the door. Empty the reservoir from
water whenever necessary.

The appliance is equipped with a safety thermostat - if the water boils away from the tank or the
appliance is turned on without water in the tank, the safety thermostat will trigger - it will switch off
the gas supply to the main burner. When the thermostat is on, wait until the thermostat chamber has
cooled down, unscrew the red cap on the thermostat and press the key, refill the tank and restart
the appliance.

NOTE - do not cool the chiller down with cold water - this may damage the appliance.

The manufacturer assumes no liability for any damages caused by incorrect installation,

improper maintenance and improper use.

This appliance is intended for industrial use and must be used by trained personnel.

The device should only be used for the purpose for which it was designed. Any other use is consi-
dered misuse.

Do not use the appliance as a fryer, as the oil temperature could not be controlled then and would
exceed 230°C, creating a risk of oil ignition.

Do not operate the appliance when the tank is empty.

It is forbidden to replace exhausts during the operation of the pasta cooker

Before using the appliance, PLEASE THOROUGHLY READ THE MANUAL CONTAINED IN THIS BRO-
CHURE, with particular emphasis on safety regulations.

Always close the gas supply taps after use, especially during maintenance and repairs.

Observe recommendations during cooking, at least in the initial period of use, until practice and
experience allows free setting of time and temperature.

Upon first start-up, clean the tanks thoroughly, using warm water and detergent to remove the pro-
tective oil overcoat.

4.1. Starting the device

To start the pasta cooker, turn on the control pilot light (control pilot prevents uncontrolled gas
leaks). To do this:

Set the valve knob to the position marked with asterisk

Press the knob of the valve, start the spark generator while holding the knob in this position (silver
button marked with a star)

Check the pilot’s operation through the viewfinder behind the door - the flame should glow in bright
blue. Hold the valve knob for about 20 seconds to heat up the thermocouple.

When the thermocouple is warmed up, the pilot flame does not go out - the unit is ready for use. If
the pilot flame goes out, return to the first step.

Once the water has reached the boiling point, change the valve setting to economical flame.

To completely switch off the appliance, rotate the knob to the dot position. The control flame will
go out.

5. MAINTENANCE AND CLEANING

Before starting any maintenance work, switch off the appliance, wait for it to cool down, and discon-
nect the appliance from voltage.

Daily maintenance includes emptying and cleaning the tank. Thorough cleaning of the appliance en-
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sures that it functions properly for a long time. Steel surfaces should be cleaned with a dishwasher
diluted in very warm water and a soft cloth. Use ethyl alcohol, acetone or other halogen-free solvent
to remove dirt. Do not use abrasive powders or corrosive substances such as hydrochloric or sulfuric
acid. Using acids may impair the functioning and safety of the appliance. Do not use brushes or metal
items as they may cause rust spots. For the same reason, contact with metallic objects should be
avoided. Note the stainless steel brushes and blades, which, while not contaminating surfaces, may
scratch them dangerously. In case of high degree of soiling, absolutely do not use sandpaper; we re-
commend using synthetic sponges.

It is also forbidden to use silver cleaning agents, and it is advisable to pay special attention to hydro-
chloric or sulfuric vapors derived from, e.g., floor cleaning.

Once a month, please check whether:

« all gas and electrical connections are executed properly
* tightness of the gas and water systems

* the power cord hasn't been damaged

* all the components of the device are working properly.
* the ventilation system is working properly

Once a year the device should be inspected by the technical service in order to check the degree of
wear and to identify possible faults of the components and parts of the device. In case any faults are
detected, they have to be removed by qualified technical personnel (technical service).

Monthly maintenance, annual service and repair of the device should only be carried out by qualified
technical personnel (technical service).

6. TROUBLESHOOTING

Gas pressure too low

The main burner

ilot does not The nozzle of the pilot is clogged Please call MAINTENANCE
\'I)VOI'k Gas valve defective
Safety thermostat was triggered. Please reset the thermostat

Broken thermocouple or insufficiently heated by

the pilot flame. Please call MAINTENANCE

The pilot's flame
is not retained

Safety thermostat was triggered. Please reset the thermostat
Th inb Gas pressure is too low
© main burner The main burner nozzle is clogged Please call MAINTENANCE

does not work.

The gas valve is defective.
Wrong amount of air supplied to the main bur-

Main burner ners - requires adjustment of the sleeve at the
flame burns main burner nozzle Please call MAINTENANCE
yellow

Soiled main burner - holes

Make sure the unit is connected to the mains Connect your device to a
No spark on the 230V network - plug

pilot Check the wiring connections
Spark generator defective
7. DISPOSING OF USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-
ment

* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation
to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the
same quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on
the municipal website or bulletin board of the municipal office.

* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for

Please call MAINTENANCE
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technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.
* Return used equipment without leaving your house. If you don't have the time or ability to transport
your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.
Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste. This could cause high
fines.

The symbol of the crossed-out garbage garbage can on the product, its packaging or

instructions means that the product must not be disposed of in regular waste conta-

iners. It is the user’s responsibility to take the used equipment to a designated collec-
I tion point for proper treatment.

8. WARRANTY
The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

Damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device are not subject to repair
under the warranty.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating ele-
ments damaged by lime scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all
kinds of mechanically damaged elements. Any damage of components resulting from improper use is
also excluded from the warranty.

The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairs.
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Nous vous remercions d’avoir acheté notre produit. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant
de I'utiliser pour la premiére fois.

Afin de vous offrir les meilleures solutions techniques pour vos appareils, nous les développons conti-
nuellement sur le plan technologique. C'est pourquoi les images et les dessins figurant dans le présent
manuel peuvent différer de I'appareil que vous avez acheté.

REMARQUE: Conservez le manuel dans un endroit slr et accessible au personnel. Le fabricant se
réserve le droit de modifier les parametres techniques de I'appareil. La reproduction du manuel sans
I'accord du fabricant est interdite.

1. CONSIGNES DE SECURITE

Attention : si la machine a pates a été endommagée pendant le transport, ne la branchez pas !
Avant d'utiliser la machine a pates pour la premiére fois, lisez attentivement le mode d’emploi et les
recommandations de sécurité.

Une utilisation incorrecte et une mauvaise manipulation peuvent endommager gravement I'appareil
ou blesser des personnes.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage pour lequel il a été congu.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une manipulation et une
utilisation incorrectes de I'appareil.

Lors de I'utilisation, protégez I'appareil et la fiche du cordon d'alimentation de tout contact avec
de I'eau ou d’autres liquides. Si I'appareil tombe dans I'eau par inadvertance ou est inondé d’eau,
débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant et faites vérifier I'appareil par un spécia-
liste.

L'alimentation en eau doit étre raccordée conformément a la norme EN1717 et aux réglementations
internes de votre pays.

Le non-respect de ces instructions peut entrainer des blessures mortelles.

N'ouvrez jamais vous-méme le boitier de I'appareil.

N’insérez pas d'objets dans les ouvertures du boitier de I'appareil.

Ne touchez pas la fiche du cordon d’alimentation avec des mains mouillées.

Si l'appareil tombe ou est endommagé, faites-le toujours inspecter et éventuellement réparer par un
centre de réparation spécialisé avant de continuer a I'utiliser.

Ne réparez jamais I'appareil vous-méme, vous pourriez mettre votre vie en danger.

Il est interdit aux personnes n‘ayant pas regu une formation professionnelle d'effectuer des modifi-
cations et des réparations.

Protégez le cordon d’alimentation de tout contact avec des objets pointus ou chauds et éloignez-le
des flammes nues. Si vous souhaitez débrancher I'appareil de la prise de courant, saisissez toujours
la fiche, ne tirez jamais sur le cordon d’alimentation.

Fixez le cordon d'alimentation (ou la rallonge) de maniére a ce que personne ne le retire par erreur
de la prise de courant ou ne trébuche dessus.

Si le cordon d’'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé. Un cable d’alimentation non amo-
vible ne peut étre remplacé que dans des ateliers de réparation spécialisés ou par une personne
qualifiée.

Vérifiez le fonctionnement de I'appareil pendant son utilisation.

Les mineurs, les personnes souffrant d'un handicap physique ou mental, les personnes a mobilité
réduite ou les personnes n‘ayant pas l'expérience et les connaissances suffisantes pour utiliser
correctement I'appareil ne doivent pas utiliser I'appareil. Les personnes susmentionnées ne peuvent
utiliser I'appareil que sous la surveillance d’'une personne responsable de la sécurité.

Si l'appareil n'est pas utilisé ou s'il est en cours de nettoyage, il faut toujours le débrancher en reti-
rant la fiche de la prise de courant.

REMARQUE : Si la fiche du cordon d'alimentation est branchée sur une prise de courant, I'appareil
reste sous tension a tout moment.

La fiche du cable d’alimentation inamovible doit &tre facilement accessible pour la mise hors ten-
sion.

Le raccordement de la machine a pates au systéme de gaz ou a la bouteille de gaz liquide et son
réglage doivent étre effectués uniquement par un installateur d’appareils a gaz agréé disposant
d’un certificat de qualification en cours de validité pour I'exploitation d'équipements et d'installa-
tions énergétiques.

L'appareil est adapté au gaz et a la pression indiqués sur la plaque signalétique.

Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications afin de moderniser I'appareil et d’en
améliorer continuellement la qualité, sans préavis. Toutefois, ces modifications ne créeront pas de
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difficultés pour les utilisateurs.

Les matériaux d’'emballage sont recyclables.

* La table de cuisson et le plan de travail deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas

toucher les parties chaudes.

Ne posez pas de plats directement sur la table de cuisson.

Ne frappez pas le bouton du robinet.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement.

L'appareil doit étre raccordé au systéeme équipotentiel. La borne appropriée est située prés de I'en-

trée du cable (boite de jonction).

* Seules les parties de I'appareil mentionnées dans le mode d’emploi peuvent étre réglées. Les autres
composants ne peuvent pas étre réglés.

* Le compartiment de I'appareil doit étre nettoyé quotidiennement de tout dépot. Avant de mettre
I'appareil en marche, assurez-vous qu'il y a suffisamment d'eau dans le réservoir. Lappareil est
équipé d’un thermostat de sécurité qui coupe I'alimentation en gaz s'il n'y a pas assez d’eau dans
le réservoir.

* La cuve de la machine a pates est équipée d'un tuyau de trop-plein (évacuation de I'eau excédenta-
ire dans les égouts). une attention particuliére doit étre portée pour éviter le débordement de I'eau
- 'inondation de I'appareil

1.1. En cas de suspicion de fuite de gaz, ne pas

utiliser une flamme nue (par exemple, allumer des allumettes, fumer des cigarettes, etc.), allumer

et éteindre des appareils électriques (sonnette ou interrupteur) et utiliser d’autres appareils élec-

triques et mécaniques qui provoquent une étincelle électrique ou un choc. Si cela se produit, fermez
immédiatement le robinet de la bouteille de gaz ou le robinet d’arrét du systéme de gaz et aérez la
piéce, puis appelez une personne autorisée pour remédier a la cause.

* Si le gaz s'échappant du systéme qui fuit prend feu, coupez immédiatement I'alimentation en gaz
a l'aide du robinet d’arrét et déconnectez I'appareil de I'alimentation électrique a I'aide du dispo-
sitif de protection contre le courant.

* Si le gaz s’échappant du robinet de la bouteille de gaz qui fuit prend feu, placez une couverture
humide sur la bouteille pour la refroidir et fermez le robinet de la bouteille. Une fois refroidie, la
bouteille doit étre transportée dans un endroit dégagé. Il est interdit de remettre en service une
bouteille défectueuse.

* Fermez le robinet principal de I'alimentation en gaz lorsque vous n'utilisez pas I'appareil pendant

plusieurs jours, et lorsque vous utilisez une bouteille de gaz apres chaque utilisation.

N'ouvrez pas le robinet du raccordement au gaz ou le robinet de la bouteille sans avoir vérifié au

préalable que tous les robinets de gaz de I'appareil sont fermés.

* Coupez l'alimentation en gaz de I'appareil au niveau du panneau de commande et fermez le robinet
d'arrét a la fin de I'utilisation et pendant le nettoyage.

2. OBJECTIF DU DISPOSITIF

La machine a pates a gaz Line 700 est congue pour un usage professionnel dans les établissements
de restauration collective, les bars, les restaurants, etc. Lappareil est destiné au traitement thermique
des produits (dans I'eau). La machine a pates ne doit pas étre utilisée comme friteuse, grill ou poéle.

La machine a pates ne doit pas étre utilisée d’'une maniére autre que celle décrite dans le manuel
d'utilisation. Pour toute question supplémentaire, veuillez consulter le service technique de I'entreprise.

3. DONNEES TECHNIQUES
3.1. Construction de I'appareil (page 2):

1 - Bouton du robinet, 2 - Thermostat de sécurité, 4 - Couvercle du générateur d'étincelles, 5 - Rac-
cords de remplissage de la chambre, 6 - Bouton du générateur d'étincelles, 7 - Bouton de remplissage
d’eau, 8 - Voyant de controle de la flamme pilote, 9 - Vanne de vidange de la chambre, 10 - Raccord
d'eau 3/4”,11 - Raccord de gaz 1/2".

3.2. Spécifications techniques

Numéro de catalogue 9745110 9745130 9745140
Hauteur 850 mm
Largeur 400 mm
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Numéro de catalogue 9745110 9745130 9745140
Profondeur 700 mm
Puissance du gaz Nt’)mi.nal o1 kW
Réduit 3,9 kw
Capacité du réservoir ok. 26 |
Poids 54 kg
Tension d'alimentation 230V; 50Hz
Degré de protection contre I'eau IP21
Convient pour le gaz G20/20mbar G30/37mbar G30/28-30mbar
Tableau 3.1

4. FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL

Retirez le film protecteur de I'appareil avant la premiere utilisation. Lavez les surfaces externes et
internes avec de I'eau chaude et un produit dégraissant utilisé pour le nettoyage des ustensiles de
cuisine. N'utilisez pas de produits abrasifs ou autres qui pourraient rayer la surface du plan de travail
ou de I'armoire. Utilisez uniquement un chiffon humide pour le nettoyage. Aprées avoir lavé I'appareil,
laissez-le sécher complétement, puis branchez-le sur le secteur.

Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous que la piéce dans laquelle il est placé est bien
ventilée, que la quantité d’air évacué est suffisante et qu’elle n'est pas perturbée. En cas de doute,
contactez le service aprés-vente. Lutilisateur final est responsable du nettoyage de I'appareil et de
son utilisation conformément aux instructions. En cas de problemes répétés avec l'appareil, veuillez
contacter le service aprés-vente de Stalgast.

Lappareil est équipé d’un allumeur électrique (générateur d'étincelles) pour faciliter I'utilisation qu-
otidienne, en démarrant le brdleur principal.

La machine a péates doit étre utilisée conformément a sa destination - pour la cuisson de produits
dans I'eau tels que les pates, le riz. Vérifiez I'appareil pendant son fonctionnement.

L'appareil est équipé d'un robinet d’eau manuel. Cette vanne permet de remplir rapidement le ré-
servoir avec de 'eau propre.

L'appareil est équipé d’un robinet de vidange, situé derriere la porte. Le réservoir d’eau peut étre vidé
chaque fois que le besoin s’en fait sentir.

L'appareil est équipé d’'un thermostat de sécurité - si 'eau du réservoir est bouillie ou si I'appareil est
allumé sans eau dans le réservoir, le thermostat de sécurité est activé - il coupe I'alimentation en
gaz du brdleur principal. Lorsque le thermostat est déclenché, laissez la chambre et le thermostat
refroidir, dévissez le bouchon rouge du thermostat et appuyez sur le bouton, rajoutez de I'eau dans
le réservoir et redémarrez I'appareil.

ATTENTION - ne pas refroidir la chambre avec de I'eau froide - vous risquez d’'endommager I'ap-
pareil.

Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une installation incorrecte, un en-
tretien imprécis et une mauvaise utilisation.

L'appareil est destiné a un usage industriel et doit étre utilisé par du personnel qualifié.

Cet appareil doit étre utilisé dans le but pour lequel il a été congu. Toute autre utilisation est consi-
dérée comme inappropriée.

Ne pas utiliser I'appareil comme friteuse, car la température de I'huile ne pourrait alors pas étre
controlée et dépasserait 230 oC, créant un risque d’inflammation de I'huile.

Ne pas utiliser I'appareil lorsque le réservoir est vide.

Il est interdit de changer la hotte aspirante lorsque la machine a pates est en marche.

LISEZ BIEN LE MODE D’'EMPLOI CONNU DANS CE MODE D’EMPLOI avant de mettre I'appareil en
marche, en prétant une attention particuliere aux régles de sécurité.

Fermez toujours les robinets d’alimentation en gaz apres utilisation, en particulier pendant les
opérations d’'entretien et de réparation.

Suivre scrupuleusement les recommandations de cuisson, au moins pendant la premiére période
d'utilisation, jusqu’a ce que la pratique et I'expérience permettent d'appliquer librement le temps et
la température.

Lors de la premiére mise en service, laver soigneusement les réservoirs avec de I'eau chaude et du
détergent afin d'éliminer la pellicule d’huile protectrice qui les recouvre.
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4.1. Mise en service de I'appareil

Pour démarrer la machine a pates, la flamme de la veilleuse de controle doit étre allumée (la veilleuse
de controle empéche les fuites de gaz incontrolées). Pour ce faire, il faut.
* Tourner le bouton de la valve en position étoilée
* Appuyer sur le bouton du robinet. En maintenant le bouton dans cette position, le générateur d’étin-
celles est activé (bouton argenté marqué d’'une étoile).
Vérifiez le fonctionnement de la veilleuse par le regard situé derriére la porte de la base - la flamme
doit étre d'un bleu vif. Maintenez le bouton de la valve pendant environ 20 secondes pour réchauffer
le thermocouple.
Une fois le thermocouple réchauffé, relachez le bouton, la flamme de la veilleuse ne s’éteint pas -
I'appareil est prét a fonctionner. Si la flamme pilote s’éteint, revenez a I'étape 1.
* Une fois que I'eau a atteint le point d’ébullition, modifiez le réglage du robinet pour obtenir une
flamme d’appoint.
e Pour éteindre complétement I'appareil, tournez le bouton en position point. La flamme de la veille-
use s'éteint.

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant toute opération d’entretien, éteignez I'appareil, attendez qu'il refroidisse et débranchez-le de la
source d'alimentation.

Lentretien quotidien consiste a vider et a nettoyer le réservoir. Un nettoyage approfondi de I'appareil
garantit son bon fonctionnement pendant une longue période. Les surfaces en acier doivent étre net-
toyées avec du liquide vaisselle dilué dans de I'eau trés chaude et un chiffon doux. Utilisez de I'alcool
éthylique, de I'acétone ou un autre solvant sans halogéne pour éliminer les salissures résistantes. Ne
pas utiliser de poudres abrasives ou de substances corrosives telles que I'acide chlorhydrique/hydro-
chlorique ou sulfurique. Lutilisation d’acides peut nuire au fonctionnement et a la sécurité de I'appareil.
Ne pas utiliser de brosses ou d’éléments en métal, car ils peuvent provoquer des taches de rouille. Pour
la méme raison, évitez tout contact avec des objets métalliques. Attention aux brosses et aux pales en
acier inoxydable qui, bien qu'elles ne contaminent pas la surface, peuvent la rayer dangereusement. Si
le degré de salissure est élevé, il ne faut absolument pas utiliser de papier de verre ; nous recomman-
dons I'utilisation d'éponges synthétiques.

Lutilisation de produits de nettoyage a base d'argent est également exclue et nous recommandons
de faire particuliérement attention aux émanations d'acide chlorhydrique ou sulfurique provenant, par
exemple, du nettoyage des sols.

Vérifier une fois par mois :

* les raccordements au gaz et a I'électricité sont corrects

* les conduites de gaz et d'eau sont étanches

¢ |e cable d'alimentation n‘est pas endommagé

* tous les composants de 'appareil fonctionnent correctement
* |le systeme de ventilation fonctionne correctement

L'appareil doit étre entretenu une fois par an afin de vérifier I'état d'usure et de détecter d'éventuels
défauts des composants et des piéces. Si un dysfonctionnement est détecté, un personnel technique
qualifié (service technique) doit y remédier.

Lentretien mensuel, I'entretien annuel et les réparations de I'appareil ne doivent étre effectués que par
du personnel technique qualifié (service technique).

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

Pression de gaz trop faible

Appeler le SERVI-

La veilleuse du brileur Buse de pilotage obstruée CE
principal ne fonctionne Vanne de gaz défectueuse
pas Réinitialiser le

Thermostat de sécurité déclenché

thermostat
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Thermocouple défectueux ou insuffisamment

Appeler le SERVI-

La flamme de la veille- chauffé par la flamme pilote CE
use ne persiste pas -
P P Le thermostat de sécurité s'est déclenché. Réinitialiser le
thermostat

Pression de gaz trop faible
La buse du braleur principal est obstruée
La vanne de gaz est défectueuse.

Appeler le SERVI-
CE

Le braleur principal ne
fonctionne pas

Mauvaise quantité d'air fournie au brdleur principal
- réglage nécessaire du manchon au niveau de la

Flamme jaun N o
amme jaune du buse du braleur principal

brileur principal Appeler le service

Brdleur principal encrassé - trous

Brancher l'appareil

Vérifier que I'appareil est raccordé au réseau .
q PP sur le réseau 230

Pas d'étincelle sur la électrique V - fiche
veilleuse Vérifier les connexions des cables Appeler le SERVI-
Générateur d'étincelles défectueux CE

7. ELIMINATION DES EQUIPEMENTS USAGES

Informations destinées aux utilisateurs sur le traitement approprié des déchets d'équipements élec-
triques et électroniques.

¢ Laissez I'ancien équipement dans le magasin ol vous achetez le nouvel équipement. Chaque ma-
gasin est tenu d'accepter gratuitement I'ancien équipement si vous lui achetez un nouvel équipe-
ment du méme type et de la méme quantité. La condition est que vous apportiez I'équipement au
magasin a vos propres frais.
Apportez votre ancien équipement a un point de collecte. Vous trouverez des informations sur le
point de collecte le plus proche sur le site web de la municipalité.
Déposez I'équipement dans un centre de service. Si la réparation de I'appareil n'est pas rentable ou
techniquement impossible, le centre de service est tenu de I'accepter gratuitement.
Retourner I'équipement usagé sans quitter son domicile. Si vous n'avez pas le temps ou la possi-
bilité d'apporter votre équipement a un point de collecte, vous pouvez faire appel a des entreprises
spécialisées.

N'oubliez pas : n’éliminez pas les déchets d’équipements avec d’'autres déchets. Vous vous exposez
a de lourdes amendes.

Le symbole de la poubelle barrée sur le produit, son emballage ou ses instructions signi-

fie que le produit ne doit pas étre jeté dans les conteneurs de déchets normaux. Il incom-

be a I'utilisateur d’apporter I'équipement usagé a un point de collecte désigné en vue d'un
I {raitement approprié.

8. GARANTIE
Le vendeur est responsable au titre de la garantie.

Les dommages résultant de dépdts de calcaire dans I'appareil ne sont pas couverts par la garantie. La
garantie ne couvre pas non plus les dommages causés par des forces extérieures telles que la foudre,
la modification de la tension d'alimentation, le réglage incorrect de la tension, I'alimentation a partir
d’une prise de courant inappropriée, les dommages mécaniques, thermiques et chimiques causés a
l'appareil et les défauts qui en découlent.

La garantie ne couvre pas les éléments tels que : les ampoules, les éléments en caoutchouc, les élé-
ments chauffants endommagés par le calcaire, les vis et les éléments soumis a une usure naturelle,
par exemple les brileurs, les joints en caoutchouc et toutes sortes d’éléments endommagés méca-
niqguement.
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Gracias por adquirir nuestro producto. Lea atentamente este manual de instrucciones antes de utili-
zarlo por primera vez.

Queda prohibida la reproduccién de este manual sin el consentimiento del fabricante.

Las fotos y los dibujos son meramente ilustrativos y pueden diferir del aparato adquirido.
PRECAUCION: El manual debe guardarse en un lugar seguro, a disposicién del personal. El fabricante
se reserva el derecho de modificar los pardmetros técnicos del aparato sin previo aviso.

1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Atencion Si el cocedor de pasta se ha danado durante el transporte, jno debe conectarse!
Lea atentamente este manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad antes de poner en
marcha el cocedor de pasta.
Un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado pueden provocar graves dafios en el aparato o
lesiones a las personas.
El aparato sélo debe utilizarse para el fin para el que ha sido disefiado.
El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios causados por un funcionamiento
incorrecto y un uso inadecuado del aparato.
Durante el funcionamiento, el aparato y el enchufe del cable de alimentacién deben protegerse con-
tra el contacto con agua u otros liquidos. Si el aparato cae accidentalmente al agua o se inunda, es
necesario desenchufarlo inmediatamente de la toma de corriente y encargar la revision del aparato
a un técnico autorizado.
El sistema de agua debe conectarse de acuerdo con la norma EN1717 y con la normativa nacional.
incumplimiento de estas instrucciones puede poner en peligro la vida del usuario.
No abra nunca la carcasa del aparato por su cuenta.
No introduzca ninguin objeto en las aberturas de la carcasa del aparato.
No toque el enchufe del cable de alimentacién con las manos mojadas.
En caso de que el aparato se caiga o resulte dafado de cualquier otro modo, antes de seguir uti-
lizandolo siempre es necesario que sea inspeccionado y posiblemente reparado en un punto de
reparacion especializado.
No intente nunca reparar el aparato usted mismo, ya que podria poner en peligro su vida.
Esta prohibido que cualquier cambio o reparacion sea realizado por personas que no sean profe-
sionales capacitados.
Proteja el cable de alimentacién del contacto con objetos afilados o calientes y manténgalo alejado
de las llamas. Si desea desconectar el aparato de la toma de corriente, agarrelo siempre por el
enchufe y nunca tire del cable.
Asegure el cable (o alargador) para que nadie tire de él por error y para que nadie tropiece con el
cable.
Si el cable de alimentacion esta danado, debe sustituirse. El cable de alimentacién inseparable
puede ser sustituido por un taller especializado o por una persona cualificada.
Controle el funcionamiento del aparato durante su uso.
Esta prohibido que el aparato sea utilizado por menores, personas con discapacidad fisica o psiqu-
ica y personas con movilidad reducida, asi como por personas sin la experiencia y los conocimien-
tos adecuados sobre el uso correcto del aparato. Estas personas soélo pueden utilizar el aparato
bajo la supervision de una persona responsable de la seguridad.

Si el aparato no se utiliza en ese momento o se limpia, es necesario desconectarlo siempre de la
fuente de alimentacion retirando el enchufe de la toma de corriente.
PRECAUCION: Si el enchufe del cable de alimentacién esta conectado a la toma de corriente, el
aparato permanece bajo tension.
Garantice un facil acceso para desconectar el enchufe del cable de alimentacion inseparable.
El cocedor de pasta debe ser conectado al sistema de GLP o al depdsito de GLP y ajustado por un
instalador de aparatos de gas autorizado que posea un certificado de cualificacion vigente para el
funcionamiento del equipo y las instalaciones de alimentacion.
El aparato esta adaptado al tipo de gas y a la presién indicados en la placa de caracteristicas.
El fabricante se reserva el derecho a realizar cambios para actualizar el aparato y mejorar conti-
nuamente la calidad sin previo aviso. No obstante, estos cambios no crearan dificultades a los
usuarios.
Los materiales con los que esta fabricado el aparato son aptos para su uso como materias primas
secundarias.
La placa de coccidn y la encimera se calientan durante el uso. Tenga cuidado para evitar tocar las
partes calientes.
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No coloque la vajilla directamente sobre la encimera

No golpee el mando de la vélvula.

No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.

El aparato debe estar conectado al sistema equipotencial. La abrazadera adecuada se encuentra

cerca de la entrada de cables (caja de empalmes)

* Sélo los componentes del aparato mencionados en el manual de instrucciones estan sujetos a
normativas. Los demas componentes estan sujetos a la normativa

» La cédmara del aparato debe limpiarse diariamente de depdsitos. Asegulrese de que hay suficiente
agua en el depésito antes de poner en marcha el aparato. El aparato esta equipado con un termo-
stato de seguridad, que cortara el suministro de gas en caso de falta de agua en el depdsito.

* La camara esta equipada con un tubo de rebose. Preste atencion para evitar que se desborde e

inunde el aparato.

1.1. En caso de sospecha de escape de gas, no

* Encienda cerillas, fume cigarrillos, encienda o apague aparatos eléctricos (timbre o interruptor de
la luz) o utilice otros dispositivos eléctricos y mecanicos que provoquen un riesgo eléctrico o de
descarga. En este caso, cierre inmediatamente la valvula del depdsito de gas o cierre la instalacion
de gas y ventile la habitacion; a continuacion, llame a una persona cualificada para que elimine la
causa.

* En caso de escape de gas de una instalacién con fugas, cierre inmediatamente el suministro de gas
mediante una valvula de cierre.

* En caso de escape de gas por la valvula de un depdsito de gas con fugas Coloque una manta

humeda sobre el depdsito para enfriarlo y cierre la valvula del depésito. Una vez enfriado, saque el

depdsito al exterior. Esta prohibido reutilizar los tanques dafiados.

Cierre la valvula principal del sistema de gas o, si utiliza un depésito de gas, ciérrela después de

cada uso.

* No abra la valvula de la conexién de gas ni la valvula del depésito sin comprobar antes que todas
las vélvulas de gas del aparato estan cerradas.

* Cierre el suministro de gas en el panel de control y cierre la valvula de cierre después del uso y
durante la limpieza.

2. FINALIDAD DEL DISPOSITIVO

El cocedor de pasta a gas de la linea 700 esta disefiado para uso profesional en hosteleria, bares,
restaurantes, etc. El aparato estd disefiado para el procesamiento térmico de productos (en agua). No
utilice el cocedor de pasta como freidora, parrilla o sartén. El cocedor de pasta no debe utilizarse de

ninguna otra manera que no sea la prevista en el manual.
Para cualquier pregunta adicional, consulte a nuestro departamento técnico.

¥ 3. DATOS TECNICOS
3.1. Construccion del dispositivo (pagina 2):

1 - Pomo de la valvula, 2 - Termostato de seguridad, 4 - Tapa del generador de chispas, 5 - Accesorios
para rellenar la cdmara, 6 - Botén del generador de chispas, 7 - Valvula manual de agua, 8 - Visor de la
llama piloto, 9 - Valvula de vaciado de agua de la cdmara, 10 - Conexién de agua 3/4”, 11 - Conexion
de gas 1/2".

3.2. Datos técnicos

Nimero de catalogo 9745110 9745130 | 9745140
Altura 850 mm

Anchura 400 mm

Profundidad 700 mm

Potencia de | indice 9,1 kW

gas Reducido 3,9 kW

Capacidad del contenedor ok. 261

Peso 54 kg

Tension 230V, 50Hz
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Niimero de catalogo 9745110 | 9745130 | 9745140

Grado de proteccion contra el agua P21

Apto para gas G20/20mbar | G30/37mbar | G30/28-30mbar
Cuadro 3.1

4. FUNCIONAMIENTO DEL DISPOSITIVO

Antes del primer uso, retire la pelicula protectora del aparato. Lave las superficies externas e inter-
nas de la carcasa con agua tibia y un producto desengrasante de los utilizados para lavar utensilios
de cocina. No utilice limpiadores abrasivos y otros que puedan rayar la superficie de la encimera,
carcasa. Utilice s6lo un pafio humedo para el lavado. Después de lavar el aparato, déjelo secar com-
pletamente y vuelva a conectarlo a la red eléctrica.

Antes de utilizar el aparato, asegurese de que la habitacion en la que se encuentra esta bien ven-
tilada, la cantidad de aire de salida es suficiente y no molesta. En caso de duda, péngase en con-
tacto con nuestro servicio técnico. El usuario final es responsable de limpiar y utilizar el aparato de
acuerdo con el manual. Si tiene algun problema con el aparato, péngase en contacto con Stalgast.
El aparato esta equipado con una valvula de agua manual. La valvula permite llenar rapidamente el
depésito con agua limpia.

El aparato esta equipado con un encendedor eléctrico (generador de chispas), que se encuentra en
el panel para facilitar el funcionamiento diario - arranque del quemador principal

Utilice el cocedor de pasta de acuerdo con su finalidad prevista - para cocinar en agua productos
como pasta, arroz. Debe controlar el aparato durante su funcionamiento.

El aparato esta equipado con una valvula de vaciado situada detras de la puerta. Vacie el depdsito
de agua siempre que sea necesario.

El aparato estd equipado con un termostato de seguridad - si el agua hierve fuera del depdsito o
el aparato se enciende sin agua en el depésito, el termostato de seguridad se activara - cortara el
suministro de gas al quemador principal. Cuando el termostato esté activado, espere hasta que la
camara del termostato se haya enfriado, desenrosque el tapon rojo del termostato y pulse la tecla,
rellene el depoésito y vuelva a poner en marcha el aparato.

NOTA - no enfrie el enfriador con agua fria, podria dafiar el aparato.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios causados por una instalacién incor-
recta, mantenimiento o uso inadecuados.

Este aparato estd destinado a un uso industrial y debe ser utilizado por personal cualificado.

El aparato sélo debe utilizarse para el fin para el que ha sido disefiado. Cualquier otro uso se con-
sidera uso indebido.

No utilice el aparato como freidora, ya que la temperatura del aceite no podria controlarse en ese
caso y superaria los 230°C, creando un riesgo de ignicion del aceite.

No utilice el aparato con el depésito vacio.

Estd prohibido sustituir los tubos de escape durante el funcionamiento del cocedor de pasta
Antes de utilizar el aparato, LEA COMPLETAMENTE EL MANUAL CONTENIDO EN ESTE FOLLETO,
haciendo especial hincapié en las normas de seguridad.

Cierre siempre las llaves de suministro de gas después de su uso, especialmente durante el man-
tenimiento y las reparaciones.

Observe las recomendaciones durante la coccién, al menos en el periodo inicial de uso, hasta que
la practica y la experiencia permitan el libre ajuste del tiempo y la temperatura.

En la primera puesta en marcha, limpie a fondo los depdsitos, utilizando agua caliente y detergente
para eliminar la capa protectora de aceite.

4.1. Puesta en marcha del dispositivo

Para poner en marcha el cocedor de pasta, encienda el piloto de control (el piloto de control evita
fugas de gas incontroladas). Para ello

Coloque el pomo de la valvula en la posicién marcada con un asterisco

Presione el pomo de la valvula, encienda el generador de chispas mientras mantiene el pomo en
esta posicion (boton plateado marcado con una estrella)

Compruebe el funcionamiento del piloto a través del visor situado detras de la puerta: la llama debe
brillar en azul intenso. Mantenga pulsado el botén de la vélvula durante unos 20 segundos para
calentar el termopar.

Cuando el termopar se calienta, la Ilama piloto no se apaga - la unidad esta lista para su uso. Si la
llama piloto se apaga, vuelva al primer paso.

Una vez que el agua haya alcanzado el punto de ebullicion, cambie el ajuste de la valvula a llama
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econdémica.
 Para apagar completamente el aparato, gire el mando a la posicién de punto. La llama del mando
se apagara.
5. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de iniciar cualquier trabajo de mantenimiento, apague el aparato, espere a que se enfrie y de-
sconéctelo de la tension.

El mantenimiento diario incluye el vaciado y la limpieza del depésito. Una limpieza a fondo del aparato
garantiza su buen funcionamiento durante mucho tiempo. Las superficies de acero deben limpiar-
se con un lavavajillas diluido en agua muy caliente y un pafio suave. Utilice alcohol etilico, acetona
u otro disolvente sin halégenos para eliminar la suciedad. No utilice polvos abrasivos ni sustancias
corrosivas como &cido clorhidrico o sulftrico. El uso de acidos puede perjudicar el funcionamiento
y la seguridad del aparato. No utilice cepillos ni objetos metalicos, ya que pueden provocar manchas
de 6xido. Por la misma razén, debe evitarse el contacto con objetos metalicos. Tenga en cuenta los
cepillos y cuchillas de acero inoxidable que, aunque no contaminan las superficies, pueden rayarlas pe-
ligrosamente. En caso de un alto grado de suciedad, no utilice en absoluto papel de lija; se recomienda
utilizar esponjas sintéticas.

También estd prohibido utilizar productos de limpieza plateados, y es aconsejable prestar especial
atencion a los vapores clorhidricos o sulftricos derivados, por ejemplo, de la limpieza de suelos.

Una vez al mes, compruebe si:

* todas las conexiones eléctricas y de gas se han realizado correctamente
¢ la estanqueidad de los sistemas de gas y agua

* el cable de alimentacion no esta dafiado

* todos los componentes del aparato funcionan correctamente

* el sistema de ventilacién funciona correctamente

Una vez al aio el aparato debe ser inspeccionado por el servicio técnico para comprobar el grado de
desgaste e identificar posibles fallos de los componentes y piezas del aparato. En caso de detectarse
algun fallo, éste debera ser eliminado por personal técnico cualificado (servicio técnico).

El mantenimiento mensual, el servicio anual y la reparacion del aparato sélo deben ser realizados por
personal técnico cualificado (servicio técnico).

6. SOLUCION DE PROBLEMAS

Presion de gas demasiado baja
El piloto del qu- La boquilla del piloto esta obstruida Llame a MANTENIMIENTO
emador principal Valvula de gas defectuosa
no funciona ; i
Se ha disparado el termostato de seguridad Por favor, resetlgizte el termo
Termopar roto o insuficientemente calentado Liame a MANTENIMIENTO
La llama del pilo- por la llama piloto.
to no se mantiene inici -
Se ha disparado el termostato de seguridad. Por favor, rzltglt((:)le el termo
Presion de gas demasiado baja
El quemador prin- La boquilla del quemador principal esta obs- Llame a MANTENIMIENTO
cipal no funciona truida.
La valvula de gas estd defectuosa.
Cantidad incorrecta de aire suministrado a los
Lallama d?' qu- quemadores principales - requiere el ajuste del
emador principal | manguito en la boquilla del quemador principal | Llame al MANTENIMIENTO
arde en amarillo . - -
Quemador principal sucio - orificios
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Asegurese de que la unidad esta conectada ala | Conecte su aparato a una
No hay chispa en red eléctrica red de 230 V - enchufe

el piloto Compruebe las conexiones del cableado
Generador de chispas defectuoso
7. ELIMINACION DE EQUIPOS USADOS

Informacioén para los usuarios sobre los principios correctos de eliminacién de residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos.

* Deje el aparato viejo en la tienda donde vaya a comprar un aparato nuevo. Cada tienda tiene la
obligacion de llevarse tu aparato viejo gratuitamente si compras un aparato nuevo del mismo tipoy
en la misma cantidad. La Unica condicion es entregar el aparato en la tienda a tu cargo.

* Lleve el aparato usado a un punto de recogida. Encontrards informacién sobre el punto mas cerca-
no en la web municipal o en el tablén de anuncios de la oficina municipal.

* Deje el aparato en el punto de servicio. Si |la reparacion del aparato es antieconémica o imposible
por razones técnicas, el servicio esta obligado a aceptar el aparato gratuitamente.

* Devuelva el aparato usado sin salir de casa. Si no tiene tiempo o capacidad para transportar su
aparato a un punto de recogida, puede recurrir a los servicios de empresas especializadas.

Recuerde No elimine los equipos usados junto con los residuos domésticos. Esto podria dar lugar a
multas elevadas.

Llame al MANTENIMIENTO

El simbolo del cubo de basura tachado en el producto, su embalaje o las instrucciones
significa que el producto no debe desecharse en los contenedores de basura habitu-
ales. Es responsabilidad del usuario llevar el equipo usado a un punto de recogida de-

I signado para su tratamiento adecuado.

8. GARANTIA
El vendedor serd responsable en virtud de la garantia.

Los dafios resultantes de la formacién de depdsitos de cal en el aparato no estan sujetos a repara-
cién en virtud de la garantia.

La garantia no cubre elementos tales como: bombillas, componentes de goma, elementos calefac-
tores dafiados por la cal, tornillos y elementos sometidos a desgaste natural, por ejemplo, juntas de
goma y todo tipo de elementos dafiados mecanicamente. También quedan excluidos de la garantia
los dafios de los componentes derivados de un uso inadecuado.

wnv
La garantia queda anulada automaticamente en caso de rotura del precinto de garantia o de repa- &2
raciones independientes.
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Dékujeme vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed prvnim pouzitim si prosim peclivé prectéte tento
navod k obsluze.

Abychom vam mohli poskytnout nejlepsi technicka feseni pro vase spotrebice, neustale je technolo-
gicky vyvijime. Z tohoto dlivodu se obrazky a ndkresy v tomto navodu mohou lisit od pfistroje, ktery jste
si zakoupili.

UPOZORNENI: Tento navod k obsluze uchovavejte na bezpe¢ném misté, které je pfistupné personalu.
Vyrobce si vyhrazuje pravo na zménu technickych parametrd zafizeni. Reprodukce této prirucky bez
souhlasu vyrobce je zakazana.

1. BEZPECNOSTNIi POKYNYA

Upozornéni: Pokud byl strojek na téstoviny béhem prepravy poskozen, nezapojujte jej!

Pred prvnim uvedenim strojku na téstoviny do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze a bez-
pecnostni doporuceni.

Nesprévna obsluha a nespravné pouziti mohou zplsobit vaZzné poskozeni spotiebice nebo zranéni
osob.

Spotrebi¢ se smi pouzivat pouze k iceliim, pro které byl zkonstruovan.

Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za skody zplsobené nespravnou obsluhou a pouzivanim spo-
trebice.

Pfi pouzivani chrante spotiebi¢ a zastrcku napdjeciho kabelu pred kontaktem s vodou nebo jinymi
tekutinami. Pokud by spotrebi¢ neimysiné spadl do vody nebo byl vodou zaplaven, okamzité vy-
tahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte spotrebi¢ zkontrolovat odbornikem.

Privod vody musi byt pfipojen v souladu s normou EN1717 a v souladu s vnitfnimi predpisy vasi
zemé.

Nedodrzeni téchto pokynii miize mit za nasledek ohroZeni Zivota.

Nikdy sami neotvirejte kryt spotrebice.

Do otvorl krytu spotfebice nevkladejte zadné predmeéty.

Nedotykejte se zastrcky napajeciho kabelu mokryma rukama.

Pokud spotrebi¢ spadne nebo je jinak poskozen, vzdy jej pfed dal§im pouzivanim nechte zkontrolo-
vat a pripadné opravit ve specializovaném servisnim stredisku.

Spotrebic¢ nikdy neopravujte sami - miiZe to ohrozit vas Zivot.

Je zakdazano, aby Upravy a opravy provadély osoby, které nejsou odborné vyskoleny.

Chranite napdjeci kabel pfed kontaktem s ostrymi nebo horkymi pfedméty a pred otevienym ohném.
Pokud chcete spotrebi¢ odpojit ze zasuvky, vzdy uchopte zastrcku, nikdy netahejte za napajeci ka-
bel.

Zajistéte napdjeci kabel (nebo prodluzovaci kabel) tak, aby jej nikdo omylem nevytahl ze zasuvky
nebo o néj nezakopl.

Pokud se napéjeci kabel poskodi, mél by byt vyménén. Neodstranitelny napajeci kabel miZze byt
vyménén ve specializovanych opravnach nebo kvalifikovanou osobou.

Béhem pouzivani spotrebice kontrolujte jeho funkénost.

Nedovolte, aby spotrebi¢ obsluhovaly nezletilé osoby, télesné nebo mentalné postizené osoby nebo
osoby bez dostate¢nych zkuSenosti a znalosti spravného pouzivani spotrebice. VysSe uvedené oso-
by mohou spotfebi¢ obsluhovat pouze pod dohledem osoby odpovédné za bezpecnost.

Pokud spotfebi¢ pravé nepouzivate nebo jej pravé Cistite, vzdy jej odpojte od elektrické sité vy-
tazenim zastréky ze zasuvky.

POZNAMKA: Pokud je zastréka napajeciho kabelu pripojena k zasuvce, z(istéava spotfebié stale pod
napétim.

Zastrcka neodnimatelného privodniho kabelu musi byt snadno pristupna pro vypnuti.

Pripojeni strojku na téstoviny k plynovému systému nebo k lahvi na kapalny plyn a jeho sefizeni
smi provadét pouze autorizovany montér plynovych zafizeni s plathym osvédcenim o kvalifikaci
pro provoz energetickych zarizeni a instalaci.

Spotrebic je vhodny pro plyn a tlak uvedeny na typovém stitku.

Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét zmény za i¢elem modernizace zafizeni a neustalého zlep$o-
vani kvality, a to bez pfedchoziho upozornéni. Tyto zmény vSak nebudou uZivatelim plsobit potize.
Obalové materidly jsou recyklovatelné.

Varna deska a pracovni plocha se béhem pouzivani zahfivaji. Dbejte na to, abyste se nedotykali
horkych &asti.

Nepokladejte nadobi pfimo na varnou desku.

Nenardzejte na knoflik ventilu.

Nenechavejte spotfebi¢ béhem provozu bez dozoru.
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Spotrebi¢ musi byt pfipojen k ekvipotencidlnimu systému. Prislusna svorka se nachazi v blizkosti
kabelového vstupu (rozvodné krabice).

Sefizovat Ize pouze ty ¢4sti spotfebicCe, které jsou uvedeny v navodu k obsluze. Ostatni souc¢asti
sefizovani nepod|éhaji.

Prostor spotrebice je tfeba denné Cistit od pfipadnych usazenin. Pred spusténim spotfebice se uj-
istéte, Ze je v nadrzi dostatek vody. Pfistroj je vybaven bezpecnostnim termostatem, ktery prerusi
privod plynu, pokud v nadrzi neni dostatek vody.

Nadrz strojku na téstoviny je vybavena prepadovou trubkou (odvadéjici prebyte¢nou vodu do kanali-
zace). Je tfeba vénovat zvlastni pozornost tomu, aby nedoslo k preteceni vody - zaplaveni pfistroje.

1.1. V pripadé podezreni na unik plynu se nedoporucuje

* pouzivat otevieny ohen (napf. zapalovat zapalky, koufit cigarety apod.), zapinat a vypinat elektrické
spotiebice (zvonek nebo vypinac) a pouzivat jina elektrickd a mechanicka zafizeni, ktera zplsobuji
jiskfeni nebo uraz elektrickym proudem. Pokud k tomu dojde, okamzité uzavrete ventil plynové lahve
nebo uzaviraci kohout plynového systému a vyvétrejte mistnost, poté zavolejte opravnénou osobu,
kterd odstrani pricinu.

Pokud se plyn unikajici z netésného systému vzniti, okamzité uzavrete pfivod plynu uzaviracim ven-
tilem a odpojte spotrebic od elektrické sité proudovym chranicem.

Pokud se plyn unikajici z netésného ventilu plynové lahve vzniti, prehod'te pres lahev mokrou dekuy,
aby se ochladila, a uzavrete ventil na lahvi. Po ochlazeni |ahev odneste na volné prostranstvi. Pos-
kozenou lahev je zakazano znovu provozovat.

Pokud spotrebi¢ nékolik dni nepouzivate, uzavrete hlavni ventil na pfivodu plynu a po kazdém
pouziti uzavrete ventil na plynové lahvi.

Neotvirejte ventil na plynové pripojce ani ventil na lahvi, aniz byste se predtim presvédcili, Ze jsou
vSechny plynové ventily na spotrebici uzavreny.

Po ukonceni provozu a béhem ¢isténi vypnéte pfivod plynu do spotfebice na ovladacim panelu a
uzavrete uzaviraci ventil.

2. UCEL ZARIZENI

Plynovy strojek na téstoviny Line 700 je uréen pro profesionalni pouziti v zafizenich hromadného
stravovani, barech, restauracich apod. Pfistroj je urcen k tepelné tpravé vyrobkd (ve vodé). Strojek na
téstoviny se nesmi pouzivat jako fritéza, gril nebo panev. Strojek na téstoviny nepouzivejte jinym zpU-
sobem, neZ je uvedeno v navodu k obsluze. V piipadé dalSich dotaz(i se obratte na technické oddéleni
spole¢nosti.
3. TECHNICKE UDAJE

3.1. Konstrukce zafizeni (strana 2):

1 - Knoflik ventilu, 2 - Bezpec¢nostni termostat, 4 - Kryt generatoru jisker, 5 - Plnici armatura komory, 6
- Tlacitko generatoru jisker, 7 - Plnici knoflik vody, 8 - Kontrolni prézor pilotniho plamene, 9 - Vypoustéci
ventil komory, 10 - 3/4" pfipojka vody, 11 - 1/2" pfipojka plynu.

3.2. Technické specifikace

Katalogové ¢islo 9745110 9745130 9745140
Vyska 850 mm
Sitka 400 mm
Hloubka 700 mm
Vykon plynu JmfnoYity 9,1 kW
Snizené 3,9 kW
Objem nadrze ok. 26|
Hmotnost 54 kg
Napéti 230V; 50Hz
Stupeii ochrany proti vodé IP21
Vhodné pro plyn G20/20mbar G30/37mbar G30/28-30mbar
Tabulka 3.1
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4. PROVOZ ZARIZENI

Pred prvnim pouzitim odstrante ze spotfebice ochrannou félii . Vnéjsi a vnitfni povrch omyjte teplou
vodou s odmastovacim prostfedkem pouzivanym k ¢isténi kuchyriského nacini. NepouZivejte abra-
zivni ani jiné prostredky, které by mohly poskrabat povrch pracovni desky nebo skrifky. K ¢isténi
pouzivejte pouze vlhky hadfik. Po umyti nechte spotfebi¢ zcela vyschnout a poté jej pfipojte k elek-
trické siti.

Pfed uvedenim spotfebiGe do provozu se ujistéte, Ze mistnost, ve které je spotfebi¢ umistén, je
dobre vétrand, mnozstvi odsavaného vzduchu je dostatecné a neni ruseno. V pripadé pochybnosti
se obratte na servisni oddéleni. Kone¢ny uzivatel je zodpovédny za Cisténi pfistroje a jeho provoz
v souladu s ndvodem. V pfipadé opakovanych problémU se spotifebi¢em se obratte na servisni od-
déleni spoleénosti Stalgast.

Spotiebi¢ je vybaven elektrickym zapalovacem (generatorem jisker), ktery usnadiuje kazdodenni
provoz a spousti hlavni horak.

Strojek na téstoviny by mél byt pouzivan v souladu se svym uréenim - k vafeni produktd ve vodé, jako
jsou téstoviny, ryZze. BEhem provozu spotrebi¢ kontrolujte.

Pristroj je vybaven ru¢nim vodnim ventilem. Ventil umoznuje rychlé naplnéni nadrzky Cistou vodou.
Spotrebi¢ je vybaven vypoustécim ventilem, ktery je umistén za dvirky. Nadrzku na vodu Ize vyprazd-
nit pokazdé, kdyz vznikne potfeba.

Spotrebi¢ je vybaven bezpecnostnim termostatem - pokud dojde k vyvareni vody z nadrzky nebo
k zapnuti spotrebice bez vody v nadrzce, aktivuje se bezpe¢nostni termostat - vypne pfivod plynu
do hlavniho horaku. Pokud dojde k aktivaci termostatu, nechte komoru a termostat vychladnout,
odsroubujte Cerveny uzavér termostatu a stisknéte tlacitko, doplite vodu do nadrze a spotrebic
znovu spustte.

POZOR - nechlad'te komoru studenou vodou - hrozi poskozeni pfistroje.

Vyrobce neodpovida za Skody zplsobené nespravnou instalaci, nepresnou Gdrzbou a nespravnym
pouzivanim.

Spotrebic je urcen pro priimyslové pouziti a musi byt pouzivan vyskolenym personalem.

Tento pFistroj musi byt pouzivan k Gcelu, ke kterému byl navrzen. Jakékoli jiné pouziti se povazuje
za nevhodné.

Zarizeni nepouzivejte jako fritézu, protoze pak by teplota oleje nemohla byt kontrolovéana a prekroci-
la by 230 oC, &imz by vzniklo riziko vzniceni oleje.

Nepouzivejte zafizeni, pokud je nadrz prazdna.

Je zakézéno ménit odsavac par za chodu strojku na téstoviny.

PRED spusténim spotebice si DUKLADNE PRECTETE NAVOD K POUZITi UVEDENY V TOMTO
NAVODU, pfigemz vénuijte zvlastni pozornost bezpeénostnim predpistim.

Po pouziti, zejména pfi tdrzbé a opravach, vzdy uzavrete pfivodni kohoutky plynu.

DUsledné dodrzujte doporuceni pro vareni, alespon v poc¢atecnim obdobi pouzivani, dokud praxe a
zkuSenosti neumozni volné pouzivat ¢as a teplotu.

Pfi prvnim uvedeni do provozu diikladné umyjte nadrze teplou vodou se saponatem, abyste odstra-
nili ochranny olejovy film, ktery je pokryva.

4.1. Uvedeni zafizeni do provozu

Pro spusténi strojku na téstoviny je nutné zapnout plamen kontrolniho pilota (kontrolni pilot zabraruje
nekontrolovanému Uniku plynu). Za timto Ucelem:

Otocte knoflik ventilu do polohy hvézdicky.

Stisknéte knoflik ventilu, jeho podrZzenim v této poloze se aktivuje generator jisker (stfibrné tlacitko
oznacené hvézdickou).

Zkontrolujte ¢innost pilotniho systému pres prizor za dvirky zakladny - plamen by mél zafit jasné
modre. Podrzte knoflik ventilu asi 20 sekund, aby se zahral termoclanek.

Jakmile je termoélanek zahfaty, pustte knoflik, pilotni plamen nezhasne - jednotka je pfipravena k
provozu. Pokud pilotni plamen zhasne, vratte se k prvnimu kroku.

Jakmile voda dosahne bodu varu, zménte nastaveni ventilu na Setrny plamen.

Chcete-li spotrebic zcela vypnout, oto¢te knoflikem do polohy tecka. Pilotni plamen zhasne.

5. UDRZBA A CISTENI
Pred provadénim jakékoli udrzby zafizeni vypnéte, pockejte, az vychladne, a odpojte jej od napajeni.
KazZdodenni udrzba spociva ve vyprazdnéni a vycisténi nadrze .dlikladné Cisténi spotrebice zajisti jeho
spravnou funkci po dlouhou dobu. Ocelové povrchy Cistéte prostfredkem na myti nadobi zfedénym ve
velmi teplé vodé a mékkym hadfikem. K odstranéni odolnych necistot pouZijte etylalkohol, aceton nebo
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jiné bezhalogenové rozpoustédlo. Nepouzivejte abrazivni prasky ani korozivni latky, jako je kyselina
chlorovodikové/chlorovodikova nebo kyselina sirova. Pouziti kyselin mdze narusit funkci a bezpecnost
pristroje. Nepouzivejte kartace nebo soucasti vyrobené z kovu, protoze mohou zpUsobit rezavé skvrny.
Ze stejného dlivodu se vyhnéte kontaktu s kovovymi pfedméty. Pozor na kartace a lopatky z nerezové
oceli, které sice povrch neznecisti, ale mohou jej nebezpecné poskrabat. Pfi vysokém stupni znecisténi
se rozhodné nesmi pouzivat smirkovy papir; doporucujeme pouzivat syntetické houbicky.

Vylouceno je rovnéz pouZziti stfibrnych Cisticich prostfedkl a doporuc¢ujeme vénovat zvlastni pozor-
nost vypartim kyseliny chlorovodikové nebo sirové, vznikajicim napfiklad pfi ¢isténi podlah.

Kontrola jednou za mésic:

 spravnost plynovych a elektrickych pfipojek
plynové a vodovodni potrubi je tésné
pFivodni kabel neni poskozen
v§echny soucdsti spotrebice funguji spravné
ventilaéni systém funguje spravné

Spotrebi¢ musi byt jednou ro¢né podroben servisu, aby se zkontrolovalo opotrebeni a zjistily pfipadné
zavady na soucastech a dilech. Pokud je zjisténa jakakoli zavada, je k jejimu odstranéni zapotrebi kva-
lifikovany technicky personal (technicky servis).

Mésicni tdrzbu, ro¢ni servis a opravy spotiebi¢e smi provadét pouze kvalifikovany technicky personal
(technicky servis).

6. RESENi PROBLEMU

PFilis$ nizky tlak plynu
Pilotni tryska je ucpana Hovor SERVIS
Nefunguje pilot hlavniho I - yora) - P "
hoFaku Plynova armatura je vadna
. . Resetovani termo-
Bezpecnostni termostat se vypnul
statu
I Poskozeny termoclanek nebo nedostatecné za- .
:Illlg":g:’glamen se neza- héty pilotnim plamenem Zavolejte SERVIS
Bezpecnostni termostat se spustil. Reset termostatu
Tlak plynu je pfili§ nizky
Hlavni hofak nefunguje Hlavni tryska hordku je ucpana Zavolejte SERVIS
Plynovy ventil je vadny.
Nespravné mnozstvi vzduchu pfivadéného do
S hlavniho horaku - nutné sefizeni objimky na trysce
Zluvt’y plamen hlavniho hlavniho horaku. Zavolejte SERVIS
horaku
Znecistény hlavni hofék - otvory
Pripojte spotrebic
L . | Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojen k elektrické siti. | k siti 230 V - zapoj-
Na pilotnim hofaku neni te do zasuvky
jiskra — >
Zkontrolujte pfipojeni kabel
Ujte pripojem abe Zavolejte SERVIS
Vadny generator jisker

7. LIKVIDACE POUZITEHO ZARIZENi

Informace pro uzivatele o spravném nakladani s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi.

* Staré vybaveni nechte v obchodé, kde si koupite nové vybaveni. Kazdy obchod je povinen pfijmout
staré vybaveni zdarma, pokud si u néj zakoupite nové vybaveni stejného typu a mnozstvi. Podmin-
kou je, ze vybaveni pfivezete do prodejny na vlastni naklady.

* Staré vybaveni odvezte na sbérné misto. Informace o nejblizSim misté najdete na webovych stran-
kach obce.

» Zarizeni odevzdejte v servisnim stredisku. Pokud je oprava zafizeni neekonomicka nebo technicky
nemozng, servisni stredisko je povinno jej bezplatné prijmout.

* Pouzité zafizeni vratte, aniZ byste opustili domov. Pokud nemate ¢as nebo moznost odvézt zafizeni
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na sbérné misto, Ize vyuzit sluzeb specializovanych firem.

Nezapomeiite: Nevyhazujte odpadni zarizeni spolecné s ostatnim odpadem. Mohly by vam za to
hrozit vysoké pokuty.

Symbol preskrtnutého odpadkového kose na vyrobku, jeho obalu nebo v navodu zna-
men3, Ze vyrobek se nesmi vyhazovat do béznych odpadkovych nadob. Uzivatel je povi-

nen odnést pouzité zafizeni na uréené sbérné misto k frddnému zpracovani.
|

8. ZARUKA

Prodejce nese zaruéni nebo pozaruéni odpovédnost.

Poskozeni zplisobené usazeninami vapniku ve spotfebici nepodiéha zéruéni opravé. Zaruka se rovnéz
nevztahuje na: poskozeni zplsobené vnéjsimi vlivy, jako je blesk, zména napdjeciho napéti, nespravné
nastaveni napéti, napajeni z nevhodné zasuvky, mechanické, tepelné, chemické poskozeni zafizeni a
jimi zplsobené zavady.

Zaruka se nevztahuje na tyto prvky: zarovky, gumové prvky, topné prvky poskozené vodnim kamenem,
Srouby a prvky podléhajici pfirozenému opotrebeni, napr. hofaky, gumova tésnéni a vSechny druhy me-
chanicky poskozenych prvk.
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Dakujeme vam za zakUpenie nasho vyrobku. Pred prvym pouzitim si pozorne preéitajte tento nédvod na
pouZitie. Aby sme vam mohli poskytnut najlepsie technické rieSenia pre vase spotrebice, neustale ich
technologicky vyvijame. Z tohto dévodu sa obrézky a nékresy v tomto ndvode mézu lisit od spotrebica,
ktory ste si zakupili.

UPOZORNENIE: Tento navod uchovavajte na bezpeénom mieste, ktoré je pristupné pre personal.
Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmenu technickych parametrov zariadenia. Reprodukcia tohto navodu
bez suhlasu vyrobcu je zakazana.

1. BEZPECNOSTNE POKYNY
* Poznamka: Ak bol strojéek na cestoviny pocas prepravy poskodeny, nezapajajte ho!

* Pred prvym uvedenim strojceka na cestoviny do prevadzky si pozorne precitajte ndvod na obsluhu
a bezpecnostné odporucania.
Nesprévna obsluha a pouzivanie m6Zu sposobit vazne poskodenie spotrebita alebo zranenie osob.
Spotrebi¢ sa smie pouzivat len na Gcely, na ktoré bol navrhnuty.
Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za $kody spésobené nesprévnou obsluhou a pouZivanim
spotrebica.
* Pri pouzivani chrénte spotrebi¢ a zastrcku napdjacieho kabla pred kontaktom s vodou alebo inymi
kvapalinami. Ak by spotrebi¢ nahodou spadol do vody alebo bol zaplaveny vodou, okamzite vytiah-
nite zastrcku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ skontrolovat odbornikom.
Privod vody musi byt pripojeny v stlade s normou EN1717 a v stlade s vnitornymi predpismi vasej
krajiny.
NedodrZanie tychto pokynov méZe mat za nasledok ohrozenie Zivota.
Nikdy neotvarajte kryt spotrebi¢a sami.
Do otvorov v kryte spotrebica nevkladajte ziadne predmety.
Nedotykajte sa zastrcky napajacieho kabla mokrymi rukami.
Ak spotrebi¢ spadne alebo sa inak poskodi, pred dal§im pouzivanim ho vZdy nechajte skontrolovat
a opravit v §pecializovanom servisnom stredisku.
Spotrebi¢ nikdy neopravujte sami - mohlo by to ohrozit vas Zivot.
Je zakazané nechat vykonavat nastavenia a opravy osobami, ktoré nie st odborne vyskolené.
Napéjaci kabel chrante pred kontaktom s ostrymi alebo horicimi predmetmi a pred otvorenym
ohfiom. Ked' chcete spotrebi¢ odpojit zo zasuvky, vzdy uchopte zéstrcku, nikdy netahajte za na-
pajaci kabel.
Napéjaci kabel (alebo predlzovaci kdbel) zaistite tak, aby ho nikto nahodne nevytiahol zo zasuvky
alebo on nezakopol.
Ak sa napdjaci kabel poskodi, je potrebné ho vymenit. Neodstranitelny napdjaci kabel méze byt
vymeneny v Specializovanom servise alebo kvalifikovanou osobou.
Skontrolujte funkénost spotrebi¢a pocas jeho pouzivania.
Nedovolte, aby spotrebi¢ obsluhovali neplnoleté osoby, telesne alebo mentalne postihnuté osoby
alebo osoby bez dostatoénych skisenosti a znalosti spravneho pouzivania spotrebi¢a. Uvedené
osoby méZu spotrebi¢ obsluhovat len pod dohladom osoby zodpovednej za bezpeénost.
Ak spotrebi¢ nepouzivate alebo ho Cistite, vzdy ho odpojte od elektrickej siete vytiahnutim zastrcky
zo zasuvky.
POZNAMKA: Ked je zéstréka napéajacieho kabla pripojena do zasuvky, spotrebié zostéva pod na-
patim.
Zastréka neodnimatelného napajacieho kabla musi byt l'ahko pristupna na vypnutie.
Pripojenie strojéeka na cestoviny k plynovej stistave alebo k fl'asi na kvapalny plyn a jeho nasta-
venie smie vykonavat len autorizovany plynarensky instalatér s platnym osvedéenim o odbornej
sposobilosti na obsluhu energetickych zariadeni a instalacii.
Spotrebic je vhodny pre plyn a tlak uvedeny na typovom Sstitku.
Vyrobca si vyhradzuje prdvo na zmeny s cielom modernizovat zariadenie a neustéle zlepSovat kva-
litu bez predchadzajliceho upozornenia. Tieto zmeny v§ak nespdsobia pouzivatelom ziadne nepri-
jemnosti.
Obalové materidly su recyklovatelné.
Varna doska a pracovna plocha sa poc¢as pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotykali
hordcich ¢asti.
Neumiestnujte riad priamo na varnt dosku.
Nedotykajte sa gombika ventilu.
Pocas prevadzky nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
Spotrebi¢ musi byt pripojeny k ekvipotencidlnemu systému. Prislu$na svorka sa nachadza v blizko-
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sti kdblového vstupu (rozvodnej skrinky).

Nastavovat sa mo6Zzu len tie ¢asti spotrebica, ktoré st uvedené v ndvode na obsluhu. Ostatné casti
nie st predmetom nastavovania.

Priestor spotrebica sa musi denne Cistit od vSetkych usadenin. Pred spustenim spotrebica sa uisti-
te, Ze je v nadrzi dostatok vody. Spotrebic je vybaveny bezpec¢nostnym termostatom, ktory prerusi
privod plynu, ak v nadrzi nie je dostatok vody.

Nadrz strojceka na cestoviny je vybavena prepadovou rurkou (na odvadzanie prebyto¢nej vody do
kanalizacie). Je potrebné dbat na osobitni opatrnost, aby nedoslo k preteceniu vody - zaplaveniu
strojceka.

1.1. V pripade podozrenia na tnik plynu sa neodporuca

* pouzivanie otvoreného ohna (napr. zapalovanie zapaliek, fajcenie cigariet atd"), zapinanie a vypina-
nie elektrickych spotrebicov (zvoncek alebo vypinac¢) a pouZivanie inych elektrickych a mechanic-
kych zariadeni, ktoré spdsobuju iskry alebo traz elektrickym prddom. Ak k tomu dbjde, okamZite za-
tvorte ventil plynovej flase alebo uzatvaraci ventil plynového systému a vyvetrajte miestnost, potom
zavolajte opravnenu osobu, aby odstranila pri¢inu.

Ak sa plyn unikajuci z netesného systému vznieti, okamzite uzavrite privod plynu pomocou uza-
tvaracieho ventilu a odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete pomocou prepitovej ochrany.

Ak sa plyn unikajtici z netesného ventilu plynovej flase vznieti, hodte na flasu mokru deku, aby sa
ochladila, a zatvorte ventil na flasi. Po vychladnuti flasu odstrante na volné priestranstvo. Posko-
denu flasu je zakazané znovu prevadzkovat.

Ak spotrebi¢ nepouzivate niekolko dni, po kazdom pouziti zatvorte hlavny ventil privodu plynu a
zatvorte plynovu flasu.

Neotvdrajte ventil na plynovej pripojke ani ventil na tlakovej flasi bez toho, aby ste sa predtym uistili,
ze vSetky plynové ventily na spotrebici su uzavreté.

Na konci prevadzky a pocas Cistenia vypnite privod plynu do spotrebi¢a na ovladacom paneli a
zatvorte uzatvaraci ventil..

2. UCEL ZARIADENIA

Plynovy strojcek na cestoviny Line 700 je ureny na profesiondlne pouzitie v zariadeniach hromad-
ného stravovania, baroch, restaurdciach atd. Strojcek je uréeny na tepelnu Gpravu vyrobkov (vo vode).
Stroj¢ek na cestoviny sa nesmie pouzivat ako fritéza, gril alebo panvica. Stroj¢ek na cestoviny nepo-
uzivajte inym spésobom, ako je uvedené v navode na obsluhu. V pripade dal$ich otazok sa obratte na
technické oddelenie spolo¢nosti.

3. TECHNICKE UDAJE
3.1. Navrh zariadenia (strana 2):

1 - gombik ventilu, 2 - bezpe¢nostny termostat, 4 - kryt generdtora iskier, 5 - armatura na plnenie
komory, 6 - tlacidlo generatora iskier, 7 - gombik na plnenie vodou, 8 - priezor pilotného plamena, 9 -
vypustaci ventil komory, 10 - 3/4” pripojka vody, 11 - 1/2” pripojka plynu.

3.2. Technické sSpecifikacie

Katalégové cislo 9745110 9745130 9745140
Vyska 850 mm
Sirka 400 mm
Hibka 700 mm
Vystup plynu Ho’c!not’enie 9,1 kW
Znizena 39 kw
Objem nadrze ok. 26|
Hmotnost 54 kg
Napatie 230V; 50Hz
Stupeii ochrany proti vode IP21
Vhodné pre plyn G20/20mbar |  G30/37mbar | G30/28-30mbar
Tabulka 3.1
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4. PREVADZKA ZARIADENIA

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebi¢a ochrannu féliu. Vonkajsi a vndtorny povrch umyte
teplou vodou a odmastovacim prostriedkom pouzivanym na Cistenie kuchynského naradia. Nepo-
uzivajte abrazivne alebo iné prostriedky, ktoré by mohli poskriabat povrch pracovnej dosky alebo
skrinky. Na Cistenie pouZivajte len vihkid handricku. Po umyti nechajte spotrebi¢ Gplne vyschnit a
potom ho pripojte k elektrickej sieti.

Pred uvedenim spotrebi¢a do prevadzky sa uistite, Ze miestnost, v ktorej je spotrebi¢ umiestneny, je
dobre vetrana, mnozstvo odvadzaného vzduchu je dostato¢né a nie je rusené. V pripade pochybno-
sti sa obrafte na servisné oddelenie. Konecny pouZivatel je zodpovedny za Cistenie pristroja a jeho
prevadzku v stlade s ndvodom. V pripade opakovanych problémov so spotrebicom sa obrétte na
servisné oddelenie spolo¢nosti Stalgast.

Spotrebic¢ je vybaveny elektrickym zapalovacom (generatorom iskier), ktory ulahc¢uje kazdodennu
prevadzku a spusta hlavny horak.

Strojcek na cestoviny by sa mal pouzivat podla urcenia - na varenie produktov vo vode, ako su ce-
stoviny, ryZa. Spotrebi¢ kontrolujte po¢as prevadzky.

Pristroj je vybaveny ru¢énym ventilom na vodu. Ventil umoznuje rychle naplnenie nadrzky Cistou vo-
dou.

Spotrebi¢ je vybaveny vypustacim ventilom, ktory sa nachadza za dvierkami. Nadrzku na vodu je
mozné vyprazdnit vzdy, ked' vznikne potreba.

Spotrebic je vybaveny bezpe¢nostnym termostatom - ak sa voda z nadrzky vyvari alebo sa spotrebic
zapne bez vody v nadrzke, aktivuje sa bezpeénostny termostat - vypne privod plynu do hlavného
horéka. Ked' sa termostat spusti, nechajte komoru a termostat vychladnut, odskrutkujte ¢erveny
uzaver na termostate a stlacte tlacidlo, doplite vodu do nadrze a spotrebi¢ znovu spustite.

POZOR - nechlad'te komoru studenou vodou - hrozi poSkodenie jednotky.

Vyrobca nezodpovedd za $kody sposobené nespravnou instalaciou, nepresnou Gdrzbou a nesprav-
nym pouzivanim.

Spotrebic je uréeny na priemyselné pouZitie a musi ho pouzivat vySkoleny personal.

Tento pristroj sa musi pouzivat na Ucel, na ktory bol navrhnuty. Akékolvek iné pouZitie sa povaZzuje
za nevhodné.

Zariadenie nepouzivajte ako fritézu, pretoze v takom pripade by sa teplota oleja nedala kontrolovat
a prekrogila by 230 oC, ¢im by vzniklo riziko vznietenia oleja.

Zariadenie nepouzivajte, ked je nadrz prazdna.

Je zakéazané vymienat odsdavac par, ked je strojcek na cestoviny v prevédzke.

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky si DOKLADNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZIVANIE UVE-
DENY V TOMTO NAVODE, pricom venujte osobitnt pozornost bezpe¢nostnym predpisom.

Po pouziti vzdy zatvorte kohutiky privodu plynu, najma pocas udrzby a opravy.

Dosledne dodrziavajte odporiéania na varenie, aspon v pociatoénom obdobi pouzivania, kym prax
a skusenosti neumoznia volne pouzivat ¢as a teplotu.

Pri prvom uvedeni do prevadzky dokladne umyte nadrze teplou vodou so saponatom, aby ste od-
stranili ochranny olejovy film, ktory ich pokryva.

4.1. Uvedenie zariadenia do prevadzky

Na spustenie strojceka na cestoviny musi byt zapnuty plameri kontrolného pilota (kontrolny pilot za-
branuje nekontrolovanému tniku plynu). Za tymto Gcelom:

Otocte gombik ventilu do polohy hviezdy

Stlacte gombik ventilu, podrzanim gombika v tejto polohe by sa mal aktivovat generétor iskier (strie-
borné tlacidlo oznac¢ené hviezdickou)

Skontrolujte ¢innost pilotného systému cez priezor za dvierkami zékladne - plamen by mal svietit
jasne modrou farbou. Podrzte gombik ventilu asi 20 sekund, aby sa termo¢lanok zahrial.

Po zahriati termoc¢lanku pustite gombik, pilotny plamen nezhasne - jednotka je pripravena na
prevadzku. Ak pilotny plameii zhasne, vratte sa k prvému kroku.

Ked voda dosiahne bod varu, zmeiite nastavenie ventilu na Setrny plamen.

Ak chcete spotrebi¢ Uplne vypnut, oto¢te gombik do bodovej polohy. Pilotny plamei zhasne.

5. UDRZBA A CISTENIE

Pred vykonanim akejkolvek udrzby zariadenie vypnite, pockajte, kym vychladne, a odpojte ho od elek-
trickej siete.

Kazdodenna udrzba pozostava z vyprazdnenia a vycCistenia nadrze .dokladné Cistenie zariadenia za-
bezpedi jeho spravnu funkciu pocas dihého obdobia. Ocelové povrchy by sa mali Cistit prostriedkom
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na umyvanie riadu zriedenym vo velmi teplej vode a mékkou handrickou. Na odstranenie odolnych
necistdét pouzite etylalkohol, aceton alebo iné bezhalogénové rozpustadlo. Nepouzivajte abrazivne
prasky ani korozivne latky, ako napriklad kyselinu chlorovodikovu/chlérova alebo sirovid. Pouzitie ky-
selin méZe narusit funkénost a bezpecnost pristroja. NepouZzivajte kefy alebo sticasti vyrobené z kovu,
pretoZze moézu spdsobit Skvrny od hrdze. Z rovnakého dévodu sa vyhnite kontaktu s kovovymi pred-
metmi. Pozor na kefy a lopatky z nehrdzavejlcej ocele, ktoré sice povrch neznecistia, ale mézu ho
nebezpecne poskriabat. Ak je stupen znecistenia vysoky, rozhodne sa nesmie pouzivat brdsny papier,
odporicame pouzivat syntetické $pongie.

Vylicené je aj pouzivanie striebornych Cistiacich prostriedkov a odporti¢ame venovat osobitnd pozor-
nost vyparom kyseliny chlorovodikovej alebo kyseliny sirovej, napriklad z Cistenia podlah.

Kontrola raz za mesiac:

 plynové a elektrické pripojky su spravne

* plynové a vodovodné potrubie je tesné

* privodny kabel nie je poskodeny

* vSetky komponenty spotrebi¢a funguju spravne

 ventilacny systém funguje spravne

Spotrebi¢ sa musi raz roéne podrobit servisnej prehliadke, aby sa skontrolovalo jeho opotrebenie a
zistili sa pripadné poruchy komponentov a Casti. Ak sa zisti akakolvek porucha, na jej odstranenie je
potrebny kvalifikovany technicky persondl (technicky servis).

Mesacnu udrzbu, ro¢ny servis a opravy spotrebi¢a smie vykonavat len kvalifikovany technicky per-
sonal (technicky servis).

6. RIESENIE PROBLEMOV

Prili$ nizky tlak plynu
Pilotna dyza je upchata Hovor SERVIS
Poskodeny plynovy ventil

Nefunguje pilot
hlavného horaka

Bezpecnostny termostat sa spustil Resetovanie

termostatu
. . L Poskodeny termoclanok alebo nedostato¢ne .

El‘llg:t,r;y plamen nepre- zohriaty pilotnym plameriom Zavolajte SERVIS

Bezpecénostny termostat sa spustil. Reset termostatu

Tlak plynu je prili§ nizky
Hlavny horak nefunguje Hlavna dyza horaka je upchata Zavolajte SERVIS
Plynovy ventil je poSkodeny.
Nespravne mnozstvo vzduchu privadzaného do

S « p hlavného horéka - potrebné nastavenie natrubku na
Zlty plamen hlavného dyze hlavného horaka Zavolajte SERVIS

horaka

Znecisteny hlavny horak - otvory

Pripojte spotrebic
k sieti 230 V - za-
pojte do zasuvky

Skontrolujte, Ci je zariadenie pripojené k elektrickej
Ziadna iskra na pilot- sieti
nom horaku

Skontrolujte pripojenie kabla

Zavolajte SERVIS

Chybny generator iskier

7. LIKVIDACIA POUZITEHO ZARIADENIA

Informacie pre pouzivatelov o spravhom zaobchadzani s odpadom z elektrickych a elektronickych

zariadeni.

* Staré zariadenie nechajte v obchode, kde si ktipite nové zariadenie. Kazdy obchod je povinny prijat
staré zariadenie bezplatne, ak si v iom kupite nové zariadenie rovnakého typu a mnozstva. Pod-
mienkou je, ze zariadenie do predajne priveziete na vlastné naklady.

 Staré zariadenie odneste na zberné miesto. Informacie o najblizSom mieste najdete na webovej
stranke obce.
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» Zariadenie nechajte v servisnom stredisku. Ak je oprava zariadenia nehospoddrna alebo technicky
nemozn4, servisné stredisko je povinné ho bezplatne prijat.

* Pouzité zariadenie vratte bez toho, aby ste opustili domov. Ak nemate ¢as alebo mozZnost odniest
zariadenie na zberné miesto, moézete vyuzit sluzby specializovanych spolo¢nosti.

Pamitajte: Nevyhadzujte odpad zo zariadenia spolu s inym odpadom. Mohli by vdm za to hrozit vy-
soké pokuty.

Symbol preskrtnutého odpadkového kosa na vyrobku, jeho obale alebo ndvode znamens3,
Ze vyrobok sa nesmie vyhadzovat do beznych nadob na odpad. Pouzivatel je zodpovedny

za to, aby pouzité zariadenie odovzdal na uréené zberné miesto na riadne spracovanie.
]

8. ZARUKA

Predajca nesie zaru¢nu alebo pozaruénu zodpovednost.

Poskodenie spdsobené usadeninami vapnika v spotrebici nepodlieha zaruénej oprave. Zaruka sa tiez
nevztahuje na: poskodenie sposobené vonkajsimi vplyvmi, ako je blesk, zmena napéjacieho napétia,
nespravne nastavenie napétia, napajanie z nevhodnej zasuvky, mechanické, tepelné, chemické posko-
denie zariadenia a nimi spésobené zavady.

Zaruka sa nevztahuje na prvky, ako su: ziarovky, gumové prvky, vykurovacie prvky poskodené vodnym
kamenom, skrutky a prvky podliehajlce prirodzenému opotrebovaniu, napr. horaky, gumové tesnenia a
vSetky druhy mechanicky poskodenych prvkov.
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Instrukcje dla instalatora
Anleitung fir den Installateur
Instructions for the installer
Instructions pour l'installateur
Instrucciones para el instalador
Pokyny pro instalatéra
Pokyny pre instalatéra



1. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Obudowa urzadzenia zostata wykonana ze stali nierdzewnej. Blat urzadzenia zamocowany jest na
podstawie z czterema nézkami, za pomoca ktérych mozna wypoziomowac urzadzenie. Poziomowanie
jest mozliwe w zakresie + 10mm.

Gtéwnymi elementami urzadzenia sa: blat z zbiornikiem i koszami, zawér gazowy, zawér wodny do
napetnienia komory. Na panelu umieszczone jest pokretto zaworu gazowego, przycisk generator iskry
oraz reczny zawér wody, ktéry umozliwia napetnienie komory. Za drzwiami umieszczony jest zawor
spustowy wody z komory i wziernik pracy ptomienia pilota.

Urzadzenie wyposazone jest w komplet dysz dla danego rynku/kraju.

2. INSTALACJA MAKARONIARKI

Makaroniarke nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni w pomieszczeniu zamknigtym przy wytaczo-
nym pradzie zasilania. Nastepnie nalezy wypoziomowacé urzadzenie za pomoca ndzek w podstawie.

Noézka regulowana

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby umozliwi¢ do niej dostep przynajmniej od strony fron-
towej. W przypadku ustawienia urzadzenia przy Scianie pomieszczenia minimalna odlegtos¢ powinna
wynosic:

 od Sciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia,

 od $ciany palnej chronionej tj. Sciany z materiatéw tatwo palnych, ale otynkowanej lub zabezpieczo-
nej w réwnorzedny sposoéb - nie mniegj niz 30cm
od $ciany palnej nie chronionej tj. $ciany z drewna lub innych materiatéw tatwopalnych - nie mniej
niz 60cm.

Makaroniarke nalezy podtgczy¢ do nastepujacych mediow:

e Zimnej wody 3/4"

* Gazu 1/2"

* Sciekéw 1”

* Napiecie: 230V/50Hz

Urzadzenie moze by¢ zestawiane w cigg urzadzen. W przypadku, gdy urzadzenie nie jest zestawione

by¢ wykonane z materiatéw niepalnych, a urzadzenie ustawione w odlegtosci 10 cm od kazdej $ciany.

Gniazdo zasilajgce powinno posiada¢ aktualne pomiary zwigzane z bezpieczenstwem przed poraze-
niem pradem elektrycznym.

3. PODLACZENIE

3.1. Warunki przytaczenia do sieci elektrycznej

* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napieciu wskazanemu na tablicz-
ce znamionowej urzadzenia.

* Aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ podtaczenia przewodu zasilajagcego
do skrzynki zaciskowej znajdujacej sie na tylnej Scianie urzadzenia Przewdd zasilajacy z wtyczka
NIE JEST czescia zestawu i nalezy go dokupié.

* Urzadzenie obowigzkowo nalezy przytgczy¢ do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne za
pomoca Sruby ekwipotencjalnej znajdujacej sie z tytu urzadzenia. Jest ona oznaczona nastepuja-

cym symbolem: (IEC 60417-5021).
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Aby przylaczyé¢ urzadzenie do instalacji wyréwnujacej potencjaly elektryczne nalezy:
 odkreci¢ nakretke na srubie

* wprowadzi¢ przewdéd ekwipotencjatu

* przykreci¢ nakretke do oporu

* drugi koniec przewodu ekwipotencjalnego podtgczyé do szyny wyréwnawcze;j.

Podtaczenie urzadzenia do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne.

Przewdd zasilajgcy powinien byé przewodem gietkim, olejoodpornym, z zytg uziemiajacg, o powtoce
polichloroprenowej - moze by¢ przygotowany przez wytwoérce i dostepny u niego lub w specjalistycz-
nych zaktadach naprawczych!
230V

PE — przewdd ochronny (zétto-zielony)
N — przewdd neutralny (niebieski)
L1- przewéd fazowy (pozostate kolory)

Podtaczenie urzadzenia do instalacji elektrycznej
* Podtgczenia urzadzenia do sieci elektrycznej moze dokonac¢ wytacznie osoba z uprawnieniami elek-
trycznymi.
* Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do gniazda jednofazowego zasilanego pradem elektrycznym 230V
50Hz wyposazonego w wytacznik z zabezpieczeniem réznicowo-pragdowym In=30mA za pomoca
wtyczki lub bezposrednio do instalacji zasilajace;j.

3.2. Warunki podtaczenia do sieci gazowej

Pomieszczenia przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi odpowiada¢ wytycznym
zawartym w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki Przestrzennej i Budownictwa w sprawie warunkéw
technicznych jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie ( Dz. U. z dnia 15 czerwca 2002 r.).

Jezeli urzadzenie bedzie montowane w innym kraju przy instalacji muszg by¢ przestrzegane przepisy
obowigzujgce w danym kraju. Zgodnie z w/w krajowymi przepisami pomieszczenie takie musi posia-
da¢:

Wysokos$¢ co najmniej 2,2m oraz wentylacje zapewniajgca wymiane powietrza nad urzgdzeniami ga-
zowymi typu restauracyjnego z odprowadzeniem spalin do kanatéw spalinowych, przy czym do urza-
dzen o mocy cieplnej wiekszej niz 30kW nalezy instalowac czujniki wytgczajace urzadzenie w przypad-
ku zaniku ciggu kominowego (Dz. Ustaw Nr 75 z dnia 12.04.2002.poz 690 § 174ust. 10)

Makaroniarke nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajgcym tatwy do niej dostep, w oddaleniu od przed-
miotéw palnych i Scian.

 Kubatura pomieszczenia kuchennego powinna spetnia¢ zalezno$¢ : moc urzadzenia(W) / (podzieli¢
przez) kubatura pomieszczenia (m?) < 175W/m?.

Urzadzenia dostosowane do spalania gazu propan — butan nie moga by¢ instalowane ponizej po-
ziomu gruntu(np. piwnice) a takze w pomieszczeniu nie moze by¢ wiecej niz dwie 11 kg butle z
propanem — butanem.

Butle nalezy umieszczaé w odlegtosci co najmniej 1,5 m od urzadzen promieniujgcych ciepto (grzej-
niki, piece itp.) z wytgczeniem zestawu z szafkami na butle.

Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak zaprojektowa-
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ny, aby miescit tylko jedng butle o maksymalnej tadownosci wynoszacej 20 kg. Catkowite obcigzenie
cieplne urzadzenia (suma obcigzen wszystkich palnikdéw) nie powinna przekraczac 12 kW.
* Butli nie umieszczaé w sasiedztwie innych urzadzen powodujgcych iskrzenie.

* Butle umieszczaé w pozycji pionowej oraz zabezpieczaé przed uderzeniem, przewréceniem przy-
padkowym przemieszczeniem.

* Temperatura pomieszczen, w ktérych instaluje sie butle nie moze przekracza¢ 35 °C.

Makaroniarka moze byé¢ przytagczona do butli z propanem-butanem lub instalacji gazowej tylko przez
osobe posiadajgcg uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje makaroniarki na
inny rodzaj gazu powinien wykonaé autoryzowany instalator.

Makaroniarka na gaz ptynny powinna byé podtagczona do przewodu gietkiego (przewdd do gazu
propan —butan posiadajacy znak bezpieczerstwa ,B”) za posrednictwem rury stalowej bez szwu o
dtugosci co najmniej 50cm. Przewdd powinien by¢ na obu koncach zabezpieczony przed zsunieciem

opaskami zaciskowymi. Dtugos¢ przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 mb i nie moze by¢ wieksza
niz 3,0m.

Makaroniarka na gaz ziemny (E) powinna by¢ przytaczona do instalacji gazowej wewnatrz budynku na
sztywno lub przy pomocy elastycznych przewodéw metalowych posiadajacych aktualny znak bezpie-
czenstwa. Urzadzenie ma koricéwke przytgczenia z gwintem R 1/2".

Podczas pierwszej instalacji urzadzenia i po kazdej zmianie rodzaju zasilania (inny rodzaj gazu),
musi byé zweryfikowane cisnienie zasilania za pomoca manometru. Kréciec do sprawdzenia cisnie-
nia zasilania jest na rurze zasilajacej przed zaworem.

3.3. Podtaczenie urzadzenia do sieci wodnej

* Przytacze wody znajduje sie pod urzadzeniem

* Zasilanie wodne nalezy podtgczyé do wylotu 3/4”

» wartos$¢ ci$nienia wody powinna zawiera¢ sie pomiedzy 2-4 bary

* W przypadku, gdy cisnienie jest wyzsze nalezy zainstalowa¢ reduktor cisnienia

* Uzyj gtéwnego zaworu. Powinien by¢ zainstalowany w tatwo dostepnym miejscu (nie za urzadze-

niem).

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane zgodnie z EN 1717 i obowigzujgcymi krajowymi przepisami
wodnymi.
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4. DANE MAKARONIARKI

Makaroniarka gazowa spetnia wymagania wg PN-EN 203-1+A1:2014; PN-EN203-2-11.

Urzadzenie przystosowane jest do zasilania nastepujacymi paliwami gazowymi (Polska):
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Makaroniarka przystosowana jest do zasilania nastepujgcymi paliwami gazowymi:

Kategoria gazu Typ gazu Cisnienie zasilania Kraj przeznaczenia
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
13P G31 37 mbar PL
I3B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
I12H G20 20 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, LV, PT, SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
I13B/P G30/G31 30 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, HU
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar | CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
13+ G30/G31 28-30/37 mbar CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU
Tabela 4.2
2H - rodzina 2 grupa H (20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2E - rodzina 2 grupa E (20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2Lw - rodzina 2 grupa LW (20mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G27)
3B/P - rodzina 3 grupa B/P (37mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
3B/P - rodzina3 grupa B/P (50mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
3P - rodzina 3 grupa P (37mbar) - gaz propan (G31)

Moc cieplna palnika makaroniarki 400x700x850: 9,TkW.
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1. Przycisk zaworu wody

2. Przycisk generatora iskry
3. Pokretto zaworu gazowego
4

. Za drzwiami znajduje sie zawor
spustowy wody

5. Rura podtaczenia gazu 1/2"

6. Rura podtaczenia spustu wody 1”
7. -

8. Podtaczenie pradu 230V/50Hz,
9. Termostat bezpieczenstwa

10. Wziernik pracy pilota ptomienia
kontrolnego

11. Przytacze zimnej wody 3/4”
5. ADAPTACJA URZADZENIA NA INNY RODZAJ GAZU

1. Wymienic¢ dysze w palniku gtéwnym — Srednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sg w punk-
cie 4 instrukciji - tabela 4.1

Dysza gtéwna

2. Odkreci¢ wkret mocujacy tulejke w korpusie palnika, wysungé lub wsuna¢ tulejke w korpus do
potozenia zgodnego z tabela nr 4.1

Odlegtosé ,H" tulejki od obudowy palnika
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3. Wyregulowaé przeptyw minimalny w zaworze sterujgcym - nalezy odpowiednio wkrecajac lub
_ wykrecajgc wkret umieszczony obok pokretta na zaworze gazu.
* Sciggna¢ pokretto z zaworu gazu aby dostac sie do pokretta by-passu (niekiedy niezbedny jest
demontaz panela)
* Wkreci¢ odpowiedni by-pass zgodnie z tabela 4.1.

Zawor gazu

4. Wyregulowaé przeptyw gazu na palniku pilota — zmieni¢ dysze pilota wedtug tabeli 4.1 po od-
kreceniu wkretu 4 wedtug tabeli 4.1

Pilot palnika:

. Nakretka termopary
. Nakretka elektrody
. Elektroda

. Nakretka dyszy

. Tulejka dyszy

. Dysza pilota

o g bh WN =

Pilot palnika- elementy
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UWAGA: Po zmiennie rodzaju gazu zasilajagcego urzadzenie - pamietaj:
* wymieni¢ wszystkie dysze zgodnie z tabelg 4.1

wymianie uszczelek

sprawdzeniu szczelnosci

sprawdzi¢ poprawno$¢ pracy palnikéw, kolor i stabilno$é¢ ptomienia

zmianie danych na tabliczkach

6. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Numer Nazwa czesci Numer Nazwa czesci

1 Palnik 12 Dysza pilota

2 Regulator 13 Palnik pilotowy
3 Dysza palnika gtéwnego 14 Zawor wody

4 Kolanko dyszy 15 Generator iskry
5 Zawor gazu 17 Puszka elektryczna
6 Pokretto 18 Wlewka

7 Termostat bezpieczenstwa | 19 Redukcja

8 Klamra zaworu 20 Zawor wody 1/2"
9 Wiacznik generator 21 Nakretka 1/2"
10 Wiacznik zaworu wodnego | 22 Pokretto

11 Elektroda
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7. SCHEMAT ELEKTRYCZNY

®

®

L oo

° i

PEW

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

O
1? 1. Przycisk iskrownika
L 2. Regulator iskrownika

3. Elektroda

Pilot palnika gtéwnego nie dziata

Ciénienie gazu jest za niskie.
Dysza pilota jest zapchana.
Zawor gazu jest uszkodzony.
Uszkodzona elektroda.

Nie utrzymuje sie ptomien pilota

Uszkodzona termopara lub niewystarczajgco podgrzewana
przez ptomien pilota.

Palnik gtéwny nie dziata.

Cisnienie gazu jest za niskie.
Dysza palnika gtéwnego jest zapchana.
Zawor gazu jest uszkodzony.

Z6tty ptomien palnika gtéwnego

Ztailo$¢ powietrza dostarczana do palnika gtéwnego — nie-
zbedna regulacja tulei przy dyszy palnika gtéwnego.
Zabrudzony palnik gtéwny — otwory.

Brak iskry na pilocie

Sprawdz czy urzadzenie jest podtgczone do sieci.
Sprawdz potaczenia przewodow.
Uszkodzona elektroda.

9. WYMIANA PODSTAWOWYCH KOMPONENTOW

Gtéwne elementy makaromniarki mozna wymieni¢ po usunieciu ostony. Wszystkie czynnos$ci musza
byé wykonywane przez wykwalifikowany personel techniczny. Przed rozpoczeciem prac nalezy za-
mkna¢ doptyw gazy do urzadzenia i odtgczyé zasilanie elektryczne. Odczekac¢ az urzadzenie ostygnie.

a. Zawor gazu

odkreci¢ zawdr gazu od rury

b. Termopara bezpieczeristwa

odkre¢ termopare z pilota

c. Elektroda

odkreci¢ rure miedziana o $rednicy 10mm od gtéwnego palnika, klucz 17
odkrecic¢ rure miedziana o $rednicy 6mm o pilota palnika, klucz 9
odkrecic termopare bezpieczenstwa, klucz 10

przykreci¢ nowy zawér, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

odkre¢ termopare z zaworu termostatycznego, klucz 10
odkreé pilota z obudowy komory spalania

wymien termopare, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

 usun przewdd wysokiego napiecia z elektrody
 odkre¢ pilota z obudowy komory spalania

e odkrec elektrode

* wymien elektrode, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

d. Wiacznik zaptonu

* odfgcz przewody elektryczne z wtgcznika zaptonu
* wyjmij przetacznik z panela przedniego
* wymien wytgcznik, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
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e. Generator iskry
* otwdrz puszke w ktérej jest generator
» odtacz generator od przewodéw zasilajgcych
* wymien generator, pozostate czynnos$ci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

f. Palnik gtéwny

zdja¢ panel, drzwi i belke wspornikowa

odkre¢ kolanko dyszy od palnika

odkre¢ 3 sruby mocujace palniki do komory spalania — mozna wyja¢ palnik
wymien palniki, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
g. Pilot palnika

odkrec¢ ostone

odkrecic¢ rurke zasilajaca pilota

odkreci¢ termopare

zdja¢ przewdd zasilajacy elektrode

odkrecic pilota

zamontowac nowy pilot ptomienia, pozostate czynnos$ci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA: Po wymianie elementéw instalacji gazowej nalezy przeprowadzi¢ badanie szczelnosci

. uktadu czujnikiem gazu.
-

P
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1. DIE CHARAKTERISTIK DES BAUS DES GERATES

Das Gehause des Gerétes ist aus rostfreiem Stahl gefertigt. Das Blatt des Gerétes ist an einem Unter-
gestell mit vier Beinen befestigt, mit deren Hilfe man das Gerét ausnivellieren kann. Das Ausnivellieren
ist moglich im Bereich von + 10mm.

Die wichtigsten Elemente des Gerates sind: das Blatt mit dem Behalter und den Korben, das Gasventil,
das Wasserventil fiir die Fiillung der Kammer. Auf dem Panel befindet sich ein Drehknopf des Gasven-
tils, der Knopf des Funkengenerators und der das Wasserventil aktivierende Knopf, der die Fiillung der
Kammer ermdglicht. Hinter der Tir befindet sich ein Ventil fir Wasserablass aus der Kammer und das
Kontrollloch fiir die Beobachtung der Pilotflamme.

Das Gerét ist in einen Diisen-Set fiir den gegebenen Markt/das gegebene Land ausgestattet.
2. DIE INSTALLATION

Der Nudelkocher sollte auf einer stabilen Oberflache in einem geschlossenen Raum bei ausgeschal-
tetem Strom aufgestellt werden. Als ndchstes sollte man das Geré&t mit Hilfe der Beine an dem Unter-
gestell ausnivellieren.

Ausnivellieren des Gerites

Das Gerét sollte so aufgestellt werden, dass es von der Frontseite aus frei zuganglich ist.
Wenn das Gerat an einer Zimmerwand aufgestellt wird, sollte der Mindestabstand betragen:
* von einer nicht brennbaren Wand, je nach Einstellung,
 von einer geschiitzten brennbaren Wand, d. h. einer Wand aus brennbarem Material, die verputzt
oder in gleichwertiger Weise geschiitzt ist, nicht weniger als 30 cm,
* von einer ungeschiitzten brennbaren Wand, d. h. einer Wand aus Holz oder anderen brennbaren
Materialien, nicht weniger als 60 cm.

Der Nudelkocher sollte mit folgenden Anschliissen versorgt werden:
 Kaltes Wasser 3/4"

* Gas 1/2"

* Abwasser 1"

* Gleichspannung 230V/50Hz

Das Geréat kann in einer Reihe von Geraten gestapelt werden. Wenn das Gerat nicht mit anderen
Geréten der gleichen Reihe aufgereiht wird, miissen die an das Gerat angrenzenden Wénde (Rickseite
und Seite) aus nicht brennbarem Material bestehen und das Gerat muss 10 cm von jeder Wand entfernt
stehen.Die Steckdose sollte iiber die aktuellen Messungen verfligen, die mit der Stromschlag-Sicherhe-
it zusammenhangen.

3. ANSCHLUSS

3.1. Die Regeln des Anschlusses an das Stromnetz

* Es sollte geprift werden, ob die Spannung im Stromnetz der auf dem Leistungsschild des Geréates
angegebenen Spannung entspricht

* Um das Geréat an das Stromnetz anzuschliel3en, sollte der Stromkabel an den Klemmkasten, der
sich auf der hinteren Seite des Gerétes befindet, angeschlossen werden. Der Stromkabel samt dem
Stecker ist KEIN TEIL des Sets und muss zusitzlich gekauft werden.

« Das Gerat muss unbedingt mit Hilfe einer Aquipotential-Schraube, die sich hinten am Gerét befindet
an eine Einrichtung zum Potentialausgleich angeschlossen werden. Sie ist mit folgendem Symbol
markiert: (IEC 60417-5021).
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Um das Gerat an die Einrichtung zum Potentialausgleich anzuschlieBen sollte man:
* Die Mutter von der Schraube abschrauben
* Die Aquipotential-Leitung einsetzen
* Die Mutter daran festschrauben
* Das zweite Ende der Aquipotential-Leitung sollte an die (Potential-) Ausgleichsschiene angeschlos-
sen werden.

Der Anschluss des Gerites an die Einrichtung zum Potentialausgleich

Das Stromkabel sollte ein biegsames, 6lbestandiges Kabel mit der Erdungsader und mit einer Poly-
chloropren-Hiille sein — es kann durch den Hersteller vorbereitet werden und ist direkt bei ihm oder in
den speziellen Reparaturbetrieben erhaltlich!

230V

PE - Schutzleitung (gelb-griin)
N — Nullleiter (blau)

L1 - Phasenleitung (die restlichen Farben)
Anschluss des Gerétes an die elektrische Installation.
* Der Anschluss des Gerdtes an das Stromnetz kann nur durch eine Person mit entsprechender Zu-
lassung im Bereich der Elektrik durchgefiihrt werden.
* Das Gerat sollte an eine Einphasen-Steckdose mit einer Stromversorgung von 230V 50Hz, die mit
einem Ausschalter mit Fehlerstromschutz 1n=30mA ausgestattet ist, mit Hilfe des Steckers oder
unmittelbar an die Stromversorgungsinstallation angeschlossen werden

3.2. Bedingungen des anschlusses an das gasnetz

Die fiir die Installation der Gasgerate vorgesehenen Rdume miissen mit den Richtlinien der Verordnung
des Ministers fiir Raumwirtschaft und Bauwesen in der Sache der technischen Bedingungen, denen die
Gebé&ude und ihre Anordnung entsprechen sollten (Gesetzblatt vom15. Juni 2002) tibereinstimmen.

Wenn das Gerat in einem anderen Land montiert wird, so miissen die in dem gegebenen Land gelten-
den Vorschriften befolgt werden.

GemaR den o. gen. Inland-Vorschriften muss ein solcher Raum Folgendes aufweisen:

Eine Hohe von mindestens 2,2m und die Liiftung vom Restaurant-Typ, die den Luftaustausch tber den
Gasgeraten sicherstellt, mit einer Abfiihrung der Abgase in die Abgaskanale, wobei zu den Geraten mit
einer Warmeleistung von mehr als 30kW Sensoren installiert werden sollten, die das Geréat im Falle des
Aufhorens des Schornstein-Zuges ausschalten (Gesetzblatt Nr. 75 vom 12.04.2002, Pos. 690, § 172
Ges. 10).

Der Nudelkocher sollte an einer Stelle aufgestellt werden, die einen leichten Zugang zu ihm ermdglicht,
in sicherer Entfernung von brennbaren Gegenstanden und Wanden.

* Die Kubatur des Kiichenraumes sollte dem folgenden Verhéltnis entsprechen: die Leistung des

Gerétes (W) / (geteilt durch) die Kubatur des Raumes (m?) < 175W/m?3.

* Die Gerate, die zum Verbrennen des Propan-Butan-Gases vorgesehen sind kdnnen nicht unterhalb

der der Ebene des Grundes (z.B. Keller) installiert werden, und es dirfen auch im Raum nicht mehr
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als zwei 11 kg-Flaschen mit Propan-Butan sein.
* Die Flaschen sollten in einem Abstand von mindestens 1,5m von den Warme ausstrahlenden

Geréaten (Heizkérper, Ofen u.4.) aufgestellt werden, mit Ausnahme der Kombination der Flaschen
mit den Flaschenschrénken.

Achtung: wenn das Gerat ein Fach fiir die Aufbewahrung der Gasflasche hat, sollte er so geplant sein,
dass er nur eine Flasche mit einer maximalen Ladekapazitdt von 20 kg in sich aufnehmen kann. Die
gesamte Warmebelastung des Gerates (die Summe der Belastungen aller Brenner) darf nicht 12 kW
liberschreiten.

* Die Flaschen nicht in der Nachbarschaft anderer Funken erzeugender Gerate aufbewahren.

* Die Flaschen in senkrechter Position aufbewahren und vor Schlagen, Umkippen und zufélliger Ver-

lagerung bewahren.
* Die Temperatur der Rdume, in denen die Flaschen installiert werden darf nicht 35°C liberschreiten.

Der Nudelkocher kann an die Gasinstallation oder an Gasflaschen nur durch eine Person ange-
schlossen werden, die eine Zulassung fiir die Ausfiihrung der Installationsdienstleistungen hat Die
Anpassung des Nudelkochers an eine andere Gasart sollte ein autorisierter Installateur durchfiihren.

Der Fliissiggas-Nudelkocher sollte an eine biegsame Leitung (Leitung fir den Propan-Butan-Gas, die
das Sicherheitszeichen ,B" besitzt), unter der Vermittlung eines nahtlosen Stahlrohrs mit einer Léange
von mindestens 50cm angeschlossen werden. Die Leitung sollte an beiden Enden mit Klemmschellen
vor dem Verrutschen gesichert werden. Die Lange der Leitung sollte nicht kleiner als 1,2 Ifm und nicht
groRer als 3,0m sein.

Der Nudelkocher fiir den Erdgas (E) sollte an die Gasinstallation innerhalb des Hauses auf steife We-
ise oder mit Hilfe der elastischen Metallleitungen, die das aktuelle Sicherheitszeichen besitzen ange-
schlossen werden. Das Gerat hat ein Anschlussende mit einem R 1/2"-Gewinde.

Wahrend der ersten Installation des Gerates und nach jeder Veranderung der Speisung (andere Gas-
-Art) sollte der Druck der Speisung mit Hilfe eines Manometers gepriift werden. Der Stutzen zur
Uberpriifung des Druckes der Speisung ist am Versorgungsrohr vor dem Ventil angebracht.

3.3. Anschluss des gerétes an die wasserversorgung

* Der Wasseranschluss sind unter dem Gerat angebracht.

» Das Wasserversorgungsrohr sollte an die %"-Miindung befestigt werden.

e Zur Wahrung der Sicherheit sollte der Druck-Wert des Wassers zwischen 2-4 bar sein.
* Wenn der Druck hoher ist, sollte ein Druckminderer installiert werden.

* Das Hauptventil sollte an einem leicht zuganglichen Ort montiert werden, daher sollte man es hinter
dem Geré&t montieren

Das Gerét sollte in Ubereinstimmung mit EN 1717 und den geltenden nationalen Wasservorschriften
installiert werden.
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4. TECHNISCHE DATEN

Der Nudelkocher erfiillt die Anforderungen der PN-EN 203-1 + A1: 2014; PN-EN203-2-11
Das Gerét ist fir die Versorgung mit folgenden Gasbrennstoffen (Polen) ausgelegt:
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Der Nudelkocher ist an die Versorgung mit folgenden Brennstoffen angepasst

Gas-Kategorie Gasart Versorgungsdruck Bestimmungsland
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
II2E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I13P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
I12E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
12H G20 20 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, LV, PT, SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
I13B/P G30/G31 30 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, HU
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar | CY,CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
13+ G30/G31 28-30/37 mbar CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, S|, SK,
BE, FR
II2E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) BE, FR
mbar
12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
I12E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
12H G20 25 mbar HU
Tabelle 4.2
2H - Gasfamilie 2 Gruppe H (20mbar) - methanreicher Erdgas (G20)
2E - Gasfamilie 2 Gruppe E (20mbar) - methanreicher Erdgas (G20)
2Lw - Gasfamilie 2 Gruppe L (20mbar) - stickstoffreiches Erdgas (G27)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (37mbar) - Propan-Butan-Gas (G30/G31)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (50mbar) - Propan-Butan-Gas (G30/G31)
3P - Gasfamilie 3 Gruppe P (37 mbar) - Propangas (G31)

Die Warmeleistung des Nudelkochers 400x700x850: 9,1TkW




. Taste fiir das Wasserventil

. Knopf fiir den Funkenerzeuger

. Knopf fiir das Gasventil

Hinter der Tiir befindet sich ein Wasserablassven-

A WN =

. Gasanschlussrohr 1/2"
. Anschlussstutzen fiir den Wasserablauf 1“

© N o o

. Stromanschluss 230V/50Hz,

9. Sicherheitsthermostat

10. Schauglas zur Kontrolle der Ziindflamme
11. Kaltwasseranschluss 3/4"

5. DIEUMSTELLUNG DER NUDELKOCHER AUF ANDERE GASART

1. Die Dise in dem Hauptbrenner austauschen — die Durchmesser der Diisen fir den entsprechen-
den Gas sind in Punkt 4 der Anleitung Tabelle 4.1 angegeben

Hauptdiise

2. Die die Muffe in dem Brenner-Gehause befestigende Schraube abschrauben, die Muffe aus dem
Gehéause herausziehen oder in es hineinschieben bis sie in einer Lage wie in Tabelle Nr. 4.1 ist

Der Abstand ,H” der Muffe von dem Gehause des Brenners
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3. Den Mindestzulauf in dem Steuerungsventil regulieren — man sollte die neben dem Drehknopf an
dem Gasventil befindliche Schraube entsprechend ab- und anschrauben.
* Den Drehknopf vom Gasventil abnehmen, um zum Drehknopf des Bypasses zu gelangen (manch-
mal ist eine Demontage des Panels erforderlich)
* Den entsprechenden Bypass gemaR Tabelle 4.1 anschrauben.

Bypass Gasventil

4. Den Gaszufluss an dem Pilotflammenbrenner regulieren - die Diise des Kontrollbrenners (Pilo-

ten) gemaR Tabelle 4.1 austauschen, nachdem man die Schraube 4 nach Tabelle 4.1 abgeschrau-
bt hat.

Kontrollbrenner (Pilot)

Kontrollbrenner des Nudelkochers
. Thermoelement Mutter

. Elektrodenmutter

. Elektrode

. Mutter der Diise

. Muffe der Diise

. Die Diise des Kontrollbrenners

o g h WON =

Brennersteuerung - Komponenten
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Nach der Veranderung der Gasart — daran denken:
* Alle Diisen gemaR Tabelle 4.1 austauschen
* Austausch der Abdichtungen
* Dichtheitspriifung
 Priifung der richtigen Funktion aller Brenner, der Farbe und Stabilitdt der Flamme
« Anderung der Daten in den Tabellen

6. LISTE DER ERSATZTEILE

Pos. | Bezeichnung des Teils Pos. | Bezeichnung des Teils

1 Brenner 12 Die Diise des Kontrollbrenners
2 Regler 13 Pilotflammenbrenner
3 Diise des Hauptbrenners 14 Wasserventil

4 Das Kniestiick der Diise 15 Funkengenerator

5 Gasventil 17 Elektrische Dose

6 Drehknopf 18 Wasserzulaufhahn
7 Sicherheitsthermostat 19 die Reduzierung

8 Schelle Ventil 20 Wasserventil 1/2 "
9 Schalter des Generators 21 Mutter 1/2"

10 Schalter des Wasserventils 22 Knopf

11 Elektrode
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7. ELEKTRISCHES SCHEMA

L o o

PE —————gé

8. PROBLEMLOSUNGEN

L 1. Knopf des Ziindfunkengebers

2. Regler des Ziindfunkengebers
3. Elektrode

Der Kontrollbrenner des Haupt-
brenners funktioniert nicht.

Der Gasdruck ist zu niedrig.

Die Diise des Kontrollbrenners ist verstopft.
Das Gasventil ist beschadigt.

Beschadigte Elektrode.

Die Pilotflamme wird nicht au-
frechterhalten.

Das beschadigte oder nicht gentigend durch die Pilotflam-
me aufgewarmte Thermoelement.

Der Hauptbrenner funktioniert
nicht.

Der Gasdruck ist zu niedrig.
Die Diise des Hauptbrenners ist verstopft.
Das Gasventil ist beschadigt.

Gelbe Flamme des Hauptbrenners.

Falsche an den Hauptbrenner gelieferte Luftmenge — es ist
eine Regulierung der Muffen an der Diise des Hauptbren-
ners erforderlich.

Verschmutzter Hauptbrenner - Offnungen.

Kein Funke an den Pilotflammen-
brenner.

Priifen Sie, ob das Gerat an das Stromnetz angeschlossen
ist.

Priifen Sie die Leitungsanschliisse.

Beschadigte Elektrode.

9. AUSTAUSCH GRUNDLEGENDER BESTANDTEILE

Hauptelemente des Nudelkochers kann man nach der Entfernung der Verkleidung austauschen. Alle
MaRnahmen miissen durch ein entsprechend qualifiziertes technisches Personal ausgefiihrt werden.
Vor dem Beginn der Arbeit sollte man den Gaszufluss zum Gerét verschlieRen und den Strom abschal-

ten. Abwarten, bis das Gerat abkiihlt.

a. Gasventil

* das kupferne Rohr von einem Durchmesser von 10mm von dem Hauptbrenner abschrauben, Schlis-

sel 17

» das kupferne Rohr von einem Durchmesser von 6mm von dem Kontrollbrenner abschrauben,

Schliissel 9

chfiihren
b. Das Thermoelement

das Sicherheitsthermoelement abschrauben, Schliissel 10
das Gasventil vom Rohr abschrauben
einen neuen Ventil anschrauben, die verbleibenden MalRnahmen in umgekehrter Reihenfolge dur-

* das Thermoelement von dem Thermostatventil abschrauben, Schliissel 10

e Den Kontrollbrenner von dem Geh&use der Brenner-Kammer abschrauben

e das Thermoelement von dem Kontrollbrenner abschrauben

» das Thermoelement austauschen, die verbleibenden MaRnahmen in umgekehrter Reihenfolge au-

sfiihren
c. Elektrode

* die Hochspannungsleitung aus der Elektrode entfernen
* Den Kontrollbrenner von dem Gehé&use der Brenner-Kammer abschrauben

* die Elektrode abschrauben

« die Elektrode austauschen, die ibrigen MaRnahmen in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren
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d. Der Einschalter der Ziindung
* die Stromleitungen von dem Einschalter der Ziindung abschalten
* den Umschalter aus dem vorderen Panel herausnehmen
* den Einschalter austauschen, die librigen MaBnahmen in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren
e. Funkengenerator
¢ den Kasten 6ffnen, in dem sich der Generator befindet — den Deckel abschrauben
 den Generator von den Stromleitungen abschalten
» den Generator austauschen, die restlichen Téatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben
f. Der Hauptbrenner
* die Verkleidung abschrauben
 das die Diise des Hauptbrenners befestigende Kniestiick abschrauben
* die Verkleidung und den Tragarm des Brenners abschrauben
* den Brenner aus der Kammer herausschieben
 den Brenner austauschen, die restlichen Tétigkeiten in umgekehrter Reihenfolge ausiiben
g. Brennerziindung
die Verkleidung abschrauben
das Versorgungsrohr des Kontrollbrenners abschrauben
das Thermoelement abschrauben
die die Elektrode versorgende Leitung abnehmen
den Kontrollbrenner abschrauben
den neuen Pilotflammenbrenner montieren, die restlichen Tatigkeiten in umgekehrter Reihenfolge
ausfiihren

H ACHTUNG:Nach dem Austausch der Elemente der Gasinstallation sollte eine Untersuchung der

Dichtheit des Systems mit dem Gasmelder durchgefiihrt werden
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1. CHARACTERISTIC OF THE DEVICE

The housing is made of stainless steel. The tabletop is mounted on a base with four feet, by means of
which you can level the appliance. Leveling is possible within the range of +10mm.

The main components of the appliance are: worktop with tank and baskets, gas valve, water valve to
fill the chamber. The panel is equipped with a gas valve knob, a spark generator button and a manual
water valve, which allows the chamber to be filled. Behind the door there is a water drain valve from the
chamber and a pilot flame viewfinder.

The device is equipped with a set of nozzles appropriate for the particular market/country, a spark
generator button and a manual water valve, which allows the chamber to be filled.

2. PASTA MAKER INSTALLATION

The pasta cooker should be placed on a stable surface in a closed room with the power off. Then level
the appliance by means of the feet in the base.

_ adjustable foot

Place the appliance so that it is accessible at least from the front. E
When placing the device against a room wall, the minimum distance should be:
e From a non-flammable wall according to the possibility of setting,
 from a protected combustible wall, i.e. a wall made of flammable materials, but plastered or protec-
ted in an equivalent way - not less than 30cm,
 from an unprotected combustible wall, i.e. a wall of wood or other flammable materials - not less
than 60cm.

The pastamaker should be connected to the following services:
* Cold water 3/4"

* Gas 1/2"

* Sewage 1"

* AC 230V/50Hz

The device can be put together in a string of devices. If the device is not put together in a string with
other devices of the same line, the walls adjacent to the device (back and side) should be made of non-
-combustible materials, and the device should be set at a distance of 10 cm from each wall.

The power outlet should have an up-to-date readings related to electric shock protection.
3. CONNECTION

3.1. Conditions for connection to mains:
You must check if voltage in grid is equal to the grid indicated on device's rating plate
® To plug the device in electricity network you must perform plugging of the power cord in the
terminal box placed on the back wall of the device. The power cord with a plug IS NOT the
part of the set and you must buy it.
® You must necessarily join the device to the installation of equalising electrical potentials with
the help of equipotential bolt placed in the back of the device. It is marked by the following

symbol: (IEC 60417-5021).
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To join the device to the installation of equalising electrical potentials, you must:
* Remove the nut from the bolt
¢ Introduce equpotential’s cable
* Tighten the nut until it stops
* You must plug the second end of equipotential cable in the countervailing rail.

Connection of the device with installation of equalising electrical potentials.
The power cord should be flexible, oil-resistant, earthed, polychloroprene-coated - it can be made by
the manufacturer and available from him or in specialist repair shops!
230V

PE - protective wire (yellow-green)
" N - neutral wire (blue)
L1 - phase wires (other colors)

Connecting the unit to the mains.
* Only an authorized technician with a certificate for electrical works may connect the device to the

electrical grid.
* The appliance should be connected to a 230V 50Hz one-phase socket equipped with a circuit bre-

aker In=30mA by means of a plug or directly to the power supply

3.2. Conditions for connecting to the gas network
The premises for the installation of gas appliances must comply with the guidelines contained in the
Ordinance of the Minister of Spatial Management and Construction on the technical conditions to be
met by buildings and their location (Journal of Laws of 15 June 2002).

If the appliance is to be installed in another country, the national regulations must be observed during
installation.

According to said national regulations, such rooms must have:

Height of at least 2.2m and ventilation to ensure air exchange above restaurant-type gas appliances
with exhaust to the flues, and for equipment with thermal power greater than 30kW, install sensors to
turn off the device in the case of the lack of chimney draft (Journal of Laws 75 of 12.04.2002. item 690
§ 174 par. 10)

The pasta maker should be placed in a location that is easily accessible, away from combustible

objects and walls.
* The volume of the kitchen space should meet the dependence: appliance power (W) / (divided by)

cubic volume of the room (m3) < 175W/m3.
» Appliances adapted for propane-butane gas combustion cannot be installed below ground level
(e.g. cellars) and there must be no more than two 11 kg propane-butane cylinders in the room.
* The cylinders should be located at least 1.5 m (5 ft) from heat emitters (heaters, stoves, etc.), except
for the set with cylinder cabinets.
Caution: If the device has a gas cylinder compartment, the compartment should be designed to fit
only one cylinder with a maximum load of 20kg. The total thermal load of the device (sum of all burner
loads) should not exceed 12 kW.
* Do not place the cylinder near any appliances that generate sparks.
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* The cylinders should be stored in a vertical position and protected against impact, overturning,
accidental displacement.

* The temperature in the room where the cylinders are installed must not exceed 35°C.

The pasta cooker may be connected to a propane-butane tank or gas installation only by a person
authorized to perform installation services. Adaptations of the pasta maker to another type of gas
must be carried out by an authorized fitter.

LPG pasta cooker should be connected to a hose (hose for propane-butane with safety mark ,B”) via
seamless steel tubing with a length of at least 50cm. The cable should be secured with clamps at both
ends against slipping. The length of the hose cannot be less than 1.2 m and cannot exceed 3.0 m.

Pasta makers running on natural gas (E) should be connected to the gas network inside the building
rigidly or by means of flexible metal hoses with an updated safety mark. The device has a connection
end with R 1/2” thread.

During the first installation of the device and after each change of supply (another type of gas), the
supply pressure must be verified with a manometer. The spigot for pressure checks is on the supply
pipe before the valve.

3.3. Water connection

* Water connection is under the unit

* the water supply pipe should be connected to outlet 3/4” pipe

 the water pressure shold be between 2-4 bars

* if the pressure is higher, use the pressure reducer

* use the main valve. It should be instaled in easily accessible place (not behind the device)

The appliance should be installed in accordance with EN 1717 and the national water regulations in
force.
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4. TECHNICAL DATA

The gas pasta maker meets the requirements of PN-EN 203-1+A1:2014; PN-EN203-2-11

The appliance is designed for supply with the following gas fuels (Poland):
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The pasta maker is designed for supply with the following gas fuels:

Gas categorie Gas type Supply pressure Destination country
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I13P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I12E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
I2H G20 20 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, LV, PT, SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
I13B/P G30/G31 30 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, HU
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar | CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
13+ G30/G31 28-30/37 mbar CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, S|, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I2H G20 25 mbar HU
Table 4.2
2H - family 2 group H (20mbar) - high-methane natural gas (G20)
2E - family 2 group E (20mbar) - high-methane natural gas (G20)
2lw - family 2 group L (20mbar) - nitrogen-rich natural gas (G27)
3B/P - family 3 group B/P (37mbar) - propane-butane (G30/G31)
3B/P - family 3 group B/P (50mbar) - propane-butane (G30/G31)

3P

- family 3 group P

(37mbar) - propane (G31)
Burner thermal power of the 400x700x850 pasta maker: 9.1 kW




1. Water valve button

2. Spark generator button
3. Gas valve knob

4. Behind the door there is a water drain
valve

5. 1/2" gas connection pipe

6. Water drain connection pipe 1”

7. -

8. Electricity connection 230V/50Hz,
. Safety thermostat

10. Pilot operation sight for control
flame

11. Cold water connection 3/4"

=

. ADAPTING THE DEVICE TO ANOTHER GAS TYPE

1. Replace nozzles in the main burner - the nozzle diameters for the respective gas are given in
section 4 of the manual in table 4.1

Main nozzle

2. Unscrew the screw securing the sleeve in the burner body, slide in or out the sleeve into the
body to the position shown in Table 4.1

Adjustable sleeve position '
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3. Adjust the minimum flow in the control valve - by tightening or loosening the screw located next
to the knob on the gas valve
* Remove the knob from the gas valve to get to the bypass (sometimes it is necessary to dismantle
the panel)
* Screw in the appropriate by-pass in accordance with Table 4.1

By - pass Gas valve

4. Adjust the gas flow on the pilot burner - replace the pilot nozzle according to table 4.1; after
unscrewing screw 4 in accordance with table 4.1

Burner pilot:
. Thermocouple cap
. Electrode cap

1

2

3. Electrode
4. Nozzle cap
5. Nozzle sleeve
6

4 @\ i . Pilot nozzle
1
e

Burner pilot - components
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Note: When changing to another type of gas, remember to:
* replace all nozzles according to Table 4.1
replace gaskets
checking for leaks
verify correct operation of burners, flame color and stability
change the data on the plates

6. LIST OF SPARE PARTS

NO. Part name: NO. Part name:
1 Burner 12 Pilot nozzle
2 Regulator 13 Pilot burner
3 Main burner nozzle 14 Water valve
4 Nozzle elbow 15 Spark generator
5 Gas valve 17 Electrical box
6 Knob 18 Injection
7 Safety thermostat 19 Reduction
8 Valve brace 20 Water valve 1/2"
9 Generator switch 21 Nut 1/2"

10 Water valve knob 22 Knob

11 Electrode
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7. ELECTRICAL WIRING DIAGRAM
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8. TROUBLESHOOTING

JT 1. Spark button

- 2. Spark regulator
3. Electrode

The main burner pilot does not
work

Gas pressure is too low.
The pilot nozzle is clogged.
The gas valve is defective.
Electrode damaged.

The pilot's flame is not retained

Broken thermocouple or insufficiently heated by the pilot
flame.

The main burner does not work.

Gas pressure is too low.
The main burner nozzle is clogged.
The gas valve is defective.

Main burner flame burns yellow

* Wrong amount of air supplied to the main burner - requires
adjustment of the sleeve at the main burner nozzle.

No spark on the pilot

¢ Check the wiring connections.

* Soiled main burner - holes.
* Make sure the unit is connected to the mains. E
* Electrode damaged.

9. REPLACEMENT OF BASIC COMPONENTS

Main components of the pasta maker can be replaced after removal of the front cover. All operations
must be performed by qualified technicians. Before beginning work, close the gas supply to the unit and
disconnect the power supply. Wait until the appliance has cooled down.

a. Gas valve

b. Safety thermocouple

unscrew the copper tube with a diameter of 10mm from the main burner, key 17
unscrew the copper tube with a diameter of 6mm from the burner pilot, key 9
unscrew the safety thermocouple, key 10
unscrew the gas valve from the pipe
screw in the new valve, reverse the other steps

* unscrew the thermocouple from the thermostatic valve, key 10
 unscrew the pilot from the burner chamber housing

e unscrew the thermocouple from the pilot

* replace the thermocouple, reverse the other steps

c. Electrode

* remove the high voltage cable from the electrode
 unscrew the pilot from the burner chamber housing

e unscrew the electrode

* replace the electrode, reverse the other steps

d. Ignition switch

« disconnect electrical wires from the ignition switch
* remove the switch from the front panel

* replace the switch, reverse the other steps

e. Spark generator

* open the box where the generator is - unscrew the cover
« disconnect the generator from the power wires

-69-



* replace the generator, the reverse other steps

f. Main burner
unscrew the cover
unscrew the elbow mounting the main burner nozzle
unscrew the burner cover and bracket
pull the burner out of the chamber
replace the burner; reverse the other steps

g. Burner pilot
unscrew the cover
unscrew the pilot supply tube
unscrew the thermocouple
remove the electrode power supply cord
unscrew the pilot
install a new flame pilot, reverse the other steps

DANGER: After replacing the gas system components, test the system for tightness with a gas de-
tector.

-70-



1. CARACTERISTIQUES DE CONCEPTION DE LAPPAREIL

Le boitier de I'appareil est en acier inoxydable. Le dessus de I'appareil est monté sur une base munie
de quatre pieds permettant de mettre I'appareil a niveau. La mise a niveau est possible dans une plage
de +10 mm.

Les principaux composants de I'appareil sont le plateau avec le réservoir et les paniers, le robinet de
gaz, le robinet d’eau pour le remplissage de la chambre. Le panneau comporte un bouton pour le robi-
net de gaz, un bouton pour le générateur d’étincelles et un robinet d’eau manuel pour le remplissage de
la chambre. Derriére la porte se trouvent le robinet de vidange de I'eau de la chambre et le voyant de
fonctionnement de la flamme pilote.

L'appareil est équipé d’un jeu de buses pour le marché/pays concerné.

2. INSTALLATION D'UNE MACHINE A PATES

Placez la machine a pates sur une surface stable dans une piéce fermée, I'alimentation électrique
étant coupée. Lappareil doit ensuite étre mis a niveau a l'aide des pieds situés dans la base.

Pied réglable

L'appareil doit étre placé de maniére a ce que l'on puisse y accéder au moins par l'avant.
Si I'appareil est placé contre le mur d'une piéce, la distance minimale doit étre la suivante :
e d'un mur incombustible selon la configuration,
 d'un mur combustible protégé, c'est-a-dire un mur constitué de matériaux inflammables mais reco-
uvert d’'un enduit ou protégé d'une maniére équivalente - pas moins de 30 cm,
 d'un mur combustible non protégé, c’est-a-dire un mur fait de bois ou d’autres matériaux inflamma-
bles - pas moins de 60 cm.

La machine a pates doit étre raccordée aux services publics suivants :
* Eau froide 3/4

* Gaz1/2"

* Eaux usées 1"

* Tension d'alimentation : 230V/50Hz

L'appareil peut étre empilé dans une rangée d’unités. Si I'appareil n’est pas aligné avec d'autres appa-
reils de la méme ligne, les murs adjacents a l'appareil (arriére et c6té) doivent étre faits de matériaux
non combustibles et I'appareil doit étre placé a 10 cm de chaque mur.

La prise de courant doit avoir des mesures de courant relatives a la sécurité contre les chocs élec-
triques.

3. CONNEXION

3.1. Conditions de raccordement au réseau électrique

* Vérifier que la tension du réseau correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil.

* Pour raccorder I'appareil au réseau électrique, il est nécessaire de brancher le cable d'alimentation
ala boite a bornes située a l'arriere de I'appareil Le cable d'alimentation avec fiche ne fait PAS partie
du kit et doit étre acheté.

* |l est obligatoire de connecter 'appareil au systéme de liaison équipotentielle électrique a I'aide de
la vis de liaison équipotentielle située a l'arriére de I'appareil. Elle est marquée du symbole suivant:

(IEC 60417-5021).

Pour connecter I'appareil a un systéeme de liaison équipotentielle électrique :
e dévisser I'écrou de la vis
* insérer le fil de liaison équipotentielle
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* revisser I'écrou jusqu’a la butée
e connecter I'autre extrémité du cable d'équipotentialité au bus d'équipotentialité.

Raccorder I'appareil a un systéme de liaison équipotentielle électrique.

Le cable d'alimentation doit étre un céble flexible, résistant a I'huile, doté d’un conducteur de mise ala
terre et d’'une gaine en polychloropréne - celle-ci peut étre préparée par le fabricant et disponible aupres
de lui ou dans les ateliers de réparation spécialisés !

230V

PE - conducteur de protection (jaune-vert)
N - fil neutre (bleu)
L1 - fil de phase (autres couleurs)

Raccordement de I'appareil au systéme électrique
 L'appareil ne peut étre raccordé au réseau électrique que par une personne ayant une qualification
en électricité.
 L'appareil doit étre raccordé a une prise monophasée alimentée en courant électrique de 230V 50Hz
équipée d'un disjoncteur avec protection contre le courant résiduel In=30mA au moyen d’une fiche
T ou directement au systéme d’alimentation électrique.

3.2. Conditions de raccordement au réseau de gaz

Les locaux destinés a l'installation d’appareils a gaz doivent étre conformes aux directives de l'ordon-
nance du ministre de 'aménagement du territoire et de la construction relative aux conditions techniqu-
es auxquelles doivent satisfaire les batiments et a leur emplacement (Journal officiel du 15 juin 2002).
Si I'appareil doit étre installé dans un autre pays, la réglementation en vigueur dans ce pays doit étre
respectée lors de l'installation. Selon les réglementations nationales susmentionnées, une telle piece
doit présenter les caractéristiques suivantes

Une hauteur d’au moins 2,2 m et une ventilation assurant le renouvellement de I'air sur les appareils a

gaz de type restaurant avec conduit de fumées, sachant que pour les appareils d’'une puissance calori-
fique supérieure a 30 kW, des capteurs doivent étre installés pour éteindre I'appareil en cas de perte de
tirage de la cheminée (Journal officiel n°® 75 du 12.04.2002.pos 690 § 174(10)).

La machine a pates doit étre placée dans un endroit permettant d’y accéder facilement, loin des objets

inflammables et des murs.

* La capacité cubique du local de cuisson doit étre conforme a la relation : puissance de I'appareil (W)
/ (divisée par) capacité cubique (m3) < 175W/m3.

* Les appareils a gaz propane-butane ne doivent pas étre installés au-dessous du niveau du sol (par
exemple, dans les caves) et il ne doit pas y avoir plus de deux bouteilles de propane-butane de 11
kg dans la piece.

* Les bouteilles doivent étre placées a au moins 1,5 m des appareils émettant de la chaleur (radiateu-
rs, cuisiniéres, etc.), a I'exclusion des armoires a bouteilles.

Remarque : si 'appareil dispose d'un compartiment pour une bouteille de gaz, ce compartiment doit

étre congu pour contenir une seule bouteille d’'une charge maximale de 20 kg. La charge thermique

totale de I'appareil (somme des charges de tous les brileurs) ne doit pas dépasser 12 kW.
* Les bouteilles ne doivent pas étre placées a proximité d'autres équipements provoquant des étin-
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celles.

* Les bouteilles doivent étre placées en position verticale et protégées contre les chocs, les bascule-
ments et les déplacements accidentels.

* Latempérature des locaux ou les bouteilles sont installées ne doit pas dépasser 35 °C.

La machine a pates ne peut étre raccordée a une bouteille de propane-butane ou a une installation
de gaz que par une personne autorisée a effectuer des services d'installation. Les adaptations de la
machine a pates a un autre type de gaz doivent étre effectuées par un installateur agréé.

La machine a pates au gaz de pétrole liquéfié doit étre raccordée a un tuyau (un tuyau pour le gaz
propane-butane portant la marque de sécurité ,B") par I'intermédiaire d'un tuyau en acier sans soudure
d'une longueur d'au moins 50 cm. Le tuyau doit étre fixé aux deux extrémités avec des colliers de ser-

rage pour éviter qu'il ne glisse. La longueur du tuyau ne doit pas étre inférieure a 1,2 m ni supérieure a
3,0m.

La machine a pates (E) au gaz naturel doit étre raccordée a l'installation de gaz a l'intérieur du bati-
ment, soit de maniére rigide, soit a I'aide de tuyaux métalliques flexibles portant la marque de sécurité
en vigueur. Lunité est dotée d'une extrémité de raccordement avec un filetage R 1/2".

Lors de la premiére installation de I'appareil et aprés toute modification du type d’'alimentation
(changement de type de gaz), la pression d’alimentation doit étre vérifiée a I'aide d'un manometre.

Lembout permettant de vérifier la pression d’alimentation se trouve sur le tuyau d'alimentation
avant le robinet.

3.3. Raccordement de I'appareil a I'alimentation en eau

* Leraccordement a I'eau est situé sous I'appareil

* Lalimentation en eau doit étre raccordée a la sortie 3/4".

* La pression de I'eau doit étre comprise entre 2 et 4 bars.

* Sila pression est plus élevée, un réducteur de pression doit étre installé.

« Utilisez le robinet principal. Elle doit étre installée dans un endroit facilement accessible (pas der-
riere l'appareil).

L'appareil doit étre installé conformément a la norme EN 1717 et aux réglementations nationales ap-
plicables en matiere d’eau.
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4. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

d aux exigences selon PN-EN 203-1+A1:2014 ; PN-EN203-2-11

a pates a gaz répon

La machine

Lappareil est adapté pour fonctionner avec les combustibles gazeux suivants (Pologne) :
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La machine a pates convient aux combustibles gazeux suivants :

Catégorie de gaz Type de gaz Pression d'alimentation | Pays de destination
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
13P G31 37 mbar PL
I3B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I12E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
I12H G20 20 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, LV, PT, SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
13B/P G30/G31 30 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, HU
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
13+ G30/G31 28-30/37 mbar CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) mbar BE, FR
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU
Tableau 4.2
2H - rodzina 2 grupa H (20mbar) - gaz naturel a haute teneur en méthane (G20)
2E - rodzina 2 grupa E (20mbar) - gaz naturel a haute teneur en méthane (G20)
2Lw - rodzina 2 grupa LW (20mbar) - gaz naturel azoté (G27)
3B/P - family 3 groupa B/P (37mbar) - gaz propane-butane (G30/G31)
3B/P - family 3 groupa B/P (50mbar) - gaz propane-butane (G30/G31)
3P - rodzina 3 grupa P (37mbar) - gaz propane (G31)

Puissance calorifique du brileur a pates 400x700x850: 9,TkW.
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1. Bouton de la vanne d'eau

2. Bouton du générateur d'étincelles
3. Bouton du robinet de gaz
4

. Derriére la porte se trouve un robi-
net de vidange d'eau

5. Tuyau de raccordement au gaz 1/2

6. Tuyau de raccordement de I'évacu-
ationdel'eau 1 »

7. -

8. Raccordement au courant
230V/50Hz,

9. Thermostat de sécurité
10. Controleur de flamme pilote
11. Raccordement eau froide 3/4

5. CONVERSION DE LAPPAREIL A UN AUTRE TYPE DE GAZ

1. Remplacer les gicleurs du brileur principal - les diamétres des gicleurs pour le gaz approprié sont
T indiqués dans la section 4 du manuel - tableau 4.1.

Buse principale

2. Dévisser la vis de fixation du manchon dans le corps du brileur, glisser ou faire glisser le man-
chon dans le corps jusqu'a la position indiquée dans le tableau 4.1.

Distance ,H” du manchon par rapport au boitier du brileur
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3. Réglez le débit minimum dans la vanne de contrble - en vissant ou dévissant la vis située a coté
du bouton de la vanne de gaz en conséquence.

* Tirez sur le bouton de la vanne de gaz pour accéder au bouton de by-pass (il est parfois nécessaire
d’enlever le panneau).

* Visser le by-pass approprié selon le tableau 4.1.

Vanne de gaz

4. Régler le débit de gaz sur le brlleur pilote - changer le gicleur pilote selon le tableau 4.1 aprés
avoir dévissé la vis 4 selon le tableau 4.1

Pilote du brileur

Pilote du brileur:

1. Ecrou de thermocouple
2. Ecrou d'électrode
3. Electrode

4. Ecrou de buse
5. Manchon de buse
6

. Buse pilote

Pilote du brileur - composants
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REMARQUE : Lorsque vous changez le type de gaz alimentant I'appareil, n'oubliez pas :
remplacer toutes les buses conformément au tableau 4.1

remplacer les joints d’étanchéité

vérifier 'absence de fuites

vérifier le bon fonctionnement des brileurs, la couleur et la stabilité de la flamme
modifier les données des plaques

6. LISTE DES PIECES DETACHEES

Nombre Nom de la piece Nombre Nom de la piece
1 Brdleur 12 Buse de pilotage
2 Régulateur 13 Braleur pilote
3 Gicleur du braleur principal 14 Vanne d'eau

4 Coude du gicleur 15 Générateur d'étincelles
5 Soupape a gaz 17 Boitier électrique
6 Bouton 18 Entrée

7 Thermostat de sécurité 19 Réduction

8 Collier de serrage du robinet 20 Vanne d'eau 1/2"
9 Interrupteur du générateur 21 Ecrou 1/2

10 Interrupteur de la vanne d'eau 22 Bouton

11 Electrode
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7. SCHEMA ELECTRIQUE

® ©

®

L o To o

° i

PEW

8. RESOLUTION DE PROBLEMES

O
1? 1. Bouton du générateur
d’étincelles

- 2. Régulateur d'étincelles
3. Electrode.

La veilleuse du brileur principal
ne fonctionne pas

La pression du gaz est trop faible
La buse de pilotage est obstruée.
Le robinet de gaz est défectueux.
Electrode défectueuse

La flamme de la veilleuse n'est .
pas maintenue

Thermocouple défectueux ou insuffisamment chauffé par
la flamme pilote.

Le brileur principal ne fonctionne
pas.

La pression du gaz est trop faible
La buse du brdleur principal est obstruée
La vanne de gaz est défectueuse.

Flamme jaune du brileur principal

Mauvaise alimentation en air du brdleur principal - réglage
nécessaire du manchon de la buse du brileur principal
Brdleur principal encrassé - trous

Pas d'étincelle sur la veilleuse

Vérifier que I'appareil est branché sur le secteur
Vérifier les connexions des cables
Electrode défectueuse

9. LEREMPLACEMENT DES COMPOSANTS ESSENTIELS

Les principaux composants de la macromachine peuvent étre remplacés en retirant le couvercle. To-
utes les opérations doivent étre effectuées par du personnel technique qualifié. Avant de commencer
les travaux, coupez I'alimentation en gaz de I'appareil et déconnectez I'alimentation électrique. Laissez

I'appareil refroidir.
a. Vanne de gaz

 dévisser le tuyau en cuivre de 10 mm du brdleur principal, clé de 17
 dévisser le tuyau en cuivre de 6 mm du brileur pilote, clé de 9
» Dévisser le thermocouple de sécurité, clé de 10

 dévisser la vanne de gaz du tuyau

« visser la nouvelle vanne, effectuer les étapes restantes dans l'ordre inverse

b. Thermocouple de sécurité

 dévisser le thermocouple de la vanne thermostatique, clé de 10
 dévisser le pilote du boitier de la chambre de combustion

 dévisser le thermocouple du pilote

» remplacer le thermocouple en effectuant les étapes restantes dans l'ordre inverse.

c. Electrode

e retirer le cable haute tension de I'électrode
 dévisser le pilote du boitier de la chambre de combustion

e dévisser I'électrode

» remplacer I'électrode en effectuant les étapes restantes dans l'ordre inverse

d. Commutateur d’allumage

e débrancher les fils électriques du commutateur d’allumage
* retirer le commutateur du panneau avant
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» remplacer le commutateur en suivant les étapes suivantes dans l'ordre inverse.i

e. Générateur d'étincelles
* ouvrir la boite qui contient le générateur
» débrancher le générateur des lignes d’alimentation
» remplacer le générateur en effectuant les étapes restantes dans l'ordre inverse.

f. Brileur principal
e retirer le panneau, la porte et la poutre de support
 dévisser le coude de la buse du brileur
 dévisser les 3 vis qui fixent les brileurs a la chambre de combustion - vous pouvez retirer le brileur
» remplacer les brileurs en suivant les étapes suivantes dans l'ordre inverse

g. Pilote du brileur
dévisser le couvercle
dévisser le tube d’alimentation de la veilleuse
dévisser le thermocouple
retirer le tube d’'alimentation de I'électrode
 dévisser la veilleuse
* installer une nouvelle veilleuse, en suivant les étapes suivantes dans l'ordre inverse

REMARQUE : Apres avoir remplacé les composants du systéme de gaz, il convient de vérifier I'étan-
chéité du systéeme a I'aide d’un capteur de gaz.
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1. CARACTERISTICAS DE DISENO DEL DISPOSITIVO

La carcasa del aparato es de acero inoxidable. La parte superior del aparato estd montada sobre una
base con cuatro patas con las que se puede nivelar el aparato. La nivelacién es posible dentro de un
margen de + 10 mm.

Los principales componentes de la unidad son la parte superior con el tanque y las cestas, la valvula
de gas y la valvula de agua para llenar la cdmara. En el panel hay un botén para la valvula de gas, un
botén generador de chispas y una vélvula de agua manual para llenar la cdmara. Detras de la puerta se
encuentra la vélvula de vaciado de agua de la cdmara y la mirilla de funcionamiento de la llama piloto.

La unidad esta equipada con un juego de boquillas para el mercado/pais correspondiente.

2. INSTALACION DE UNA MAQUINA DE PASTA

Coloque la maquina de pasta sobre una superficie estable en una habitacién cerrada con la alimenta-
cion desconectada. A continuacion, nivele el aparato con las patas de la base.

3 IPata ajustable
El aparato debe colocarse de forma que se pueda acceder a él al menos por la parte frontal.
Detras del aparato debe haber una pared de material incombustible.

Al colocar el aparato contra la pared de una habitacién, la distancia minima debe ser:

» desde una pared incombustible segtn las posibilidades de colocacion,

» desde una pared combustible protegida, es decir, una pared hecha de materiales inflamables pero
revocada o protegida de forma equivalente - no menos de 30 cm,

 de una pared combustible no protegida, es decir, una pared de madera u otros materiales inflama-
bles, no menos de 60 cm.

La maquina para hacer pasta debe estar conectada a los siguientes servicios:
* Agua fria 3/4

* Gas1/2

* Alcantarillado 1

* Tension 230V/50Hz

El aparato puede apilarse en una linea de unidades. Si el aparato no esta alineado con otros aparatos
de la misma linea, las paredes adyacentes al aparato (trasera y lateral) deben ser de materiales incom-
bustibles y el aparato debe colocarse a 10 cm de cada pared.

La toma de corriente debe tener medidas de corriente relacionadas con la seguridad contra descargas
eléctricas.

3. CONEXION

3.1. Condiciones de conexion a la red eléctrica

* Compruebe que la tension de red coincide con la indicada en la placa de caracteristicas del aparato.

» Para conectar el aparato a la red eléctrica es necesario conectar el cable de alimentacion a la caja
de bornes situada en la parte trasera del aparato El cable de alimentacién con clavija NO forma
parte del kit y debe adquirirse.

» Es obligatorio conectar el aparato al sistema de conexién equipotencial eléctrica mediante el tornil-
lo de conexion equipotencial situado en la parte trasera del aparato. Estd marcado con el siguiente

simbolo: (IEC 60417-5021).

Para conectar el aparato a un sistema de conexién equipotencial eléctrica, es necesario:
e desenroscar la tuerca del tornillo
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* inserte el cable de conexién equipotencial
 vuelva a enroscar la tuerca hasta el tope
* conecte el otro extremo del cable equipotencial al bus equipotencial.

Conectar el aparato a un sistema de conexion equipotencial eléctrica.

El cable de alimentacion debe ser un cable flexible, resistente al aceite, con conductor de puesta a
tierra, con revestimiento de policloropreno - jpuede ser preparado por el fabricante y puede adquirirse
a través de él o en talleres especializados!

230V

PE - conductor de proteccion (amarillo-verde)
N - conductor neutro (azul)
L1 - conductor de fase (otros colores)

Conexion del aparato a la red eléctrica
 El aparato sélo debe ser conectado a la red eléctrica por una persona con cualificacion eléctrica.
 El aparato debe conectarse a una toma monofésica alimentada con corriente eléctrica de 230V
50Hz equipada con un interruptor automatico con proteccién diferencial In=30mA mediante un
enchufe o directamente a la red eléctrica.

3.2. Condiciones de conexion a la red de gas
Los locales destinados a la instalacion de aparatos de gas deben cumplir las directrices establecidas
en la Ordenanza del Ministro de Ordenacién del Territorio y Construccién sobre las condiciones técni-
cas que deben reunir los edificios y su ubicacion (Diario Oficial de 15 de junio de 2002).

Si el aparato va a instalarse en otro pais, durante la instalacion debera respetarse la normativa vigente
en dicho pais. Segun la normativa nacional mencionada, un local de este tipo debe tener:

Una altura de al menos 2,2 m y una ventilacién que garantice el intercambio de aire sobre los aparatos
de gas de tipo restaurante con conductos de evacuacién de gases de combustion; en el caso de los
aparatos con una potencia calorifica superior a 30 kW, deberdn instalarse sensores que desconecten
el aparato en caso de pérdida de tiro de la chimenea (Diario Oficial n® 75 de 12.04.2002.pos 690 §
174(10)).

La maquina de pasta debe colocarse en un lugar que permita acceder facilmente a ella, lejos de obje-
tos inflamables y paredes.

* La cilindrada del local de coccién debe cumplir la relaciéon: potencia del aparato (W) / (dividir por)

la cilindrada (m3) < 175W/m3.

* Los aparatos de gas propano-butano no deben instalarse por debajo del nivel del suelo (por ejem-

plo, sétanos) y no debe haber mas de dos bombonas de propano-butano de 11 kg en el local.

e Las bombonas deben colocarse a una distancia minima de 1,5 m de los aparatos que irradien calor

(radiadores, cocinas, etc.), con exclusién de los armarios para bombonas.

Nota: Si el aparato tiene un compartimento para una bombona de gas, este compartimento debe
estar diseiiado para alojar s6lo una bombona con una carga maxima de 20 kg. La carga térmica total
del aparato (suma de las cargas de todos los quemadores) no debe superar los 12 kW.

* Los cilindros no deben colocarse cerca de otros equipos que provoquen chispas.

* Las botellas deben colocarse en posicidon vertical y protegidas contra golpes, vuelcos y desplaza-
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mientos accidentales.

* Latemperatura del local donde se instalen las botellas no debe superar los 35 °C.
La maquina de pasta sélo puede ser conectada a una bombona de propano-butano o a una instala-
cion de gas por una persona autorizada para realizar servicios de instalacion. Las adaptaciones de la
maquina de pasta a otro tipo de gas deben ser realizadas por un instalador autorizado.

La maquina de pasta de gas licuado de petréleo debe conectarse a una manguera (una manguera
para gas propano -butano con la marca de seguridad ,B") mediante un tubo de acero sin soldadura de

al menos 50 cm de longitud. La manguera debe fijarse en ambos extremos con abrazaderas para evitar
que se deslice. La longitud del tubo no debe ser inferior a 1,2 m ni superior a 3,0 m.

La méaquina de pasta de gas natural (E) debe conectarse a la instalacion de gas del interior del edificio

de forma rigida o con tubos metdlicos flexibles con la marca de seguridad vigente. La unidad tiene un
extremo de conexién con rosca R 1/2".

Al instalar el aparato por primera vez y después de cualquier cambio en el tipo de suministro (di-
ferente tipo de gas), debe comprobarse la presion de suministro con un manémetro. La espita para
comprobar la presion de suministro se encuentra en la tuberia de suministro antes de la valvula.
3.3. Conexidn del aparato al suministro de agua

* Latoma de agua se encuentra debajo del aparato

* El suministro de agua debe conectarse a la salida de 3/4".
 La presion del agua debe estar comprendida entre 2 y 4 bares.

* Sila presion es superior, debe instalarse un reductor de presion.

« Utilice la valvula principal. Debe instalarse en un lugar de facil acceso (no detras del aparato).

La unidad debe instalarse de acuerdo con la norma EN 1717 y la normativa nacional aplicable en
materia de aguas.
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4. ESPECIFICACIONES TECNICAS

La maquina de pasta a gas cumple los requisitos segun PN-EN 203-1+A1:2014; PN-EN203-2-11
El aparato estd adaptado para funcionar con los siguientes combustibles gaseosos (Polonia):
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La maquina de pasta es apta para los siguientes combustibles gaseosos:

Categoria de gas Tipo de gas Presion de suministro Pais de destino
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
13P G31 37 mbar PL
I3B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
I12H G20 20 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, LV, PT, SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
I13B/P G30/G31 30 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, HU
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar | CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
13+ G30/G31 28-30/37 mbar CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
I2E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL =
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU
Cuadro 4.2
2H - familia 2 grupo H (20mbar) - gas natural con alto contenido en metano (G20)
2E - familia 2 grupo E (20mbar) - gas natural con alto contenido en metano (G20)
2Lw - familia 2 grupo LW (20mbar) - gas natural nitrogenado (G27)
3B/P - familia 3 groupa B/P  (37mbar) - gas propano-butano (G30/G31)
3B/P - familia 3 groupa B/P  (50mbar) - gas propano-butano (G30/G31)

3P - familia 3 grupo P (37mbar) - gas propano (G31)
Potencia calorifica del quemador de pasta 400x700x850: 9,TkW.
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1. Botdn de la valvula de agua
2. Botén del generador de chispas
3. Botén de la valvula de gas

4. Detras de la puerta hay una valvula
de drenaje de agua

5. Tubo de conexion de gas 1/2

6. Tubo de conexion de desagiie de
agua 1»

7. -
8. Conexidn de corriente 230V/50Hz
9. Termostato de seguridad

10. Mirilla de control de la llama pi-
loto

11. Conexidn agua fria 3/4
5. CONVERSION DEL APARATO A OTRO TIPO DE GAS

1. Sustituya las boquillas del quemador principal - los didmetros de las boquillas para el gas adecu-
ado se indican en la seccién 4 del manual - Tabla 4.1

Boquilla principal

2. Desenroscar el tornillo de fijaciéon del manguito en el cuerpo del quemador, deslizar o introducir el
manguito en el cuerpo hasta la posicién segun la tabla 4.1

Distancia ,H" del manguito respecto al alojamiento del quemador
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3. Ajuste el caudal minimo en la vélvula de control, enroscando o desenroscando segun correspon-
da el tornillo situado junto al mando de la vélvula de gas.
* Tire del mando de la vélvula de gas para acceder al mando del by-pass (a veces es necesario retirar
el panel)
* Atornille el by-pass adecuado segun la tabla 4.1

Valvula de gas

4. Ajustar el caudal de gas en el quemador piloto - cambiar la boquilla piloto segun la tabla 4.1
después de desenroscar el tornillo 4 segun la tabla 4.1

Piloto del quemador:

. Tuerca del termopar
. Tuerca del electrodo
. Electrodo

. Tuerca de boquilla

. Manguito de boquilla
. Boquilla piloto

-k
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Piloto del quemador - componentes
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NOTA: Cuando cambie el tipo de gas que alimenta el aparato - recuerde:
* sustituir todas las boquillas de acuerdo con la tabla 4.1
e sustituir las juntas
* comprobar que no haya fugas
* comprobar el buen funcionamiento de los quemadores, el color y la estabilidad de la llama
e cambiar los datos de las placas

6. LISTA DE PIEZAS DE RECAMBIO

Numero Nombre de la pieza Numero Nombre de la pieza
1 Quemador 12 Boquilla piloto
2 Regulador 13 Quemador piloto
3 Boquilla del quemador principal | 14 Valvula de agua
4 Codo de boquilla 15 Generador de chispas
5 Valvula de gas 17 Caja eléctrica
6 Pomo 18 Entrada
7 Termostato de seguridad 19 Reduccién
8 Abrazadera de la valvula 20 Valvula de agua 1/2
9 Interruptor del generador 21 Tuerca 1/2
10 Interruptor de la vélvula de agua | 22 Pomo
11 Electrodo
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7. ESQUEMA ELECTRICO
O @ ©)

L oo o o D

N o o =
1. Botdn del generador de
chispa

PE ? - 2. Re [

. Regulador de chispa

- 3. Electrodo

8. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Presién de gas demasiado baja
La boquilla piloto esta obstruida.
Valvula de gas defectuosa.
Electrodo defectuoso

* Termopar defectuoso o insuficientemente calentado por la
llama piloto.

La presion del gas es demasiado baja
La boquilla del quemador principal esta obstruida
La vdlvula de gas esté defectuosa.

Suministro de aire deficiente al quemador principal - ajuste
Llama amarilla del quemador necesario del manguito de la boquilla del quemador prin-
principal cipal

* Quemador principal sucio - agujeros

Compruebe que el aparato esta conectado a la red eléctrica
Compruebe las conexiones de los cables

Electrodo defectuoso

9. SUSTITUCION DE COMPONENTES ESENCIALES

Los principales componentes de la macromaquina pueden sustituirse retirando la tapa. Todas las [¥%]
operaciones deben ser realizadas por personal técnico cualificado. Antes de empezar a trabajar, cierre
el suministro de gas a la unidad y desconecte la alimentacion eléctrica. Deje que la unidad se enfrie.

a. Valvula de gas
» desenroscar el tubo de cobre de 10 mm del quemador principal, llave 17
 desenroscar el tubo de cobre de 6 mm del quemador piloto, llave 9
» desenroscar el termopar de seguridad, llave 10
» desenroscar la valvula de gas de la tuberia
 enroscar la nueva valvula, realizar los pasos restantes en orden inverso

El piloto del quemador principal
no funciona

La llama piloto no se mantiene

El quemador principal no funciona

No hay chispa en el piloto

b. Termopar de seguridad
* desenroscar el termopar de la valvula termostatica, llave 10
» desenroscar el piloto de la carcasa de la camara de combustién
» desenroscar el termopar del piloto
* vuelva a colocar el termopar, realizando los pasos restantes en orden inverso

c. Electrodo
* retirar el cable de alta tensién del electrodo
» desenroscar el piloto de la carcasa de la cdmara de combustion
 desenroscar el electrodo
* vuelva a colocar el electrodo, realizando los pasos restantes en orden inverso

d. Interruptor de encendido
» desconecte los cables eléctricos del interruptor de encendido
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ES

retire el interruptor del panel frontal
vuelva a colocar el interruptor, siguiendo los pasos restantes en orden inverso

e. Generador de chispas

abra la caja que contiene el generador
desconecte el generador de las lineas de alimentacién
vuelva a colocar el generador, realizando los pasos restantes en orden inverso

f. Quemador principal

retire el panel, la puerta y la viga de soporte

desenroscar el codo de la boquilla del quemador

desatornille los 3 tornillos que fijan los quemadores a la cdmara de combustion - puede retirar el
quemador

vuelva a colocar los quemadores, realizando los pasos restantes en orden inverso

g. Piloto del quemador

desenroscar la tapa

desenroscar el tubo de alimentacion del piloto

desenroscar el termopar

retirar el tubo de alimentacién del electrodo

desenroscar el piloto

instalar un nuevo piloto de llama, realizando los pasos restantes en orden inverso

NOTA: Después de sustituir los componentes del sistema de gas, debe comprobarse la estanqueidad
del sistema con un sensor de gas.
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1. KONSTRUKCNI VLASTNOSTI ZARIZENi
Plast spotiebice je vyroben z nerezové oceli. Horni ¢ast pfistroje je umisténa na podstavci se ¢tyfmi
nozickami, pomoci kterych Ize pfistroj vyrovnat. Nivelace je moznd v rozmezi + 10 mm.

Hlavnimi sou¢dstmi jednotky jsou horni ¢ast s nadrzi a kosi, plynovy ventil, vodni ventil pro plnéni
komory. Na panelu je knoflik pro plynovy ventil, tlacitko generatoru jisker a ru¢ni vodni ventil pro plnéni
komory. Za dvirky je ventil pro vypousténi vody z komory a prlzor pro provoz pilotniho plamene.

Zarizeni je vybaveno sadou trysek pro prislusny trh/zemi
2. INSTALACE TESTOVINI

Strojek na téstoviny postavte na stabilni povrch v uzaviené mistnosti s vypnutym napdjenim. Poté
pFistroj vyrovnejte pomoci nozi¢ek v podstavci.

Nastavitelna noha

Spotrebi¢ by mél byt umistén tak, aby k nému byl pfistup alespon z pfedni strany.

Pokud je spotfebi¢ umistén u stény mistnosti, minimalni vzdalenost by méla byt:

» od nehoflavé stény podle nastaveni,

* od chranéné horlavé stény, tj. stény z hoflavych materidld, ale omitnuté nebo chranéné rovnocen-
nym zpusobem - nejméné 30 cm.

* od nechranéné horlavé stény, tj. stény ze dreva nebo jinych hoflavych material(i - nejméné 60 cm.

Strojek na téstoviny by mél byt pfipojen k nasledujicim inzenyrskym sitim:

* Studené voda 3/4"

e Plyn1/2"

* Kanalizace 1"

* Napéti: 230V/50Hz

Spotrebic Ize fadit za sebou. Pokud spotrebi¢ neni postaven do fady s ostatnimi spotrebici ve stejné
fadé, mély by byt stény sousedici se spotfebicem (zadni a bo¢ni) z nehoflavych material( a spotfebi¢
umistén 10 cm od kazdé stény.

Elektrickd zdsuvka by méla mit méfeni proudu tykajici se bezpecnosti prfed Urazem elektrickym pro-
udem.

3. PRIPOJENI ZARIZENI

3.1. Podminky pfipojeni k elektrické siti

* Zkontrolujte, zda sitové napéti odpovida napéti uvedenému na vyrobnim stitku spotrebice.

* Pro pfipojeni spotfebice k elektrické siti je nutné pripojit napajeci kabel ke svorkovnici umisténé na
zadni strané spotiebice Napéjeci kabel se zastrékou NENi souéasti sady a je nutné jej dokoupit.

* Spotrebic je nutné pripojit k systému vyrovnani elektrickych potenciall pomoci Sroubu pro vyrovnani
potenciall umisténého na zadni strané spotiebice. Je oznacen nasledujicim symbolem: @ (IEC

(]

60417-5021).
Pfipojeni spotfebice k systému vyrovnani potencial:
* vySroubujte matici na Sroubu
* vlozte vodi¢ pro vyrovnani potencidld
* zasroubujte matici az na doraz
* pfipojte druhy konec vodice pro vyrovnani potenciall k li§té pro vyrovnani potenciald..
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Pfipojeni spotiebice k systému vyrovnani potencialu.
Privodni kabel by mél byt ohebny, olejivzdorny kabel s uzemnovacim vodi¢em, s polychloroprenovym
plastém - ten mlZze pfipravit vyrobce a je k dispozici u néj nebo ve specializovanych opravnach!
230V

PE - ochranny vodic¢ (Zlutozeleny)
N - nulovy vodié (modry)
L1 - fazovy vodic¢ (jiné barvy)
Pripojeni spotrebice k elektrické siti

* Spotrebi¢ smi k elektrické siti pfipojovat pouze osoba s elektrotechnickou kvalifikaci.

* Pristroj by mél byt pfipojen k jednofazové zasuvce napajené elektrickym proudem 230V 50Hz vy-
bavené jisticem s proudovym chrani¢em In=30mA pomoci zastrcky nebo pfimo k napéjecimu sys-
tému.

3.2. Podminky pro pfipojeni k plynarenské siti

Prostory urcené pro instalaci plynovych spotrebic¢t musi splfiovat pokyny stanovené ve vyhlasce mi-
nistra Uzemniho planovani a vystavby o technickych podminkach, které musi splfovat stavby a jejich
umisténi (Sbirka zékon( ze dne 15. €ervna 2002).

Pokud ma byt spotfebic instalovan v jiné zemi, musi byt pfi instalaci dodrzeny predpisy platné v této
zemi. Podle vy$e uvedenych ndrodnich predpist musi mit takova mistnost:

Vyska nejméné 2,2 m a vétrani zajistujici vyménu vzduchu nad plynovymi spotiebici restaura¢niho
typu s odvodem spalin, pficemz u spotiebicl s tepelnym vykonem vys$sim nez 30 kW musi byt insta-
lovéna gidla pro vypnuti spotfebice v pfipadé ztraty kominového tahu (Ufedni véstnik &. 75 ze dne
12.4.2002. poz. 690 § 174 odst. 10).

Stroj na téstoviny by mél byt umistén na misté umoznujicim snadny pfistup k nému, mimo hoflavé

predméty a stény.

* Objem varné mistnosti by mél odpovidat vztahu: vykon spotrebice (W) / (déleno) objemem (m3) <
175W/m3.

* Plynové spotiebice na propan-butan nesmi byt instalovany pod drovni terénu (napf. ve sklepé) a v
mistnosti nesmi byt vice nez dvé 11kg lahve na propan-butan.

* Lahve musi byt umistény nejméné 1,5 m od spotiebicl vyzarujicich teplo (radiatory, sporaky atd.),
s vyjimkou skfinék na lahve.

Poznamka: Pokud ma spotrebic prostor pro plynovou lahev, mél by byt tento prostor navrzen tak, aby
pojal pouze jednu ldhev o maximalni hmotnosti 20 kg. Celkové tepelné zatizeni spotiebice (soucet
zatizeni vSech horaku) by nemélo prekrocit 12 kW.

* Tlakové lahve by nemély byt umistény v blizkosti jinych zafizeni, ktera zptsobuji jiskreni.

* Tlakové lahve by mély byt umistény ve vzpfimené poloze a chranény pred nérazy, prevracenim a
nahodnym posunutim.

* Teplota v prostorach, kde jsou lahve instalovany, nesmi prekrog¢it 35 °C..

Stroj na téstoviny smi k propan-butanové lahvi nebo plynovému zafizeni pripojit pouze osoba

opravnéna k provadéni instalaénich sluzeb. Upravy strojku na téstoviny na jiny druh plynu by mél pro-
vadét autorizovany instalatér.
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Stroj na vyrobu téstovin na zkapalnény ropny plyn by mél byt pripojen k hadici (hadice na propan-butan
s bezpecnostni znackou ,B”) pomoci bezesvé ocelové trubky o délce nejméné 50 cm. Hadice musi byt
na obou koncich zajisténa hadicovymi svorkami, aby se zabranilo jejimu sklouznuti. Délka trubky nesmi
byt mensi nez 1,2 m a vétsinez 3,0 m.

Stroj na vyrobu téstovin na zemni plyn (E) musi byt pfipojen k plynovému zafizeni uvnitf budovy bud’
pevné, nebo pomoci ohebnych kovovych trubek s aktudlni bezpe¢nostni znackou. Jednotka ma pripo-
jovaci konec se zavitem R 1/2".

Pfi prvni instalaci spotfebice a po kazdé zméné typu privodu (jiny druh plynu) je tfeba zkontrolovat
privodni tlak pomoci manometru. Hrot pro kontrolu pfivodniho tlaku je na privodnim potrubi pred
ventilem.

3.3. Pripojeni spotrebice k pfivodu vody

* Pripojka vody se nachazi pod spotrebicem

* Pfivod vody by mél byt pfipojen k 3/4” vyvodu.

* Tlak vody by se mél pohybovat mezi 2-4 bary.

* Pokud je tlak vyssi, mél by byt nainstalovan redukéni ventil.

* PouZijte hlavni ventil. Mél by byt instalovan na snadno pfistupném misté (ne za spotiebicem).

Jednotka by méla byt instalovana v souladu s normou EN 1717 a platnymi ndrodnimi predpisy o vodé.

(]
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4. TECHNICKE SPECIFIKACE

Plynovy stroj na téstoviny splfiuje pozadavky normy PN-EN 203-1+A1:2014; PN-EN203-2-11.

Spotrebic je vhodny pro provoz s nasledujicimi plynnymi palivy (Polsko):
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Strojek na téstoviny je vhodny pro nasledujici plynna paliva:

Kategorie plynu Typ plynu Privodni tlak Zemé urceni
I12ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
I12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
I3P G31 37 mbar PL
I13B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
I12E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
12H G20 20 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, LV, PT, SI,
SK, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
I13B/P G30/G31 30 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, HU
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar | CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
13+ G30/G31 28-30/37 mbar CY,CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
11I2E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
I1I2H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I2H G20 25 mbar HU
Tabulka 4.2
2H - rodina 2 skupina H (20mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2E - rodina 2 skupina E (20mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2Lw - rodina 2 skupina LW (20mbar) - dusikaty zemni plyn (G27)
3B/P - rodina 3 skupina B/P (37mbar) - plyn propan-butan (G30/G31)

3B/P

- rodina 3 skupina B/P
3P - rodina 3 skupina P

Tepelny vykon horédku na téstoviny 400x700x850: 9,1TkW

(50mbar) - plyn propan-butan (G30/G31)
(37mbar) - plyn propan (G31)
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5. PRESTAVBA SPOTREBICE NA JINY TYP PLYNU.

1. Tlacitko vodniho ventilu
2. Tlacitko generatoru jisker
3. Knoflik plynového ventilu

4. Za dvefmi je ventil pro vypousténi
vody

5. Potrubi pro pfipojeni plynu 1/2"

6. Pripojovaci trubka pro vypousténi
vody 1"

7. -
8. Pripojka proudu 230V/50Hz,
9. Bezpecnostni termostat

10. Indikator provozu pilotniho pla-
mene

11. Pripojka studené vody 3/4"

1. Vymérite trysky na hlavnim hofaku - priméry trysek pro pfislusny plyn jsou uvedeny v Césti 4

prirucky - tabulka 4.1.

Hlavni tryska

2. Odsroubujte upevnovaci Sroub objimky v téle horaku, zasunte nebo zasunte objimku do télesa do

polohy podle tabulky 4.1.
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3. Nastavte minimalni pratok v regula¢nim ventilu - zasroubovanim nebo vysroubovanim Sroubu
umisténého vedle knofliku na plynovém ventilu.
* Vytahnéte knoflik z plynového ventilu, abyste ziskali pfistup k obtokovému knofliku (nékdy je nutné
sejmout panel).
* Nasroubujte pfislusny by-pass podle tabulky 4.1.

By - pass Plynovy ventil

4. Nastavte pritok plynu na pilotnim horaku - vyménte pilotni trysku podle tabulky 4.1 po vysro-
ubovani Sroubu 4 podle tabulky 4.1.

Pilotni horak

. Matice termoc¢lanku
. Matice elektrody

. Elektroda

. Matice trysky

. Objimka trysky

. Pilotni tryska

o U A WN =

Prvky dalkového ovladani
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UPOZORNENI: Pfi zméné typu plynu, kterym je spotfebi¢ napajen, nezapomeiite:
* vyménte vSechny trysky podle tabulky 4.1.
vyménte tésnéni
zkontrolujte tésnost
zkontrolujte spravnou funkci hofdkd, barvu a stabilitu plamene.
vymeénte Udaje na Stitcich
6. SEZNAM NAHRADNICH DiLU
i&

5
7

N

Cislo Nazev &asti Cislo Nazev &asti

1 Horak 12 Pilotni tryska
2 Regulator 13 Pilotni horak

3 Hlavni tryska horaku 14 Vodni ventil

4 Koleno trysky 15 Generator jisker

5 Plynovy ventil 17 Elektricka skrinka

6 Knoflik 18 Privod

7 Bezpecnostni termostat 19 Redukce

8 Svorka ventilu 20 Vodni ventil 1/2"

9 Spinac generétoru 21 Matice 1/2"

10 Spinac¢ vodniho ventilu 22 Knoflik

11 Elektrody
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7. SCHEMAT ELEKTRYCZNY
© @ ©

L oo o o D

N o o =
1. TlaCitko  generatoru
T jisker
PE ? 2. Regulator jiskry

- 3. Elektroda.

8. RESENi PROBLEMU

Tlak plynu je prilis nizky

Pilotni tryska je ucpana.

Plynovy ventil je vadny.

Vadna elektroda

e Vadny termoclanek nebo nedostateéné zahfati pilotnim
plamenem.

Tlak plynu je pfilis nizky

Tryska hlavniho horaku je ucpana

Plynovy ventil je vadny.

. « Spatny pfivod vzduchu do hlavniho hofédku - nutné sefizeni
Zluty plamen hlavniho horaku objimky hlavni trysky horaku

* Hlavni hofak je znecistény - otvory

» Zkontrolujte, zda je zafizeni pfipojeno k elektrické siti.

Na pilotnim horaku neni jiskra * Zkontrolujte pfipojeni kabel

* Vadna elektroda

9. VYMENA ZAKLADNICH SOUCASTI

Hlavni soucasti makropfistroje Ize vyménit sejmutim krytu. VSechny operace musi provadét kvalifi-
kovany technicky personal. Pfed zahajenim praci uzavrete pfivod plynu k pfistroji a odpojte elektrické
napajeni. Nechte jednotku vychladnout.

Nefunguje pilot hlavniho horaku

Pilotni plamen neni udrzovan

Hlavni hofak nefunguje.

a. Plynovy ventil

odsroubujte médénou trubku o prdméru 10 mm z hlavniho horéku, kli¢ 17
odsroubujte médénou trubku 6 mm z pilotniho hoféku, kli¢ 9

odsroubujte bezpeénostni termoclanek, kli¢ 10

odsroubujte plynovy ventil z potrubi

nasroubujte novy ventil, zbyvajici kroky provedte v opacném poradi.

b. Bezpecnostni termoclanek

» odsroubujte termoclanek z termostatického ventilu, klic 10

* odsroubujte pilotni ventil z krytu spalovaci komory.

* odsroubujte termoclanek z pilota.

* vyménte termoclanek a provedte zbyvajici kroky v opaéném poradi.
c. Elektrody

* odpojte vysokonapétovy kabel od elektrody.

* odsSroubuijte pilot ze skfiné spalovaci komory.

* odsroubujte elektrodu

* vyménte elektrodu a provedte zbyvajici kroky v opacném poradi.
d. Spinac zapalovani

 odpojte elektrické vodice od spinace zapalovani.

* vyjméte spinac z predniho panelu

-99-
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* vymeénte spinac a postupujte podle zbyvajicich krok( v opa¢ném poradi.

e. Generator jisker
* otevrete krabici s generatorem
* odpojte generator od privodniho vedeni
e vyménte generdtor a provedte zbyvajici kroky v opacném poradi.

f. Hlavni horak
* vyjméte panel, dvere a nosnik
* odsroubujte koleno trysky z hofaku.
* vysroubujte 3 Srouby upevnujici horaky ke spalovaci komofre - hofdk mlzete vyjmout.
* vyménte hofaky a provedte zbyvajici kroky v opaéném poradi.
g. Pilotni horak

odsroubujte kryt

odsroubujte pfivodni trubku pilota

odsroubujte termoclanek

vyjméte pfivodni trubici elektrody

odsroubujte pilot

nainstalujte novy pilotni plamen a provedte zbyvajici kroky v opacném poradi.
POZNAMKA: Po vyméné souéasti plynového systému je tieba systém otestovat na tésnost pomoci
plynového cidla.
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1. KONSTRUKCNE CHARAKTERISTIKY ZARIADENIAA

Skrifia spotrebica je vyrobena z nehrdzavejlcej ocele. Horna ¢ast pristroja je namontovana na pod-
stavci so Styrmi noziCkami, pomocou ktorych sa dé pristroj vyrovnat. Vyrovnanie je mozné v rozsahu
+10 mm.

Hlavné komponenty jednotky st horna ¢ast s nadrZou a ko$mi, plynovy ventil, vodny ventil na plnenie
komory. Na paneli sa nachddza gombik pre plynovy ventil, tlac¢idlo generatora iskier a ruény vodny
ventil na plnenie komory. Za dvierkami sa nachadza ventil na vypustanie vody z komory a priezor na
prevadzku pilotného plamena.

Zariadenie je vybavené supravou trysiek pre prislusny trh/krajinu.
2. INSTALACIA STROJA NA CESTOVINY

Strojéek na cestoviny umiestnite na stabilny povrch v uzavretej miestnosti s vypnutym napdajanim.
Potom pristroj vyrovnajte pomocou noziciek v zékladni.

3 Nastavitelna noha

Spotrebi¢ by mal byt umiestneny tak, aby k nemu bol pristup aspon z prednej strany.

Ak je spotrebi¢ umiestneny pri stene miestnosti, minimalna vzdialenost by mala byt:

 od nehorlavej steny podla nastavenia,

* od chranenej horlavej steny, t. j. steny z horlavych materidlov, ale omietnutej alebo chranenej rovno-
cennym spdsobom - najmenej 30 cm,

* od nechrdnenej horlavej steny, t. j. steny z dreva alebo inych horlavych materidlov - najmenej 60 cm.

Strojcek na cestoviny by mal byt pripojeny k nasledujicim médiam:

* Studené voda 3/4"

e Plyn1/2"

* Kanalizacia 1"

* Napatie: 230V/50Hz

Spotrebi¢ sa moze stohovat do radu jednotiek. Ak spotrebi¢ nie je postaveny v jednej linii s inymi
spotrebic¢mi v tej istej linii, steny susediace so spotrebicom (zadna a bo¢né) by mali byt z nehorlavych
materidlov a spotrebi¢ by mal byt umiestneny 10 cm od kaZdej steny.

Zasuvka by mala mat merania pridu tykajuce sa bezpeénosti pred trazom elektrickym pradom.
3. PRIPOJENIE ZARIADENIA

3.1. Podmienky pripojenia k elektrickej sieti

* Skontrolujte, Ci sietové napétie zodpoveda napétiu uvedenému na vyrobnom stitku spotrebica

* Na pripojenie spotrebiCa k elektrickej sieti je potrebné pripojit napajaci kabel do svorkovnice umiest-
nenej na zadnej strane spotrebi¢a Napdjaci kabel so zastrékou NIE JE su¢astou supravy a je po-
trebné ho dokipit.

* Je povinné pripojit spotrebic k systému vyrovnania elektrickych potencidlov pomocou skrutky vyro-
vnania potencialov umiestnenej na zadnej strane spotrebica. Je ozna¢end nasledujicim symbolom:

(IEC 60417-5021).

Pripojenie spotrebica k elektrickému systému vyrovnania potencialov:

 odskrutkujte maticu na skrutke

* vlozZte vodi€ na vyrovnanie potencialov

* naskrutkujte maticu spat, pokial to pojde

* pripojte druhy koniec vodi¢a vyrovnania potencidlov k zbernici vyrovnania potencialov.

-101-
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Pripojenie spotrebica k elektrickému systému vyrovnania potencialov.

Privodny kébel by mal byt ohybny, olejuvzdorny kabel so zemniacim vodi¢om, s polychloroprénovym
plagtom - ten moze pripravit vyrobca a je k dispozicii u neho alebo v $pecializovanych opravovniach!

230V

PE - ochranny vodic (Zltozeleny)
N - nulovy vodié (modry)
L1 - fazovy vodi¢ (iné farby)

Pripojenie spotrebica k elektrickej sieti

* Spotrebi¢ moze k elektrickej sieti pripajat len osoba s elektrotechnickou kvalifikaciou.

* Pristroj by mal byt pripojeny do jednofazovej zasuvky napdjanej elektrickym prddom 230 V 50 Hz
vybavenej isticom s prudovou ochranou In=30 mA pomocou zastrcky alebo priamo do elektrickej
siete.

3.2. Podmienky pripojenia na plynov siet )

Priestory uréené na instalaciu plynovych spotrebi¢ov musia splfiat usmernenia stanovené vo vyhléske
ministra Gzemného planovania a vystavby o technickych podmienkach, ktoré musia spliat stavby a ich
umiestnenie (Zbierka zdkonov z 15. juna 2002).

Ak sa ma spotrebi¢ inStalovat v inej krajine, musia sa pri intalacii dodrziavat predpisy platné v tejto
krajine. Podl'a vy$sie uvedenych vnutrostatnych predpisov musi mat takéto miestnost:

Vyska najmenej 2,2 m a vetranie na zabezpecenie vymeny vzduchu nad plynovymi spotrebi¢mi restau-
ratného typu s odvodom spalin, pricom pri spotrebi¢och s tepelnym vykonom nad 30 kW musia byt
nainstalované snimace na vypnutie spotrebi¢a v pripade straty kominového tahu (Uradny vestnik &. 75
212.4.2002.poz. 690 § 174 ods. 10)

Strojcek na cestoviny by mal byt umiestneny na mieste, ktoré umoziuje l'ahky pristup k nemu, mimo
horlavych predmetov a stien.

* Objem miestnosti na varenie by mal byt v sulade so vztahom: vykon spotrebica (W) / (delené) obje-
mom (m3) < 175W/ma3.

* Plynové spotrebie na propén-butan sa nesmu instalovat pod Uroviiou terénu (napr. pivnice) a v

miestnosti nesmu byt viac ako dve 11 kg propan-buténové flase.
(%] -+ Tlakové flase musia byt umiestnené vo vzdialenosti najmenej 1,5 m od spotrebiCov vyzarujucich
teplo (radiatory, sporaky atd') s vynimkou skriniek na flase.

Poznamka: Ak ma spotrebiC priestor pre plynovu flasu, tento priestor by mal byt navrhnuty tak, aby
sa dof zmestila len jedna flaga s maximalnym zataZenim 20 kg. Celkové tepelné zatazenie spotrebic¢a
(sucet zatazenia vSetkych horakov) by nemalo presiahnut 12 kW.

* Tlakové flase by sa nemali umiestriovat v blizkosti inych zariadeni, ktoré spésobuju iskrenie.

* Tlakové flage by mali byt umiestnené vo vzpriamenej polohe a chrédnené pred narazmi, prevratenim

a ndhodnym posunutim.

* Teplota v priestoroch, kde su flase nainstalované, nesmie prekrocit 35 °C.

Strojcek na cestoviny méZe k propan-butanove;j fl'asi alebo plynovej instalacii pripojit len osoba, ktora
je opravnena vykonavat instalaéné sluzby. Upravy strojéeka na cestoviny na iny typ plynu by mal vy-
konavat autorizovany inStalatér.
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Strojcek na vyrobu cestovin na skvapalneny ropny plyn by mal byt pripojeny k hadici (hadica na propan-
-butan s bezpe¢nostnou znackou ,B”) prostrednictvom bezsvovej ocelovej rarky dihej najmenej 50 cm.
Hadica musi byt na oboch koncoch zaistena hadicovymi svorkami, aby sa zabranilo jej skiznutiu. Dizka
potrubia nesmie byt mensia ako 1,2 m a vacsia ako 3,0 m.

Strojcek na vyrobu cestovin na zemny plyn (E) by mal byt pripojeny k plynovej instalacii vo vnutri
budovy bud’ pevne, alebo pomocou ohybnych kovovych rirok s aktualnou bezpe¢nostnou znackou.
Jednotka ma pripojovaci koniec so zavitom R 1/2".

Pri prvej inStalacii spotrebica a po kaZzdej zmene typu privodu (iny druh plynu) je potrebné skon-
trolovat privodny tlak pomocou manometra. Hrot na kontrolu privodného tlaku sa nachadza na
privodnom potrubi pred ventilom.

3.3. Pripojenie spotrebica k privodu vody

* Pripojka vody sa nachadza pod spotrebic¢om

* Privod vody by mal byt pripojeny k 3/4” vystupu.

* Tlak vody by sa mal pohybovat v rozmedzi 2 - 4 barov.

* Ak je tlak vy$si, mal by sa nainstalovat redukény ventil

* Poutzite hlavny ventil. Mal by byt nainstalovany na l'ahko pristupnom mieste (nie za spotrebi¢om)

Jednotka by sa mala instalovat v stlade s normou EN 1717 a platnymi vnutro§tatnymi predpismi o
vode.
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4. TECHNICKE SPECIFIKACIE

Plynovy strojcek na cestoviny splfa poziadavky podla PN-EN 203-1+A1:2014; PN-EN203-2-11.
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Strojcek na cestoviny je vhodny pre nasledujtce plynové paliva:

Kategéria plynu Typ plynu Privodny tlak Krajina urcenia
I1I2ELW3P(B/P) G20-G27-G30/31-G31 (20, 20; 37, 37) mbar PL
112E3P(B/P) G20-G30/G31-G31 (20, 37, 37) mbar PL
I3P(B/P) G30/G31-G31 (37, 37) mbar PL
12E G20 20 mbar PL, DE, RO, BE, FR, NL
13P G31 37 mbar PL
I3B/P G30/G31 37 mbar PL
112E3B/P G20, G30/G31 (20, 37) mbar PL
II2E3P G20, G31 (20, 37) mbar PL
I12H G20 20 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, CY, CH, CZ, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, LV, PT, SI,
SK, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20, 30) mbar BG, DK, EE, FI, NO,
RO, SE
I13B/P G30/G31 30 mbar BG, DK, EE, FI, NO, RO,
SE, HU
112H3+ G20, G31/G31 (20; 28-30/37) mbar | CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK
13+ G30/G31 28-30/37 mbar CY, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, PT, SI, SK,
BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar DE
113B/P G30/G31 (50) mbar DE, AT, CH
112H3B/P G20, G30/G31 (20; 50) mbar AT, CH
112E+3+ G20, G30/G31 (20/25; 28-30/37) BE, FR
mbar
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
112E3B/P G20, G30/G31 (20; 30) mbar NL
I13B/P G30/G31 30 mbar NL
112H3B/P G20, G30/G31 (25; 30) mbar HU
I12H G20 25 mbar HU
Tabulka 4.2
2H - rodina 2 skupina H (20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2E - rodina 2 skupina E (20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2Lw - rodina 2 skupina LW (20mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G27)
3B/P - rodina 3 skupina B/P (37mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
3B/P - rodina 3 skupina B/P (50mbar) - gaz propan-butan (G30/G31)
3P - rodina 3 skupina P (37mbar) - gaz propan (G31)

Tepelny vykon horédka na cestoviny 400x700x850: 9,1kW
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5. PRESTAVBA SPOTREBICA NA INY TYP PLYNU

1. Tlacidlo vodného ventilu

2. Tlacidlo generétora iskier

3. Gombik plynového ventilu

4. Za dverami sa nachdadza ventil na
vypustanie vody

5. Pripojovacie potrubie plynu 1/2

6. Pripojovacie potrubie na vypusta-
nie vody 1“

7. -

8. Prudova pripojka 230V/50Hz,

9. Bezpecénostny termostat

10. Kontrolné sklo pilotného plamena
11. Pripojka studenej vody 3/4"

1. Vymente dyzy na hlavhom horaku - priemery dyz pre prislusny plyn st uvedené v ¢asti 4 prirucky

- tabulka 4.1.

Hlavna dyza

2. Odskrutkujte upevinovaciu skrutku objimky v telese horaka, nasunte alebo zasunte objimku do

tela do polohy podla tabulky 4.1.
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3. Nastavte minimalny prietok v regulacnom ventile - zodpovedajicim spésobom zaskrutkujte alebo
odskrutkujte skrutku umiestnenu vedla gombika na plynovom ventile.
* Stiahnite gombik z plynového ventilu, aby ste ziskali pristup k obtokovému gombiku (niekedy je
potrebné odstranit panel).
* Naskrutkujte prislusny by-pass podla tabulky 4.1

By - pass Plynovy ventil

4. Nastavte prietok plynu na pilotnom horaku - po odskrutkovani skrutky 4 podla tabulky 4.1 vy-
mente pilotnd dyzu podla tabulky 4.1.

Pilotny horak

Pilotny horak:

. Matica termoclanku
. Matica elektrody

. Elektréda

. Matica dyzy

. Objimka dyzy

. Pilotna dyza

oG A WN =

Pilotny horak - komponenty
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POZNAMKA: Pri zmene typu plynu, ktorym je spotrebi¢ napajany, nezabudnite:
 vymenit vSetky trysky podla tabulky 4.1
vymenit tesnenia
skontrolujte tesnost
kontrola spravnej ¢innosti horakov, farby a stability plamena
zmena Udajov na Stitkoch
2&

6. ZOZNAM NAHRADNYCH DIELOV

5
7

N

Cislo Nazov Gasti Cislo Nazov Easti

1 Hordk 12 Pilotna tryska

2 Regulator 13 Pilotny horak

3 Hlavna dyza horaka 14 Vodny ventil

4 Koleno dyzy 15 Generator iskier
5 Plynovy ventil 17 Elektricka skrinka

6 Klucka 18 Privod

7 Bezpecnostny termostat 19 Redukcia

8 Svorka ventilu 20 Vodny ventil 1/2"

9 Spinac generdtora 21 Matica 1/2"

10 Spina¢ vodného ventilu 22 Klucka

11 Elektréda
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7. ELEKTRICKA SCHEMA
@ @ ©

L oo o o D

N o o =
1. Tlacidlo ge-
neratora iskier

PE 4{? = 2. Requlétor iski

. Regulator iskier

- 3. Elektréda

8. RIESENIE PROBLEMOV

Tlak plynu je prilis nizky

Pilotna tryska je upchata.

Plynovy ventil je poSkodeny.

Poskodena elektroda

e Chybny termoclanok alebo nedostatocné zahriatie pilot-
nym plamenom.

Tlak plynu je prilis nizky

Tryska hlavného horaka je upchata

Plynovy ventil je poSkodeny.

. Zly privod vzduchu do hlavného horéka - potrebné nastave-
Zlty plamen hlavného horaka nie objimky dyzy hlavného horaka

» Hlavny horak je znecisteny - otvory

Skontrolujte, ¢i je zariadenie pripojené k elektrickej sieti
Skontrolujte pripojenie kablov

Chybna elektréda

9. VYMENA ZAKLADNYCH KOMPONENTOV

Hlavné komponenty makropristroja mozno vymenit odstranenim krytu. VSetky operdcie musi vy-
konavat kvalifikovany technicky persondl. Pred zacatim prac uzavrite privod plynu do zariadenia a od-
pojte elektrické napdjanie. Nechajte jednotku vychladnut.

Nefunguje pilot hlavhého horaka

Pilotny plamen nie je udrziavany

Hlavny horak nefunguje.

Ziadna iskra na pilotnom horaku

a. Plynovy ventil

odskrutkujte 10 mm medend rarku z hlavného hordka, klu¢ 17
odskrutkujte 6 mm medenu rurku z pilotného horaka, kl'ac 9
Odskrutkujte bezpe¢nostny termoclanok, kl'dé 10

odskrutkujte plynovy ventil z potrubia

naskrutkujte novy ventil, ostatné kroky vykonajte v opaénom poradi

b. Bezpecnostny termoclanok

odskrutkujte termoclanok z termostatického ventilu, kI'd¢ 10
odskrutkujte pilot z krytu spalovacej komory

odskrutkujte termoclanok z pilota

vymente termoclanok, pricom ostatné kroky vykonajte v opaénom poradi

c. Elektroda
* odpojte vysokonapéatovy kébel od elektrody
 odskrutkujte pilotnu jednotku z krytu spalovacej komory
* odskrutkujte elektréodu
* vymente elektrédu, pricom ostatné kroky vykonajte v opacnom poradi

d. Spinac zapalovania
» odpojte elektrické kable od spinaca zapalovania
* vyberte spina¢ z predného panela
* vymente spinac, pricom postupujte podla zostdvajucich krokov v opaénom poradi

-109-



.

e. Generator iskier
* otvorte Skatulu, ktord obsahuje generator.
* odpojte generator od privodného vedenia
* vymente generdtor a vykonajte zostavajuce kroky v opaénom poradi

f. Hlavny horak
 odstrante panel, dvere a nosnik
* odskrutkujte koleno dyzy z horaka
* odskrutkujte 3 skrutky upevriujlce horaky k spalovacej komore - hordk mozete vybrat
e vymente horaky, pricom ostatné kroky vykonajte v opacnom poradi

g. Pilotny horak
odskrutkovat kryt
odskrutkujte privodnu trubicu pilota
odskrutkujte termoclanok
odstrante privodnu trubicu elektrody
odskrutkujte pilot
nainstalujte novy pilotny plamen, pricom ostatné kroky vykonajte v opacnom poradi

POZNAMKA: Po vymene komponentov plynového systému by sa mal systém otestovat na tesnost
pomocou plynového snimaca.
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